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Objava zahtjeva za zastitu naziva u sektoru vina u skladu s ¢lankom 97. stavkom 4. prvim
podstavkom Uredbe (EU) br. 1308/2013 Europskog parlamenta i Vijeéa

(C/2025/4194)

U roku od tri mjeseca od datuma ove objave tijela drzave ¢lanice ili trece zemlje ili fizicka ili pravna osoba s legitimnim
interesom koja ima poslovni nastan ili boraviste u trecoj zemlji mogu Komisiji podnijeti prigovor u skladu s ¢lankom 17.
Uredbe (EU) 2024/1143 Europskog parlamenta i Vijeca (!).

3.1.

()

JEDINSTVENI DOKUMENT
,Fiired”
PDO-HU-03043
Datum podnosenja zahtjeva: 29.11.2023.
Naziv (nazivi) koje je potrebno upisati u registar

Fiired

Vrsta oznake zemljopisnog podrijetla

Z0I - zastiena oznaka izvornosti

Kategorije proizvoda od vinove loze

1.  Vino

Oznaka kombinirane nomenklature
— 22— PICA, ALKOHOLIT OCAT

2204 - Vino od svjezega grozda, uklju¢ujudi pojacana vina; most od grozda, osim onog iz tarifnog broja 2009

Opis vina
1. Olaszrizling hegybor

Boja: od svijetle zelenkastozute do slamnatozute.

Miris: od srednje intenzivnog do vrlo intenzivnog, s notama citrusa, zelene jabuke i kruske te diskretno aromati¢nim
notama. MoZe biti dopunjen suptilnim notama slatkih za¢ina i notama koje nastaju dozrijevanjem u bacvi.

Okus: srednje punode sa suhom, svjezom i trpkom kiselos¢u. Mogu se pojaviti note breskve, zelene jabuke i kruske,
popracene biljnim notama.

Ostala analiticka svojstva u skladu su s ogranienjima utvrdenima propisima EU-a. Dopustene su samo suhe i
polusuhe kategorije.

Opca analiticka svojstva
—  Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.): —
—  Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.): 11,5

—  Najmanja ukupna kiselost: 5,2 g/l, izrazeno kao vinska kiselina

Uredba (EU) 2024/1143 Europskog parlamenta i Vijeca od 11. travnja 2024. o oznakama zemljopisnog podrijetla za vino, jaka

alkoholna pica i poljoprivredne proizvode, te zajamceno tradicionalnim specijalitetima i neobveznim izrazima kvalitete za
poljoprivredne proizvode, izmjeni uredaba (EU) br. 1308/2013, (EU) 2019/787 i (EU) 2019/1753 te stavljanju izvan snage Uredbe
(EU) br. 1151/2012 (SL L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.europa.cu/eli/reg/2024/11430j).
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—  Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po litri): 18

—  Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima po litri): —

2. Olaszrizling dilds bor

Boja: od svijetloZute do slamnatoZzute.

Miris: suptilne mineralne note mogu biti dopunjene notama kostunicavog voca (npr. breskva, bademi). Mirisom
uglavnom dominira mineralni karakter koji je tipican za tu sortu. Osim toga, mogu biti prisutni diskretni mirisi
zelene jabuke, kruske i dunje te mirisi karakteristi¢ni za dozrijevanje u bacvi.

Okus: svjeza, trpka kiselost i lagane mineralne, pikantne note, kao i koncentrirano zrelo voce kao $to su breskve,
jabuke, kruske te slane i mineralne note koje su prisutne i u mirisu. Najmanje je srednjeg trajanja.

Ostala analiticka svojstva u skladu su s ograni¢enjima utvrdenima u propisima EU-a. Dopustene su samo suhe i
polusuhe kategorije.

Opéa analiticka svojstva

—  Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.): —

—  Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.): 12

—  Najmanja ukupna kiselost: 5,2 g/l, izrazeno kao vinska kiselina
—  Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po litri): 18

—  Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima po litri): —

3. Rozé hegybor

Boja: u rasponu od blijjedoruzicaste do boje lososa i ljuske luka.

Miris: srednje intenzivan do vrlo intenzivnog, prvenstveno su moguce note crvenog bobicastog voca, malina i
jagoda.

Okus: lagan, odlikuje se svjezom i visokom kiselo§¢u. Mogu prevladavati okusi crvenog bobicastog voéa, jagoda i
malina, koji su prisutni i u mirisu.

Ostala analiticka svojstva u skladu su s ograni¢enjima utvrdenima u propisima EU-a. Dopustene su samo suhe i
polusuhe kategorije.

Opéa analiticka svojstva

—  Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.): —

—  Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.): 10,5

—  Najmanja ukupna kiselost: 5,2 g/l, izrazeno kao vinska kiselina
—  Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po litri): 18

—  Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima po litri): —

4. Kékfrankos hegybor

Boja: u rasponu od umjerene tamnoljubicaste do boje rubina.

Miris: umjerenog intenziteta, uglavnom obiljeZen crvenim bobicastim voéem kao $to su jagoda, malina i kupina, uz
moguce naznake zadina.

Okus: karakteriziraju ga srednja punoca i srednja razina barSunastih tanina, uz svjezu kiselu strukturu, skladan i
zaokruzen okusni profil, prevladavaju¢u svjezinu i srednje trajanje.
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Ostala analiticka svojstva u skladu su s ograni¢enjima utvrdenima u propisima EU-a. Dopustene su samo suhe i
polusuhe kategorije.

Op¢a analiticka svojstva

—  Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.): —

—  Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.): 12

—  Najmanja ukupna kiselost: 4,8 g/l, izrazeno kao vinska kiselina
—  Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po litri): 18

—  Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima po litri): —

5. Kékfrankos diilds bor

Boja: u rasponu od umjerene tamnoljubicaste do boje rubina i granata.

Miris: umjerenog intenziteta, uglavnom se sastoji od crvenog bobicastog voca kao $to su vi$nja, tre$nja i jagoda, s
moguéim pikantnim notama slatkih zacina, pa ¢ak i mineralnim notama.

Okus: umjereno pun, umjereno Zivahan, kisele svjeZine i vitalnosti, dopunjen srednjom razinom tanina i
svilenkastom teksturom. Mogu se pojaviti note so¢nog crvenog bobicastog voca, jagode, tresnje i borovnice, koje
mogu biti popracene notama slatkih zacina koje potjecu od drvenih bacava. Mogu biti nadopunjene naznakama
minerala.

Ostala analiticka svojstva u skladu su s ogranienjima utvrdenima u propisima EU-a. Dopustene su samo suhe i
polusuhe kategorije.

Opca analiticka svojstva

—  Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.): —

—  Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.): 12

—  Najmanja ukupna kiselost: 4,8 g/l, izrazeno kao vinska kiselina
—  Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po litri): 18

—  Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima po litri): —

5. Postupci proizvodnje vina

a) Osnovni enoloski postupci
1. Olaszrizling hegybor
Posebni enoloski postupak:
—  udio sorte Furmint ne smije biti ve¢i od 15 %,
—  smije se proizvoditi isklju¢ivo od zdravog grozda,
—  mora dozrijevati najmanje Cetiri mjeseca u posudi i/ili bacvi,
—  mora dozrijevati najmanje mjesec dana u boci,
—  moést se mora bistriti taloZenjem ili plutanjem

— most se mora fermentirati spontano ili samo kvascem koji ne mijenja prirodnu aromu i okus vina
,Olasz rizling”.

Nedopustene enoloske prakse (izvan postojeceg zakonodavstva):

—  dosladivanje.
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2. Olaszrizling diilGs bor

Posebni enoloski postupak:

—  udio sorte Furmint ne smije biti ve¢i od 15 %,

—  smije se proizvoditi isklju¢ivo od zdravog grozda,

—  mora dozrijevati najmanje Cetiri mjeseca u posudi ifili ba¢vi,
—  mora dozrijevati najmanje mjesec dana u boci,

—  most se mora bistriti taloZenjem ili plutanjem

— modt se mora fermentirati spontano ili samo kvascem koji ne mijenja prirodnu aromu i okus vina
,Olasz rizling”.

Nedopustene enoloske prakse (izvan postojeCeg zakonodavstva):
—  dosladivanje

—  povecanje sadrZaja $eera u mostu.

3. Rozé hegybor

Posebni enoloski postupak:

— udio sorte Zweigelt ne smije biti veci od 30 %.

Nedopustene enoloske prakse (izvan postojeceg zakonodavstva): dosladivanje.

4. Kékfrankos hegybor, Kékfrankos diflgs bor

Posebni enoloski postupak:

Nedopustene enoloske prakse (izvan postojeceg zakonodavstva): dosladivanje.

5. Pravila o proizvodnji grozda
Postupak uzgoja
Primjenjuje se na sve vrste vina:

1. Metoda uzgoja: guyot, srednje visoki kordonac, niski kordonac, uzgoj u obliku kiSobrana, ra¢vasti uzgoj
i gobelet.

2. Gustoca sadnje:

a)  Ako su vinogradi zasadeni prije 1. kolovoza 2023.: najmanje 3 300 trsova po hektaru, s
gubitkom trsova od najvise 10 %.

b)  Ako su vinogradi zasadeni nakon 1. kolovoza 2023.: najmanje 4 000 trsova po hektaru, s
gubitkom trsova od najvise 10 %. Razmak izmedu trsova: najmanje 0,6 m.

3. Zavrstu D(l6s bor prosjecna starost vinove loze u vinogradu mora biti najmanje pet godina, ra¢unajuci
od godine sadnje.

4. Zahtjevi koji se odnose na kvalitetu grozda

Najmanji sadrzaj SeCera u grozdu izraZen u stupnjevima madarske ljestvice za most (MM) za razli¢ite vrste
vina:

—  Olaszrizling hegybor: 18,2,
—  Olaszrizling dl6s bor: 19,
—  Rozé hegybor: 16,9,

—  Kékfrankos hegybor: 19,

—  Kékfrankos dil8s bor: 19.
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Najmanja potencijalna alkoholna jakost grozda (% vol.) za razli¢ite vrste vina:
—  Olaszrizling hegybor: 11,49,

—  Olaszrizling dlés bor: 12,08,

—  Rozé hegybor: 10,52,

—  Kékfrankos hegybor: 12,08,

—  Kékfrankos dil8s bor: 12,08.

b)  Najveéi prinosi

1. Olaszrizling hegybor — mlado vino na talogu
63 hektolitara po hektaru

2. Olaszrizling hegybor — najvise 2 kg po trsu
9 000 kg grozda po hektaru

3. Olaszrizling diilé's bor — mlado vino na talogu
39 hektolitara po hektaru

4. Olaszrizling diilés bor — najvise 1,5 kg po trsu
6 000 kg grozda po hektaru

5. Rozé hegybor — mlado vino na talogu
63 hektolitara po hektaru

6.  Rozé hegybor — najvise 2 kg po trsu
9000 kg grozda po hektaru

7. Kékfrankos hegybor — mlado vino na talogu
63 hektolitara po hektaru

8.  Kékfrankos hegybor — najvise 2 kg po trsu
9 000 kg grozda po hektaru

9.  Kékfrankos diilés bor— mlado vino na talogu
39 hektolitara po hektaru

10. Kékfrankos diilGs bor — najvise 1,5 kg po trsu
6 000 kg grozda po hektaru

6.  Razgraniceno zemljopisno podrudje

Podru¢ja razvrstana u I i IL razred prema katastru vinograda koja pripadaju sljede¢im opcinama: Aszofs,
Balatonakali, Balatonfiired, BalatonszGl6s, Balatonudvari, Dorgicse, Mencshely, Orvényes, Pécsely, Vaszoly.

7. Sorte vinove loze
Furmint — Furmint Bianco
Furmint — Moslavac Bijeli
Furmint — Posipel
Furmint — Som
Furmint — Szigeti
Furmint — Zapfner
Kékfrankos — Blauer Lemberger

Kékfrankos — Blauer Limberger
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Kékfrankos — Blaufrankisch
Kékfrankos — Limberger
Kékfrankos — Moravka

Olasz Rizling — Grasevina
Olasz Rizling — Nemes Rizling
Olasz Rizling — Olaszrizling
Olasz Rizling — Riesling Italien
Olasz Rizling — Risling Vlassky
Olasz Rizling — Taljanska Grasevina
Olasz Rizling — Welschrieslig
Zweigelt — Blauer Zweigeltrebe
Zweigelt — Rotburger

Zweigelt — Zweigeltrebe

Opis povezanosti

1. Opis razgranicenog podrudja

Naziv ,Fiired” i oznaka izvornosti povezani su s danasnjom opéinom Balatonfured, Cije se ime prvi put spominje
1211.

a) Prirodni &imbenici:

Podrugje proizvodnje obuhvaéa vinograde oko opéina Balatonfiired, Asz6f6, Orvényes, Balatonudvari i Balatonakali
u prvom brdskom lancu i Balatonsz6l8s, Pécsely, Vdszoly, Dorgicse i Mencshely u drugom brdskom lancu na
sjevernoj obali isto¢nog bazena Blatnog jezera.

Padine u podnoZju i umjereno strmi obronci brda glavna su podrucja na kojima se uzgaja vinova loza.

Osnovna stijena na podrudju vinograda sastoji se od brdskog tipa kamena iz razdoblja od gornjeg perma do donjeg
trijasa s detritusom kvartara na vrhu. Na tom podrudju postoje razne vrste tla, ali naj¢es¢a su dolomitna, vapnenacka
i Sumska tla s nataloZenim glinenim slojem. Za tu je regiju karakteristi¢no crveno $umsko tlo nastalo trosenjem
permskog pjescenjaka bogatog Zeljezovim oksidima. Tla u tom vinogradarskom podruc¢ju bogata su kalcijem,
magnezijem i kalijem.

Hladni zrak koji se spusta iz dolina Bakonjske Sume na sjeveru i Blatno jezero na jugu glavni su ¢imbenici koji utje¢u
na njegovu klimu. Vinogradi tog podru¢ja okruZeni su velikim povr§inama prekrivenima $umama. Vecernji
povjetarac koji puse iz smjera Bakonjske Sume prema jezeru stoga ljeti potiskuje vlazan i topao zrak koji se skuplja
iznad Blatnog jezera i medu trsove donosi prohladni $umski zrak.

To podrugje ima prosjecno 1 950 — 2 000 suncanih sati godisnje i prosje¢nu godisnju temperaturu od 11 — 12 °C.
Prosje¢na godisnja koli¢ina oborina iznosi 650 — 700 mm, od ¢ega prosje¢no 350 mm padne tijekom razdoblja
rasta.

Prosje¢ni datum posljednjeg proljetnog mraza na tom podrudju je 5. travnja, $to se smatra iznimno ranim, i to je
jedan od klju¢nih aspekata njegove klime.

b)  Ljudski cimbenici

Uzgoj vinove loze i vinogradarstvo ve¢ vise od 2 200 godina imaju vaznu ulogu u Zivotu tog podrucja. U razvoj
zemljista za uzgoj grozda uloZen je ciljan ljudski napor. Umjesto na mo¢varnim nizinskim podrucjima koja su
podlozna mrazu i bolestima, vinogradari s tog podrugja veé tisucljeéima uzgajaju iskljucivo grozde na obroncima
koji su zasti¢eni od mraza i brzo se zagrijavaju.
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8.2.

8.3.

Pojedina¢ni vinogradi planski su odijeljeni jedni od drugih Sumskim pojasevima u kojima obitavaju brojne
zivotinjske vrste. Za vinogradarstvo je bitno da su ti Sumski pojasevi glavne prirodne lokacije za prezimljavanje
vaznih grabezljivaca.

Vinogradari su posljednjih godina razvili novi imidZ tog podrucja, utemeljen na bijelim sortama od lokalne vaznosti,
posebno sorti Olasz Rizling, te sortama plavog grozda kao $to je Kékfrankos, od kojih se proizvode ruzicasta i crna
vina. Kad se vinogradi obnavljaju, visoke metode uzgoja kod kojih je naglasak na koli¢ini postupno se zamjenjuju
niskim i srednje visokim metodama uzgoja u kojima se lokalne tradicije kombiniraju sa suvremenim
vinogradarskim znanjima. Najve¢i dopusteni prinosi uz to su prilagodeni zahtjevima za proizvodnju kvalitetnog
vina i znatno postroZeni u odnosu na zakonska ogranicenja.

Grad Balatonfiired, koji je oblikovao Zivot te regije, od 1987. nosi naslov ,Medunarodni grad vinograda i vina”.
Posljednjih godina vina iz te regije zauzimaju istaknuta mjesta na brojnim regionalnim, nacionalnim i
medunarodnim natjecanjima. Jedan od proizvodaca iz Balatonfiireda osvojio je 2000. i 2022. nagradu ,Proizvodac
vina godine”, §to je jedno od najvaznijih priznanja ugleda i kvalitete vina proizvedenih na tom podrugju.

Opis vina

Vina ,Fiired” uglavnom su srednje jacine. Njihova je struktura oblikovana njihovom suhom, svjezom i trpkom
kiselo3¢u. U bijelim vinima note agruma dopunjene su notama zrelog voéa. U crnim se vinima srednja punoca i
barSunasti tanini spajaju sa svjezinom i so¢nim voénim notama. Vina &esto imaju i mineralne, pikantne note.

Ruzicasta vina opéenito su svjetlije boje, a u njihovu mirisu i okusu prevladava crveno bobicasto voce kao $to su
maline i jagode. Odlikuju se svjeZinom, visokom kiselo$¢u i lakoéom.

Prezentacija i dokaz uzrocne povezanosti

Zahvaljujuéi oborinama u sezoni rasta i kapacitetu zadrzavanja vode kojim se odlikuje povrsinski sloj tla u regiji
Balatonfiired-Csopak vinova loza dobiva primjerenu koli¢inu vode ¢ak i za toplih ljetnih dana. U kriticnom ljetnom
razdoblju grozde kontinuirano raste bez ¢imbenika stresa, zbog ¢ega vina nemaju aromu plijesni ni ostre nezrele
kiseline.

Zrela, izrazajna struktura kiseline i izraZene mineralne note posljedica su visokog udjela minerala u tlu.

Olasz Rizling, koji je popularan medu lokalnim proizvodacima, u vinima nakuplja velike koli¢ine magnezija i kalcija,
dok Kékfrankos moze posluziti kao sirovina za izvrsna vina koja dugo dozrijevaju.

Obronci brdskog lanca koji je bliZi jezeru na razgrani¢enom podru¢ju proizvodnje u proljece se ravnomjerno
zagrijavaju zbog refleksije zraka sunca s povrsine plitkog Blatnog jezera, pa je vinova loza tijekom pupanja izlozena
ujednacenim uvjetima. S obzirom na to da posljednji dan mraza pada na vrlo rani datum, u tom je podru¢ju manja
vjerojatnost proljetnog mraza. Zbog toga izdanci rastu ujednaceno i svake se godine razvije dovoljna lisna povrsina,
$to omogucuje optimalno dozrijevanje grozda. Vina proizvedena u drugom brdskom lancu sporije se razvijaju zbog
nizih temperatura, ali i dalje imaju elegantnu strukturu kiselosti i voénost.

Sumski pojasevi koji se nalaze uz vinograde imaju kljuénu ulogu u uzgoju vinove loze jer grabezljivci koji u njima
prezimljuju (kukci kao $to su grabezljive grinje) u znatnoj mjeri drze nametnike pod kontrolom. Zbog toga se
klju¢na pocetna faza razvoja grozda ne produljuje, §to omogucuje razvoj veceg i zdravijeg lis¢a. Vina ¢e zbog toga
imati vecu stvarnu vrijednost.

Topla ljeta i sredozemni sustav visokog atmosferskog tlaka omogucuju da nakon dugih, suncanih jesenskih dana
vinova loza brzo ude u tamnu fazu fotosinteze zahvaljujuéi nizim velernjim temperaturama uzrokovanim
povjetarcem iz Bakonjske Sume, zbog Cega se naglo povecava koncentracija $eCera u grozdu. Taj prirodni proces
takoder pridonosi visokoj stvarnoj vrijednosti vina i olaksava fenolno dozrijevanje plavog grozda iz kojeg crna vina
dobivaju svilenkaste tanine. Svjezi povjetarac iz Bakonjske Sume takoder ima kljuénu ulogu u odrzavanju kiselosti.

Na obroncima na kojima se uzgaja grozde, koji su se birali stoljeima, rosa na grozdovima brzo se susi zbog stalnog
strujanja zraka i niskih oblika uzgoja, pa gljivi¢ne bolesti nisu uobicajene i grozde je u trenutku berbe zdravo. Vino
zbog toga zadrzava svjezinu mirisa i okusa ¢ak i kad u potpunosti dozrije i obi¢no nema okus po plijesni.
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Ta kombinacija prirodnih i ljudskih ¢imbenika spaja se sa stoljetnim iskustvom koje generacije vinogradara s tog
podrucja prenose s koljena na koljeno. Nova generacija postuje tradicije, ali je prepoznala da se od grozda
proizvedenog na podrudjima proizvodnje ZOl-ja ,Fiired” uz svjeza, lagana aromati¢na vina za lokalnu turisticku
industriju, koja ima velik znacaj, mogu proizvoditi i visokokvalitetna dugotrajna bijela i crna vina ako se u to uloZzi
svjestan napor.

Razlika izmedu zasti¢enih oznaka izvornosti ,Balatonfiired-Csopak” i ,Fiired”: razgrani¢eno podrucje oznake ,Fiired”
manje je zemljopisno podrucje u okviru ZOI-ja Balatonfiired-Csopak na kojem su zahtjevi za proizvodnju vina
znatno stroZzi nego za taj ZOL Bijela vina sa ZOI-jem ,Fiired” smiju se proizvoditi samo od sorti Olaszrizling i
Furmint, dok se crna vina smiju proizvoditi samo od sorte Kékfrankos, a ruzicasta samo od sorti Kékfrankos i
Zweigelt. Za ZOI ,Fiired” dopusteno je manje metoda uzgoja, stroza su pravila o kontroli prinosa, a sadrzaj Secera u
grozdu u trenutku berbe vedi je nego za ZOI ,Balatonfiired-Csopak”. Vina Olaszrizling hegybor i d(ilgsbor sa ZOI-
jem ,Fiired” moraju dozrijevati u posudama ili ba¢vama te u bocama nakon postupka ,délestage” (oksidacija). Zbog
toga ZOI ,Fiired” i odobreni enoloski postupci podlijeZu stroZim analitickim zahtjevima nego ZOI ,Balatonfiired-
Csopak”. Kona¢ni proizvod zbog toga ima potpuno drukcija organolepticka svojstva.

Osnovni dodatni uvjeti

Pravila o oznakama

Pravni okvir:
Donosi ga organizacija koja upravlja ZOl-jem/ZOZP-om, ako je tako propisala drzava ¢lanica.

Vrsta dodatnog uvjeta:

Dodatne odredbe u pogledu oznacivanja

Opis uvjeta:

a)  Za hegybor: rije¢ ,Fiired” navodi se odvojeno i istaknuto na prednjoj i straznjoj etiketi. Ime op¢ine kao manje
zemljopisne jedinice moZe se navesti slovima manje veli¢ine od onih kojima su ispisane rijeci Fiired|Fiiredi.

b)  Zadiil6s bor: ime vinograda navodi se odvojeno i istaknuto na prednjoj i straznjoj etiketi. Ime opéine kao vece
zemljopisne jedinice moZe se navesti slovima manje veli¢ine od onih kojima je ispisano ime vinograda.

¢)  Na etiketi moZe biti navedena oznaka ,Balaton borrégié” [vinska regija Blatnog jezera].

d)  Rije¢,rozé” moze se zamijeniti rije¢ju ,,rosé”.

2. Pravila o razgranicenju i navodenju manjih zemljopisnih jedinica
a)  Hegybor:
i.  istovjetnost podrijetla: 100 %

ii.  zemljopisne jedinice koje se mogu navesti: Asz6f6, Balatonakali, Balatonfiired, Balatonsz6lds,
Balatonudvari, Dorgicse, Mencshely, Orvényes, Pécsely, Vaszoly

b)  Dfl6s bor:
i.  istovjetnost podrijetla: 100 %
ii.  zemljopisne jedinice koje se mogu navesti:
—  Asz6f6: Oreg-hegy, Voros-mal

— Balatonakali: Fenye-hegy, Hegytetd, Kis-telek, Les-hegy, Magyal, Pantlika, Somogyi-volgy, Szili-
dils

—  Balatonfiired: Baricska diil§ (Lapos-telek aldiilg, Baldzs-hegy aldiilg, Berekszél aldil6) Bocsar diilg
(Farko-ké aldils), Meleg-hegy diil6 (Kéki aldils), Péter-hegy diilg, Vorosmal dils

—  Balatonsz6l6s: Oreghegy, Gella, S6s-kiit, Dobogé, Penke diil (Nyerges ald(ils), Szaka
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—  Balatonudvari: Erd§ alja, Les-hegy, Templom feletti, Oreg-hegy

—  Dorgicse: Szent Baldzs-hegy (Agyaglik aldilg, Baldzs alja aldiil§, Margya aldiilg), Apacska, Becce,
Erdei, Hosszu-d (168, Katf6i-diils, Les-hegy, Mocsar, Sajto-telek, Sarkat

—  Mencshely: Csemfa, Halom-hegy
—  Orvényes: Hossza-fold, Oreg-hegy, Szilvas-kati, Sz616fold

—  Pécsely: Kirdly-oldal, Kispécselyi, Nydlo-hegy (Meggy-hegy aldiils, Vekenye aldil6), Zador-hegy
(Bordoma aldiilé, Derékhegy ald(il5)

—  Viészoly: Oreg-hegy, Szentegyhdzi
Proizvodnja izvan razgranicenog podrucja proizvodnje
Pravni okvir:
Zakonodavstvo EU-a
Vrsta dodatnog uvjeta:
Odstupanje u pogledu proizvodnje na razgranicenom zemljopisnom podrudju
Opis uvjeta:

Prerada grozda, fermentacija mosta i dozrijevanje vina mogu se odvijati samo u op¢inama koje se nalaze na
razgrani¢enom podrudju proizvodnje i u sljede¢im opéinama koje se nalaze u istoj upravnoj jedinici: Alsdors,
Balatonalmadi, BalatonfSkajdr, Balatonkenese, Balatonvildgos, Csopak, FelsGors, Lovas, Monoszl6, Obudavir,
Paloznak, Szentantalfa, Szentbékkalla, Szentjakabfa, Tagyon, Tihany i Zanka.

Vina Olaszrizling hegybor i dtilésbor moraju dozrijevati u bocama. Stoga se ta vina moraju puniti u boce na
zemljopisnom podrudju.
Zasticeni tradicionalni izraz

Pravni okvir:

Zakonodavstvo EU-a

Vrsta dodatnog uvjeta:

Dodatne odredbe u pogledu oznacivanja
Opis uvjeta:

Sljededi tradicionalni izraz moze se koristiti kao sinonim za izraz ,zati¢ena oznaka izvornosti”: ,védett eredetd bor”
(vino zasti¢enog podrijetla).

Punjenje vina Olaszrizling hegybor i diilésbor u boce na zemljopisnom podrudju

Pravni okvir:

Donosi ga organizacija koja upravlja ZOI-jem/ZOZP-om, ako je tako propisala drzava ¢lanica.

Vrsta dodatnog uvjeta:

Pakiranje unutar razgranicenog zemljopisnog podrucja

Opis uvjeta:

Vina Olaszrizling hegybor i dil6sbor moraju dozrijevati u bocama. Stoga se ta vina moraju puniti u boce na

zemljopisnom podruéju kako bi se razvila njihova prepoznatljiva konac¢na svojstva.

Poveznica na specifikaciju proizvoda

https:/[boraszat.kormany.hu/download/f/17/43000/F%C3%9CRED%20_TL_eredeti COM1_KN.pdf
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