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Euroopa Parlamendi ja ndukogu miiruse (EL) nr 1308/2013 artikli 97 16ike 4 esimese 16igu kohase
veinisektoris kasutatava nimetuse kaitse taotluse avaldamine

(C/2025/4194)

Euroopa Parlamendi ja ndukogu mdairuse (EL) 2024/1143 (') artikliga 17 on ette ndhtud, et kolme kuu jooksul parast
kdnealuse avaldamise kuupéeva voivad litkmesriigi voi kolmanda riigi asutused voi diguspdrast huvi omav fiisiline voi
juriidiline isik, kelle elu- v&i asukoht on kolmandas riigis, esitada komisjonile vastuviite.

KOONDDOKUMENT
,Fiired
PDO-HU-03043
Taotluse esitamise kuupdev: 29.11.2023

1. Registreeritav nimetus

Fiired

2. Geograafilise tihise tiiiip

KPN - kaitstud paritolunimetus

3. Viinamarjasaaduste kategooriad

1. Vein

3.1. Kombineeritud nomenklatuuri kood
— 22-]JOOGID, ALKOHOL JA AADIKAS

2204 - Viinamarjaveinid virsketest viinamarjadest, k.a kangendatud veinid; viinamarjavirre, v.a rubriiki 2009
kuuluv.

4. Veini(de) kirjeldus

1. Olaszrizling hegybor

Virvus: varieerub heledast rohekas-kollasest dlgkollaseni.

Lohn: keskmise kuni tugeva intensiivsusega ning tsitruse, rohelise duna, pirni ja 6rnalt aromaatsete nootidega.
Sellele voivad lisanduda drnalt magusad ja viirtsikad ning vaadis laagerdumisest tulenevad noodid.

Maitse: iscloomulik mdddukas tdidlus kuiva, virske ja karge happesusega. Esile voivad tdusta virsiku, rohelise duna
ja pirni noodid, millele lisanduvad {irtide niiansid.

Ulejidnud analiiiitilised omadused vastavad ELi digusaktides sitestatud piirnormidele. Valmistada voib iitksnes kuiva
ja poolkuiva kategooria veine.

Uldised analiiiitilised omadused
—  Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides): —
—  Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides): 11,5
—  Minimaalne iildhappesus: 5,2 g1, vdljendatud viinhappena
(') Euroopa Parlamendi ja ndukogu 11. aprilli 2024. aasta méidrus (EL) 20241143, milles kasitletakse veinile, piiritusjookidele ja
pollumajandustoodetele antavaid geograafilisi tdhiseid ning péllumajandustoodete garanteeritud traditsioonilisi tooteid ja

vabatahtlikke kvaliteedimdisteid ning millega muudetakse maarusi (EL) nr 1308/2013, (EL) 2019/787 ja (EL) 2019/1753 ning
tunnistatakse kehtetuks maarus (EL) nr 1151/2012 (ELT L, 20241143, 23.4.2024, ELIL http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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—  Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta): 18

—  Maksimaalne vaaveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides liitri kohta): —

2. Olaszrizling dilds bor

Virvus: varieerub kahvatukollasest dlgkollaseni.

Lohn: drnu mineraalseid noote vdivad tdiendada luuviljade (niiteks virsik, mandel) aroomid. L3hnas domineerib
valdavalt sordile iseloomulik mineraalsus. Lisaks vdib tunda rohelise duna, pirni ja kiidoonia drna 16hna ning vaadis
laagerdumisele iseloomulikke aroome.

Maitse: virske, karge happesus ja Ornad mineraalsed, viirtsikad noodid, samuti on aroomis esindatud
kontsentreeritud kiipsed puuviljad, nagu virsik, dun ja pirn, ning soolased ja mineraalsed noodid. Keskmiselt tugev
jarelmaitse.

Ulejidnud analiiiitilised omadused vastavad ELi digusaktides sitestatud piirnormidele. Valmistada voib iiksnes kuiva
ja poolkuiva kategooria veine.

Uldised analiiiitilised omadused

—  Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides): —

—  Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides): 12

—  Minimaalne iildhappesus: 5,2 g/l, vdljendatud viinhappena

—  Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta): 18

—  Maksimaalne véaveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides liitri kohta): —

3. Rozé hegybor

Virvus: kahvaturoosast kuni 16heroosa ja sibulakoore vérvini.

Lohn: keskmise kuni tugeva intensiivsusega, aroomis vdivad esile kerkida eeskitt punased marjad, vaarikas ja
maasikas.

Maitse: kerge tdidlus ja iseloomulik vérskus, suur happesus. Domineerida voib punaste marjade, maasika ja vaarika
maitse, mida on tunda ka 10hnas.

Ulejadnud analiiiitilised omadused vastavad ELi digusaktides sitestatud piirnormidele. Valmistada voib iitksnes kuiva
ja poolkuiva kategooria veine.

Uldised analiiiitilised omadused

—  Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides): —

—  Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides): 10,5

—  Minimaalne tildhappesus: 5,2 g/l, viljendatud viinhappena

—  Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta): 18

—  Maksimaalne vddveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides liitri kohta): —

4. Kékfrankos hegybor

Virvus: moodukalt tumepunasest rubiinpunaseni.

Lohn: moddukalt intensiivne; 16hna iseloomustavad peamiselt punaste marjade, sh maasika, vaarika ja pdldmuraka
varjundid ning véimalikud on viirtside niiansid.

Maitse: iseloomulik keskmine téidlus ja keskmised sametised tanniinid, vdrske happesus, harmooniline ja timar
maitse, domineeriv virskus ja keskmine jarelmaitse.
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Ulejidnud analiiiitilised omadused vastavad ELi digusaktides sitestatud piirnormidele. Valmistada voib iiksnes kuiva
ja poolkuiva kategooria veine.

Uldised analiiiitilised omadused

—  Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides): —

—  Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides): 12

—  Minimaalne iildhappesus: 4,8 g/l, viljendatud viinhappena

—  Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta): 18

—  Maksimaalne viaveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides liitri kohta): —

5. Kékfrankos diilds bor

Virvus: moddukast siigavlillast rubiin- ja granaatpunaseni.

Lohn: moddukalt intensiivne, peamiselt on tunda selliseid punaseid marju nagu hapukirss, kirss ja maasikas,
voimalikud magusatele viirtsidele iseloomulikud viirtsikad aroomid ja isegi mineraalsus.

Maitse: mdddukas tdidlus, méddukalt elav ja happeline virskus ning elavus, mida tdiendavad keskmised tanniinid ja
siidine tekstuur. V&ib esineda mahlaste punaste marjade, maasika, kirsi ja mustika niiansse, vdimalik, et koos
puitvaatidest parit magusate viirtside aroomiga. Sellele voib lisanduda kerge mineraalsus.

Ulejddnud analiiiitilised omadused vastavad ELi digusaktides sitestatud piirnormidele. Valmistada voib iiksnes kuiva
ja poolkuiva kategooria veine.

Uldised analiiiitilised omadused

—  Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides): —

—  Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides): 12

—  Minimaalne iildhappesus: 4,8 g/1, viljendatud viinhappena

—  Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta): 18

—  Maksimaalne vadveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides liitri kohta): —

5. Veinivalmistustavad
a. Peamised veinivalmistustavad

1. Olaszrizling hegybor

Veinivalmistamise eritava

—  sordi ,Furmint“ osakaal ei tohi olla suurem kui 15 %;

—  kasutada voib ainult haigusvabu viinamarju;

—  paagis ja/v0i vaadis laagerdamise aeg vihemalt neli kuud;
—  pudelis laagerdamise aeg vihemalt iiks kuu;

—  virret vdib selitada setitamise voi flotatsiooni teel;

—  virret voib kddritada iseeneslikult voi kasutada iiksnes parmi, mis ei muuda sordist ,Olasz rizling
valmistatud veinide loomulikku 16hna ja maitset.

Lubamatud veinivalmistustavad (viljaspool kehtivate digusaktide kohaldamisala):

—  magustamine
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2.

Olaszrizling diilGs bor

Veinivalmistamise eritava

sordi ,Furmint* osakaal ei tohi olla suurem kui 15 %;
kasutada voib ainult haigusvabu viinamarju;

paagis ja[voi vaadis laagerdamise aeg vihemalt neli kuud;
pudelis laagerdamise aeg vihemalt iiks kuy;

virret voib selitada setitamise voi flotatsiooni teel;

virret voib kaaritada iseeneslikult voi kasutada iiksnes parmi, mis ei muuda sordist ,Olasz rizling”
valmistatud veinide loomulikku 16hna ja maitset.

Lubamatud veinivalmistustavad (vdljaspool kehtivate digusaktide kohaldamisala):

3.

magustamine;

virde suhkrusisalduse suurendamine.

Rozé hegybor

Veinivalmistamise eritava

sordi ,Zweigelt“ osakaal ei tohi iiletada 30 %

Lubamatud veinivalmistustavad (védljaspool kehtivate digusaktide kohaldamisala): magustamine

4.

Kékfrankos hegybor, Kékfrankos diilds bor

Veinivalmistamise eritava

Lubamatud veinivalmistustavad (viljaspool kehtivate digusaktide kohaldamisala): magustamine

5.

Viinamarjakasvatuse eeskirjad

Viljelustava

Kohaldatavad kdigi veinitiitipide suhtes:

1.

4.

Viljelusmeetod: Guyot' 16ikus, keskmise kdrgusega tugitraat, madal tugitraat, vihmavarju-, pea- ja
karikakujuline 16ikus

Istutustihedus:

a.  Viinamarjaistandused, mis on rajatud enne 1. augustit 2023: minimaalselt 3 300 viinapuud
hektari kohta, viinapuude havimine ei tileta 10 %

b.  Viinamarjaistandused, mis on rajatud parast 1. augustit 2023: minimaalselt 4 000 viinapuud
hektari kohta, viinapuude hdvimine ei tleta 10 %. Viinapuude tiivedevaheline kaugus:
0,6 meetrit voi rohkem

Diilés bori tiiiipi veini puhul peab viinapuude keskmine vanus istanduses olema vihemalt viis aastat,
arvutatuna istutamisaastast.

Viinamarja kvaliteedile esitatavad néuded

Viinamarjade minimaalne suhkrusisaldus (MM) eri tiitipi veinide puhul:

Olaszrizling hegybor: 18,2;
Olaszrizling diilés bor: 19;
Rozé hegybor: 16,9;
Kékfrankos hegybor: 19;

Kékfrankos dil&s bor: 19.
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Viinamarjade minimaalne vdimalik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) eri titiipi veinide puhul:
—  Olaszrizling hegybor: 11,49;

—  Olaszrizling dlés bor: 12,08;

—  Rozé hegybor: 10,52;

—  Kékfrankos hegybor: 12,08;

—  Kékfrankos dil8s bor: 12,08.

b.  Maksimaalne saagikus ja saagis

1. Olaszrizling hegybor — settel laagerdunud uus vein
63 hektoliitrit hektari kohta

2. Olaszrizling hegybor — maksimaalselt 2 kg viinapuu kohta
9 000 kg viinamarju hektari kohta

3. Olaszrizling diilés bor — settel laagerdunud uus vein
39 hektoliitrit hektari kohta

4. Olaszrizling diilés bor — maksimaalselt 1,5 kg viinapuu kohta
6 000 kg viinamarju hektari kohta

5. Rozé hegybor — settel laagerdunud uus vein
63 hektoliitrit hektari kohta

6.  Rozé hegybor — maksimaalselt 2 kg viinapuu kohta
9 000 kg viinamarju hektari kohta

7. Kékfrankos hegybor — settel laagerdunud uus vein
63 hektoliitrit hektari kohta

8. Kékfrankos hegybor — maksimaalselt 2 kg viinapuu kohta
9 000 kg viinamarju hektari kohta

9.  Kékfrankos diilés bor — settel laagerdunud uus vein
39 hektoliitrit hektari kohta

10. Kékfrankos diilGs bor — maksimaalselt 1,5 kg viinapuu kohta
6 000 kg viinamarju hektari kohta

6.  Miiratletud geograafiline piirkond

Viinamarjaistanduste katastris 1 ja I klassi liigitatud piirkonnad jirgmistes omavalitsusiiksustes:

Balatonakali, Balatonfiired, Balatonsz6l6s, Balatonudvari, Dérgicse, Mencshely, Orvényes, Pécsely, Vaszoly.

7. Veiniviinamarjasordid
Furmint — Furmint Bianco
Furmint — Moslavac Bijeli
Furmint — Posipel
Furmint — Som
Furmin - Szigeti
Furmint — Zapfner
Kékfrankos — Blau'r Lemberger

Kékfrankos — Blauer Limberger

Asz6f6,
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8.1.

Kékfrankos — Blaufrankisch
Kékfrankos — Limberger
Kékfrankos — Moravka

Olasz Rizling — Gras'vina
Olasz Rizling — Nemes Riz'ing
Olasz Rizling — Olaszrizling
Olasz Rizling — Riesling Italien
Olasz Rizling — Risling Vlassky
Olasz Rizling — Taljanska Grasevina
Olasz Rizling — Welschrieslig
Zweigelt — Blauer Zweigeltrebe
Zweigelt — Rotburger

Zweigelt - Zweigeltrebe

Seos(t)e kirjeldus

1. Madratletud piirkonna kirjeldus

Nimetus ,Fiired“ ja péritolunimetus on seotud praeguse haldusiiksusega Balatonfiired, mida nimetati esmakordselt
1211. aastal.

a)  Looduslikud tegurid:

tootmispiirkond h&lmab viinamarjaistandusi, mis asuvad Balatonfiiredi, Asz6f6, Orvényesi, Balatonudvari ja
Balatonakali éimbruskonna esimeses kiinkareas ning Balatonsz8lési, Pécsely, Vdszoly, Dorgicse ja Mencshely
tmbruskonna teises kiinkareas Balatoni jirve idapoolse vesikonna pohjakaldal.

Peamised viinamarjakasvatusalad on méejalamite kaldus pinnad ja méddukalt jarsud kiinkaharjad.

Viinamarjaistanduste aluskord koosneb hilise permi ajastu kuni varase triiase ajastu méestikukivimitest, mida katab
kvaternaariajastu klibu. Piirkonna pinnasetiiiibid on erinevad, kuid kdige sagedasemad on dolomiit, paekivi ja
metsamullad savimulla sisseuhtega. Piirkonnale on omane punane metsamuld, mis on tekkinud raudoksiidirikka
permi liivakivi murenemise teel. Viinamarjakasvatuspiirkonnas on kaltsiumi-, magneesiumi- ja kaaliumirikas pinnas.

Kliimat mdjutab kilm &hk, mis tuleb Bakony migede orgudest pdhjas ja Balatoni jirvelt l1dunas. Piirkonna
viinamarjaistandused asuvad keset suuri metsaalasid. Seepirast asendub suvepievadel Bakonyst jirve poole puhuva
Shtutuule mojul Balatoni jarvelt tdusev niiske kuumus viinapuude vahel jaheda metsadhuga.

Piirkonnas paistab pdike keskmiselt 1 950-2 000 tundi aastas ja aasta keskmine temperatuur on 11-12 °C. Aasta
keskmine sademete hulk on 650-700 mm, millest keskmiselt 350 mm langeb kasvuperioodile.

Piirkonna ilmastiku oluline aspekt on see, et kevadise 6okulma viimane kuupiev langeb tavaliselt 5. aprillile, mida
peetakse erakordselt varajaseks.

b)  Inimtegurid

Viinapuude ja viinamarjade kasvatamine on ménginud piirkonna elus olulist rolli enam kui 2200 aastat.
Viinamarjade kasvatamiseks sobilike maatiikkide rajamine on ka raske t66 tulemus; aastatuhandete jooksul on
piirkonna talunikud kasvatanud viinamarju killma eest kaitstud ja kiiresti soojenevatel kiingastel, mitte soistel
tasandikel, kus temperatuur v6ib langeda madalale ja kus vdivad levida haigused.
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8.2.

8.3.

Inimeste eesmargiparase motlemise tulemusel eraldavad individuaalseid viinamarjaistandusi iiksteisest
metsavoondid, mis on koduks mitmesugustele loomadele. Viinamarjakasvatuse seisukohast on need vo6ndid
oluliste roovputukate jaoks tilitdhtsad looduslikud talvitumispaigad.

Viimastel aastatel on viinamarjakasvatajad kujundanud piirkonnale uue kuvandi, mis tugineb kohaliku tihtsusega
valgetele viinamarjasortidele, eriti sordile ,Olasz Rizling“, aga ka sinistele viinamarjasortidele nagu nditeks
,Kékfrankos“, mida kasutatakse roosade ja punaste veinide valmistamiseks. Viinamarjaistanduste uuendamise kiigus
loobutakse jirk-jargult viinapuude kasvatamisest korgetel tugedel, mis peegeldab kogusele keskenduvat
lihenemisviisi; need asendatakse poolkdrge toega voi toeta kasvatamisega; nii ithendatakse kohalikud traditsioonid
ja kaasaaegsed viinamarjakasvatusalased teadmised. Lubatud maksimaalset saagikust on samuti kohandatud, et see
sobiks kvaliteetveinide tootmise nduetega, ning see on niitid oluliselt rangem kui seadusega ette nahtud piirid.

Alates 1987. aastast on piirkonna elu kujundanud Blatonfiiredi linn kandnud tiitlit ,rahvusvaheline viinapuude ja
veini linn“, Viimastel aastatel on piirkonna veinid olnud silmapaistvalt esindatud mitmel piirkondlikul, riiklikul ja
rahvusvahelisel konkursil. Uks kdige olulisemaid tunnustusi piirkonnas toodetud veinide mainele ja kvaliteedile on
see, et nii 2000. kui ka 2022. aastal vditis Balatonfiiredist parit tootja auhinna ,Aasta veinitootja“.

Veinide kirjeldus

Nimetust ,Fiired“ kandvad veinid on tavaliselt keskmise intensiivsusega. Neil on kuiv, virske ja karge happesus, mis
kujundab nende struktuuri. Valgetes veinides tdiendavad tsitrusenoote kiipsed puuviljad. Punastes veinides on
keskmine tdidlus ja sametised tanniinid tthendatud virskuse ja mahlase puuviljalisusega. Veinidel on sageli
mineraalsed, viirtsikad niiansid.

Roosadel veinidel on iildjuhul heledam virvus ning valdavalt punaste marjade, niiteks vaarika ja maasika aroom
ning maitse. Neile on iseloomulik virskus, tugev happesus ja kergus.

Phjusliku seose tutvustamine ja néitamine

Tanu kasvuperioodi sademetele ja pealmise mullakihi veemahutavusele on Balatonfiired-Csopaki piirkonnas
viinapuude veega varustatus piisav isegi soojadel suvepidevadel. Sel pShjusel on viinamarjade areng suveperioodil
pidev ja puuduvad stressitegurid, mille tulemusel ei ole veinil hallituslohna ega teravat ebakiipset happesust.

Kiips viljendusrikas happestruktuur ja rohutatud mineraalne maitse tulenevad suurest mineraalainete sisaldusest
mullas.

Sort ,Olasz Rizling“, mis on kohalike tootjate seas populaarne, koondab veinidesse suures koguses magneesiumi ja
kaltsiumi, samas kui ,,Kékfrankos sobib tooraineks suurepirastele veinidele, mis laagerduvad pikalt.

Piikesekiired, mis peegelduvad tagasi madala Balatoni jdrve pinnalt, soojendavad iihtlaselt mairatletud
tootmispiirkonnas asuvale jirvele lihemal asuvate kiingaste ndlvu kevadel ja tagavad viinapuudele pungade
puhkemise perioodil stabiilsed tingimused. Kuna kiilmad ilmad ei kesta piirkonnas kaua, on kevadkiilmade tekke
toendosus piirkonnas viiksem; seetdttu on vorsete kasv iihtlane ja igal aastal areneb vilja piisavalt suur
lehestikupind, mille tulemuseks on viinamarjade optimaalne valmimine. Teises, jahedamas kiingaste ahelikus
toodetud veinid arenevad aeglasemalt, samas on neile ikkagi omane elegantne happestruktuur ja puuviljalisus.

Oluline roll viinamarjakasvatuses on ka istanduste kdrval asetsevatel metsavoonditel, sest seal talvituvad putukad
(nditeks roovlestad) aitavad kahjureid kontrolli all hoida. Viinamarjade esimene kriitiliselt oluline arenguetapp on
seega kiire ja vdimaldab kasvatada kdrge ja heas tervises lehestiku. Selle tulemusel on veinidel kdrgem tegelik véirtus.

Soojad suved, Vahemerelt saabuvad kdrgrohkkonnad, pikad piikeselised stigispievad ja Bakony migedest 6htuti
puhuvad jahedad tuuled tagavad, et fotosiinteesi pimedusstaadiumis suureneb viinamarjasuhkru kontsentratsioon
kiiresti. See looduslik protsess tingib ka veinide kdrgema tegeliku vdirtuse ja soodustab siniste viinamarjade
fenoolset kiipsust, tagades samas ka punastele veinidele nende siidised tanniinid. Bakonyst saabuv jahutav tuul
mingib happesuse sailitamisel samuti olulist rolli.

Sajandite jooksul vilja valitud magistel maatiikkidel, kus viinamarju kasvatatakse, liigub &hk pidevalt ning kdvasti
karbitud viinapuude marjakobaratel kuivab kaste kiiresti, seepdrast on seenhaigused haruldased ja korjamisel on
viinamarjad haigusvabad. See aitab veinis siilitada vérskeid aroome ja maitset isegi téieliku kiipsuse ajal ning
vadrishallituse maitset tildjuhul tunda ei ole.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/4194/oj



ET

ELT C, 24.7.2025

Sellisele looduslike ja inimtegurite kombinatsioonile lisanduvad sajanditepikkused kogemused, mida annavad edasi
piirkonnas elavad veinivalmistajate pdlvkonnad. Lisaks traditsioonide austamisele teadvustab uus p&lvkond seda, et
kaitstud paritolunimetusega toote ,Fiired“ tootmispiirkonnas kasvatatud viinamarju saab kasutada mitte iiksnes
virskete ja kergete aromaatsete veinide tootmiseks olulise kohaliku turismitoostuse tarbeks, vaid teadlike
joupingutustega ka kvaliteetsete ja kauasiilivate valgete ja punaste veinide valmistamiseks.

Erinevus kaitstud paritolunimetuste ,Balatonfired-Csopak” ja ,Fiired“ vahel: paritolunimetuse ,Fiired“ maaratletud
piirkond on viiksem geograafiline ala KPN ,Balatonfiired-Csopak® tootmise piirkonnas, kus veini tuleb valmistada
palju rangemaid ndudeid jargides kui kaitstud paritolunimetuse ,Balatonfiired-Csopak“ puhul. Kaitstud péritoluni-
metusega valgeid veine ,Fiired“ voib valmistada tiksnes sortidest ,Olaszrizling” ja ,Furmint, punaseid veine sordist
,Kékfrankos“ ja roosasid veine sortidest ,Kékfrankos“ ja ,Zweigelt“. Kaitstud paritolunimetuse ,Fiired“ puhul on
lubatud vihem viinamarjakasvatusviise, saagikuse kontrolli suhtes on kehtestatud rangemad reeglid ja viinamarjade
suhkrusisaldus koristamise ajal on kdrgem kui kaitstud paritolunimetuse ,Balatonfired-Csopak® puhul. Nimetuse
,Fired“ Olaszrizling hegybor ja dil8s bor puhul peab vein laagerduma mahutites voi vaatides ning pérast virde
eemaldamist pudelis. Sel pdhjusel kohaldatakse kaitstud paritolunimetusega veini ,Fiired” ja lubatud veinivalmis-
tustavade suhtes rangemaid analiiiitilisi ndudeid kui kaitstud paritolunimetusega veini ,Balatonfiired-Csopak” puhul.
Tulemuseks on 16pptoote tdiesti erinevad organoleptilised omadused.

Muud olulised tingimused

Nimetusi kdsitlevad eeskirjad
Oigusraamistik:
kehtestanud KPNide ja KGTdega tegelev asutus, kui see on liikkmesriigis ette ndhtud

Lisatingimuse liik:

margistamisega seotud lisasdtted
Tingimuse kirjeldus:

a)  Hegybori tiiiipi veini puhul: sona ,Fiired“ on eraldi ja histi margatavalt dra toodud esi- ja tagakiilje etiketil.
Haldusiiksuse kui viiksema territoriaalitksuse nime voib esitada viiksema kirjasuurusega kui ,Fiired [Fiiredi“.

b)  Dil8s bori tiiipi veini puhul: ndlva nimi on eraldi ja hidsti mérgatavalt esitatud esi- ja tagakiilje etiketil.
Haldusiiksuse kui suurema territoriaalitksuse nimi voib olla vdiksema kirjasuurusega kui ndlva nimi.

¢)  Mirgistusel voib olla nimetus ,Balaton borrégié“ [Balatoni veinipiirkond].

d)  Sona,rozé“ voib asendada sdnaga ,rosé”.

2. Viiksemate geograafiliste iiksuste piiritlemise ja tahistamise eeskirjad
a)  Hegybor:
i) paritolu 100 %

ii)  geograafilised iiksused, mida on lub_:_itud markida: Aszo6f6, Balatonakali, Balatonfiired, Balatonszdl6s,
Balatonudvari, Dorgicse, Mencshely, Orvényes, Pécsely, Vaszoly

b)  Dfl6s bor:
i)  pdritolu 100 %
i)  geograafilised iiksused, mida on lubatud markida:
—  Asz6f6: Oreg-hegy, Voros-mal

—  Balatonakali: Fenye-hegy, Hegytetd, Kis-telek, Les-hegy, Magyal, Pantlika, Somogyi-volgy, Szili-
ddls

—  Balatonfiired: Baricska diil§ (Lapos-telek aldiilg, Baldzs-hegy aldiil8, Berekszél aldil6) Bocsar diilg
(Farkd-ké aldiils), Meleg-hegy diil6 (Kéki aldiilg), Péter-hegy diils, Vorosmal dils

—  Balatonsz6l6s: Oreghegy, Gella, S6s-kiit, Dobogé, Penke diil (Nyerges ald(ils), Szaka
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—  Balatonudvari: Erd§ alja, Les-hegy, Templom feletti, Oreg-hegy

—  Dorgicse: Szent Baldzs-hegy (Agyaglik aldilg, Baldzs alja aldiil§, Margya aldiilg), Apacska, Becce,
Erdei, Hosszu-d (168, Katf6i-diils, Les-hegy, Mocsar, Sajto-telek, Sarkat

—  Mencshely: Csemfa, Halom-hegy
—  Orvényes: Hossza-fold, Oreg-hegy, Szilvas-kati, Sz616fold

—  Pécsely: Kirdly-oldal, Kispécselyi, Nydlo-hegy (Meggy-hegy aldiils, Vekenye aldil6), Zador-hegy
(Bordoma aldiilé, Derékhegy ald(il5)

—  Viészoly: Oreg-hegy, Szentegyhdzi
Tootmine viljaspool mddratletud geograafilist piirkonda
Oigusraamistik:
ELi digusaktid
Lisatingimuse liik:
madratletud geograafilises piirkonnas tootmisega seonduv erand
Tingimuse kirjeldus:

viinamarjade tootlemine, virde kéddritamine ja veini laagerdamine voib toimuda iiksnes haldusiiksustes, mis asuvad
kindlaksmairatud tootmispiirkondades ja jargmistes samas haldusiiksuses asuvates omavalitsusiiksustes: Alsoors,
Balatonalmadi, BalatonfSkajdr, Balatonkenese, Balatonvildgos, Csopak, Fels6ors, Lovas, Monoszl6, Obudavir,
Paloznak, Szentantalfa, Szentbékkalla, Szentjakabfa, Tagyon, Tihany ja Zdnka.

Olaszrizling hegybor ja dil8s bor tiiiipi veinide puhul peab vein laagerduma pudelis. Seetdttu tuleb need veinid
villida geograafilises piirkonnas.

Kaitstud traditsiooniline nimetus
Oigusraamistik:

ELi digusaktid

Lisatingimuse liik:

madrgistamisega seotud lisasatted
Tingimuse kirjeldus:

Termini ,kaitstud péritolunimetus” siinoniiiimina vdib kasutada jargmist traditsioonilist nimetust: ,védett eredetd
bor* [kaitstud péritoluga vein]

Olaszrizling hegybor ja diilésbor tiiiipi veinide villimine geograafilises piirkonnas

Oigusraamistik:

kehtestanud KPNide ja KGTdega tegelev asutus, kui see on liikmesriigis ette nahtud

Lisatingimuse liik:

pakendamine mddratletud geograafilises piirkonnas

Tingimuse kirjeldus:

Olaszrizling hegybor ja diil8s bor tiitipi veinide puhul peab vein laagerduma pudelis. Seetottu tuleb need veinid oma

iseloomulike 16plike omaduste saavutamiseks villida geograafilises piirkonnas

Link tootespetsifikaadile

https:/[boraszat.kormany.hu/download/f/17/43000/F%C3%9CRED%20_TL_eredeti COM1_KN.pdf
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