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Offentliggorelse af en ansegning om registrering af en betegnelse i vinsektoren i henhold til
artikel 97, stk. 4, forste afsnit, i Europa-Parlamentets og Ridets forordning (EU) nr. 13082013

(C/2025/4194)

Inden for en frist pd tre mineder fra datoen for denne offentliggorelse kan myndighederne i en medlemsstat eller i et
tredjeland, eller en fysisk eller juridisk person med en legitim interesse, og som er etableret eller har bopel i et tredjeland,
indgive en indsigelse til Kommissionen, jf. artikel 17 i Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) 2024/1143 (').

ENHEDSDOKUMENT
»Fiired«
PDO-HU-03043

Ansegningsdato: 29.11.2023

1. Betegnelse, der skal registreres

Fiired

2. Type geografisk betegnelse

BOB — beskyttet oprindelsesbetegnelse

3. Kategorier af vinavlsprodukter

1. Vin

3.1. Kode i den kombinerede nomenklatur
— 22 — DRIKKEVARER, ETHANOL (ETHYLALKOHOL) OG EDDIKE

2204 — Vin af friske druer, herunder vin tilsat alkohol; druemost, undtagen druemost henherende under
pos. 2009

4. Beskrivelse af vinen/vinene

1. Olaszrizling hegybor

Farve: fra lys grongul til stragul.

Duft: fra moderat til hgj intensitet med noter af citrus, grenne «bler og perer samt diskrete aromatiske noter,
undertiden suppleret med fine noter af sede krydderier og lagring pé fad.

Smag: kendetegnes ved en mellemstor krop med ter, frisk og spred syre. Der kan forekomme noter af fersken,
gronne xbler og perer, ledsaget af urtenoter.

De ovrige analytiske kendetegn overholder de grenseverdier, der er fastsat i EU-lovgivningen. Der ma kun
fremstilles torre og halvterre kategorier.

Generelle analytiske kendetegn
—  Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): —
—  Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 11,5
—  Minimalt totalt syreindhold: 5,2 g/l udtrykt i vinsyre
() Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) 2024/1143 af 11. april 2024 om geografiske betegnelser for vin, spiritus og
landbrugsprodukter samt garanterede traditionelle specialiteter og fakultative kvalitetsudtryk for landbrugsprodukter, om @ndring af

forordning (EU) nr. 1308/2013, (EU) 2019/787 og (EU) 2019/1753 og om ophvelse af forordning (EU) nr. 1151/2012 (EUT L,
2024[1143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elijreg/2024/1143/0j).
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—  Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): 18

—  Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): -

2. Olaszrizling dilds bor

Farve: fra lysegul til stragul.

Duft: fine mineralske noter, evt. suppleret med noter af stenfrugter (sdsom fersken og mandel). Duften domineres
hovedsagelig af sortens typiske mineralske karakter. Derudover kan der veare diskrete noter af grenne «bler, parer
og kvade samt noter, der er karakteristiske for lagring pa fad.

Smag: frisk, spred syrlighed og enkle mineralske, krydrede noter samt noter af koncentrerede, modne frugter som
fersken, @ble og pare. De salte og mineralske noter kommer ogsa til udtryk i duften. Som minimum en mellemlang
eftersmag.

De ovrige analytiske kendetegn overholder de graenseverdier, der er fastsat i EU-lovgivningen. Der ma kun
fremstilles torre og halvterre kategorier.

Generelle analytiske kendetegn

—  Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): —

—  Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 12

—  Minimalt totalt syreindhold: 5,2 g/l udtrykt i vinsyre
—  Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): 18

—  Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): -

3. Rozé hegybor

Farve: fra sart rosa til laksefarvet og logskalsfarvet.
Duft: moderat til hgj intensitet. Duftnoterne kan primert vere af rade beer, hindbeer og jordbeer.

Smag: let krop og kendetegnet ved et friskt, hejt syreindhold. En smag af rede ber, jordbar og hindber, som ogsa
kommer til udtryk i duften, kan vare dominerende.

De gvrige analytiske kendetegn overholder de graenseverdier, der er fastsat i EU-lovgivningen. Der ma kun
fremstilles torre og halvterre kategorier.

Generelle analytiske kendetegn

—  Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): —

—  Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 10,5

—  Minimalt totalt syreindhold: 5,2 g/l udtrykt i vinsyre
—  Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): 18

—  Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): -

4. Kékfrankos hegybor

Farve: fra moderat dyb purpurred til rubinred.

Duft: moderat intens med noter, der primert er kendetegnet ved rade ber sdsom jordber, hindbar og brombeer, evt.
med et strejf af krydderier.

Smag: kendetegnet ved en moderat krop og moderat flgjlsagtige tanniner, med en frisk syrestruktur, en harmonisk
og rund smagsprofil, en dominerende friskhed og en mellemlang eftersmag.
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De ovrige analytiske kendetegn overholder de graenseverdier, der er fastsat i EU-lovgivningen. Der ma kun
fremstilles torre og halvterre kategorier.

Generelle analytiske kendetegn

—  Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): —

—  Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 12

—  Minimalt totalt syreindhold: 4,8 g/l udtrykt i vinsyre
—  Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): 18

—  Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): -

5. Kékfrankos diilds bor

Farve: fra moderat dyb purpurred til rubinred og granatred.

Duft: moderat intensitet, priméart med noter af rade baer som surkirsebeer, kirsebar og jordber, evt. med krydrede
duftnoter af sede krydderier og endda mineralitet.

Smag: moderat fyldig krop, moderat livlig, syrlig friskhed og vitalitet, suppleret med moderate tanniner og en
silkeagtig tekstur. Der kan forekomme noter af saftige rade beer, jordber, kirsebaer og blaber, evt. med noter af sede
krydderier fra treefade. Dette kan vaere suppleret med et strejf af mineralitet.

De gvrige analytiske kendetegn overholder de granseverdier, der er fastsat i EU-lovgivningen. Der ma kun
fremstilles torre og halvterre kategorier.

Generelle analytiske kendetegn

—  Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): —

—  Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 12

—  Minimalt totalt syreindhold: 4,8 g/l udtrykt i vinsyre
—  Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): 18

—  Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): -

5. Vinfremstillingsmetoder
a.  Vasentlige onologiske fremgangsmdder

1. Olaszrizling hegybor

Serlig gnologisk fremgangsmade

— andelen af Furmint md ikke overstige 15 %

—  der md kun anvendes sunde druer

— lagring i mindst fire méneder i tank og/eller pa fad
—  lagring i mindst én méned i flasken

—  mosten kan klares ved bundfaldning eller flotation

— mosten kan gares spontant eller kun med geer, som ikke andrer de naturlige duft- og smagsegenskaber
ved »Olasz rizling«-vine.

@nologiske fremgangsmader, som ikke er tilladt (ud over eksisterende lovgivning):

—  sedning.
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2. Olaszrizling diilGs bor

Seerlig enologisk fremgangsmade

—  andelen af Furmint m4 ikke overstige 15 %

—  der md kun anvendes sunde druer

—  lagring i mindst fire méneder i tank og/eller pa fad
—  lagring i mindst én maned i flasken

—  mosten kan klares ved bundfzldning eller flotation

—  mosten kan gaeres spontant eller kun med geer, som ikke @ndrer de naturlige duft- og smagsegenskaber
ved »Olasz rizling«vine.

@nologiske fremgangsmadder, som ikke er tilladt (ud over eksisterende lovgivning):
—  sedning

—  forpgelse af sukkerindholdet i mosten.

3. Rozé hegybor

Searlig enologisk fremgangsmade

—  andelen af Zweigelt ma ikke overstige 30 %

@nologiske fremgangsmader, som ikke er tilladt (ud over eksisterende lovgivning): sedning.

4. Kékfrankos hegybor og Kékfrankos diilds bor

Seerlig enologisk fremgangsmade

@nologiske fremgangsmader, som ikke er tilladt (ud over eksisterende lovgivning): sedning.

5. Regler for drueproduktion
Dyrkningspraksis
Geelder for alle vintyper:

1. Dyrkningsmetode: Opbinding og beskering ved hjalp af en af folgende metoder: guyot, middelhgj
kordon, lav kordon, paraply, top og gobelet.

2. Beplantningstathed:

a.  For vinmarker, der er tilplantet inden den 1. august 2023: mindst 3 300 vinstokke pr. hektar med
et tab af vinstokke pd hojst 10 %

b.  For vinmarker, der er tilplantet efter den 1. august 2023: mindst 4 000 vinstokke pr. hektar med
et tab af vinstokke pa hgjst 10 %. Afstand mellem vinstokkene: 0,6 m eller derover.

3. For Diilés bor skal vinstokkenes gennemsnitsalder pd vinmarken vare mindst 5 &r regnet fra
plantningsaret.

4. Krav til druekvaliteten

Druernes minimumssukkerindhold (MM-grader (magyar mustfok, ungarsk mél for sukkerindholdet i most)) for
de forskellige vintyper:

—  Olaszrizling hegybor: 18,2
—  Olaszrizling ddl6s bor: 19
—  Rozé hegybor: 16,9

—  Kékfrankos hegybor: 19

—  Kékfrankos dil8s bor: 19.
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Druernes minimale potentielle alkoholindhold (i % vol.) for de forskellige vintyper:
—  Olaszrizling hegybor: 11,49

—  Olaszrizling dl6s bor: 12,08

—  Rozé hegybor: 10,52

—  Kékfrankos hegybor: 12,08

—  Kékfrankos dil8s bor: 12,08.

b.  Maksimale udbytter

1.  Olaszrizling hegybor — ny vin pd berme
63 hektoliter pr. hektar

2. Olaszrizling hegybor — hgjst 2 kg pr. vinstok
9000 kg druer pr. hektar

3. Olaszrizling diilés bor — ny vin pd berme
39 hektoliter pr. hektar

4. Olaszrizling diilés bor — hejst 1,5 kg pr. vinstok
6 000 kg druer pr. hektar

5. Rozé hegybor — ny vin pd berme
63 hektoliter pr. hektar

6.  Rozé hegybor — hajst 2 kg pr. vinstok
9000 kg druer pr. hektar

7. Kékfrankos hegybor — ny vin pd berme
63 hektoliter pr. hektar

8. Kékfrankos hegybor — hajst 2 kg pr. vinstok
9 000 kg druer pr. hektar

9. Kékfrankos diilés bor — ny vin pd berme
39 hektoliter pr. hektar

10. Kékfrankos diilé's bor — hejst 1,5 kg pr. vinstok
6 000 kg druer pr. hektar

6.  Afgraenset geografisk omrade

Omrader, der er Klassificeret i vinmatriklen som klasse I og II og tilherer falgende kommuner: Asz6f6, Balatonakali,
Balatonfiired, Balatonsz618s, Balatonudvari, Dorgicse, Mencshely, Orvényes, Pécsely og Vaszoly.

7. druesort(er)
Furmint — Furmint Bianco
Furmint — Moslavac Bijeli
Furmint — Posipel
Furmint — Som
Furmint — Szigeti
Furmint — Zapfner
Kékfrankos — Blauer Lemberger

Kékfrankos — Blauer Limberger
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Kékfrankos — Blaufrankisch
Kékfrankos — Limberger
Kékfrankos — Moravka

Olasz Rizling — Grasevina
Olasz Rizling — Nemes Rizling
Olasz Rizling — Olaszrizling
Olasz Rizling — Riesling Italien
Olasz Rizling — Risling Vlassky
Olasz Rizling — Taljanska Grasevina
Olasz Rizling — Welschrieslig
Zweigelt — Blauer Zweigeltrebe
Zweigelt — Rotburger

Zweigelt — Zweigeltrebe

Tilknytning til det geografiske omrade

1. Beskrivelse af det afgreensede geografiske omrdde

Navnet »Fiired« og oprindelsesbetegnelsen er knyttet til den nuvarende kommune Balatonfiired, og den ferste omtale
af navnet stammer fra 1211.

a)  Naturlige faktorer:

Produktionsomrddet omfatter vindyrkningsarealerne omkring Balatonfiired, Asz6f6, Orvényes, Balatonudvari og
Balatonakali i det forste bakkedrag og Balatonszgl6s, Pécsely, Vaszoly, Dorgicse og Mencshely i det andet bakkedrag
pa den nordlige bred af Balatonsgens estlige bassin.

De storste vindyrkningsomrdder er de skrinende arealer ved foden af bakkerne og de moderat skranende
bakkekamme.

Grundfjeldet pa vindyrkningsarealerne bestar af bjergarter af hgjlandstypen fra perioderne Nedre Perm til @vre Trias
med et lag af stenmateriale fra kvartertiden. Jordbundstyperne i omrddet varierer, men er oftest dolomitjorde,
kalkstensjorde og skovjorde med lerudfeldninger. Den karakteristiske jord i regionen er red skovjord, der er skabt
gennem forvitring af jernoxidrige permiske sandsten. Vindyrkningsomradet er kendetegnet ved jord med et hejt
indhold af calcium, magnesium og kalium.

Klimaet prages af den kolde luft, der kommer ned fra dalene i Bakonybakkerne mod nord, og af Balatonsgen mod
syd. Vindyrkningsarealerne i omradet ligger mellem store skovbevoksede omrader. Dermed kan den fugtige varme
fra Balatonseen — pavirket af aftenbrisen, der bleser fra Bakony mod seen — pd sommerdage bane vej for kelig
skovluft mellem vinstokkene.

Omradet har et arligt gennemsnit pd mellem 1 950 og 2 000 solskinstimer og en arlig gennemsnitstemperatur pa
11-12 °C. Den gennemsnitlige drlige nedbersmaengde er 650-700 mm, hvoraf 350 mm i gennemsnit falder i lobet
af vaekstsaesonen.

Et afgerende aspekt af omradets klima er, at den gennemsnitlige dato for den sidste fordrsfrost er den 5. april, hvilket
anses for at vaere usaedvanligt tidligt.

b)  Menneskelige faktorer

Vindyrkning og vinavl har spillet en vigtig rolle for livet i omrddet i over 2 200 &r. Udnyttelsen af jorden til dyrkning
af druer er ogsa resultatet af en bevidst menneskelig indsats. I drtusinder har de lokale vinavlere nemlig ikke dyrket
andet end druer péd frostbeskyttede, hurtigt opvarmede bakkeskrdninger i stedet for i sumpede, lavtliggende
omréder, der er udsat for frost og sygdom.
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8.2.

8.3.

En bevidst menneskelig indsats har fort til skovbealter, der adskiller de enkelte vinmarker fra hinanden, og som er
hjemsted for en lang rakke dyr. Med hensyn til vindyrkning er disse skovbealter afgerende naturlige
overvintringssteder for vigtige rovdyr.

I de senere &r har vinavlerne givet omréddet et nyt image baseret pd hvide sorter af lokal betydning, navnlig Olasz
Rizling, kombineret med bld druesorter som Kékfrankos, der anvendes til fremstilling af rosé- og redvine. I
forbindelse med vinmarkernes fornyelse gdr man gradvist bort fra de heje opbindingsmetoder, der afspejler en
kvantitetsfokuseret tilgang, og over til lave og mellemhgje opbindingsmetoder, som kombinerer lokale traditioner
og moderne viden om vindyrkning. De maksimalt tilladte udbytter er ogsa blevet tilpasset kravene til fremstilling af
kvalitetsvin og er nu betydeligt strengere end de lovbestemte granser.

Siden 1987 er byen Balatonfiired, som har formet regionens liv, blevet betegnet som »international vindyrknings- og
vinby«. Regionens vine har i de senere ar haft en fremtreedende plads i talrige regionale, nationale og internationale
konkurrencer. En af de vigtigste anerkendelser af omdemmet og kvaliteten af de vine, der fremstilles her, er, at en
producent fra Balatonfiired i bdde 2000 og 2022 vandt prisen som »drets vinproducent.

Beskrivelse af vinene

Vinene med betegnelsen »Fiired« er generelt af moderat intensitet. De har en ter og frisk, spred syrlighed, der er
afgerende for strukturen. I hvidvinene suppleres citrusnoterne med noter af modne frugter. I redvinene kombineres
en moderat krop og flgjlsagtige tanniner med friskhed og en saftig frugtagtig karakter. Vinene har ofte ogsd
mineralske, krydrede noter.

Rosévinene har generelt en lysere farve med en duft og smag af primert rede bar som hindbar og jordber. De er
kendetegnet ved friskhed, et hejt syreindhold og en let krop.

Redegorelse for og pavisning af drsagssammenheengen

Pd grund af nedberen i vakstseesonen og jordbundens vandbindingskapacitet i Balatonfiired-Csopak-regionen er
vandforsyningen til vinstokkene tilstreekkelig selv pd varme sommerdage. Af denne grund er druedyrkningen i den
kritiske sommerperiode uafbrudt, og der er ingen stressfaktorer, hvilket betyder, at der ikke er noget mug eller harde
umodne syrer.

Den modne, ekspressive syrestruktur og de markante mineralske noter skyldes jordens hgje mineralindhold.

Olasz Rizling, som er populer blandt de lokale producenter, akkumulerer store mangder magnesium og calcium i
vinene, mens Kékfrankos kan udgere ravaren til store vine, der er leenge om at blive modne.

Solens straler, som reflekteres fra overfladen af den lavvandede Balatonse, bevirker, at bjergskraningerne péa de
bakkedrag, der ligger tattere pd seen i det afgreensede produktionsomride, opvarmes jeevnt om fordret og giver
vinstokkene ensartede betingelser under spiringen. Fordi den sidste dag med frost ligger tidligt, er der mindre
sandsynlighed for fordrsfrost i regionen. Som folge heraf er skudvaksten jaevn, og der udvikles en tilstraekkeligt stor
lovoverflade hvert ar, hvilket giver en optimal modning af druerne. Vine, der produceres i det keligere andet
bakkedrag, udvikler sig langsommere, men har stadig en elegant syrestruktur og frugtagtig karakter.

Skovbalterne ved siden af vinmarkerne spiller en central rolle i druedyrkningen, da de rovdyr, der overvintrer i dem
(insekter som f.eks. rovmider), i hej grad holder skadedyr borte. Dermed bliver druernes yderst vigtige forste
udviklingsfase ikke trukket ud, hvilket giver mulighed for udvikling af en hgjere og sundere bladveg. Som felge
heraf far vinene en hgjere iboende veerdi.

Den varme sommer og middelhavsomradets hejtrykssystem sikrer, at vinstokken — efter efterdrets lange, solrige
dage, ndr briser fra Bakonybakkerne gor aftenerne kelige — hurtigt gar ind i fotosyntesens merkefase, hvilket
medforer en hurtig stigning i druernes sukkerkoncentration. Denne naturlige proces bidrager ogsa til vinenes hgje
iboende veardi og fremmer de bld druers fenoliske modning, hvilket ogsa giver redvinene deres silkeagtige tanniner.
Den kelende brise fra Bakony spiller ogsé en central rolle i opretholdelsen af syreindholdet.

P de bakkeskraninger, hvor druernes dyrkes, og som er blevet udvalgt gennem arhundreder, betyder de konstante
luftstromme og den lave opbinding og beskaring af vinstokkene, at dug pé drueklaserne torrer hurtigt, sd
svampesygdomme stort set undgds, og der kan hestes sunde druer. Dette gor det muligt at bevare de friske aromaer
og smagsstoffer i vinen selv ved fuld modenhed, og der er typisk ingen botrytiseret smag.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/4194/oj



DA

EUT C af 24.7.2025

Denne blanding af naturlige og menneskelige faktorer er kombineret med den drhundredgamle erfaring, som er gdet i
arv gennem generationer af vinavlere, der bor i omrddet. Ud over at respektere traditionerne har den nye generation
anerkendt, at de druer, der dyrkes i produktionsomrdderne for den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Fiired«, ikke
kun kan anvendes til at fremstille friske og lette aromatiske vine til den vigtige lokale turistindustri, men ogsé, med
en bevidst indsats, hvid- og redvine af hej kvalitet og med lang holdbarhed.

Sondring mellem de beskyttede oprindelsesbetegnelser »Balatonfiired-Csopak« og »Fiired«: Det afgreensede omréade
for »Fiired« er et mindre geografisk omrade inden for den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Balatonfiired-Csopaks,
hvor vin skal fremstilles i henhold til meget strengere krav end for den beskyttede oprindelsesbetegnelse
»Balatonfiired-Csopak«. Hvidvine med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Fiired« ma kun fremstilles af sorterne
Olaszrizling og Furmint, redvine af Kékfrankos og rosévine af Kékfrankos og Zweigelt. Nir det galder den
beskyttede oprindelsesbetegnelse »Fiired«, er farre dyrkningsmetoder tilladt, der er strengere regler for
udbyttekontrol, og sukkerindholdet i druerne ved hesten er hgjere end for den beskyttede oprindelsesbetegnelse
»Balatonfiired-Csopak«. Nér der er tale om »Fiired« Olaszrizling hegybor og dil8sbor, skal vinen lagres i tanke eller
pa fad og pa flaske efter delestage. Derfor er den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Fiired« og de tilladte gnologiske
fremgangsmader underlagt strengere analysekrav end »Balatonftired-Csopake«. Dette giver slutproduktet nogle helt
andre organoleptiske egenskaber.

Andre vigtige betingelser

Regler for betegnelser

Retsgrundlag:
Bestemmelserne fra den organisation, der forvalter BOB'en/BGB'en, nér dette er fastsat af medlemsstaterne

Type yderligere betingelse:

Supplerende bestemmelser vedrarende meerkning

Beskrivelse af betingelsen:

a)  For hegybor: Ordet »Fiired« skal std saerskilt og tydeligt pa forside- og bagsideetiketten. Kommunens navn som
en mindre territorial enhed kan angives med en mindre skriftsterrelse end Fiired/Fiiredi.

b)  For diil8s bor: Skrdningens navn skal st serskilt og tydeligt pd forside- og bagsideetiketten. Kommunens navn
som en storre territorial enhed kan angives med en mindre skriftstorrelse end skraningens navn.

¢)  Benzvnelsen »Balaton borrégio« [vinregionen Balaton] kan angives pa etiketten.

d)  Ordet »rozé« kan erstattes af ordet »rosé«.

2. Regler for afgreensning og angivelse af mindre geografiske enheder
a)  Hegybor:
i)  oprindelse: 100 %

ii)  geografiske enheder, d_g:r kan angives: Asz6f6, Balatonakali, Balatonfiired, Balatonszglés, Balatonudvari,
Déorgicse, Mencshely, Orvényes, Pécsely og Vaszoly

b)  Dfl6s bor:
i)  oprindelse: 100 %
ii)  geografiske enheder, der kan angives:
—  Asz6f6: Oreg-hegy og Voros-mal

—  Balatonakali: Fenye-hegy, Hegytet6, Kis-telek, Les-hegy, Magyal, Pantlika, Somogyi-volgy og Szili-
ddls

—  Balatonfuired: Baricska ddl6 (Lapos-telek aldiilg, Baldzs-hegy aldilS og Berekszél ald(l6), Bocsar
diil8 (Farkd-ké aldiils), Meleg-hegy diil§ (Kéki aldtilg), Péter-hegy diilé og Vorosmal dils

—  Balatonsz6l6s: Oreghegy, Gella, S6s-kit, Dobogé, Penke diil6 (Nyerges aldil5) og Szdka
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—  Balatonudvari: Erd§ alja, Les-hegy, Templom feletti og Oreg-hegy

—  Dorgicse: Szent Baldzs-hegy (Agyaglik aldils, Baldzs alja alddlé og Margya aldtil), Apdcska,
Becce, Erdei, Hosszii-diil6, Kutf6i-dils, Les-hegy, Mocsdr, Sajto-telek og Sarkat

—  Mencshely: Csemfa og Halom-hegy
—  Orvényes: Hosszt-fold, Oreg-hegy, Szilvds-kiti og Sz8l6fold

—  Pécsely: Kirédly-oldal, Kispécselyi, Nyal6-hegy (Meggy-hegy aldiil6 og Vekenye ald(ilé) og Zador-
hegy (Bordoma aldiil6 og Derékhegy aldil6)

—  Viészoly: Oreg-hegy og Szentegyhdzi
Produktion uden for det afgraensede produktionsomrdide
Retsgrundlag:

EU-lovgivningen

Type yderligere betingelse:

Undtagelse vedrerende produktionen i det afgrensede geografiske omrade
Beskrivelse af betingelsen:

Forarbejdningen af druerne, garingen af mosten og lagringen af vinen ma kun finde sted i kommuner beliggende i
det afgraensede produktionsomréide og i folgende kommuner beliggende i samme administrative enhed: Alsdors,
Balatonalmadi, BalatonfSkajdr, Balatonkenese, Balatonvildgos, Csopak, Fels6ors, Lovas, Monoszl6, Obudavir,
Paloznak, Szentantalfa, Szentbékkalla, Szentjakabfa, Tagyon, Tihany og Zanka.

Nar der er tale om Olaszrizling hegybor og dil8sbor, skal vinen lagres pé flasker. Derfor skal disse vine aftappes i det
geografiske omréde.

Beskyttet traditionel bencevnelse

Retsgrundlag:

EU-lovgivningen

Type yderligere betingelse:

Supplerende bestemmelser vedrorende meerkning
Beskrivelse af betingelsen:

Folgende traditionelle benavnelse kan anvendes som synonym for angivelsen »beskyttet oprindelsesbetegnelse«:
»védett eredet(i bor« [vin med beskyttet oprindelse]

Aftapning af olaszrizling hegybor og diilésbor i det geografiske omrdde

Retsgrundlag:

Bestemmelserne fra den organisation, der forvalter BOB'en/BGB'en, ndr dette er fastsat af medlemsstaterne

Type yderligere betingelse:

Emballering i det afgrensede geografiske omride

Beskrivelse af betingelsen:

Nar der er tale om Olaszrizling hegybor og diilésbor, skal vinen lagres pa flasker. Derfor skal disse vine aftappes i det

geografiske omréde for at opnd deres serlige endelige egenskaber.

Link til produktspecifikationen

https:/[boraszat.kormany.hu/download/f/17/43000/F%C3%9CRED%20_TL_eredeti COM1_KN.pdf
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