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Offentliggorande av en ansokan om godkinnande av en unionsiindring av en produktspecifikation
for en skyddad ursprungsbeteckning inom vinsektorn i enlighet med artikel 97.3 jamford med
artikel 105 i Europaparlamentets och ridets forordning (EU) nr 13082013

(C/2025[623)

I enlighet med artikel 17 i Europaparlamentets och radets forordning (EU) 20241143 (') fir myndigheterna i en
medlemsstat eller ett tredjeland eller en fysisk eller juridisk person med ett berittigat intresse och som ar etablerad eller
bosatt i ett tredjeland ldimna in en invindning till kommissionen inom tre manader fran dagen for detta offentliggorande.

ANSOKAN OM EN UNIONSANDRING AV PRODUKTSPECIFIKATIONEN
”Bohotin”
PDO-RO-A0138-AMO02

Datum fér ansokan: 20.7.2021

1.  Sokande och berittigat intresse

Foreningen for druvproducenter och druvbearbetningsforetag i Probota i Iagi

Foreningen for druvproducenter och druvbearbetningsforetag i Probota i lasi dr en privatrittslig juridisk person som
inte bedriver sin verksambhet i vinstsyfte. Foreningen har grundats i enlighet med regeringsforordning nr 26/2000
om sammanslutningar och stiftelser och dess stiftelseurkund och stadgar antogs 2014.

Foreningens medlemmar dr kommersiella foretag och enmansforetag som producerar och bearbetar druvor, och dess
syfte ar att frimja och skydda medlemmarnas ekonomiska, kommersiella, yrkesmissiga och rittsliga intressen.
Foreningen forvaltar framstillningen av vin med den skyddade ursprungsbeteckningen lasi och stoder dven
producenter av vin som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen Bohotin, eftersom det inte finns nigon
sjalvstandig forening for denna beteckning i omradet. Foreningen i Probota ér en av de viktigaste féreningarna for
vinodlingsomradet Dealurile Moldovei och dess verksamhet grundar sig pa nationella bestimmelser som gor det
mojligt att stodja producenter och dirmed sikerstilla sund forvaltning av produktionen av kvalitetsdruvor|
kvalitetsvin.

Foreningen har sitt huvudkontor hos foretaget Agroindustrial Ceres SRL, i byggnad C1, rum 1, postnummer
707 055, i kommunen Bivolari i linet lasi, www.cramahermeziu.ro.

2. Rubrik i produktspecifikationen som berors av dndringen eller dndringarna
O Produktens namn
X Kategori av vinprodukt

Samband

Begrinsningar vad giller saluforing

3. Beskrivning av och motivering till indringen

1. Inforande av nya vinkategorier

Produktspecifikationen har dndrats genom inférandet av tre nya vinkategorier som fir framstallas i enlighet med
definitionen i del II i bilaga VII till forordning (EU) nr 1308/2013: mousserande kvalitetsvin, mousserande
kvalitetsvin av aromatisk typ samt parlande vin, som framstills av druvor som skordats i det avgrinsade omradet
for den skyddade ursprungsbeteckningen Bohotin och fir anvinda namnet pd den skyddade ursprungsbeteckningen.

(") Europaparlamentets och radets férordning (EU) 2024/1143 av den 11 april 2024 om geografiska beteckningar for vin, spritdrycker
och jordbruksprodukter samt garanterade traditionella specialiteter och frivilliga kvalitetsbegrepp f6r jordbruksprodukter, om dndring
av forordningarna (EU) nr 1308/2013, (EU) 2019/787 och (EU) 2019/1753 samt om upphivande av férordning (EU) nr 1151/2012
(EUTL, 20241143, 23.4.2024, ELL http:|/data.ecuropa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/623oj


www.cramahermeziu.ro
http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143/oj

SV

EUT C, 28.1.2025

Andringen beror p4 att ménga vinodlare som &r etablerade i Bohotinomradet har begirt att framstillningen av viner
ska diversifieras sd att den dven kan omfatta mousserande viner utover det stilla vin som de framstiller i dag, for att
de ska kunna oka sina inkomster frdn sddana produkter, stirka det skyddade namnet genom bearbetning av nya
produktkategorier och locka till sig yngre konsumenter.

Kapitel 11 produktspecifikationen och punkt 3 i det ssmmanfattande dokumentet har dndrats.

2. Uppgifter om sambandet mellan omradet och produkten med avseende pé nya vinkategorier

Det dr nodvindigt att dndra produktspecifikationen genom att ligga till uppgifter om sambandet mellan det
geografiska omrddet och den berérda produkten fér de nya vinkategorierna, i syfte att efterleva lagstiftningen om
skyddade ursprungsbeteckningar och for att beskriva de sirskilda egenskaper som utmirker omradet for den
skyddade ursprungsbeteckningen.

Kapitel I i produktspecifikationen och punkt 8 i det ssmmanfattande dokumentet har dndrats.

3. Uppgifter om tilldtna druvsorter for mousserande vin av aromatisk typ

Produktspecifikationen har dndrats genom upprikning av de druvsorter som mousserande kvalitetsviner av
aromatisk typ framstills av (druvsorterna timaioasd roméneascd, traminer roz, muscat ottonel och busuioacd de
bohotin).

Kapitel IV i produktspecifikationen har dndrats, men inga dndringar har gjorts i det sammanfattande dokumentet.

4. Uppgifter om avkastning fér mousserande vin av aromatisk typ

Det dr nodvindigt att dndra produktspecifikationen genom att ange avkastningen for de druvsorter som
mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ framstills av sd att det ar tydligt vilken avkastning som géller for denna
kategori.

Kapitlen IV och V i produktspecifikationen och punkt 5.2 i det sammanfattande dokumentet har dndrats.

5. Redovisning av de tekniska metoder som anvinds inom vinkategorierna

Produktspecifikationen har dndrats genom att man angett uppgifter om de tekniska metoder som anvinds vid
framstillningen av de nya vinkategorierna (mousserande vin, mousserande kvalitetsvin av aromatisk typ, parlande
vin), sdsom jdsning i trycktank, jasning pa glasflaskor och stabilisering av mousserande vin av aromatisk typ.

Kapitel X i produktspecifikationen har dndrats, men inga dndringar har gjorts i det sammanfattande dokumentet.

6.  Uppgifter om de analytiska egenskaperna hos de vinkategorier som omfattas av ansokan

Det dr nodvindigt att dndra produktspecifikationen genom att ange de fysikalisk-kemiska parametrarna for dessa
nya kategorier, eftersom lagstiftningen kraver att dessa uppgifter om kvalitetskategorier ska limnas nir det giller
produkter med skyddad ursprungsbeteckning.

Kapitel XI i produktspecifikationen och punkterna 4.3, 4.4 och 4.5 i det ssmmanfattande dokumentet har dndrats.

7. Uppgifter om de organoleptiska egenskaperna hos de nya vinkategorier som omfattas av ansokan

Produktspecifikationen har dndrats genom att man har lagt till de organoleptiska egenskaperna hos de nya
vinkategorier som omfattas av ansokan, eftersom lagstiftningen kraver att denna information ska limnas nir det
giller skyddade ursprungsbeteckningar.

Kapitel XI i produktspecifikationen och punkterna 4.3, 4.4 och 4.5 i det ssmmanfattande dokumentet har dndrats.

8.  Inforande i mirkningen/presentationen av obligatoriska uppgifter for mousserande kvalitetsvin

Det ar nodvandigt att dndra produktspecifikationen genom att infora bestimmelser om mérkningen av kategorin
mousserande kvalitetsvin sd att den innehaller uppgifter om den metod med vilken det mousserande kvalitetsvinet
framstills och namnet pa den druvsort som det framstills av.

Kapitel XII i produktspecifikationen och punkt 9 i det sammanfattande dokumentet har 4ndrats.
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3.1

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

Produktens namn

Bohotin

Typ av geografisk beteckning

SUB - skyddad ursprungsbeteckning

Kategorier av vinprodukter

1. Vin

5. Mousserande kvalitetsvin

6. Mousserande kvalitetsvin av aromatisk typ

8. Pirlande vin

KN-nummer
— 22 —DRYCKER, SPRIT OCH ATTIKA

2204 — Vin av fdrska druvor, inbegripet vin som tillsatts alkohol; druvmust, annan 4n sddan enligt nr 2009

Beskrivning av vinet eller vinerna

1. Organoleptiska egenskaper — vita viner och roséviner

Vita viner

Farg — halmgul, intensivt gul, kanariegul med grona toner, citrongul till gron, grongul, gyllengul, halmgul, grén,
grongul till halmgul.

Doft — typiska aromer av muskat, fliderblommor, gron citrus, frisk, aromer av nyskurna sommarapplen, aromer av
angsblommor, subtil, nyslaget h6 med friskhet om de lagras ndgot, typiska aromer av druvblommor,
akaciablommor, nyslaget ho, fuktig jord, dngsblommor.

Smak — ragbrodsskalk, honung, ndgot bitter, hog syra, citrusaromer.

Roséviner — firg som skiftar i ljusrott eller firg som torkade lokskal eller rosenblad, aromer av basilika, skogsbir, fina
toner av vanilj om de lagras ndgot, doft av hallon, smultron, ibland kérsbar och surkorsbar.

Den hogsta totala syrahalten fir inte 6verskrida de grinser som faststills i relevant EU-lagstiftning.

Allminna analytiska egenskaper

— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): 15

— Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 11,00

— Lagsta totala syrahalt: 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
— Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 18

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 200
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2. Organoleptiska egenskaper — roda viner

Roda viner

Firg — mork rubinréd som nir den lagras blir tegelréd, rubinréd, brunrdd, mattligt eller intensivt granatrdd eller lila
nyanser.

Doft - basilika, roda skogsbir, vid lagring utvecklas inslag av viol, tanniner, tobak, ldder, vid lagring pé fat utvecklas
inslag av vanilj, mognande druvor, hallon och smultron.

Smak — toner av vanilj vid lagring, mogna skogsbir, 6rtliknande aromer, smultron, sura bigarrder, surkorsbar, mattlig
stravhet, ursprungliga toner av plommon, tr4, fyllig, aromer av farsk frukt, ssmmetslen.

Den hogsta totala syrahalten fir inte 6verskrida de grinser som faststills i relevant EU-lagstiftning.

Allminna analytiska egenskaper

— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): 15

— Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 11

— Légsta totala syrahalt: 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
— Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 20

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 150

3. Mousserande kvalitetsvin

De mousserande kvalitetsvinerna utmirks av finess, friskhet, naturlighet och jisningsaromer med inslag av mogna
aprikoser, jordgubbar och rosenmarmelad, som forstirks av en fin och varaktig mousse med smé bubblor som nar
glasets fulla hojd. Vinerna ér rikligt mousserande.

Farg: gronvit eller gulgron for de vita vinerna, medan firgen drar mot ljusrosa med svagt rubinréda nyanser hos
rosévinerna och de roda vinerna.

Doft: frisk, karaktaristisk for produkten, jasningsaromer med blommiga inslag.

Smak: fruktig (aprikoser, jordgubbar, grapefrukt), fin, med sensoriska egenskaper som paminner om smaksatt jast,
stickande pd grund av férekomsten av koldioxid, med en karaktaristisk smak.

Riklig mousse med varaktiga sma bubblor som ndr glasets fulla hojd.
Overtryck vid 20 °C: minst 3,5 bar.

Den hogsta halten av flyktiga syror dr 18 milliekvivalenter per liter for vita viner/roséviner och 20 milliekvivalenter
per liter for roda viner.

Allménna analytiska egenskaper

— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): 15

— Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 10,00

— Légsta totala syrahalt: 6,00 gram per liter uttryckt som vinsyra

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 185

4. Mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ

De mousserande kvalitetsvinerna av aromatisk typ ar halmgula med grongula nyanser eller grona toner (timaioasd
romaneascd, muscat ottonel) eller rosa med violbld nyanser (busuioacd de bohotin, traminer roz), med en riklig
mousse och fina, varaktiga bubblor.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/623/oj
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Karaktaristisk arom som bevarar druvornas terpenaromer tillsammans med de flyktiga aromatiska foreningarna fran
alkoholjdsningen, fin och bred, med aromer av citrus, apelsinblommor, basilika och rosenblad, slutligen latta aromer
av farska roda bar. Det mousserande vinet 4r mycket angendmt tack vare balansen mellan syra och sockerhalt, med
varaktiga bubblor.

En fin arom av muskat, med inslag av basilika, rosor och nyslaget ho, ger en behaglig och livlig smak tack vare
balansen mellan sotma och syra. Riklig mousse med sma bubblor som ndr glasets fulla hojd.

Overtryck vid 20 °C: minst 3 bar.
Den hogsta halten av flyktiga syror for vita viner[roséviner dr 18 milliekvivalenter per liter.

Allminna analytiska egenskaper

— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): 15,00

— Légsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 6,00

— Ligsta totala syrahalt: 6,0 gram per liter uttryckt som vinsyra

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 185

5. Pirlande viner

Firg: gronvit eller gulgron for de vita vinerna, medan firgen drar mot ljusrosa eller svagt rubinréda nyanser hos
rosévinerna och de roda vinerna.

Doft: frisk, friska toner av jordgubbar, citrus — grapefrukt, mogna aprikoser, fliderblommor, basilika.

Smak: fruktig, fin, balanserad, med sensoriska egenskaper som paminner om smaksatt jast, stickande pd grund av
forekomsten av koldioxid, med en karaktaristisk smak av farska citrusfrukter och skogsbar.

Varaktiga sma bubblor som nér glasets fulla hojd.
Overtryck vid 20 °C: minst 1,0 bar och hogst 2,5 bar.

Den hogsta halten av flyktiga syror dr 18 milliekvivalenter per liter for vita viner/roséviner och 20 milliekvivalenter
per liter for roda viner.

Allminna analytiska egenskaper

— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): 15,00

— Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 7,00

— Légsta totala syrahalt: 5,00 gram per liter uttryckt som vinsyra

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 235

Vinframstillningsmetoder
a. Sarskilda oenologiska metoder

Odlingsmetoder

Bevattning tillats endast under &r av torka, efter anmilan till ONVPV (det nationella vinkontoret), nir vattenhalten i
jorden sjunker till 50 % av det aktiva fuktighetsintervallet vid ett djup pd 0-100 centimeter, och enligt rimliga
bevattningsstandarder (400-600 m’/hektar).

Gron skord — gallring av antalet druvklasar nir druvorna borjar mogna, om den potentiella produktionen 6verstiger
de hogsta tilldtna granserna enligt produktspecifikationen.

b.  Hagsta avkastning

1. Skordade vid full mognad, druvsorterna sauvignon, muscat ottonel, pinot gris, chardonnay, busuioacd de
bohotin

11 500 kilogram druvor per hektar.
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2. Skordade vid full mognad, druvsorterna cabernet sauvignon, feteascd neagra, pinot noir

11 500 kilogram druvor per hektar.

3. Skordade vid full mognad, druvsorterna merlot, babeascd neagra

12 000 kilogram druvor per hektar.

4. Skordade vid full mognad, druvsorterna feteascd regald, aligote, feteasca albd, riesling italian

12 500 kilogram druvor per hektar.

5. Sen skord, druvsorterna muscat ottonel, sauvignon, pinot gris, chardonnay, busuioaci de bohotin

10 000 kilogram druvor per hektar.

6. Sen skord, druvsorterna cabernet sauvignon, pinot noir, feteasci neagrd, merlot, feteasci albi, merlot, riesling
italian

10 000 kilogram druvor per hektar.

7. Skordade nir druvorna har ddelrota, druvsorterna busuioacd de bohotin, muscat ottonel, pinot gris

8 000 kilogram druvor per hektar.

8. Skordade vid full mognad, druvsorterna muscat ottonel, sauvignon, pinot gris, chardonnay, busuioacd de
bohotin

86 hektoliter per hektar.

9. Skordade vid full mognad, druvsorterna cabernet sauvignon, pinot noir, feteascd neagra

86 hektoliter per hektar.

10. Skordade vid full mognad, druvsorterna merlot, babeascd neagrd

90 hektoliter per hektar.

11. Skordade vid full mognad, druvsorterna feteasca regald, aligote, riesling italian, feteasca albd

94 hektoliter per hektar.

12. Sen skord, druvsorterna muscat ottonel, sauvignon, pinot gris, chardonnay, busuioacd de bohotin

65 hektoliter per hektar.

13. Sen skord, druvsorterna cabernet sauvignon, pinot noir, feteasci neagra, merlot, feteascd albd, riesling italian

65 hektoliter per hektar.

14. Skordade nir druvorna har ddelrota, druvsorterna busuioacd de bohotin, muscat ottonel, pinot gris

52 hektoliter per hektar.

15. Mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ, timaioasd romaneascd, busuioacd de bohotin

12 500 kilogram druvor per hektar.

16. Mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ, traminer roz

11 500 kilogram druvor per hektar.

17. Mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ, muscat ottonel

11 000 kilogram druvor per hektar.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/623/oj
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18. Mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ, timaioasd romaneascd, busuioacd de bohotin

92,5 hektoliter per hektar.

19. Mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ, traminer roz

86 hektoliter per hektar.

20. Mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ, muscat ottonel

81,40 hektoliter per hektar.

6.  Avgrinsat geografiskt omrade

Det avgransade omrddet for framstillning av viner med den kontrollerade ursprungsbeteckningen "Bohotin” ar
beldget i foljande omraden i distriktet Iasi:

— Kommunen Riducineni, byarna Riducdneni, Isaiia, Bohotin och Rosu.

— Kommunen Mogna, byn Mosna.

— Kommunen Cozmesti, byarna Cozmesti, Podolenii de Sus och Podolenii de Jos.
— Kommunen Dolhesti, byarna Dolhesti, Pietris och Bradicesti.

— Kommunen Gorban, byarna Gorban, Gura Bohotin och Podu Hagiului.

— Kommunen Ciortesti, byarna Ciortesti, Coropceni, Deleni och Serbesti.

7. Druvsort(er)

Aligoté B — plant de trois, plant gris, vert blanc, troyen blanc

Busuioacd de bohotin Rs — schwarzer muscat, muscat fioletovii, muscat violet cyperus, muscat rouge de frontignan
Bibeascd neagrd N — grossmuttertraube, hexentraube, cricana, rard neagrd, cilddrusd, serecsia

Cabernet sauvignon N — petit vidure, bourdeos tinto

Chardonnay B - gentil blanc, pinot blanc chardonnay

Feteascd albd B — pasireascd albd, poama fetei, madchentraube, lednyka, leanka

Feteascd neagrd N — schwarze madchentraube, poama fetei neagra, pdsireascd neagrd, coada randunicii
Feteascd regald B — konigliche madchentraube, konigsast, kiralyleanka, dindsand, galbend de ardeal

Merlot N - bigney rouge, plant medoc

Muscat ottonel B — muscat ottonel blanc

Pinot gris G — affumé, grauer burgunder, grauburgunder, grauer monch, pinot cendré, pinot grigio, rulinder
Pinot noir N — blauer spatburgunder, blauer burgunder, burgund mic, burgunder roter, kldvner morillon noir
Pinot noir N - spitburgunder, pinot nero

Riesling italian B — olasz riesling, olaszriesling, welschriesling

Sauvignon B — sauvignon blanc

Traminer rose Rs — rosetraminer, savagnin rose, gewiirztraminer

Tdmaioasd romaneascd B — busuioacd de moldova, muscat blanc a petits grains

Timaioasd romaneascd B — ruménische weihrauchtraube, tamianka, timaioasd albd de drdgdsani

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/623oj 711
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8.1

8.2

Beskrivning av samband

Uppgifter om det geografiska omrddet

Reliefen utgors av skulpturala vattendelare, ndgot krokta, med en latt lutning i sydvistlig riktning. Sluttningarna ar
langstrickta, relativt jimna, med en genomsnittlig lutning pd 10-15 %. Reliefens forsta avsats har en hojd pa upp
till 30 meter 6ver havet och ligger véster om dalen vid vattendraget Mosna. Reliefens andra avsats har en hojd pa
50-100 meter over havet och bestr av en 7-8 kilometer ldng och 1,5-2 kilometer bred sluttning. Reliefens tredje
avsats har en hojd pa upp till 200 meter 6ver havet och upptar den 6stra halvan av Mognas avrinningsomréde.

De geologiska faktorerna utgors av bessarabsubetagen (lera, kalkhaltig sandsten, sand) over vilka det finns
l6ssavlagringar med en tjocklek pd 3—4 meter, chersonsubetagen (sandiga leror, sand uppblandad med kompakt
sandsten), som utgor reliefens 6vre del pd en h6jd av 200 meter 6ver havet och meotetagen (10-20 meter tjock
sandig vitrisk tuff) som forekommer i enskilda delar av de hogsta omrddena, undre kvartir (alluviala avlagringar)
oster om Cozmesti pa Pruts terrasser.

Vattenndtverket dr begrinsat, med floden Mosnisoara i omradets ostra del och mindre angrinsande vattendrag som
avvattnar den hogra sidan av omradet.

Kontinentalklimatet dr extremt, med stringa vintrar och torra somrar, och péaverkas av luftflodet till Pruts 6ppna dal.
Egenskaper: Genomsnittlig arstemperatur 4r 9,6 °C, odlingssisongens genomsnittliga lingd dr 183 dagar,
overgripande virmebalans dr 3 693-4 309 °C, aktiv virmebalans dr 3 223-3 879 °C och anvindbar virmebalans
for vinstockarna dr 1 330-1 739 °C.

Arets kallaste manad 4r januari (- 3,6 °C), med absoluta minimitemperaturer pa ned till - 26,8 °C, vilket innebir en
risk for oskyddade vinstockar, och drets varmaste manad ar juli (+21,3 °C), med absoluta maximitemperaturer pa
upp till +41,6 °C som ofta sammanfaller med perioder av torka.

Den totala drliga insolationen uppgar till
2137 timmar, varav 1 348 timmar under vinstockarnas vegetationsperiod. Den totala drliga nederborden uppgar till
517,8 millimeter, varav 320,5 millimeter under vinstockarnas vegetationsperiod.

Mest nederbord faller under sommaren (juni—juli) och minst under vintern (januari—februari).

Jordar — kambisk mollisol/kambisk svartjord dominerar (30-35 %), foljt av lerjordar i de hoga omrddena (hojd
250-300 meter over havet). I platiomrddet utgors jordstenarna av lossjordssediment och i det centrala norra
omrédet av kalkhaltig sandsten.

Produktuppgifter

De stilla viner som framstélls i detta omrade ar i allmdnhet latta, de vita vinerna har en extra syrahalt och en inte
sdrskilt extraktiv karaktdr som dr typisk for de druvsorter som de hirror fran. De bld druvsorter som anvinds for
framstillning av kvalitetsviner i detta omrdde har en god forméga att ackumulera antocyaniner (tanninrika viner
med ackumulering av firg), och den fenoliska mognaden sker i allmédnhet tva veckor efter den tekniska mognaden.

Busuioacd de bohotin har en sirskild karaktir, som under vissa dr med ldnga och varma hostar kan ge naturligt sota
roséviner med restsocker. Vinet dr fylligt och bdrnstensfirgat, och fullt av aromer som pd en och samma ging
paminner om rosenblad, basilika och rokelse, och det dr denna specifika druvsort for omradet som har gett vinet
dess namn.

Mousserande kvalitetsviner
Finess, friskhet, naturlighet och jdsningsaromer med inslag av mogna aprikoser, jordgubbar och rosenmarmelad,
som forstirks av en fin och varaktig mousse med sma bubblor som ndr glasets fulla hojd. Vinerna ar rikligt

mousserande.

Gronvit eller gulgron firg for de vita vinerna, medan fargen drar mot ljusrosa med svagt rubinrdda nyanser hos
rosévinerna och de roda vinerna.

Frisk arom, jdsningsaromer med blommiga inslag.

Fruktig smak (aprikoser, jordgubbar, grapefrukt), fin, med sensoriska egenskaper som paminner om smaksatt jast,
stickande pd grund av férekomsten av koldioxid, med en karaktiristisk smak.
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8.3

8.4

Mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ

Fdrgen dr halmgul med gréngula nyanser och grona toner (timéioasd romaneascd, muscat ottonel) eller rosa med
violbld nyanser (busuioacd de bohotin, traminer roz), med en riklig mousse och fina, varaktiga bubblor.

Karaktiristisk arom som bevarar druvornas terpenaromer tillsammans med de flyktiga aromatiska foreningarna fran
alkoholjasningen, fin och bred, med aromer av citrus, apelsinblommor, basilika och rosenblad samt ldtta aromer av
farska roda bar. Med en balans mellan syra och sockerhalt, med varaktiga bubblor. En fin arom av muskat, med
inslag av basilika, rosor och nyslaget ho, ger en livlig smak tack vare balansen mellan s6tma och syra.

Pirlande viner

Gronvit eller gulgron firg for de vita vinerna, medan firgen drar mot ljusrosa eller svagt rubinrdda nyanser hos
rosévinerna och de roda vinerna.

Arom med friskhet, friska toner av jordgubbar, citrus — grapefrukt, mogna aprikoser, fliderblommor, basilika.

Fruktig smak, fin, balanserad, med sensoriska egenskaper som pdminner om smaksatt jist, stickande pd grund av
forekomsten av koldioxid, med en karaktaristisk smak av firska citrusfrukter och skogsbar. Riklig mousse med
varaktiga smé bubblor som nér glasets fulla hojd.

Uppgifter om manskliga faktorer

For att erhalla vinerna skordar ménga vinodlare druvorna nattetid for att minska den tekniska bearbetningstiden och
undvika att behova kyla ned de skordade druvorna, foljt av snabb och forsiktig bearbetning av musten for att
undvika att de ndringsimnen som beh6vs for jasningen minskar. [ vissa fall anvinder producenterna ocksé en viss
typ av gamla killare eller moderna lokaler for lagring for att sakerstilla ett optimalt lagringsklimat for vinerna i
syfte att bevara deras friskhet under lingre tid, sirskilt for vita mousserande kvalitetsviner, men dven for att frimja
mognadsprocessen (i killarna finns bord for skakning, dven kallat remuage, som anvinds for att framstilla
mousserande kvalitetsviner).

Vad giller vinstockarnas struktur hanteras denna dven genom grona metoder, beroende pd var pé sluttningen
odlingen ir beldgen och pa druvsortens sdrskilda fruktbildning. Fore blomningen beskirs ocksé skott for att frimja
en hogre fruktsittning och for att 6ka klasarnas genomsnittliga massa och oka produktionen per areaenhet for
druvsorter sadsom feteascd regald, timaioasd romdneascd och muscat ottonel. Ogrisbekdmpning utfors genom
klippning och mobilisering av jorden med anvindning av kultivatorer med sensorer.

Vinodlaren sikerstiller optimala forhallanden for vinstocken och kan paverka dess livskraft och skérdens storlek
genom att anvinda metoder som syftar till att styra avkastningen.

Anvindningen av hela druvor, avldgsnandet av den must som produceras under transporten, noggrann hantering,
pressning i en ren miljo med lamplig utrustning och enligt regler som definierar ett exakt forhallande mellan den
bearbetade skordens vikt och den extraherade mustens volym garanterar mustens kvalitet och klarhet, sakerstiller
en forsiktig utvinning som bevarar de subtila fruktiga aromerna och ger viner med god intensitet och avrundade
aromer. Lagringen pd jastfillningen utvecklar de tertidra aromerna och forstirker vinernas komplexitet.

Orsakssamband

Eftersom detta omrdde i allminhet inte stricker sig over de djupa dalar som 6ppnas mot dngsmarkerna vid Prut, som
drar till sig ménga kalla luftstrommar och dar vinstockarna till storsta delen inte odlas i den nedre tredjedelen av
sluttningarna, dr paverkan av absoluta minimitemperaturer pd vintern ldg, varfér omrddet kan anses frimja
odlingen av vinstockar.

I Bohotin har vinstockar odlats sedan antiken, och vissa killor anser till och med att druvsorten busuioaci de
bohotin ursprungligen kommer frin detta omrdde. Bosittningen i Bohotin har fitt sitt namn antingen frén
vattendraget som rinner genom omrddet eller frdn en gammal vinodlare vid namn Bohotinean, beroende pé
version. Druvsorten busuioacd de bohotin har blivit kind pd grund av sin sirart, eftersom den dr den enda
rumiénska druvsorten for aromatiska rosé- och rodviner, vilket har gjort den unik bland de viner som framstalls i
Rumanien.
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Druvsorten busuioacd de bohotin erkdnns som en unik ruménsk druvsort i hela virlden och ndmns i ett verk som
publicerats av Hachette, nimligen Dictionnaire Encyclopédique des Cépages, som listar omkring 10 000 druvsorter i
virlden, och som uttryckligen anger att "busuioacd de bohotin 4r en druvsort for aromatiskt rott vin frin Ruménien”.

Forekomsten av lithosoler med en hog halt av kalciumkarbonat i omradet utnyttjas for att odla de typiska aromatiska
druvsorter som anvands for framstéllningen av stilla viner som har en extraktiv och mineralisk karaktir, ar friska och
har komplexa vildefinierade blommiga aromer (akaciablommor, basilika, fliderbir, honung).

Omréddet pd hogst hojd over havet (300-340 meter) har hog solvirme och stor potential, de minst bordiga
jordménerna och en hog halt av bioklastisk kalksten samt ett soderldge som limpar sig for bld druvsorter.

De vita viner som framstills ddr ar fruktiga med en utpriglad mineralisk karaktir. Vinodlingarnas véstliga lage
skyddar dem frdn stark exponering for sol och i kombination med de mer mattliga temperaturer som beror pa
luftstrommarna lings Prut bevaras druvornas syra och aromatiska botaniska och blommiga toner béttre. P4 grund
av den begrinsade tillvixt som den mindre bordiga jordmanen medfér blir de roda vinerna fran detta omréde fylliga
och robusta och har rikligt med tanniner och stor lagringspotential (aromer av mogna skogsbir, vinbir, plommon,
trd, kryddiga toner).

Frénvaron av mycket hoga temperaturer (virmeboéljor) och paverkan av luftstrommar fran Prutdalen bidrar till att de
organiska syrorna i druvorna bibehalls, vilket ger vinet en hog total syrahalt, ett ldgt pH-vdrde och en livlig och
uppfriskande smak. Kombinationen av de lokala vinodlarnas kunskaper och moderna vinodlingstekniker ger
dessutom viner av hog kvalitet. Geografiskt sett spelar makroklimatet i kombination med de odlade druvsorternas
kvaliteter en avgoérande roll for att sirskilja vinerna frén denna odling frén de viner som framstills av samma
druvsorter pd andra vingérdar.

For mousserande kvalitetsviner: urlakad och gré svartjord, med sand och inslag av lera som forbittrar de fysikaliska
egenskaperna genom deras grundliggande biokemiska egenskaper (intensiv biologisk aktivitet, betydande
humusinnehall, 6kad katjonbyteskapacitet, mattlig till neutral syrareaktion, hog madttnad av baser och
ndringsimnen, tempererat kontinentalklimat med madttliga kontinentala egenskaper pd hoga kullar och solljus i
genomsnitt 120 kcal/cm?/dr, med en genomsnittlig nederbord pd 524 millimeter), gynnar en mycket god balans
mellan syra, socker och aromatiska foreningar, tillsammans med fina bubblor.

For mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ: tempererat kontinentalklimat med milda vintrar, varma somrar
och langa hostar gynnar ackumuleringen av stora mangder socker och aromer som kénnetecknas av fruktiga toner
som dr typiska for omradet (jordgubbar och grapefrukt i busuioaci de bohotin, mogna aprikoser i muscat ottonel
och fladerblommor och basilika i timaioasd romaneasci).

Den urlakade och gra svartjorden och det tempererade kontinentalklimatet gynnar balansen mellan syra, socker och
aromatiska foreningar, och genom att denna balans bibehélls under optimala forhéllanden bevaras den typiska
aromatiska paletten av mogen frukt och den livliga friskheten hos parlande viner.

9.  Visentliga ytterligare villkor (forpackning, mirkning, andra krav)

Villkor for saluforing

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestimmelser om mérkning
Beskrivning av villkoret:

Viner med den kontrollerade ursprungsbeteckningen "Bohotin” mdste tappas pd glasbehéllare som rymmer upp till
1,5 liter.

Viner med den kontrollerade ursprungsbeteckningen "Bohotin” mdaste ha en huvudetikett och en baksidesetikett
(eller kontrolletikett) ndr de férpackas och marks.
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P& mirkningen av vinerna far den skyddade ursprungsbeteckningen Bohotin, beroende pa producenternas intresse,
kompletteras med ett av foljande vingdrdsnamn: RADUCANENI, DEALUL ROSU, DEALUL MOSNA, GORBAN,
PODOLENI, COZMESTI, DEALUL ISAIIA.

Villkor for produktion i omrddet

Rittslig ram:

EU-lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Undantag med avseende pa produktion i det avgriansade geografiska omradet
Beskrivning av villkoret:

Framstillning av viner med den kontrollerade ursprungsbeteckningen Bohotin frén druvor som skordas i det
avgransade omrddet for den kontrollerade ursprungsbeteckningen Bohotin fir ocksd ske i anldggningar for
vinframstillning i administrativa delomrdden som gransar till det avgrinsade omrddet, sirskilt kommunen Iasi
(distriktet Iasi) och kommunen Husi (distriktet Vaslui).

Villkor for mirkning

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestimmelser om mérkning
Beskrivning av villkoret:

Pé etiketten ska det anges med vilken metod det mousserande kvalitetsvinet har framstallts (traditionellt genom
jasning pd flaska eller jasning i trycktank), och nir det giller mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ, vilken
druvsort vinet kommer frén.

Link till produktspecifikationen

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_bohotin_modif_cf cererii_28.07.2020_si_notific_
com_20.03.2024_no_track_changes.pdf
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