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Uverejnenie Ziadosti o schvélenie zmeny $pecifikicie vyrobku na drovni Unie v sivislosti
s chrdnenym oznacenim povodu v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 97 ods. 3
v spojeni s ¢linkom 105nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) & 1308/2013

(C/2025[623)

Orgény clenského statu alebo tretej krajiny alebo fyzicka ¢i pravnickd osoba, ktord md opravneny zdujem a je usadend alebo
md bydlisko v tretej krajine, moézu do troch mesiacov odo diia tohto uverejnenia podla ¢linku 17 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 () podat ndmietku Komisii.

7IADOST O ZMENU SPECIFIKACIE VYROBKU NA UROVNI UNIE
,Bohotin“
PDO-RO-A0138-AMO02

Détum Ziadosti: 20.7.2021

1. Ziadatel a oprdvneny zdujem
ZdruZenie pestovatelov a spracovatelov hrozna PROBOTA IASI

Zdruzenie pestovatelov a spracovatelov hrozna Probota lasi je neziskovd pravnickd osoba podliehajiica
sikromnému pravu so sthlasom a $tatGtom schvdlenym v roku 2014, zaloZend v silade s uznesenim vlddy
¢.26/2000 o zdruZzeniach a naddciach.

Cielom tohto zdruZenia je presadzovat a chranit hospodarske, obchodné, profesiondlne a pravne zdujmy svojich
¢lenov, teda obchodnych spolo¢nosti a individudlnych podnikatelov pestujicich a spractvajicich hrozno.
Zdruzenie riadi savisiacu vyrobu s CHOP lasi a podporuje vyrobcov CHOP Bohotin pri vyrobe vina pod tymto
ndzvom, kedZe v danej oblasti neexistuje Ziadne samostatné zdruzenie vztahujdce sa na toto oznalenie a zdruZenie
Probota je jednym z najdolezitejsich zdruzeni vo vinohradnickom regiéne Dealurile Moldovei, ktoré bolo zriadené
podla vnutro§titnych ustanoveni umoziujtcich poskytovat vyrobcom pomoc, pokial ide o sprdvne riadenie
kvalitnej produkcie hrozna/vyroby vina.

Sidlo zdruZenia sa nachddza v priestoroch spolo¢nosti Agroindustrial Ceres SRL, budova C1, miestnost 1, PS¢
707 055, obec Bivolari, Zupa lasi, www.cramahermeziu.ro.

2. Polozka v $pecifikicii vyrobku, ktorej sa zmena (zmeny) tyka (tykaji)

O Nazov vyrobku

Kategéria vinohradnickeho/vindrskeho vyrobku
Savislost
Obmedzenia uvddzania na trh

3. Opis a dovody zmeny

1. Zaradenie novych kategérii vin do vyroby

Specifikdcia vina sa zmenila uvedenim troch novych kategérif vin povolenych na vyrobu, ako st vymedzené v Casti Il
prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013: akostné sumivé vino, akostné aromatické sumivé vino a perlivé vino,
ktoré sa vyrabaja z hrozna zozberaného vo vymedzenej oblasti chraneného oznacenia CHOP Bohotin a méZu niest
tento ndzov.

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospoddrskych vyrobkov, ako aj o zarucenych tradi¢nych Specialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospodérske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 11512012
(U.v.EU L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143oj).
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Zmena vyplyva z poziadavky mnohych vinohradnikov pdsobiacich v oblasti Bohotin, aby sa diverzifikovala vyroba
vin a aby boli popri tichych vinach, ktoré v sicasnosti vyrabajti, zahrnuté aj Sumivé vina, a to s cielom zvysit ich
vynos z tychto vyrobkov, posilnit chraneny ndzov spractivanim novych kategérii vyrobkov a prildkat mladsich
spotrebitelov.

Menf sa kapitola I $pecifikdcie a bod 3 jednotného dokumentu.

2. Podrobnosti o stvislosti medzi oblastou a vyrobkom, pokial ide o nové kategdrie vin

Je potrebné zmenit $pecifikdciu uvedenim podrobnosti o stvislosti medzi zemepisnou oblastou a vyrobkom, pokial
ide o0 nové kategérie vyrabanych vin, aby sa dodrzali pravne predpisy vztahujice sa na chranené oznacenie a aby sa
prezentovala $pecifickost oblasti CHOP pomocou konkrétnych pritomnych faktorov.

Meni sa kapitola II $pecifikdcie a bod 8 jednotného dokumentu.

3. Uvedenie povolenych mustovych odrdd na vyrobu aromatického $umivého vina

Specifikdcia vina sa zmenila uvedenim mustovych odrdd, z ktorych sa vyrdbaji akostné aromatické sumivé vina
(odrody Timéaioasd romaneascd, Traminer roz, Muscat Ottonel a Busuioaci de Bohotin).

Meni sa kapitola IV $pecifikdcie bez zmeny jednotného dokumentu.

4. Uvedenie vynosov vini¢a v pripade aromatického sumivého vina

Je potrebné zmenit $pecifikiciu uvedenim vynosov vini¢a tykajicich sa odrdd, z ktorych sa vyrdbaji akostné
aromatické Sumivé vina, aby sa jasne stanovili konkrétne vynosy v rdmci tejto kategorie.

Menia sa kapitoly IV a V $pecifikdcie a bod 5.2 jednotného dokumentu.

5. Predstavenie technologickych postupov $pecifickych pre kategérie vin

Specifikdcia sa zmenila uvedenim podrobnosti o technologickych postupoch $pecifickych pre vyrobu novych
kategérii vin (Sumivé vino, akostné aromatické Sumivé vino, perlivé vino), ako je kvasenie v tlakovych nddrziach,
kvasenie v sklenenych flasiach a stabilizdcia aromatického Sumivého vina.

Meni sa kapitola X $pecifikicie vyrobku, bez zmeny jednotného dokumentu.

6.  Uvedenie analytickych vlastnosti pozadovanych kategérii vin

Je potrebné zmenit Specifikiciu uvedenim osobitnych fyzikdlno-chemickych parametrov tychto novych kategorii,
pretoZe sa to v pripade vyrobku CHOP vyZzaduje v pravnych predpisoch ako informécia, ktord sa méd poskytniit,
pokial ide o $pecifickost tychto akostnych kategorii.

Meni sa kapitola XI Specifikdcie a body 4.3, 4.4 a 4.5 jednotného dokumentu.

7. Uvedenie organoleptickych vlastnosti novych pozadovanych kategérif vin

Specifikcia sa zmenila doplnenim organoleptickych vlastnosti novych kategérii vin, ktorych vyroba sa pozaduje,
pretoZe v pravnych predpisoch sa vyzaduje, aby sa tieto informécie poskytovali v pripade chrdneného oznacenia
CHOP.

Meni sa kapitola XI $pecifikdcie a body 4.3, 4.4 a 4.5 jednotného dokumentu.

8. Zahrnutie povinnych tidajov o akostnom Sumivom vine do oznadenia/prezentacie

Je potrebné zmenit $pecifikdciu zavedenim ustanoveni o oznacovani kategérie akostného Sumivého vina tak, aby
oznacenie tejto kategérie obsahovalo informdcie o metéde, pomocou ktorej sa akostné $umivé vino vyrobilo,
a ndzov odrody, z ktorej sa vyrdba.

Meni sa kapitola XII $pecifikdcie vyrobku a bod 9 jednotného dokumentu.
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3.1.

JEDNOTNY DOKUMENT

Nédzov vyrobku

Bohotin

Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chrénené oznalenie povodu

Kategoérie vinohradnickych/vinarskych vyrobkov
1. Vino

5. Akostné Sumivé vino

6. Akostné aromatické Sumivé vino

8. Perlivé vino

Ciselny znak kombinovanej nomenklatiry
— 22 - NEALKOHOLICKE A ALKOHOLICKE NAPOJE A OCOT

2204 - Vino z Cerstvého hrozna vratane obohatenych vin; hroznovy must, iny ako polozky 2009

Opis vina (vin)
1. Organoleptické vlastnosti — biele a ruzové vina

Biele vina

Farba: slamovozltd, intenzivna Zltd, kandrikovozltd so zelenkavymi odleskmi, citronovozltd az zelenkava,
zelenkavozlta, zlatozlts, slamovozltd, zelenkavd, zelenkavozltd az slamovozlta.

Vonia: typickd aréma muskatu, bazového kvetu, zelenych citrusov, svieZa, aréma Cerstvo nakrajanych letnych jablk,
aréma licnych kvetov, jemnd, po miernom vyzreti svieZa aroma pokoseného sena, typickd aréma kvetov vinica,
kvetov akdcie, Cerstvo pokoseného sena, mokrej hliny, la¢nych kvetov.

Chut: chut korky razného chleba, medu, mierne horkd chut, vysokd kyslost, citrusové ar6my.

Ruzové vina: farba v ruzovych odtiefioch alebo farba susenych cibulovych listov alebo okvetnych listkov ruze,
arémy bazalky, lesného ovocia, po miernom vyzret{ jemné tény vanilky, vénia malin, lesnych jahod, niekedy ceresni
a visni.

Na hodnoty maximadlnej kyslosti sa vztahuji limity stanovené v prislusnych pravnych predpisoch Eurépskej tnie.
Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 15

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 11,00

— Minimédlna celkova kyslost: 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

— Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 18

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 200
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2. Organoleptické vlastnosti — ¢ervené vina

Cervené vina

Farba: tmavorubinovd, ktord sa zrenim zmeni na tehlov(i, rubinovii, hnedocervend, stredne intenzivnu alebo
intenzivnu granatova alebo odtiene purpurove;j.

Vona: bazalka, ¢ervené lesné ovocie, zrenim sa objavia ndznaky fialky, triesloviny, tabaku, koze, po vyzreti v sude sa
objavia ndznaky vanilky, zrejiceho hrozna, malin a lesnych jahod.

Chut: tény vanilky po vyzreti, zrelé lesné ovocie, bylinné arémy, lesné jahody, horké ceresne, visne, mierna trpkost,
povodné tény susenych sliviek, dreva, telnata chut, arémy ¢éerstvého ovocia, zamatova chut.

Na hodnoty maximdlnej kyslosti sa vztahuja limity stanovené v prislusnych pravnych predpisoch Eurépskej tnie.
Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 15

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 11

— Minimédlna celkovd kyslost: 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

— Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 20

— Maximalny celkovy obsah oxidu siricitého (v miligramoch na liter): 150

3. Akostné sumivé vina

Akostné Sumivé vina sa vyznacuja svojou jemnostou, svieZostou, prirodzenostou, kvasnymi arémami s ndznakmi
zrelych marhdl, jahod, dzemu z ruzi, zvyraznenymi jemnym a neprestajnym prebubldvanim malymi bublinkami po
celej vyske pohdra a hojnym Sumenim.

Farba: od zelenkavobielej alebo Zltozelenej pri bielych vinach po bledoruzovi s jemnymi rubinovymi ténmi pri
ruzovych alebo ¢ervenych vinach.

Vona: svieza, prizna¢nd pre dany vyrobok, kvasné arémy s kvetinovymi ténmi.

Chut: ovocnd (marhule, jahody, grapefruit), jemnd, senzorické vlastnosti pripominajice ochutené kvasnice, ostrd
vdaka pritomnosti oxidu uhli¢itého so $pecifickou arémou.

Hojné prebubldvanie, neprestajné prevzdusiiovanie malymi bublinkami po celej vyske pohdra.
Pretlak pri 20 °C: minimdlne 3,5 baru.

Maximdlny obsah prchavych kyselin je rozny: 18 miliekvivalentov na liter pri bielych/ruzovych vinach
a 20 miliekvivalentov na liter pri ¢ervenych vinach.

Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 15

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 10,00

— Minimélna celkovd kyslost: 6,00 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 185

4. Akostné aromatické sumivé vino

Akostné aromatické Sumivé vina majii: slamovozlta farbu so zelenkavozltymi odtiefimi alebo zelenkavymi odleskmi
(Tdmaioasd romaneascd, Muscat Ottonel) alebo ruzovi farbu s fialkastymi odtieimi (Busuioacd de Bohotin,
Traminer roz) s bohatou penu a jemnymi, pretrvavajicimi bublinkami.
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Osobitnd vona, v ktorej sa zachovévaji terpenické arémy hrozna, ku ktorym sa priddvaji prchavé aromatické
zlGéeniny z alkoholoveho kvasenia, je jemnd a velkorysd s arémami citrusov, pomarancovych kvetov, bazalky
a okvetnych listkov ruze a ete s jemnymi arémami Cerstvého Cerveného ovocia. Sumivé vino je velmi prijemné
vdaka vyvdZzeniu drovne kyslosti a obsahu cukru s dobrou perzistenciou.

Chut s jemnou muskdtovou arémou a ndznakmi bazalky, ruzi a Cerstvo pokoseného sena je prijemnd a 7ivd vdaka
vyvézeniu sladkosti a kyslosti. Hojné prebubldvanie, jemné prevzdusiiovanie malymi bublinkami po celej vyske
pohdra.

Pretlak pri 20 °C: minimalne 3 bary.
Maximélny obsah prchavych kyselin pri bielych/ruzovych vinach je 18 miliekvivalentov na liter.

Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 15,00

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 6,00

— Minimédlna celkovd kyslost: 6,0 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

— Maximadlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 185

5. Perlivé vina

Farba: od zelenkavobielej alebo ZltoZelenej pri bielych vinach po bledoruzové alebo jemne rubinové tény pri
ruzovych alebo ervenych vinach.

Vona: svieZa s tonmi jahod, citrusov — grapefruitu, zrelych marhil, bazového kvetu, bazalky.

Chut: ovocnd, jemnd, vyvaZend, senzorické vlastnosti pripominajice ochutené kvasnice, ostrd vdaka pritomnosti
oxidu uhli¢itého so $pecifickou arémou Eerstvého citrusového ovocia a lesného ovocia.

Jemné a neprestajné prevzdusiiovanie malymi bublinkami po celej vyske pohdra.
Pretlak pri 20 °C: minimalne 1,0 bar a maximadlne 2,5 baru.

Maximdlny obsah prchavych kyselin je rozny: 18 miliekvivalentov na liter pri bielych/ruzovych vinach
a 20 miliekvivalentov na liter pri ¢ervenych vinach.

Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 15,00

— Minimédlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 7,00

— Minimélna celkovd kyslost: 5,00 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 235

Vindrske vyrobné postupy
a) Osobitné enologické postupy

Pestovatel'sky postup

Zavlazovanie je povolené len v suchych rokoch pod podmienkou, Ze sa oznami Ndrodnému tradu pre vini¢ a vino
(ONVPV), ked obsah vody v pode v hibke 0 az 100 cm klesne na 50 % aktivneho intervalu vlhkosti, pricom treba
dbat na primerané normy zavlazovania (400 — 600 m3/ha).

Preriedovanie strapcov — znizovanie po¢tu hroznovych strapcov vo fize zaciatku dozrievania, ked potencidlna
vyroba presahuje maximdlne hodnoty povolené podla specifikdcie vyrobku.
b)  Maximdlne vynosy

1. zberané v Case zberovej zrelosti, odrody Sauvignon, Muscat Ottonel, Pinot gris, Chardonnay, Busuioacd de
Bohotin

11 500 kilogramov hrozna na hektar
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2. zberané v Case zberovej zrelosti, odrody Cabernet Sauvignon, Feteascd neagrd, Pinot noir

11 500 kilogramov hrozna na hektar

3. zberané v ¢ase zberovej zrelosti, odrody Merlot, Bibeascd neagra

12 000 kilogramov hrozna na hektdr

4. zberané v Case zberovej zrelosti, odrody Feteascd regald, Aligote, Feteascd albd, Riesling Italian

12 500 kilogramov hrozna na hektar

5. neskory zber, odrody Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot gris, Chardonnay, Busuioacd de Bohotin

10 000 kilogramov hrozna na hektdr

6. neskory zber, odrody Cabernet Sauvignon, Pinot noir, Feteascd neagrd, Merlot, Feteascd alba, Merlot, Riesling
Italian

10 000 kilogramov hrozna na hektar

7. zberané, ked ma hrozno uslachtild hnilobu, odrody Busuioaci de Bohotin, Muscat Ottonel, Pinot gris

8 000 kilogramov hrozna na hektdr

8. zberané v Case zberovej zrelosti, odrody Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot gris, Chardonnay, Busuioacd de
Bohotin

86 hektolitrov vina na hektar

9. zberané v Case zberovej zrelosti, odrody Cabernet Sauvignon, Pinot noir, Feteascd neagrd

86 hektolitrov vina na hektar

10. zberané v ¢ase zberovej zrelosti, odrody Merlot, Bibeascd neagrd

90 hektolitrov vina na hektar

11. zberané v ase zberovej zrelosti, odrody Feteascd regald, Aligote, Riesling Italian, Feteascd albd

94 hektolitrov vina na hektar

12. neskory zber, odrody Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot gris, Chardonnay, Busuioacd de Bohotin

65 hektolitrov vina na hektar

13. neskory zber, odrody Cabernet Sauvignon, Pinot noir, Feteasci neagra, Merlot, Feteasci albd, Riesling Italian

65 hektolitrov vina na hektar

14. zberané, ked md hrozno uslachtiléi hnilobu, odrody Busuioacd de Bohotin, Muscat Ottonel, Pinot gris

52 hektolitrov vina na hektar

15. akostné aromatické Sumivé vina, Timaioasd romaneascd, Busuioaci de Bohotin

12 500 kilogramov hrozna na hektar

16. akostné aromatické §umivé vina, Traminer roz

11 500 kilogramov hrozna na hektar

17. akostné aromatické Sumivé vina, Muscat Ottonel

11 000 kilogramov hrozna na hektar
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18. akostné aromatické Sumivé vina, Timaioasd romaneascd, Busuioacd de Bohotin

92,5 hektolitra vina na hektar

19. akostné aromatické §umivé vina, Traminer roz

86 hektolitrov vina na hektar

20. akostné aromatické Sumivé vina, Muscat Ottonel

81,40 hektolitra vina na hektar

6.  Vymedzend zemepisnd oblast

Oblast vymedzend na vyrobu vin s chrdnenym oznacenim povodu ,Bohotin“ sa nachddza v tychto oblastiach Zupy
lasi:

— obec Riducineni, dediny Rdducdneni, Isaiia, Bohotin, Rosu,

— obec Mogna, dedina Mogna,

— obec Cozmesti, dediny Cozmesti, Podolenii de Sus, Podolenii de Jos,
— obec Dolhesti, dediny Dolhesti, Pietris a Bradicesti,

— obec Gorban, dediny Gorban, Gura Bohotin, Podu Hagiului,

— obec Ciortesti, dediny Ciortesti, Coropceni, Deleni, Serbesti.

7. Mustové odrody

Aligoté B — Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc

Busuioaci de Bohotin Rs — Schwarzer Muscat, Muscat fioletovii, Muscat violet cyperus, Muscat rouge de Frontignan
Bibeascd neagrd N — Grossmuttertraube, Hexentraube, Cricana, Rard neagrd, Cildarusa, Serecsia

Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Burdeos tinto

Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Feteascd albd B — Pasdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Midchentraube, Poama fetei neagrd, Pisareascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Midchentraube, Konigsast, Kiralyleanka, Ddndsand, Galbend de Ardeal

Merlot N - Bigney rouge, Plant Medoc

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Pinot Gris G — Affumé, Grau Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Rulinder
Pinot noir N - Blauer Spitburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Kldvner Morillon Noir
Pinot noir N - Spitburgunder, Pinot nero

Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Sauvignon B — Sauvignon blanc

Traminer Rose Rs — Rosetraminer, Savagnin Rose, Gewiirztraminer

Tdmaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains

Tdmaioasd romaneascd B — Ruminische Weihrauchtraube, Tamianka, Timaioasi albd de Dragdsani
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8.1.

8.2.

Opis stvislosti

Podrobné tidaje o zemepisnej oblasti

Reliéf tvoria vytesané medziriecia, je mierne zakriveny, mierne vychyleny na juhozdpad. Svahy st dlhé, pomerne
rovnomerné s priemernym sklonom 10 — 15 %. Prvy stupen reliéfu s nadmorskou vyskou do 30 m sa nachddza
zdpadne od udolia rieky Mosna; druhy stuperi reliéfu s nadmorskou vyskou 50 — 100 m predstavuje svah dlhy 7 — 8
km a Siroky 1,5 — 2 km; treti stupen reliéfu s nadmorskou vyskou nepresahujicou 200 m zaberd vychodni polovicu
povodia rieky Mosna.

Geologické faktory tvori: besarabskd vrstva (hlina, vapnity pieskovec, piesok), nad ktorou st sprasové sedimenty
v hribke 3 — 4 m; kerssonskd vrstva (piescité ily, piesok rozptyleny pomedzi stvrdnuté pieskovce), ktord tvori
vrchna €ast reliéfu v nadmorskych vyskach nad 200 m; meoticka vrstva (piescity tuf v hribke 10 — 20 m), ktord sa
vyskytuje v jednotlivych castiach najvyssich oblasti; a spodnd kvartérna vrstva (riecne sedimenty) vychodne od
Cozmesti na terasach rieky Prut.

Riecna siet je slabo zastiipend, s rickou Mosnisoara vo vychodnej Casti izemia a mensimi prilahlymi tokmi, ktoré
odvodriuji pravi Cast izemia.

Klima kontinentdlneho typu je netimernd, s tuhymi zimami a so suchymi letami, ¢o je ovplyvnené pridenim
vzduchu do otvoreného tdolia rieky Prut. Charakteristika: priemernd rocnd teplota 9,6 °C, dlzka vegeta¢ného
obdobia v priemere 183 dni, celkovd tepelnd bilancia 3693 - 4309 °C, aktivna tepelnd bilancia
3223 -3 879 °C a uzito¢nd tepelnd bilancia pre vini¢ 1 330 -1 739 °C.

Najchladnej$im mesiacom v roku je janudr (- 3,6 °C), pocas ktorého sa zaznamendvaji absoldtne najnizsie teploty az
do - 26,8 °C, ¢o ohrozuje nechrdneny vini¢, a najteplej$im mesiacom v roku je jul (+21,3 °C) s absolttne najvyssimi
teplotami az do +41,6 °C, ktoré sa ¢asto prekryvajii s obdobiami sucha.

Celkovo slnko Zziari
2137 hodin ro¢ne, z toho 1 348 hodin pocas vegetacného obdobia vinica. Celkovy ro¢ny thrn zrdzok je 517,8 mm,
z toho 320,5 mm pocas vegetacného obdobia vinica.

Najvyssi dhrn zrazok sa vyskytuje pocas leta (jun az jil) a najnizsi pocas zimy (janudr az februdr).

Pody: prevlddajii kambické Cernozeme (30 — 35 %), po ktorych nasleduji ilovité pody vo vysokych oblastiach
(v nadmorskej vyske 250 — 300 m). V oblasti ndhornych plosin sii pédne horniny zastipené sprasovymi
sedimentmi a v stredosevernej oblasti vapnitym pieskovcom.

Podrobné tidaje o vyrobku

Tiché vina vyrabané v tejto oblasti st spravidla lahké, biele vina majii pridani kyslost, nie s velmi extraktivne, ale st
typické pre odrody, z ktorych pochddzaji. Modré mustové odrody uréené na vyrobu akostnych vin v tejto oblasti
majii vysokd schopnost akumulovat antokyany (taninové vina s akumuldciou farieb) a fenolickd zrelost spravidla
nastdva dva tyzdne po dovi$eni technologickej zrelosti.

Osobitnt povahu mé odroda Busuioacd de Bohotin, z ktorej moézu v niektorych rokoch s dlhymi a teplymi jeseniami
vznikat prirodzene sladké ruzové vina so zvyskovym cukrom. Toto vino je olejnaté, ma jantdrovii farbu a je plné
arém pripominajicich okvetné listky ruzi, bazalku a zdroven kadidlo, kedZe v skuto¢nosti ide o osobitnti odrodu
z tejto oblasti, po ktorej bolo pomenované.

Akostné sumivé vina

Jemnost, sviezost, prirodzenost, kvasné arémy s ndznakmi zrelych marhdl, jahod, dzemu z ruzi, zvyraznené
jemnym a neprestajnym prebublavanim malymi bublinkami po celej vyske pohdra, hojné sumenie.

Od zelenkavobielej alebo Zltozelenej farby pri bielych vinach po bledoruzovi s jemnymi rubinovymi ténmi pri
ruzovych alebo ¢ervenych vinach.

Svieza vona, kvasné arémy s kvetinovymi odleskmi.

Ovocnd chut (marhule, jahody, grapefruit), jemna chut, senzorické vlastnosti pripominajice ochutené kvasnice,
ostrd chut vdaka pritomnosti oxidu uhli¢itého so $pecifickou ar6mou.
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Akostné aromatické Sumivé vina

Slamovozltd farba so zelenkavozltymi odtienimi alebo zelenkavymi odleskmi (Timaioasd romaneascd, Muscat
Ottonel) alebo ruzovd farba s fialkastymi odtienmi (Busuioacd de Bohotin, Traminer roz) s bohatou penu
a jemnymi, pretrvavajiicimi bublinkami.

Osobitnd vona, v ktorej sa zachovavaji terpenické arémy hrozna, ku ktorym sa pridavajii prchavé aromatické
zlGéeniny z alkoholového kvasenia, je jemnd a velkorysd s arémami citrusov, pomarancovych kvetov, bazalky
a okvetnych listkov ruze a este s jemnymi arémami Cerstvého cerveného ovocia. S vyvdzenim drovne kyslosti
a obsahu cukru a s dobrou perzistenciou. Chut s jemnou muskdtovou arémou a ndznakmi bazalky, ruzi a erstvo

pokoseného sena je zivd vdaka vyvadzeniu sladkosti a kyslosti.
Perlivé vina

Od zelenkavobielej alebo Zltozelenej farby pri bielych vinach po bledoruzovi s jemnymi rubinovymi ténmi pri
ruzovych alebo ¢ervenych vinach.

Svieza vona s tonmi jahod, citrusov — grapefruitu, zrelych marhdl, bazového kvetu, bazalky.

Ovocnd, jemnd, vyvdzend chut, senzorické vlastnosti pripominajiice ochutené kvasnice, ostrd chut vdaka
pritomnosti oxidu uhli¢itého so 3pecifickou arémou cerstvého citrusového ovocia a lesného ovocia. Hojné
prebublavanie, neprestajné prevzdusnovanie malymi bublinkami po celej vyske pohdra.

Podrobné tidaje o Tudskyich faktoroch

Na tcely vyroby vina velkd ¢ast vinohradnikov zberd hrozno v noci, aby sa skrétil cas technologického spracovania
a predislo sa ochladzovaniu hromady nazbieranych bobil, po ¢om nasleduje rychle a $etrné spracovanie mustu, aby
sa zabranilo zniZeniu obsahu Zivin potrebnych na kvasenie. V niektorych pripadoch vyrobcovia vyuZzivaji na
skladovanie aj urcité staré pivni¢né priestory alebo moderné prevadzky, aby sa zabezpecili optimalne podmienky
skladovania vin a vina si dlhsie zachovali svieZost, najméd pokial ide o biele akostné Sumivé vina, ale aj aby sa
ulah¢ilo zrenie (v pivni¢nych priestoroch sa nachddzaji stojany na remudZz pouzivané pri vyrobe akostnych
Sumivych vin).

Praktizuje sa aj riadenie Struktdry vinica, a to pomocou zelenych prac v zdvislosti od polohy vinohradu na svahu
a od osobitnej fruktifikdcie odrody. Pred kvitnutim sa takisto vykonava dlhy rez na taZei, aby mohlo nasadzovanie
plodov dosiahnut ovela vyssie percento a aby sa zvysila priemernd hmotnost strapca a tiroda na jednotku plochy
v pripade odrod, ako je Feteascd regald, Tdmaioasd roméneascd a Muscat Ottonel. Nicenie buriny sa vykondva
kosenim a kyprenim pédy pomocou kultivitorov s vysuvnymi ramenami.

Vinohradnik zabezpecuje optimalne vedenie vinic¢a a kontrolu vitality a produkéného potencidlu, ktoré sa odrdzaji
v postupoch umozsiujicich kontrolované vynosy.

Pouzitim celého hrozna, odstrdnenim mustu, ktory vznikol pri preprave, opatrnou manipuldciou, lisovanim
v distom prostredi pomocou vhodného zariadenia a podla pravidiel stanovujicich presny pomer medzi
hmotnostou spracovanej Grody a objemom vylisovaného mustu sa zaruCuje kvalita a Cirost ziskaného mustu,
zaistuje sa jemnd extrakcia, vdaka ktorej sa zachovd lahkost ovocnych arém, a vznikd vino s dobrou intenzitou
a vyvazenymi arémami. Zrenie na kaloch, pocas ktorého sa rozvijajui tercidrne vone, prispieva ku komplexnosti vin.

Pricinny vztah

Ked7e tito oblast sa vo vieobecnosti neprekryva s hlbokymi ddoliami rozprestierajicimi sa smerom k likam
zavlazovanym riekou Prut, ktoré pritahuji mnozstvo studenych pridov a kde sa vini¢ v dolnej tretine svahov
vadsinou nepestuje, vplyv absolttnych najnizsich teplot v zime je nizky a tito oblast mozno povazovat za vhodnii
na pestovanie vinica.

Vini¢ sa v oblasti Bohotin pestuje uz od ¢ias staroveku a niektori autori st dokonca toho ndzoru, Ze odroda
Busuioacd de Bohotin pochddza prave odtial. Sidelnd oblast Bohotin bola podla réznych zdrojov pomenovana bud
po rieke Bohotin, ktord tizemim pretekd, alebo po jednom zo starych vinohradnikov nazyvanych Bohotinovci.
Svojou S$pecifickostou sa presldvila odroda Busuioacd de Bohotin, ktord je jedinou rumunskou odrodou
aromatickych vin ruzovej az cervenej farby, ¢im sa stala jedine¢nou v rade vin vyrdbanych v Rumunsku.
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Jedine¢nd povaha odrody Busuioacd de Bohotin ako rumunskej odrody roziirenej po svete je zachytend v diele
vydanom nakladatelstvom Hachette: Dictionnaire Encyclopédique des Cépages, v ktorom je zahrnutych priblizne
10 000 odrod vinica existujicich vo svete a v ktorom sa jasne uvddza, Ze ,Busuioaca de Bohotin“ je odroda
aromatického Cerveného vina z Rumunska.

Pritomnost skeletovych pod s vysokym obsahom uhli¢itanu vdpenatého sa v danej oblasti vyuZiva na pestovanie
typickych aromatickych odrdd, z ktorych sa vyrdbaji tiché vina, ktoré st extraktivne, svieze s minerdlnou povahou
a komplexnymi, zretenymi kvetinovymi arémami (akdcia, bazalka, bazovy kvet, med).

Oblast v najvyssej nadmorskej vyske (300 — 340 m) md bohaté heliotermické zdroje a velky potencidl, s najmenej
trodnymi pddami a vysokym obsahom skeletového vépenca, ako aj s juznou orientdciou, ktord je vhodnd na
pestovanie modrych odrod.

Biele vina, ktoré sa tam vyrdbajt, st ovocné s vyraznou minerdlnou povahou. Vdaka zdpadnej orientacii vinohradov
st odrody chranené pred silnym slne¢nym Ziarenim a v kombindcii s miernej$imi teplotami, ktoré sa vyskytuja
vdaka vzdusnym pridom v koridore rieky Prut, sa lepsie zachovdva kyslost hrozna a aromatické botanické
a kvetinové tény. Zdroven su ¢ervené vina z tejto oblasti v dosledku zniZenej rastovej sily vyplyvajicej z menej
urodnej pody telnaté, robustné, bohaté na taniny s vysokym potencidlom zrenia (arémy zrelého lesného ovocia,
ribezli, susenych sliviek, dreva, korenisté tony).

Absencia extrémne vysokych teplot (horticav) a vplyv priidenia vzduchu z tidolia rieky Prut prispievaja k tomu, Ze
v hrozne sa udrZziavju organické kyseliny, ¢oho vysledkom je Zivé a osvieZujiice vino s vysokou celkovou kyslostou
a nizkym pH. Okrem toho skisenosti miestnych vinohradnikov v spojenti so sti¢asnymi vinohradnickymi met6dami
vedd k vyrobe vysokokvalitnych vin. Z geografického hladiska prispieva k odlieniu vin tychto vinohradov od vin
vyrobenych z tych istych odrod v inych vinohradoch najma makroklima v kombindcii s vlastnostami danych odrod.

Pokial ide o akostné $umivé vina, vdaka vylihovanej a sivej ¢ernozemi s piescito-flovou textirou, ktord zlepsuje
fyzikalne vlastnosti prostrednictvom zdkladnych biochemickych vlastnosti (intenzita biologickej aktivity, znacény
obsah humusu, zvy$end katiénovd vymennd kapacita, mierne kysld neutrdlna reakcia, vysoké nasytenie zdsadami
a zivinami, mierna kontinentdlna klima so stredne kontinentdlnou charakteristikou na vysokych kopcoch a slnecné
ziarenie v priemere 120 Kcal/cm? za rok s priemernym Ghrnom zrdZzok 524 mm), majd vina velmi dobré vyvdzenie
kyslosti, sladkosti a aromatickych zli¢enin, ¢o dopliiaji jemné bublinky.

Pokial ide o akostné aromatické Sumivé vina, vdaka miernej kontinentdlnej klime s miernymi zimami, horticimi
letami a dlhymi jesenami sa vo vinach nahromaduje velké mnozstvo cukrov a arém, ktoré sa vyznacuji ovocnymi
ténmi typickymi pre dand oblast (v Busuioacd de Bohotin — jahody a grapefruit, v Muscat Ottonel — zrelé marhule
a v Timaioasd Roméneascd — bazovy kvet a bazalka).

Vylthovand a sivd cernozem, ako aj mierna kontinentdlna klima prispievaji k vyvazeniu kyslosti, cukrov
a aromatickych zlicenin a udrziavanim tejto rovnovdhy v optimélnych podmienkach sa zachovava typickd
aromatickd paleta zrelého ovocia a Zivé sviezost perlivych vin.

9.  DalSie osobitné poziadavky (balenie, oznacovanie, iné poZiadavky)

Podmienky uvddzania na trh

Pravny ramec:

vnutrostatne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia stvisiace s oznacovanim

Opis podmienky:

Vina s chranenym oznacenim pdvodu ,Bohotin“ sa musia plnif do sklenenych flia§ s objemom do 1,5 litra.

Vina s chranenym oznacenim pdvodu ,Bohotin“ musia mat po zabaleni a oznaceni prednd etiketu a zadnt etiketu
(alebo sekunddrnu etiketu).

10/11 ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/623/oj



U.v. EU C, 28.1.2025 SK

Na etiketdch vin moZe byt chrédnené oznacenie povodu ,Bohotin” doplnené v zavislosti od zdujmov vyrobcov, a to
jednym z tychto ndzvov vinohradnickych honov: RADUCANENI, DEALUL ROSU, DEALUL MOSNA, GORBAN,
PODOLENI, COZMESTI, DEALUL ISAIIA.

Podmienky tykajtice sa produkcie v oblasti

Pravny rdmec:

v pravnych predpisoch EU

Druh dalSej podmienky:

vynimka tykajiica sa vyroby vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:

Vyroba vin s chrinenym oznacenim poévodu Bohotin z hrozna zozberaného vo vymedzenej oblasti CHOP Bohotin
sa takisto moze vykondvat v prevddzkach na vyrobu vina, ktoré sa nachddzajid v administrativnych celkoch
hraniciacich s vymedzenou oblastou, konkrétne v obci lasi (Zupa lasi) a obci Husi (Zupa Vaslui).

Podmienky oznacovania

Pravny rdmec:

vniitrodtitne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia stvisiace s ozna¢ovanim

Opis podmienky:

Na etikete sa musi uvddzat met6da, pomocou ktorej sa akostné Sumivé vino vyrobilo (tradi¢ne kvasenim vo flasi
alebo kvasenim v tlakovych nddrziach), a odroda, z ktorej akostné aromatické sumivé vino pochddza.

Odkaz na $pecifikiciu vyrobku

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_bohotin_modif_cf cererii_28.07.2020_si_notific_
com_20.03.2024_no_track_changes.pdf
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