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Publicagio de um pedido de aprovagio de uma alteragio, ao nivel da Unido, do caderno de
especificacdes de uma denominagio de origem protegida do setor vinicola, ao abrigo do artigo 97.°,
n.° 3, em conjugacio com o artigo 105.° do Regulamento (UE) n.° 1308/2013 do Parlamento Europeu e
do Conselho

(C/2025[623)

No prazo de trés meses a contar da data da presente publicagdo, as autoridades de um Estado-Membro ou de um pais
terceiro, ou uma pessoa singular ou coletiva com um interesse legitimo e estabelecida ou residente num pais terceiro,
podem declarar oposi¢do junto da Comissdo, nos termos do artigo 17.° do Regulamento (UE) 2024/1143 do Parlamento
Europeu e do Conselho ().

PEDIDO DE ALTERACAO DO CADERNO DE ESPECIFICACOES AO NIVEL DA UNIAO
«Bohotin»
PDO-RO-A0138-AMO02

Data do pedido: 20.7.2021

1. Requerente e interesse legitimo

Associagdo de Produtores e Transformadores de Uvas de PROBOTA 1ASI

A Associagdo de Produtores e Transformadores de Uvas de Probota Iasi é uma pessoa coletiva sem fins lucrativos de
direito privado, com autoriza¢do e estatuto aprovado em 2014, constituida em conformidade com o Decreto
Governamental n.° 26/2000 relativo as associagdes e fundagdes.

A Associagio tem por objetivo promover e proteger os interesses econémicos, comerciais, profissionais e juridicos
dos seus membros, que sdo sociedades comerciais e comerciantes individuais produtores e transformadores de uvas.
Gere a producdo conexa da DOP lasi e apoia os produtores da DOP Bohotin na produc¢do de vinho com esta
denominagdo, uma vez que ndo existe uma associagdo auténoma criada para esta denominacdo nesta drea e a
Associa¢do Probota ¢ uma das mais importantes associacdes da regido viticola de Dealurile Moldovei estabelecidas
ao abrigo das disposicbes nacionais que permitem apoiar os produtores para a boa gestdo da produgdo de uvas|
vinho de qualidade.

A sede da Associagdo situa-se nas instalagdes da empresa Agroindustrial Ceres SRL, edificio C1, sala 1, cddigo postal
707 055, municipio de Bivolari, distrito de Iasi, www.cramahermeziu.ro.

2. Rubrica do caderno de especificacdes objeto da(s) alteracio(des)

O Nome do produto

Categoria de produtos vitivinicolas
Relagdo
Restri¢des de comercializacio
3. Descri¢do e fundamentagdo da alteracio
1. Introducdo de novas categorias de vinhos na produgio

O caderno de especificacdes foi alterado com a introdugdo de trés novas categorias de vinhos cuja producio é
autorizada, conforme definidas no anexo VII, parte II, do Regulamento (UE) n.° 1308/2013: vinho espumante de
qualidade, vinho espumante de qualidade aromético e vinho frisante natural, elaborados a partir de uvas colhidas na
area delimitada da denominagao protegida da DOP Bohotin e que podem utilizar o nome da DOP.

(') Regulamento (UE) 2024/1143 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 11 de abril de 2024, relativo as indicacdes geograficas para o
vinho, as bebidas espirituosas e os produtos agricolas, bem como as especialidades tradicionais garantidas e as mencdes de qualidade
facultativas para os produtos agricolas, que altera os Regulamentos (UE) n.° 1308/2013, (UE) 2019/787 e (UE) 2019/1753 e que
revoga o Regulamento (UE) n.° 1151/2012 (JO L, 2024/1143, 23.4.2024, ELL http://data.curopa.eu/elifreg/2024/1143/0j).
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A alteragio resulta do pedido de muitos viticultores estabelecidos na drea de Bohotin no sentido de diversificar a
produ¢do de vinhos de modo a incluir vinhos efervescentes, para além do vinho tranquilo que produzem
atualmente, a fim de aumentar os rendimentos que obtém a partir desses produtos, reforcar o seu nome protegido
através da transformagdo de novas categorias de produtos e atrair consumidores mais jovens.

O capitulo I do caderno de especificagdes e o ponto 3 do documento tinico sdo alterados em conformidade.

2. Pormenores sobre a relacdo entre a drea e o produto para as novas categorias de vinho

E necessério alterar o caderno de especifica¢des indicando informacdes sobre a relagio entre a drea geogrifica e o
produto que é explicada para as novas categorias de vinhos em produgdo, a fim de respeitar a legislacdo especifica
de uma denominacdo protegida e explicar a especificidade da drea da DOP através dos fatores especificos em causa.

O capitulo II do caderno de especificagdes e o ponto 8 do documento tinico sio alterados em conformidade.

3. Indicagdo das castas autorizadas para os vinhos espumantes aromdticos

Foi alterado o caderno de especificagdes do vinho mencionando as castas de uva para vinho a partir das quais sdo
obtidos vinhos espumantes de qualidade aromaticos (castas tdmdioasd-romdneascd, traminer-roz, muscat-ottonel e
busuioacd-de-bohotin).

O capitulo IV do caderno de especificacdes ¢ alterado em conformidade, sem afetar o documento tnico.

4. Indica¢do dos rendimentos da vinha para os vinhos espumantes aromdticos

E necessario alterar o caderno de especifica¢des indicando os rendimentos da vinha para as castas a partir das quais
sdo obtidos vinhos espumantes de qualidade aromdticos, a fim de enumerar de forma clara os rendimentos
especificos desta categoria.

Os capitulos IV e V do caderno de especificagdes e o ponto 5.2 do documento tnico sdo alterados em conformidade.

5. Apresentacdo de priticas tecnoldgicas especificas das categorias de vinhos

O caderno de especificagdes foi alterado introduzindo informagdes sobre as praticas tecnoldgicas especificas da
producdo das novas categorias de vinhos (vinho espumante, vinho espumante de qualidade aromadtico, vinho
frisante natural), como a fermentagdo em reservatdrios sob pressdo, a fermentacio em garrafas de vidro e a
estabilizacdo do vinho espumante aromatico.

O capitulo X do caderno de especificacdes foi alterado, sem afetar o documento tnico.

6.  Indicacdo das caracteristicas analiticas das categorias de vinho abrangidas pelo pedido de alteragdo

E necessério alterar o caderno de especifica¢des indicando os pardmetros fisico-quimicos especificos destas novas
categorias, uma vez que a legislagdo os exige para os produtos com DOP enquanto informagdo a fornecer para
efeitos da especificidade destas categorias de qualidade.

O capitulo XI do caderno de especificagdes e os pontos 4.3, 4.4 e 4.5 do documento tnico sdo alterados em
conformidade.

7. Indicagdo das caracteristicas organoléticas das novas categorias de vinho abrangidas pelo pedido de alteragdo

O caderno de especificagdes foi alterado acrescentando as caracteristicas organoléticas das novas categorias de
vinhos para as quais € solicitada a autoriza¢io de produgdo, uma vez que a legislagio exige que esta informacio seja
fornecida no caso de uma designacdo protegida DOP.

O capitulo XI do caderno de especificacdes e os pontos 4.3, 4.4 ¢ 4.5 do documento tinico sdo alterados em
conformidade.

8. Inclusdo na rotulagem/apresentacdo de mengdes obrigatdrias para os vinhos espumantes de qualidade

E necessario alterar o caderno de especificacdes introduzindo disposigdes relativas a rotulagem da categoria de vinho
espumante de qualidade para que os rétulos desta categoria contenham informagdes sobre o método de obtencdo do
vinho espumante de qualidade e 0 nome da casta a partir da qual é obtido.

O capitulo XII do caderno de especificagdes e o ponto 9 do documento tinico foram alterados em conformidade.
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3.1.

DOCUMENTO UNICO

Nome do produto

Bohotin

Tipo de indicagdo geogrifica

DOP - Denominagio de Origem Protegida

Categorias de produtos vitivinicolas

1. Vinho

5. Vinho espumante de qualidade

6. Vinho espumante de qualidade aromdtico

8. Vinho frisante natural

Cddigo da Nomenclatura Combinada
— 22 - BEBIDAS, LIQUIDOS ALCOOLICOS E VINAGRES

2204 - Vinhos de uvas frescas, incluindo os vinhos enriquecidos com alcool; mostos de uvas, excluindo os da
posicao 2009

Descri¢do do(s) vinho(s)
1. Caracteristicas organoléticas - vinhos brancos e rosé

Vinhos brancos

Cor - amarelo-palha, amarelo vivo, amarelo-candrio com reflexos esverdeados, amarelo-limdo a esverdeado,
amarelo-esverdeado, amarelo-dourado, amarelo-palha, esverdeado, amarelo-esverdeado a amarelo-palha.

Nariz - aroma tipico de moscatel, flor de sabugueiro, citrinos verdes, fresco, aroma de magas de verdo recentemente
cortadas, aroma de flores silvestres, subtil, um ligeiro envelhecimento confere-lhe aromas a feno cortado com uma
sensacdo de frescura, um aroma tipico de flores de videira, flores de acécia, feno recentemente cortado, cheiro a
terra himida e flores silvestres.

Boca - codea de pdo de centeio, mel, ligeiramente amargo, acidez elevada, aromas citricos.

Vinhos rosé - cor em tonalidades de rosé ou cor de pétalas de rosa ou folhas de cebola secas, aromas de manjericio,
frutos do bosque, notas finas de baunilha com um ligeiro envelhecimento, fragrante com aromas de framboesa,
morangos silvestres e por vezes cerejas e ginjas.

Os valores da acidez total méxima devem estar dentro dos limites estabelecidos pela legislagdo da Unido Europeia.

Caracteristicas analiticas gerais

— Titulo alcoométrico total mdximo (% vol.): 15

— Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 11,00

— Acidez total minima: 4,5 gramas por litro, expressa em dcido tartdrico
— Acidez volatil maxima (em miliequivalentes por litro): 18

— Teor méximo de didxido de enxofre total (em miligramas por litro): 200
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2. Caracteristicas organoléticas - vinhos tintos

Vinhos tintos

Cor - vermelho-rubi escuro que se torna vermelho-tijolo, vermelho-rubi, vermelho-acastanhando, vermelho-granada
moderado ou intenso ou purptireo quando envelhecidos.

Nariz - manjericéo, frutos do bosque vermelhos, com envelhecimento desenvolvem notas de violeta, taninos, tabaco,
couro, quando envelhecidos em barril desenvolvem notas de baunilha, uvas em maturagio, framboesa e morangos
silvestres.

Boca - notas de baunilha quando envelhecidos, frutos do bosque maduros, aromas herbdceos, morangos silvestres,
cerejas amargas, ginjas, adstringéncia moderada, notas originais de ameixa seca, madeira, encorpado, aromas de
fruta fresca, aveludado.

Os valores da acidez total méxima devem estar dentro dos limites estabelecidos pela legislacdo da Unido Europeia.

Caracteristicas analiticas gerais

— Titulo alcoométrico total mdximo (% vol.): 15

— Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 11

— Acidez total minima: 4,5 gramas por litro, expressa em dcido tartdrico
— Acidez voldtil maxima (em miliequivalentes por litro): 20

— Teor méximo de diéxido de enxofre total (em miligramas por litro): 150

3. Vinho espumante de qualidade

Os vinhos espumantes de qualidade distinguem-se pela sua finura, frescura, naturalidade, pelos aromas de
fermentagdo com notas de damascos maduros, morangos, compota de rosa, amplificados por uma efervescéncia
fina e persistente com bolhas pequenas a toda a altura do copo, espuma abundante.

Cor: branco-esverdeado ou verde-amarelado para os vinhos brancos, podendo ir até ao cor-de-rosa-claro com
ligeiras tonalidades de rubi nos vinhos rosé ou tintos;

Nariz: fresco, caracteristico do produto, aromas de fermentacdo com notas florais;

Boca: frutado (damascos, morangos, toranja), caracteristicas sensoriais finas que evocam levedura aromatizada, acre
devido a presenga de diéxido de carbono, com um sabor especifico.

Efervescéncia abundante e persistente, com pequenas bolhas a toda a altura do copo.
Sobrepressdo a 20 °C: no minimo 3,5 bar.

A acidez volatil maxima varia: para os vinhos brancos|rosé¢, um valor de 18 miliequivalentes por litro e, para os
vinhos tintos, 20 miliequivalentes por litro.

Caracteristicas analiticas gerais

— Titulo alcoométrico total maximo (% vol.): 15

— Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 10,00

— Acidez total minima: 6,00 gramas por litro, expressa em dcido tartarico

— Teor méximo de diéxido de enxofre total (em miligramas por litro): 185

4. Vinhos espumantes de qualidade aromaticos

Os vinhos espumantes de qualidade aromdticos apresentam: uma cor amarela-palha com tonalidades amarelas-
-esverdeadas ou reflexos esverdeados (tdmdioasd-romadneascd, muscat-ottonel) ou cor-de-rosa com tonalidades
violdceas (busuioacd-de-bohotin, traminer-roz), com espuma abundante e bolhas finas e persistentes.
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Aroma especifico que preserva as fragrancias terpénicas das uvas, as quais se juntam compostos aromaticos voldteis
decorrentes da fermentacio alcodlica, finos e amplos, com aromas de citrinos, flores de laranja, manjericdo e pétalas
de rosa, e final de ligeiros aromas de frutos vermelhos frescos. Os vinhos espumantes sio muito agradéveis devido ao
equilibrio entre o nivel de acidez e o teor de aciicares, com boa persisténcia.

Com um aroma suave a moscatel e notas de manjericdo, rosas e feno recentemente cortado, sio agradaveis e vivos na
boca devido ao equilibrio entre dogura e acidez. Efervescéncia abundante e fina, com pequenas bolhas a toda a altura
do copo.

Sobrepressdo a 20 °C: no minimo 3 bar.
A acidez volatil maxima dos vinhos brancos|rosé ¢ de 18 miliequivalentes por litro.

Caracteristicas analiticas gerais

— Titulo alcoométrico total maximo (% vol.): 15,00

— Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 6,00

— Acidez total minima: 6,0 gramas por litro, expressa em écido tartdrico

— Teor méximo de diéxido de enxofre total (em miligramas por litro): 185

5. Vinho frisante natural

Cor: branco-esverdeado ou verde-amarelado para os vinhos brancos, podendo ir até ao cor-de-rosa-claro ou a ligeiras
tonalidades de rubi nos vinhos rosé ou tintos;

Nariz: com uma sensagdo de frescura, notas frescas de morango, citrico - toranja —, damascos maduros, flor de
sabugueiro, manjericdo;

Boca: caracteristicas sensoriais frutadas, finas e equilibradas que evocam levedura aromatizada, acre devido a
presenca de di6xido de carbono, com um sabor especifico a frutos do bosque e citrinos frescos.

Efervescéncia fina e persistente, com pequenas bolhas a toda a altura do copo.
Sobrepressdo a 20 °C: no minimo de 1,0 bar e no maximo de 2,5 bar.

A acidez voldtil mdxima ¢é diferenciada: para os vinhos brancos/rosé, um valor de 18 miliequivalentes por litro e, para
os vinhos tintos, 20 miliequivalentes por litro.

Caracteristicas analiticas gerais

— Titulo alcoométrico total mdximo (% vol.): 15,00

— Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 7,00

— Acidez total minima: 5,00 gramas por litro, expressa em dcido tartdrico

— Teor méximo de didxido de enxofre total (em miligramas por litro): 235

5. Prdticas de vinificagdo
a) Prticas enoldgicas especificas

Prética de cultivo

A irrigagdo s6 ¢é autorizada nos anos de seca, sob reserva de notificacio a0 ONVPV (Instituto Romeno da Vinha e do
Vinho) e por recurso a préticas razodveis de rega (400-600 m’/ha), quando a capacidade utilizavel de dgua do solo
diminui para 50 % a uma profundidade de 0-100 cm.

Colheita em verde: limita-se o niimero de cachos por planta na fase do pintor, quando o potencial de producio
excede os limites mdximos autorizados pelo caderno de especificagdes.

b) Rendimentos mdximos

1. Castas sauvignon, muscat-ottonel, pinot-gris, chardonnay e busuioacd-de-bohotin, colhidas em plena maturagio

11 500 quilogramas de uvas por hectare
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2. Castas cabernet-sauvignon, feteascd-neagrd e pinot-noir, colhidas em plena maturacio

11 500 quilogramas de uvas por hectare

3. Castas merlot e babeascd-neagrd, colhidas em plena maturagio

12 000 quilogramas de uvas por hectare

4. Castas feteasci-regald, aligote, feteascd-albd e riesling-italian, colhidas em plena maturagio

12 500 quilogramas de uvas por hectare

5. Castas muscat-ottonel, sauvignon, pinot-gris, chardonnay e busuioacd-de-bohotin, vindima tardia

10 000 quilogramas de uvas por hectare

6. Castas cabernet-sauvignon, pinot-noir, feteascd-neagrd, merlot, feteasci-albd, merlot e riesling-italian, vindima
tardia

10 000 quilogramas de uvas por hectare

7. Castas busuioacd-de-bohotin, muscat-ottonel e pinot-gris, vindimadas quando as uvas apresentam podriddo nobre

8 000 quilogramas de uvas por hectare

8.  Castas muscat-ottonel, sauvignon, pinot-gris, chardonnay e busuioacd-de-bohotin, colhidas em plena maturagio

86 hectolitros por hectare

9. Castas cabernet-sauvignon, pinot-noir e feteasca-neagrd, colhidas em plena maturacio

86 hectolitros por hectare

10. Castas merlot e babeascd-neagrd, colhidas em plena maturagdo

90 hectolitros por hectare

11. Castas feteasci-regald, aligote, riesling-italian e feteascd-albd, colhidas em plena maturagdo

94 hectolitros por hectare

12. Castas muscat-ottonel, sauvignon, pinot-gris, chardonnay e busuioacd-de-bohotin, vindima tardia

65 hectolitros por hectare

13. Castas cabernet-sauvignon, pinot-noir, feteasca-neagrd, merlot, feteasci-albd e riesling-italian, vindima tardia

65 hectolitros por hectare

14. Castas busuioacd-de-bohotin, muscat-ottonel e pinot-gris, vindimadas quando as uvas apresentam podriddo nobre

52 hectolitros por hectare

15. Tdmdioasd-romaneascd e busuioacd-de-bohotin, vinhos espumantes de qualidade aromaticos

12 500 quilogramas de uvas por hectare

16. Traminer-roz, vinhos espumantes de qualidade aromaticos

11 500 quilogramas de uvas por hectare

17. Muscat-ottonel, vinhos espumantes de qualidade aromaticos

11 000 quilogramas de uvas por hectare
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18. Tdmdaioasd-romaneascd e busuioacd-de-bohotin, vinhos espumantes de qualidade aromaticos

92,5 hectolitros por hectare

19. Traminer-roz, vinhos espumantes de qualidade arométicos

86 hectolitros por hectare

20. Muscat-ottonel, vinhos espumantes de qualidade aromaticos

81,40 hectolitros por hectare

6.  Area geogrifica delimitada

A drea delimitada para a produgdo dos vinhos que beneficiam da DOP «Bohotin» abrange o territorio do distrito de
lasi, como segue:

— municipio de Rdducineni, aldeias de Rdducineni, Isaiia, Bohotin e Rosu,

— municipio de Mogna, aldeia de Mogna,

— municipio de Cozmesti, aldeias de Cozmesti, Podolenii de Sus e Podolenii de Jos,
— municipio de Dolhesti, aldeias de Dolhesti, Pietris e Bradicesti,

— municipio de Gorban, aldeias de Gorban, Gura Bohotin e Podu Hagiului,

— municipio de Ciortesti, aldeias de Ciortesti, Coropceni, Deleni e Serbesti.

7. Casta(s) de uva de vinho

Aligoté B - plant-de-trois, plant-gris, vert-blanc, troyen-blanc

Busuioacd-de-bohotin Rs - schwarzer-muscat, muscat-fioletovii, muscat-violet-cyperus, muscat-rouge-de-frontignan
Babeasci-neagrd N - grossmuttertraube, hexentraube, crdcana, rard-neagrd, calddrusd, serecsia
Cabernet-sauvignon N - petit-vidure, burdeos-tinto

Chardonnay B - gentil-blanc, pinot-blanc, chardonnay

Feteascd-albd B - pdsdreascd-albd, poama fetei, médchentraube, leanyka, leanka

Feteasci-neagrd N - schwarze-mddchentraube, poama-fetei-neagrd, pdsdreasci-neagrd, coada-randunicii
Feteasci-regald B - konigliche-mddchentraube, konigsast, kiralyleanka, dandsand, galbend-de-ardeal

Merlot N - bigney-rouge, plant-medoc

Muscat-ottonel B - muscat-ottonel-blanc

Pinot-gris G - affumé, grauer-burgunder, grauburgunder, grauer-monch, pinot-cendré, pinot-grigio, rulander
Pinot-noir N - blauer-spdtburgunder, blauer-burgunder, burgund-mic, burgunder-roter, klgvner-morillon-noir
Pinot-noir N - spdtburgunder, pinot-nero

Riesling-italian B - olasz-riesling, olaszriesling, welschriesling

Sauvignon B - sauvignon-blanc

Traminer-rose Rs - rosetraminer, savagnin-rose, gewiirztraminer

Tamaioasd-romaneascd B - busuioacd-de-moldova, muscat-blanc-a-petit-grains

Tamdioasd-romdneascd B - rumdnische-weihrauchtraube, tamianka, tdmdioasd-albd-de-dragdsani
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8.1.

8.2.

Descrigdo da(s) relacio(des)

Pormenores da drea geogrdfica

O relevo € constituido por interflivios esculturais, ligeiramente curvos e com ligeira inclinacdo para sudoeste. As
encostas sdo longas, relativamente uniformes, com uma inclinagdo média de 10 %-15 %. O primeiro patamar com
altitudes até 30 m situa-se a oeste do vale do rio Mosna; o segundo, com altitudes de 50 m-100 m, consiste numa
comprida vertente de 7 km-8 km com 1,5 km-2 km de largura; o terceiro patamar, com altitudes ndo superiores
a 200 m, ocupa a metade leste da bacia do rio Mosna.

Os fatores geoldgicos pertencem ao: Bessarabiano (argila, grés calcdrio, areia), sobre os quais existem depdsitos de
loesse com espessuras de 3 m-4 m; Kerssoniano (argilas arenosas, areias misturadas com concregdes de arenito), que
constituem a parte superior da superficie a altitudes superiores a 200 m; Meotiano (cinerito arenoso com espessuras
de 10 m-20 m), que afloram em determinadas partes das zonas mais altas, Quaterndrio inferior (jazidas fluviais), a
leste de Cozmesti, nos socalcos de Prut.

A rede hidrogréfica é limitada, consistindo no rio Mosnisoara na parte oriental do territorio e por cursos de dgua
adjacentes de menor dimensdo que regam o lado direito do territério.

O clima, de tipo continental, é excessivo, com invernos duros e verdes secos, influenciado pelo fluxo de ar que sopra
em direcdo ao vale aberto do Prut. Caracteristicas: temperatura média anual de 9,6 °C, estagdo vegetativa com
duragio média de 183 dias, balango térmico global de 3693 °C-4309 °C, balanco térmico ativo de
3223 °C-3 879 °C e balango térmico ttil para as vinhas de 1 330 °C-1 739 °C.

O més de janeiro é o mais frio do ano (- 3,6 °C), quando se registam temperaturas minimas absolutas até — 26,8 °C, o
que coloca em risco as vinhas ndo protegidas, ao passo que o més de julho é o mais quente (+21,3 °C), com
temperaturas maximas absolutas até +41,6 °C, que frequentemente coocorrem com periodos de seca.

A insolagdo anual total ascende a 2 137 horas, das quais 1 348 horas durante o periodo vegetativo das vinhas. A
precipitagdo total anual ascende a 517,8 mm, dos quais 320,5 mm durante o periodo vegetativo das vinhas.

A precipitagio mdxima é registada durante o verdo (junho a julho) e a minima durante o inverno (janeiro a fevereiro).

Solos - predominam os chenozemes/molissolos cdmbicos (30 %-35 %), seguidos dos solos argilosos em zonas altas
(250 m-300 m de altitude). Na zona do planalto, os solos rochosos sdo constituidos por sedimentos de loesse e, na
zona central norte, por grés calcdrio.

Descrigdo do produto

Os vinhos tranquilos elaborados nesta drea sio geralmente leves, os vinhos brancos tém uma acidez adicionada, ndo
sdo muito extrativos, mas tipicos das castas a partir das quais sdo obtidos. As castas de uva tinta usadas para a
producdo de vinhos de qualidade nesta drea tém uma elevada capacidade de acumulagdo de antocianinas (vinhos
tanicos com acumulagdo de cor). Em geral, a maturagdo fendlica ocorre duas semanas apés a maturagdo tecnoldgica.

A busuioacd-de-bohotin tem um caréter especial, podendo em alguns anos produzir vinhos rosé naturalmente doces
com aglcares residuais, gragas a outonos longos e quentes. Este vinho é untuoso, de cor dmbar, cheio de aromas
que evocam simultaneamente pétalas de rosa, manjericdo e incenso, uma vez que se trata, na realidade, da casta
especifica da drea de onde o vinho tomou o nome.

Vinhos espumantes de qualidade
Finura, frescura, naturalidade, aromas de fermentagdo com notas de damascos maduros, morangos, compota de
rosa, amplificadas por uma efervescéncia fina e persistente com bolhas pequenas a toda a altura do copo, espuma

abundante;

Cor branca-esverdeada ou verde-amarelada para os vinhos brancos, podendo ir até ao cor-de-rosa-claro com ligeiras
tonalidades de rubi nos vinhos rosé ou tintos;

Aroma fresco, aromas de fermentagdo com notas florais;

Sabor frutado (damascos, morangos, toranja), caracteristicas sensoriais finas que evocam levedura aromatizada, acre
devido a presenca de diéxido de carbono, com um sabor especifico.
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Vinhos espumantes de qualidade aromaticos

Cor amarela-palha com tonalidades amarelas-esverdeadas ou reflexos esverdeados (tdmdioasd-romdneascd, muscat-
-ottonel) ou cor-de-rosa com tonalidades violdceas (busuioacd-de-bohotin, traminer-roz), com espuma abundante e
bolhas finas e persistentes.

Aroma especifico que preserva as fragrancias terpénicas das uvas, as quais se juntam compostos aromaticos voldteis
decorrentes da fermentacio alcodlica, finos e amplos, com aromas de citrinos, flores de laranja, manjericdo e pétalas
de rosa, e final de ligeiros aromas de frutos vermelhos frescos. Equilibrio entre o nivel de acidez e o teor de agficar,
com boa persisténcia. Aroma suave de moscatel, notas de manjericdo, rosas e feno recentemente cortado, sio
agradaveis e vivos na boca devido ao equilibrio entre dogura e acidez.

Vinho frisante natural

Cor branca-esverdeada ou verde-amarelada para os vinhos brancos, podendo ir até ao cor-de-rosa-claro ou ligeiras
tonalidades de rubi nos vinhos rosé ou tintos;

Aroma com frescura, notas frescas de morangos, citrico - toranja —, damascos maduros, flor de sabugueiro,
manjerico;

Sabor frutado, caracteristicas sensoriais finas e equilibradas que evocam levedura aromatizada, acre devido a
presenca de diéxido de carbono, com um sabor especifico a frutos do bosque e citrinos frescos. Efervescéncia
abundante e persistente, com pequenas bolhas a toda a altura do copo.

Pormenores relativos a fatores humanos

Para elaborar os vinhos, uma grande parte dos viticultores colhem as uvas durante a noite, a fim de reduzir o tempo
de transformagdo tecnoldgica, evitando o arrefecimento da massa dos bagos colhidos, a que se segue uma
transformacdo rdpida e cuidadosa do mosto, para evitar a reducdo dos nutrientes necessdrios a fermentacdo. Em
alguns casos, os produtores utilizam também, para fins de armazenagem, certas adegas antigas ou instalagdes
modernas para assegurar um clima de armazenagem ideal dos vinhos, a fim de preservar a sua frescura durante
mais tempo, especialmente no caso dos vinhos espumantes brancos de qualidade, e também para ajudar no
envelhecimento (nas adegas, existem pupitres utilizados para a obtengdo de vinhos espumantes de qualidade).

E igualmente efetuada a gestio da estrutura da videira, fazendo-se a conducio dos sarmentos em fungio do
posicionamento da parcela na encosta e da frutificagio especifica da casta. Também ¢ efetuada a poda dos
sarmentos antes da floragio para promover uma maior percentagem de frutificagio e para aumentar o peso médio
dos cachos e a produgdo por unidade de superficie de castas como a feteascd-regald, tdmdioasd-romaneascd e muscat-
-ottonel. O controlo das ervas daninhas é efetuado com recurso a roga e 2 mobilizagio do solo utilizando fresadoras
com hastes de detecdo.

Os viticultores asseguram habilmente a gestdo da planta e conseguem controlar o seu vigor e o potencial de
produgio mediante préticas destinadas a controlar o rendimento.

A utilizagdo de uvas inteiras, a remog¢do do mosto produzido durante o transporte, a manipulagio cuidadosa, a
prensagem num ambiente limpo com equipamento adequado e segundo regras que definem uma relacdo precisa
entre o peso da colheita transformada e o volume do mosto extraido garantem a qualidade e a limpidez do mosto
obtido, asseguram uma extragdo cuidada que preserva a subtileza dos aromas frutados e criam vinhos com boa
intensidade e aromas arredondados. O estdgio sobre borras propicia o desenvolvimento de aromas tercidrios que
consolidam a complexidade dos vinhos.

Nexo causal

Uma vez que, de um modo geral, esta drea ndo inclui os vales profundos que se abrem em dire¢do ao prado de Prut,
que atrai muitas correntes frias e onde, em geral, ndo sdo cultivadas vinhas no terco inferior das encostas, a
influéncia das temperaturas minimas absolutas no inverno é, por conseguinte, reduzida, podendo-se considerar que
esta drea é propicia ao cultivo da vinha.

Em Bohotin, a vinha ¢ cultivada desde tempos antigos e alguns autores consideram mesmo que a casta busuioacd-de-
-bohotin surgiu nesta drea. Segundo diferentes versdes, o nome do povoamento de Bohotin advém do rio Bohotin
que atravessa a drea ou de um dos antigos viticultores chamado «Bohotinean». A casta busuioacd-de-bohotin tornou-se
famosa devido a sua especificidade, sendo a tinica casta romena de vinhos aromaticos de cor rosada a tinta, o que a
tornou tinica no leque de vinhos produzidos na Roménia.
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O carater Gnico da busuioacd-de-bohotin enquanto casta romena é reconhecido em todo o mundo na obra publicada
pela Hachette intitulada «Dictionnaire Encyclopédique des Cépage» (Diciondrio enciclopédico de castas), que inclui
cerca de

10 000 castas de videira de todo o mundo e indica claramente que a busuioacd-de-bohotin é uma casta de vinho tinto
aromdtico origindrio da Roménia.

E tirado partido da presenca na drea de solos esqueléticos com elevado teor de carbonato de célcio para cultivar as
castas aromadticas tipicas que ddo origem a vinhos tranquilos, extrativos, frescos, com cardter mineral e aromas
florais complexos e bem definidos (acdcia, manjericdo, baga de sabugueiro, mel).

A zona de altitudes mais elevadas (300 m-340 m) € rica em recursos heliotérmicos e tem um grande potencial, tendo
solos menos férteis e com um elevado teor de calcirio esquelético, bem como uma exposigdo a sul favordvel as
variedades tintas.

Os vinhos brancos produzidos sdo frutados, com um cardter mineral pronunciado. A exposi¢do a oeste das vinhas
protege-as de uma forte exposigio solar e, aliada as temperaturas mais moderadas causadas pelas correntes de ar no
corredor do rio Prut, preserva melhor a acidez das uvas e as notas aromaticas boténicas e florais. Ao mesmo tempo,
devido ao menor vigor decorrente do solo menos fértil, os vinhos tintos da drea sio encorpados, robustos, ricos em
taninos, com elevado potencial de envelhecimento (aromas de frutos do bosque maduros, groselhas, ameixas,
madeira, notas de especiarias).

A auséncia de temperaturas extremamente elevadas (ondas de calor) e a influéncia das correntes de ar do vale de Prut
contribuem para a manutencdo dos dcidos organicos nas uvas, resultando num vinho com elevada acidez total,
baixo pH, vivo e refrescante. Além disso, a experiéncia dos viticultores locais, conjugada com as atuais técnicas
viticolas, conduz a producdo de vinhos de elevada qualidade. Geograficamente, o macroclima, combinado com as
qualidades das castas cultivadas, desempenha um papel fundamental para distinguir os vinhos deste vinhedo dos
vinhos produzidos a partir das mesmas castas em outros vinhedos.

No caso dos vinhos espumantes de qualidade - os chernozemes lixiviados e cinzentos, com textura franco-arenosa
que melhora as propriedades fisicas gracas as suas caracteristicas bioquimicas bdsicas (intensidade da atividade
bioldgica, teor aprecidvel de himus, aumento da capacidade de permuta catidnica, reagdo neutra ligeiramente 4cida,
elevada saturagio das bases e dos nutrientes, clima temperado continental com caracteristicas moderadamente
continentais em colinas elevadas e radiacio solar média de 120 Kcal/cm?/ano, com precipitacio média de 524 mm),
promovem um equilibrio muito bom entre acidez, agticares e compostos aromaticos, a que acrescem as bolhas finas.
No caso dos vinhos espumantes de qualidade arométicos - o clima temperado continental com invernos amenos,
verdes quentes e outonos longos favorece a acumulagio de grandes quantidades de aglicares e aromas que se
distinguem por notas frutadas tipicas da drea (na busuioacd-de-bohotin, morangos e toranjas, na muscat-ottonel,
damascos maduros, e na tdmaioasd-romaneascd, flor de sabugueiro e manjericio).

Os chernozemes lixiviados e cinzentos e o clima temperado continental favorecem o equilibrio entre a acidez, os

aglicares € 0os compostos aromdticos, e a manutengdo deste equilibrio de condi¢des Gtimas preserva a paleta
aromdtica tipica dos frutos maduros e a frescura viva dos vinhos frisantes naturais.

9. Outras condices essenciais (acondicionamento, rotulagem, outros requisitos)

Condigées de comercializacdo

Quadro juridico:

Legislagdo nacional

Tipo de condigdo adicional:

Disposi¢des adicionais sobre a rotulagem
Descri¢do da condigdo:

Os vinhos com a denominagdo de origem controlada «Bohotin» devem ser engarrafados em embalagens de vidro
com capacidade médxima de 1,5 litros.

Os vinhos com a denomina¢do de origem controlada «Bohotin» devem ostentar um rétulo principal e um
contrarrétulo (ou rétulo secundério) quando acondicionados e rotulados.
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Relativamente a rotulagem dos vinhos, em funcdo dos interesses dos produtores, a denominacdo de origem
protegida «Bohotin» pode ser completada com uma das denominagdes viticolas seguintes: RADUCANENI, DEALUL
ROSU, DEALUL MOSNA, GORBAN, PODOLENI, COZMESTI, DEALUL ISAIIA.

Condigées relativas a producdo na drea

Quadro juridico:

Legislagdo da UE

Tipo de condigdo adicional:

Derrogacio relativa a producio na drea geografica delimitada
Descricdo da condi¢do:

A producio de vinhos com a denominagio de origem controlada «Bohotin» a partir de uvas colhidas na area
delimitada da denominagio de origem controlada «Bohotin», também pode ser efetuada em instalagdes de
vinificagdo situadas em subdivisdes administrativas limitrofes da drea delimitada, mais especificamente, o municipio
de Tasi (distrito de Iasi) e o municipio de Husi (distrito de Vaslui).

Condigées de rotulagem

Quadro juridico:

Legislagdo nacional

Tipo de condi¢io adicional:

Disposi¢des adicionais sobre a rotulagem
Descricdo da condigdo:

O rétulo deve indicar o método de obtencdo do vinho espumante de qualidade (tradicional por fermentagdo em
garrafa ou em recipientes sob pressdo) e a casta de que provém, no caso dos vinhos espumantes de qualidade
aromaticos.

Hiperligacio para o caderno de especificacdes

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_bohotin_modif_cf cererii_28.07.2020_si_notific_
com_20.03.2024_no_track_changes.pdf
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