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Paraiskos patvirtinti vyno sektoriaus produkto su saugoma kilmés vietos nuoroda specifikacijos
Sajungos lygmens pakeitimg pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1308/2013 97 straipsnio 3 dalj kartu su 105 straipsniu paskelbimas
(C[2025/623)

Per 3 ménesius nuo $io paskelbimo dienos valstybés narés ar treciosios valstybés institucijos arba teisétg interesg turintis ir

treciojoje valstybéje jsisteiges ar gyvenantis fizinis ar juridinis asmuo Komisijai gali pateikti prie§taravima pagal Europos

Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2024/1143 (') 17 straipsni.

PRODUKTO SPECIFIKACIJOS SAJUNGOS LYGMENS PAKEITIMO PARAISKA
,Bohotin“
PDO-RO-A0138-AMO02
Paraiskos pateikimo data: 2021 7 20

1.  Pareiskéjas ir teisétas interesas
JASU APSKRITIES PROBOTOS KOMUNOS vynuogiy augintojy ir perdirbéjy asociacija
Jasy apskrities Probotos komunos vynuogiy augintojy ir perdirbéjy asociacija yra ne pelno siekiantis privatinés teisés
reglamentuojamas juridinis asmuo, kuriam jsteigti sutikimas duotas ir kurio jstatai patvirtinti 2014 m. bei kuris
jsteigtas pagal Vyriausybés nutarimag Nr. 26/2000 dél asociacijy ir fondy.
Asociacijos tikslas — skatinti ir ginti savo nariy — vynuoges auginanciy ir perdirbanc¢iy komerciniy jmoniy ir
individualiy prekiautojy — ekonominius, komercinius, profesinius ir teisinius interesus. Ji tvarko su atitinkama SKVN
Llasi“ Zzymimy produkty gamyba susijusius reikalus ir teikia parama SKVN ,Bohotin“ Zymimy vyny gamintojams, nes
Sioje vietovéje néra isteigta atskira asociacija $iai nuorodai saugoti, o Probotos komunos asociacija yra viena
svarbiausiy Moldovos kalvy vynuogiy auginimo regiono asociacijy, isteigty pagal nacionalines nuostatas, pagal
kurias leidziama teikti paramg gamintojams, kad jie galéty tinkamai ripintis kokybisky vynuogiy auginimu ir (arba)
vyno gamyba.
Asociacijos buveiné yra Jasy apskrityje, Bivolario komunoje, pasto kodas 707 055, imonés ,Agroindustrial Ceres
SRL“ patalpose, C1 pastate, 1 kabinete. Jos interneto svetainé: www.cramahermeziu.ro.

2. Kei¢iama (-os) produkto specifikacijos dalis (-ys)
O Produkto pavadinimas
Vynuogiy produkto kategorija
Rysys su geografine vietove
Prekybos apribojimai

3. Pakeitimo apraSymas ir pagrindimas
1. [gamybg jtraukiami naujy kategorijy vynai
Vyno specifikacija i§ dalies kei¢iama jtraukiant $ias tris naujas leidZiamo gaminti vyno kategorijas, kaip apibrézta
Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalyje: riiinj putojantj vyna, rii$inj aromatinj putojantj vyng ir pusiau
putojantj vyna, kurie gaminami i§ SKVN ,Bohotin“ nustatytoje vietovéje iSauginty vynuogiy ir gali bati Zymimi
SKVN pavadinimu.

() 2024 m. balandzio 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) 20241143 dél vyno, spiritiniy gérimy ir Zemés tkio
produkty geografiniy nuorody, taip pat dél garantuoty tradiciniy gaminiy ir Zemeés ikio produkty neprivalomy kokybés terminy,
kuriuo i§ dalies kei¢iami reglamentai (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 ir (ES) 2019/1753 ir panaikinamas Reglamentas (ES)
Nr. 1151/2012 (OL L, 20241143, 2024 4 23, ELL http://data.curopa.eu/eli/reg/2024/1143/0j).
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Pakeitimas atliekamas atsizvelgiant j daugelio Bohotino vietovéje jsikiirusiy vynuogiy augintojy praSyma pajvairinti
vyno gamyba, kad blity gaminami ne tik dabartiniai neputojantys vynai, bet ir putojantys vynai, taip siekiant
padidinti i§ prekybos tokiais produktais gaunamas pajamas, sustiprinti $iy augintojy saugoma pavadinimg vyna
leidZiant perdirbti i naujas produkty kategorijas ir pritraukti jaunesniy vartotojy.

I§ dalies kei¢iamas specifikacijos I skyrius ir bendrojo dokumento 3 punktas.

2. Naujy vyno kategorijy apraSyme pateikiama daugiau informacijos apie vietovés ir produkto rysj
Biitina i§ dalies pakeisti specifikacija ir aprasant naujas gaminamy vyny kategorijas nurodyti daugiau informacijos
apie geografinés vietovés ir produkto rysj, kad specifikacija atitikty su saugoma geografine nuoroda susijusius teisés

aktus ir SKVN vietovés specifiSkumas biity atskleistas nurodant konkrecius veiksnius.

I§ dalies kei¢iamas specifikacijos II skyrius ir bendrojo dokumento 8 punktas.

3. Nurodomos vynuogiy veislés, i$ kuriy vynuogiy leidZiama gaminti aromatinj putojantj vyng

Vyno specifikacija i§ dalies kei¢iama nurodant vynuogiy veisles, i§ kuriy vynuogiy gaunami rsiniai aromatiniai
s

putojantys vynai (veislés ,Tamaioasd romaneascd“, , Traminer roz*, ,Muscat Ottonel ir ,Busuioacd de Bohotin®).

I§ dalies kei¢iamas produkto specifikacijos IV skyrius, bendrasis dokumentas nekei¢iamas.

4. Nurodomas vynuogiy derlius ir i$eiga aromatiniam putojanciam vynui gaminti

Batina i§ dalies pakeisti specifikacijg ir nurodyti ty veisliy vynuogiy, i§ kuriy gaminami riSiniai aromatiniai
putojantys vynai, derliy ir iSeigg, kad bty aiskiai nustatytas konkretus $iai kategorijai reikiamas derlius ir iSeiga.

1§ dalies kei¢iami produkto specifikacijos IV ir V skyriai ir bendrojo dokumento 5.2 punktas.

5. Pristatomi konkreciy kategorijy vynui biidingi technologiniai metodai

Specifikacija i§ dalies keiCiama, | ja jtraukiant naujy vyno kategorijy (putojancio vyno, rii§inio aromatinio putojancio
vyno, pusiau putojancio vyno) gamybai budingus technologinius metodus, pavyzdziui, fermentacija sléginése
talpyklose, fermentacij stikliniuose buteliuose, apdorojimg aromatiniam putojanc¢iam vynui stabilizuoti.

I§ dalies kei¢iamas produkto specifikacijos X skyrius, bendrasis dokumentas nekei¢iamas.

6.  Nurodomos naujy vyno kategorijy, kurias praoma jtraukti, analitinés savybés

Biitina i§ dalies pakeisti specifikacija ir nurodyti konkrecias $iy naujy kategorijy fizikines ir chemines savybes, nes
apraSant SKVN produktus $ig informacijg, susijusia su iy savybiy kategorijy specifiskumu, reikalaujama nurodyti
pagal teisés aktus.

I§ dalies keiciamas specifikacijos XI skyrius ir bendrojo dokumento 4.3, 4.4 ir 4.5 punktai.

7. Nurodomos naujy vyno kategorijy, kurias prajoma jtraukti, juslinés savybés

Specifikacija i§ dalies kei¢iama i ja jtraukiant naujy praSomy vyno kategorijy juslines savybes, nes aprasant SKVN
saugomga nuoroda $ig informacija reikalaujama nurodyti pagal teisés aktus.

I§ dalies keiciamas specifikacijos XI skyrius ir bendrojo dokumento 4.3, 4.4 ir 4.5 punktai.

8. [traukiami rtisinio putojancio vyno etiketéje arba reklaminéje medziagoje privalomi pateikti duomenys
Biitina i§ dalies pakeisti specifikacija ir { ja jtraukti nuostatas dél rii$inio putojancio vyno kategorijos Zenklinimo, kad
Sios kategorijos vyno etiketéje bity pateikta informacija apie tai, kokj gamybos metoda taikant riidinis putojantis

vynas buvo pagamintas, ir veislés, i$ kurios jis pagamintas, pavadinimas.

I§ dalies kei¢iamas produkto specifikacijos XII skyrius ir bendrojo dokumento 9 punktas.
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BENDRASIS DOKUMENTAS
1.  Produkto pavadinimas
Bohotin
2. Geografinés nuorodos tipas

SKVN - saugoma kilmés vietos nuoroda

3. Vynuogiy produkty kategorijos
1. Vynas
5. Rasinis putojantis vynas
6. Rasinis aromatinis putojantis vynas

8. Pusiau putojantis vynas

3.1.  Kombinuotosios nomenklatiiros kodas
— 22 - NEALKOHOLINIAT IR ALKOHOLINIAI GERIMAI BEI ACTAS
2204 — Vynas i§ $vieziy vynuogiy, iskaitant spirituotus vynus; vynuogiy misa, i§skyrus priskiriamg 2009
pozicijai.
4. Vyno (-y) aprasymas

1. Baltyjy ir roZiniy vyny juslinés savybés

Baltieji vynai

Spalva — Siaudy geltona, ryskiai geltona, kanaréliy geltona su Zalsvais atspalviais, nuo citriny geltonos iki Zalsvos,
7alsvai geltona, aukso geltona, Siaudy geltona, Zalsva, nuo Zalsvai geltonos iki Siaudy geltonos.

Kvapas — tipiskas muskato, $eivamedzio Ziedy, Zaliy citrusiniy vaisiy aromatas, gaivus, $vieZiai pjaustyty vasariniy
obuoliy aromatas, lauko géliy aromatas, $velnus, Siek tiek brandintas igyja gaivy Sieno aromatg, tipiskas vynmedziy
ziedy, akacijy Ziedy, §viezio $ieno, drégnos zemeés, lauko géliy kvapas.

Skonis — ruginés duonos plutos, medaus, karsteléjusio, labai riigstaus skonio, citrusiniy vaisiy aromato.

Roziniy vyny spalva — roZziniai atspalviai arba dziovinty svogiiny luksty ar roziy Ziedlapiy spalva. Jy kvapas —
baziliky, misko gérybiy, $velniis brandintos vanilés pokvapiai, uodziant juntami avieciy, misko braskiy, kartais
tre$niy ir vy$niy kvapai.

Didziausiam bendram rigstingumui taikomos atitinkamuose Europos Sgjungos teisés aktuose nustatytos ribos.

Bendrosios analitinés savybés

— Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tario %): 15.

— Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %): 11,00.

— Maziausias bendrasis riigtingumas: 4,5 g/l vyno rigsties

— Didziausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais viename litre): 18.

— DidZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre): 200.
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2. Raudonyjy vyny juslinés savybés

Raudonieji vynai

Spalva — tamsaus rubino raudona, kuri brandinant jgauna plyty raudonumo, rubino raudonumo, rusvo raudonumo,
vidutinio ar intensyvaus granato raudonumo arba purpurinés spalvos atspalvius.

Kvapas — baziliky, raudonyjy misko vaisiy, brandinant iSryskéja naslaiciy, taniny, tabako, odos pokvapiai, o
brandinant statinéje — vanilés, nokstanciy vynuogiy, avie¢iy ir misko braskiy pokvapiai.

Skonis — brandinant juntami vanilés poskoniai, prinokusiy misko vaisiy, juntami Zoleliy aromatai, misko braskiy,
karciavaisiy vysniy, vysniy, vidutinio gaizumo, pirminiai slyvy, medienos poskoniai, sodrus, juntami vieziy vaisiy
aromatai, aksominis.

Didziausiam bendram ragstingumui taikomos atitinkamuose Europos Sgjungos teisés aktuose nustatytos ribos.

Bendrosios analitinés savybés

— Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tario %): 15.

— Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %): 11.

— Maziausias bendrasis riigstingumas: 4,5 g/l vyno rigsties

— Didziausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais viename litre): 20.

— Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre): 150.

3. Riisinis putojantis vynas
Résiniai putojantys vynai iSsiskiria rafinuotumu, gaivumu, natiiralumu, fermentacijos aromatais, turindiais
prinokusiy abrikosy, braskiy, roziy dzemo pokvapiy, kuriuos sustiprina plona ir ilgai iSliekanti puta su per visa

taurés aukstj kylanciais smulkiais burbuliukais. Vvynai yra gausiai putojantys.

Spalva — baltyjy vyny — Zalsvai balta arba gelsvai Zalia, o roZiniy ar raudonyjy vyny — $viesiai roZiniy atspalviy su
neZymiais rubino atspalviais.

Kvapas — gaivus, produktui biidingi fermentacijos aromatai su géliy pokvapiais.

Skonis — vaisiskas (abrikosy, braskiy, greipfruty), $velnus, primena sodry mieliy poskonj, astrus dél esancio anglies
dioksido, turi specifinj poskonj.

Vynai yra gausiai putojantys, nuolat vyksta aeravimas ir per visg taurés aukstj kyla smulkas burbuliukai.
Perteklinis slégis laikant 20 °C temperatiiroje — maziausiai 3,5 baro.

DidZiausias lakusis rfigstingumas skiriasi: baltyjy | roziniy vyny — 18 miliekvivalenty viename litre, o raudonyjy
vyny — 20 miliekvivalenty viename litre.

Bendrosios analitinés savybés

— Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tario %): 15.
— Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %): 10,00.
— Maziausias bendrasis riigstingumas: 6,00 g/l vyno rigsties

— Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre): 185.

4. RiiSiniai aromatiniai putojantys vynai

Rasiniai aromatiniai putojantys baltieji vynai biina Siaudy geltonos spalvos su Zalsvai gelsvais ar Zalsvais atspalviais
(,Tdmaioasd romaneascd“, ,Muscat Ottonel“) arba rozinés spalvos su violetiniais atspalviais (,Busuioaci de Bohotin®,
,Traminer roz“); Sie vynai gausiai putoja smulkiais, ilgai iSliekanciais burbuliukais.
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Ju specifinis aromatas, kuriame islieka vynuogiy terpeny aromatinés medziagos ir kurj papildo alkoholiui riigstant
susidare lakieji aromatiniai junginiai, yra $velnus ir plataus spektro, su citrusiniy vaisiy, apelsiny Ziedy, baziliky ir
roziy Ziedlapiy aromatais, galiausiai juntamas lengvas $vieziy raudonyjy vaisiy aromatas. Dél subalansuoto
ragstingumo ir cukraus kiekio putojantis vynas yra labai malonaus ir ilgai isliekancio skonio.

Skonis, pasizymintis subtiliu muskato aromatu su baziliky, roZiy ir §viezio Sieno pokvapiais, yra malonus ir gaivus,
nes vyno saldumas ir riigStingumas gerai subalansuotas. Vynai yra gausiai putojantys, nuolat vyksta subtilus
aeravimas ir per visg taurés aukstj kyla smulkas burbuliukai.

Perteklinis slégis laikant 20 °C temperatiiroje — maziausiai 3 baro.
DidZiausias baltyjy arba roZiniy vyny lakusis rig§tingumas — 18 miliekvivalenty viename litre.

Bendrosios analitinés savybés

— DidzZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %): 15,00.
— Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %): 6,00.

— Maziausias bendrasis riigitingumas: 6,0 g/l vyno riigsties

— Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre): 185.

5. Pusiau putojantys vynai

Spalva — baltyjy vyny — Zalsvai balta arba gelsvai Zalia, o roziniy ar raudonyjy vyny — $viesiai roZiniy atspalviy arba
su neZymiais rubino atspalviais.

Kvapas — juntamas gaivumas, $viezi braskiy, citrusiniy vaisiy, greipfruty, prinokusiy abrikosy, $eivamedzio Ziedy,
baziliky pokvapiai.

Skonis — vaisiskas, $velnus, subalansuotas, primena sodry mieliy poskoni, astrus dél esancio anglies dioksido, turi
specifinj §vieZiy citrusiniy vaisiy ir misko vaisiy poskoni.

Nedidelé puta, nuolat vyksta aeravimas ir per visa taurés aukstj kyla smulkds burbuliukai.
Perteklinis slégis laikant 20 °C temperatiiroje — maziausiai 1,0 baras, daugiausiai 2,5 baro.

Didziausias lakusis riig§tingumas skiriasi: baltyjy | roZiniy vyny — 18 miliekvivalenty viename litre, o raudonyjy
vyny — 20 miliekvivalenty viename litre.

Bendrosios analitinés savybeés

— Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tirio %): 15,00.
— Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %): 7,00.

— Maziausias bendrasis riigstingumas: 5,00 g/l vyno rigsties

— Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre): 235.

Vyno gamybos metodai

a. Specifiniai vynininkystés metodai

Vynmedziy auginimo metodas

Drékinimas leidZiamas tik sausros metais ir tik pranesus Nacionaliniam vynuogiy ir vyny biurui, kai vandens kiekis

dirvozemyje 0-100 cm gylyje sumazéja iki 50 % AHI (aktyvaus drégnio intervalo); drékinama laikantis pagristy
drékinimo standarty (400-600 m’/ha).

Neprinokusiy vynuogiy derliaus nuémimas — vynuogiy kekiy skai¢iaus sumazinimas nokimo pradzioje, kai galimas
derlius virsija didZiausias leistinas ribas pagal produkto specifikacija.
b.  DidZiausias derlius ir iSeiga

1. Veislés ,Sauvignon®, ,Muscat Ottonel“, ,Pinot gris“, ,Chardonnay*, ,Busuioaci de Bohotin“ (visiskai sunokusios
vynuogés)

11 500 kilogramy vynuogiy i§ hektaro.
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2. Veislés ,Cabernet Sauvignon®, ,Feteascd neagrd®, ,Pinot noir” (visiskai sunokusios vynuogeés)

11 500 kilogramy vynuogiy i$ hektaro.

3. Veislés ,Merlot“, ,Bibeascd neagrd“ (visiskai sunokusios vynuogeés)

12 000 kilogramy vynuogiy i$ hektaro.

4. Veislés Feteascd regald, ,Aligote”, ,Feteascd albd, ,Riesling Italian“ (visiskai sunokusios vynuogés)

12 500 kilogramy vynuogiy i§ hektaro.

5. Veislés ,Muscat Ottonel, ,Sauvignon®, ,Pinot gris“, ,Chardonnay®, ,Busuioacd de Bohotin“ (vélyvojo derliaus
vynuogés)

10 000 kilogramy vynuogiy i$ hektaro.

X

6. Veislés ,Cabernet Sauvignon®, ,Pinot noir®, ,Feteascd neagri“, ,Merlot“, ,Feteascd albi“, ,Merlot“, ,Riesling
Italian“ (vélyvojo derliaus vynuogés)
10 000 kilogramy vynuogiy i$ hektaro.

7. Veislés ,Busuioacd de Bohotin“, ,Muscat Ottonel“, ,Pinot gris“ (pilkojo (kekerinio) puvinio paveiktos vynuogeés)

8 000 kilogramy vynuogiy i$ hektaro.

8. Veislés ,Muscat Ottonel, ,Sauvignon®, ,Pinot gris*, ,Chardonnay*, ,Busuioacd de Bohotin“ (visiskai sunokusios
vynuogeés)

86 hektolitrai i$ hektaro.

X

9. Veislés ,Cabernet Sauvignon®, ,Pinot noir*, ,Feteascd neagra“ (visiskai sunokusios vynuogés)

86 hektolitrai i§ hektaro.

X

10. Veislés ,Merlot*, ,Bibeasci neagrd“ (visiskai sunokusios vynuogés)

90 hektolitrai i§ hektaro.

Y

11. Veislés ,Feteascd regald®, ,Aligote®, ,Riesling Italian®, ,Feteascd albd“ (visiskai sunokusios vynuogés)

94 hektolitrai i$ hektaro.

12. Veislés ,Muscat Ottonel, ,Sauvignon*, ,Pinot gris“, ,Chardonnay®, ,Busuioacd de Bohotin“ (vélyvojo derliaus
vynuogeés)

65 hektolitrai i$ hektaro.

13. Veislés ,Cabernet Sauvignon®, ,Pinot noir*, ,Feteascd neagrd“, ,Merlot*, ,Feteascd albi“, ,Riesling Italian
(vélyvojo derliaus vynuogés)

65 hektolitrai i§ hektaro.

14. Veislés ,Busuioacd de Bohotin®, ,Muscat Ottonel®, ,Pinot gris“ (pilkojo (kekerinio) puvinio paveiktos vynuoges)

52 hektolitrai i§ hektaro.

“ o=

15. Veislés ,Timaioasd romaneascd“, ,Busuioacd de Bohotin“ riisiniams aromatiniams putojantiems vynams gaminti

12 500 kilogramy vynuogiy i§ hektaro.

¢ =X

16. Veislé ,Traminer roz“ ri§iniams aromatiniams putojantiems vynams gaminti

11 500 kilogramy vynuogiy i§ hektaro.

17. Veislé ,Muscat Ottonel” risiniams aromatiniams putojantiems vynams gaminti

11 000 kilogramy vynuogiy i§ hektaro.
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18. Veislés ,Tamaioasd romaneasci“, ,Busuioacd de Bohotin“ riisiniams aromatiniams putojantiems vynams gaminti

92,5 hektolitrai i§ hektaro.

19. Veislé ,Traminer roz“ ri§iniams aromatiniams putojantiems vynams gaminti

86 hektolitrai i§ hektaro.

20. Veislé ,Muscat Ottonel“ rii§iniams aromatiniams putojantiems vynams gaminti

81,40 hektolitrai i§ hektaro.

6. Nustatyta geografiné vietové
Nustatyta SKVN ,Bohotin“ Zymimy vyny gamybos vietové apima toliau nurodytas Jasy apskrities vietoves:
— Redukenenio komunos Redukenenio, Isaijos, Bohotino ir Rosu kaimus;
— Mosnos komunos Mo$nos kaima;

— Kozmes¢io komunos Kozmescio, Podoleni de Suso ir Podoleni de Zoso kaimus;

RS2

— Dolhes¢io komunos Dolhes¢io, Pietri$o ir Bredic¢e$¢io kaimus;
— Gorbano komunos Gorbano, Giira Bohotino ir Podu HadZulujaus kaimus;

— Cortes¢io komunos Cortescio, Koropcenio, Delenio ir Serbescio kaimus.

7. Vyniniy vynuogiy veislé (-és)
,Aligoté B“ — ,Plant de trois®, ,Plant gris“, ,Vert blanc*, ,Troyen blanc*

,Busuioacd de Bohotin Rs“ — ,Schwarzer Muscat“, ,Muscat fioletovai“, ,Muscat violet cyperus®, ,Muscat rouge de
Frontignan®

,Bibeascd neagrd N“ — ,Grossmuttertraube“, ,Hexentraube®, ,Crdcana“, ,Rard neagrd“, ,Caldarusa“, ,Serecsia“
,Cabernet Sauvignon N“ — Petit Vidure®, ,Bourdeos tinto*

,Chardonnay B“ — ,Gentil blanc*, ,Pinot blanc Chardonnay*

,Feteascd albd B“ — ,Pdsireascd albd“, ,Poama fetei*, ,Mddchentraube®, ,Leanyka“, ,Leanka“

,Feteascd neagrd N“ — ,Schwarze Méddchentraube, ,Poama fetei neagri®, ,Pdsdreascd neagrd“, ,Coada randunicii
,Feteascd regald B“ — ,Konigliche Madchentraube®, ,K6nigsast®, ,Kiralyleanka“, ,Dindsand*, ,Galbend de Ardeal*
,Merlot N“ — ,Bigney rouge*, ,Plant Medoc*

~Muscat Ottonel B — ,Muscat Ottonel blanc*

,Pinot Gris G* — ,Affumé, ,Grauer Burgunder®, ,Grauburgunder®, ,Grauer Monch®, ,Pinot cendré®, ,Pinot Grigio®,
Rulidnder*
”

,Pinot noir N“ — ,Blauer Spatburgunder”, ,Blauer Burgunder®, ,Burgund mic*, ,Burgunder roter®, ,Kldvner Morillon
Noir*

,Pinot noir N“ -, Spatburgunder, ,Pinot nero*

,Riesling italian B“ — ,Olasz Riesling“, ,Olaszriesling*, ,Welschriesling

,Sauvignon B“ - ,Sauvignon blanc*

»Iraminer Rose Rs“ — ,Rosetraminer®, ,Savagnin Rose*, ,Gewiirztraminer®
,Tdmaioasd romaneascd B“ — ,Busuioacd de Moldova“, ,Muscat blanc a petits grains*

,Tdmaioasd romane‘ascd B — ,Ruminische Weihrauchtraube, ,Tamianka*“, ,Timaioas3 albd de Drigdsani*.
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Rysys (-iai) su geografine vietove

Geografinés vietovés duomenys

Reljefg sudaro skulptariski, Siek tiek lenkti, siek tiek j pietvakarius nukreipti tarpupiai. Jy $laitai pailgi, palyginti
tolygiis, o vidutinis nuolydis siekia 10-15 %. Pirmoji reljefo pakopa, kurios aukstis siekia iki 30 m, driekiasi |
vakarus nuo Mosnos upelio slénio; antrgja 50-100 m aukscio reljefo pakopa sudaro 7-8 km ilgio ir 1,5-2 km
plotio $laitas; trecioji reljefo pakopa, kurios aukstis nesiekia 200 m, uzima ryting Mosnos upelio baseino dalj.

Geologiné struktiira: Besarabijos sluoksnis (molis, kalkingasis smiltainis, smélis), vir§ kurio sliigso 3—4 m storio lioso
nuosédos; Kersono sluoksnis (smélingas molis, smélis su stambaus smiltainio priemaisa), sudarantis vir§utine reljefo
dalj didesniame nei 200 m aukstyje; meoty sluoksnis (10-20 m storio smélingas vulkaninis tufas), aptinkamas
atskirose auksciausiy vietoviy dalyse, apatinis kvarteras (upiy nuosédos) | rytus nuo Kozmes¢io, Pruto upés terasose.

Vandens tinklas néra tankus, jj sudaro rytinéje teritorijos dalyje tekantis MosniSoaros upelis ir maZesni gretimi
upeliai, | kuriuos nuteka vanduo i§ desinés teritorijos pusés.

Zemyninio tipo klimatas — pernelyg atsiaurus, oro srautui pliistant j atvira Pruto slénj ¢ia vyrauja zvarbios Ziemos ir
sausringos vasaros. Charakteristikos: vidutiné metiné temperatiira siekia 9,6 °C, vegetacijos sezonas vidutiniSkai
tesiasi 183 dienas, bendras Silumos balansas 3 693-4 309 °C, aktyvusis $ilumos balansas 3223-3 879 °C,
naudingasis vynmedziy $ilumos balansas 1 330-1 739 °C.

Sal¢iausias mety ménuo — sausis (- 3,6 °C), kai fiksuojama iki —26,8 °C Zemiausia absoliucioji temperatiira ir
neapsaugotiems vynmedziams gresia pavojus nusalti, o Sil¢iausias mety ménuo — liepa (+ 21,3 °C), kai auksciausia
absoliucioji temperatira siekia iki + 41,6 °C; $is ménuo daznu atveju sutampa su sausringais tarpsniais.

I§ viso per metus saulé $viecia
2137 valandas, i§ kuriy 1 348 valandos tenka vynmedziy augimo laikotarpiui, o krituliy i§ viso per metus iSkrenta
517,8 mm, is kuriy 320,5 mm iskrenta vynmedziy augimo laikotarpiu.

Daugiausia krituliy iSkrenta vasarg (birZelio-liepos mén.), o maziausiai — Ziema (sausio—vasario mén.).

DirvoZemiai: vyrauja jvairios struktiiros rudZemiai arba juodzemiai (30-35 %), o aukstesnése vietovése (250-300 m
aukstyje) — molingi dirvoZemiai. Plynaukstés vietovéje dirvoZemio uolienos — lioso nuosédos, o vidurio $iaurés
vietovéje — kalkingasis smiltainis.

Duomenys apie produktg

Sioje vietovéje gaminami neputojantys vynai paprastai biina silpni, o baltieji vynai turi pridétinio riigstingumo,
nedaug ekstrahuojamy medziagy, bet Sios savybés biidingos vynuogiy, i§ kuriy ie vynai pagaminti, veisléms.
Raudonyjy vynuogiy veislés, i§ kuriy vynuogiy Sioje vietovéje gaminami rasiniai vynai, gali sukaupti daug
antocianiny (daug taniny turintys ryskios spalvos vynai); paprastai fenoliai subrgsta pra¢jus dviem savaitéms po
technologinio brandinimo.

Veislés ,Busuioacd de Bohotin“ vynuogés iSsiskiria ypatingomis savybémis, dél kuriy tam tikrais metais, kai ruduo
biina ilgas ir siltas, i3 jy gali biti gaminami natiiraliai saldiis roZiniai vynai, turintys liekamojo cukraus. Sis vynas —
sodrus, gintaro spalvos, iSvien kupinas roziy Ziedy, baziliky ir smilkaly aromaty, nes jis i tikryjy gaminamas i§
specifiskai tai vietovei, kurios pavadinimu ir pavadintas vynas, biidingos veislés vynuogiy.

Riisiniai putojantys vynai
I§siskiria rafinuotumu, gaivumu, natralumu, fermentacijos aromatais, turinciais prinokusiy abrikosy, braskiy, roziy
dzemo pokvapiy, kuriuos sustiprina plona ir ilgai iSlickanti puta su per visg taurés aukstj kylanciais smulkiais

burbuliukais; vynai yra gausiai putojantys.

Baltyjy vyny spalva — zalsvai balta arba gelsvai Zalia, o roZiniy ar raudonyjy vyny — $viesiai roziniy atspalviy su
neZymiais rubino atspalviais.

Gaivus aromatas, bidingi fermentacijos aromatai su géliy pokvapiais.

Skonis — vaisiSkas (abrikosy, braskiy, greipfruty), $velnus, primena sodry mieliy poskonj, astrus dél esancio anglies
dioksido, turi specifinj poskonj.
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RiiSiniai aromatiniai putojantys vynai

Siaudy geltonos spalvos su 7alsvai gelsvais ir Zalsvais atspalviais (,Timaioasd romaneascd“, ,Muscat Ottonel*) arba
rozinés spalvos su violetiniais atspalviais (,Busuioacd de Bohotin“, ,Traminer roz‘); $ie vynai gausiai putoja
smulkiais, ilgai iSliekanciais burbuliukais.

Ju specifinis aromatas, kuriame islieka vynuogiy terpeny aromatinés medziagos ir kurj papildo alkoholiui riigstant
susidare lakieji aromatiniai junginiai, yra $velnus ir plataus spektro, su citrusiniy vaisiy, apelsiny Ziedy, baziliky ir
roziy ziedlapiy aromatais, galiausiai juntamas lengvas S$vieZiy raudonyjy vaisiy aromatas. Subalansuoto
rig8tingumo ir cukraus kiekio, ilgai iSliekantis. Skonis, pasiZymintis subtiliu muskato aromatu su baziliky, roziy ir
$vieZio ieno pokvapiais, yra gaivus, nes vyny saldumas ir riigdtingumas gerai subalansuotas.

Pusiau putojantys vynai

Baltyjy vyny spalva — zalsvai balta arba gelsvai Zalia, o roZiniy ar raudonyjy vyny — $viesiai roziniy atspalviy su
neZymiais rubino atspalviais.

Juntamas gaivumo aromatas, $viezi braskiy, citrusiniy vaisiy, greipfruty, prinokusiy abrikosy, Seivamedzio Ziedy,
baziliky pokvapiai.

Skonis — vaisiskas, $velnus, subalansuotas, primena sodry mieliy poskoni, astrus dél esancio anglies dioksido, turi
specifinj $vieziy citrusiniy vaisiy ir misko vaisiy poskonj. Vynai yra gausiai putojantys, nuolat vyksta aeravimas ir
per visg taurés aukstj kyla smulkas burbuliukai.

ISsami informacija apie Zmogiskuosius veiksnius

Vynams gaminti nemaza dalis vynuogiy augintojy vynuoges skina naktj, kad sutrumpinty technologinio apdorojimo
laika, vengdami atSaldyti nuskinty vynuogiy griidy mase, o véliau greitai ir $velniai apdorodami misg, kad
nesumazéty rigimui reikalingy maistiniy medziagy. Kai kuriais atvejais gamintojai sandéliavimo tikslais taip pat
naudoja tam tikrus senus risius arba $iuolaikines patalpas, kad uZtikrinty optimalias vyno laikymo sglygas ir ilgiau
islaikyty ji gaivy, ypac kalbant apie baltuosius rasinius putojancius vynus, taip pat kad paskatinty brandinimo
procesa (risiuose yra skyléti stalai, naudojami rii$iniams putojantiems vynams gaminti).

Be to, vynmedziy struktiira prizitirima vykdant ekologiskus darbus, atsizvelgiant i sklypo padétj $laite ir konkrecios
veislés deréjima. Taip pat prie§ prasiskleidZiant Ziedams kai kurios atzalos pasalinamos, kad vynmedziai uzmegzty
gerokai daugiau vaisiy, iSaugty vidutiniskai sunkesnés kekés ir padidéty derlius viename pavirsiaus ploto vienete
tokioms veisléms kaip ,Feteascd regald“, ,Tdmadioasd roméneascd“ arba ,Muscat Ottonel“. Nuo piktzoliy augalai
apsaugomi jas nupjaunant ir purenant dirva kultivatoriais su jutikliais.

Vynuogiy augintojai uZtikrina geriausig augalo priezifirg ir kontroliuoja gyvybinguma bei derlingumag, taikydami
derliui kontroliuoti skirtus metodus.

Netraiskyty vynuogiy naudojimas, gabenimo metu susidariusios misos pasalinimas, kruopstus ranky darbas, $varioje
aplinkoje naudojant tinkamga jranga atlickamas vynuogiy spaudimas pagal taisykles, kuriomis nustatytas tikslus
perdirbamo vynuogiy derliaus svorio ir iSspaustos misos kiekio santykis, uztikrina gautos misos kokybe ir
skaidrumg, $velny suléiy i$spaudimg, kuris padeda i$saugoti vaisisky aromaty subtiluma ir suteikia vynams
pakankamai intensyvy, i$baigta aromatg. Brandinimas su nuosédomis leidZia atsiskleisti tretiniams aromatams ir
sustiprina kompleksinj vyno skoni.

PrieZastinis rysys

Sioje vietovéje paprastai néra j Pruto upés pievas atsiverianciy giliy sléniy, i kuriuos pliisty daug Salty oro sroviy ir
kuriy apatiniame S$laity trecdalyje vynmedziai dazniausiai neauginami, todél Ziema Zemiausios absoliu¢iosios
temperatiiros poveikis néra didelis ir $ig vietove galima laikyti palankia vynmedziams auginti.

Bohotino vietovéje vynmedziai auginami nuo senovés, o kai kuriy autoriy nuomone, bitent joje ir atsirado veislé
,Busuioacd de Bohotin“. Pasak jvairiy 3altiniy, Bohotino gyvenvietés pavadinimas kildinamas arba nuo Bohotino
upelio, tekancio per $ig vietove, arba nuo vieno i§ senyjy vynuogiy augintojy, vadinamo Bohotinu. Veislé
,Busuioacd de Bohotin“ iSgarséjo savo specifiSkumu, nes tai vienintelé rumuniska veislé, i§ kurios gaminami
aromatingi nuo rozinés iki raudonos spalvos vynai, taigi ji tapo iSskirtine veisle Rumunijoje gaminamy vyny
asortimente.
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Leidyklos ,Hachette* paskelbtame veikale pripaZistama, kad veislé ,Busuioacd de Bohotin®, kaip rumuniska veisle,
yra i3skirtiné visame pasaulyje: Zodyne ,Dictionnaire Encyclopédique des Cépages®, kuriame aprasyta apie 10 000
pasaulyje egzistuojan¢iy vynuogiy veisliy, aiSkiai nurodyta, kad ,veislé ,Busuioaca de Bohotin“ yra aromatinio
raudonojo vyno veislé i§ Rumunijos®.

Akmeningame dirvoZemyje, kuriame yra daug kalcio karbonato, auginamos tipiskos aromatinés veislés, i§ kuriy
gaminami neputojantys vynai, kurie pasiZymi ekstrahuojamomis medziagomis, gaivumu, mineraliskumu ir
sudétiniais ryskiais géliy aromatais (akacijy, baziliky, Seivamedziy, medaus).

Auksciausioje vietovéje (300-340 m) gausu saulés $ilumos ir daug potencialo vynmedziams auginti, joje vyrauja
patys nederlingiausi dirvoZemiai, daug akmeningo kalkakmenio, o pietiniame $laite — palankios salygos raudonyjy
vynuogiy veisléms deréti.

I§ ten uzauginty vynuogiy pagaminti baltieji vynai yra vaisiski ir pasizymi ryskiomis mineralinémis savybémis.
Vakariniame $laite jsikiire vynuogynai apsaugomi nuo kaitrios saulés ir kartu esant $velnesnei temperatiirai,
susidaranciai dél Pruto upés koridoriumi judanéiy oro sroviy, vynuogeés geriau ilaiko riigstinguma ir aromatines
augaly bei géliy natas. Be to, nederlingame dirvoZemyje auginami vynmedziai yra ne tokie gyvybingi, todél i§ Sioje
vietovéje uzauginty vynuogiy pagaminti raudonieji vynai yra sodris, struktariski, juose gausu taniny ir jie yra labai
tinkami brandinti (prinokusiy misko vaisiy, serbenty, slyvy, medienos, pikantisky pokvapiy aromatai).

Dél to, kad nevyrauja itin auksta temperatara (nebina dideliy kari¢iy), ir dél Pruto upés slényje judanciy oro sroviy
jtakos vynuogése isliecka organinés riigstys, todél i§ jy gaminamo vyno bendrasis riig§tingumas yra didelis, pH —
mazas, vynas gyvybingas ir gaivus. Be to, vietos vynuogiy augintojy sukaupta patirtis ir Siuolaikiniai vynuogiy
auginimo metodai uZtikrina, kad blity gaminami aukstos kokybés vynai. Geografiniu poZitiriu makroklimatas kartu
su auginamy veisliy savybémis atlieka svarby vaidmenj atskiriant $io vynuogyno vynus nuo vyny, gaminamy i§ ty
paciy veisliy kituose vynuogynuose.

Rasiniai putojantys vynai: iSplautasis pilkasis juodZemis, kurio smélingo molio tekstiira savo pagrindinémis
biocheminémis savybémis (biologinio aktyvumo intensyvumas, tinkamo storio humuso sluoksnis, didesné katijony
mainy geba, Siek tiek riigstiné neutrali reakcija, baziy ir maisto medziagy prisotintas dirvoZemis, nuosaikus
Zemyninis klimatas su vidutiniskai Zemyninémis savybémis aukstose kalvose, vidutiniskai 120 Kcal/cm? siekiancia
metine saulés spinduliuote ir vidutiniu krituliy kiekiu — 524 mm) pagerina fizines vyny savybes ir lemia puikia
rig§tingumo, cukry ir aromatiniy junginiy pusiausvyra bei i$baigta vyng su smulkiais burbuliukais.

RiSiniai aromatiniai putojantys vynai: nuosaikus Zemyninis klimatas su §velniomis Ziemomis, kar§tomis vasaromis
ir ilgais rudenimis sudaro palankias salygas vynuogése kauptis daug cukry ir aromaty, todél vynai pasiZymi Siai
vietovei bidingais vaisiskais pokvapiais (,Busuioacd de Bohotin“ — braskiy ir greipfruty, ,Muscat Ottonel“ —
prinokusiy abrikosy, ,Tdmaioasd romaneascd“ — Seivamedzio Ziedy ir baziliky).

Dél iSplautojo pilkojo juodZemio ir nuosaikaus Zemyninio klimato islaikoma rtigstingumo, cukry ir aromatiniy
junginiy pusiausvyra, o iSlaikant $ig pusiausvyra optimaliomis sglygomis iSsaugoma tipiska prinokusiy vaisiy
aromaty gama ir gyvybingas pusiau putojanciy vyny gaivumas.

9.  Kitos specifinés salygos (iSpilstymas, Zenklinimas, kiti reikalavimai)

Prekybos sglygos

Teisinis pagrindas

Nustatytas nacionalinés teisés aktuose.
Papildomos salygos rasis

Papildomos su Zenklinimu susijusios nuostatos.
Salygos aprasymas

Saugoma kilmés vietos nuoroda ,Bohotin“ Zymimi vynai turi bati i$pilstyti i ne didesne kaip 1,5 litro talpos stikling
targ.

Saugoma kilmés vietos nuoroda ,Bohotin“ Zymimus vynus pakuojant ir Zenklinant bitina pritvirtinti pagrinding
etikete ir specialig etikete (arba papildomg etikete).
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Priklausomai nuo gamintojy interesy, vyny etiketése saugoma kilmés vietos nuoroda ,Bohotin” gali biiti papildyta
vienu i§ $iy vynuogyny pavadinimy: RADUCANENI, DEALUL ROSU, DEALUL MOSNA, GORBAN, PODOLEN],
COZMESTI, DEALUL ISAIIA.

Su gamyba vietovéje susijusios sqlygos

Teisinis pagrindas

Nustatyta ES teisés aktuose.

Papildomos sglygos riisis

Su gamyba nustatytoje geografinéje vietovéje susijusi nukrypti leidZianti nuostata
Salygos aprasymas

Vynus su saugoma kilmeés vietos nuoroda ,Bohotin“ i§ vynuogiy, iSauginty SKVN ,Bohotin“ nustatytoje vietovéje,
taip pat galima gaminti vyndariy jmonése, jsikiirusiose administraciniuose teritoriniuose vienetuose, kurie ribojasi
su nustatyta vietove, konkreciai — Jasy komunoje (Jasy apskritis) ir Husio komunoje (Vaslujaus apskritis).

Zenklinimo sqlygos

Teisinis pagrindas

Nustatytas nacionalinés teisés aktuose.
Papildomos salygos rasis

Papildomos su Zenklinimu susijusios nuostatos.
Salygos apraSymas

Etiketéje turi baiti nurodyta, kokiu badu riiSinis putojantis vynas buvo pagamintas (tradiciniu bidu fermentuojant
buteliuose arba sléginése talpyklose), o riiSiniy aromatiniy putojanciy vyny atveju — i§ kokios veislés vynuogiy vynas
buvo pagamintas.

Nuoroda j produkto specifikacija

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_bohotin_modif_cf cererii_28.07.2020_si_notific_
com_20.03.2024_no_track_changes.pdf
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