N Az Eurdpai Unid HU
Hivatalos Lapja C sorozat
C[2025/623 2025.1.28.
Egy, a bordgazathoz tartozd, oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléshez kapcsolodé termékleirds unids
modositdsdnak jévahagydsdra irdnyul6 kérelem kozzététele az 1308/2013/EU eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet 105. cikkével osszefiiggésben értelmezett 97. cikkének (3) bekezdése alapjin
(C/2025[623)
E kozzététel id6pontjatdl szdmitva hdrom hénapon beliil barmely tagdllam vagy harmadik orszdg hatdsdga, vagy barmely
olyan, harmadik orszdgban lakohellyel rendelkezd, illetve letelepedett természetes vagy jogi személy, akinek, illetve
amelynek ahhoz jogos érdeke ftiz8dik, felszélaldst nydjthat be a Bizottsdghoz az (EU) 20241143 eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet () 17. cikkével 6sszhangban.
A TERMEKLE[RAS UNIOS MODOSITASARA IRANYULO KERELEM
»Bohotin”
PDO-RO-A0138-AM02
A kérelem benytijtisdnak idGpontja: 2021.7.20.
1.  Kérelmezd és jogos érdek
A sz6l6termesztk és -feldolgozék PROBOTA IASI Egyesiilete
A sz6l6termesztdk és -feldolgozok PROBOTA IASI Egyesiilete a magdnjog hatdlya ald tartozé nonprofit jogi
személy, amelyet az egyesiiletekrdl és alapitvanyokrol sz6l6 26/2000. sz. kormdnyrendelettel 6sszhangban hoztak
létre, és amelynek alapszabdlydt 2014-ben hagytdk jova.
Az Egyesiilet célja, hogy el6mozditsa és védje tagjainak, azaz a sz6lGtermesztd és -feldolgozd kereskedelmi
tarsasdgoknak és egyéni vallalkozoknak a gazdasagi, kereskedelmi, szakmai és jogi érdekeit. Irdnyitja az lasi oltalom
alatt all6 eredetmegjellés szerinti termelést, és timogatja a Bohotin oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel ellatott
borok termelGit az e névvel ellitott borok elddllitdsdban, mivel ezen a teriileten nincs 6nélld, a széban forgd
elnevezésért felelSs tarsulds, és a Probota Egyesiilet a Dealurile Moldovei borvidék egyik legfontosabb egyesiilete,
amelyet a nemzeti rendelkezések alapjin hoztak létre, és amely lehet6vé teszi, hogy tdmogatdst nydjtsanak a
termelSknek a mindségi sz8l6-/bortermelés megfeleld irdnyitasahoz.
Az egyesiilet székhelye az Agroindustrial Ceres SRL villalat telephelyén taldlhat6 Iasi megye Bivolari telepiilésén, a
vallalat C1-es épiiletének 1. termében, irdnyitoszdm: 707 055.
2. A termékleirds modositdssal (médositdsokkal) érintett rovata
O A termék elnevezése
A sz6l6b6l késziilt termékek kategoridja
Kapcsolat
Forgalmazasi korldtozdsok
3. A mddositds leirdsa és indokoldsa
1. Ujborkategéridk bevondsa a termelésbe
A termékleirdst harom 4j, az 1308/2013/EU rendelet VII. mellékletének II. részében meghatrozott, termelésre
engedélyezett borkategéria bevezetésével médositottak: mindségi pezsgd, illatos mindségi pezsgs és gyongyozébor,
amelyek a Bohotin OEM oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lés koriilhatdrolt teriiletén sziiretelt sz8l6bdl késziilnek, és
amelyek jogosultak az OEM elnevezésének hasznélatdra.

(") Az Eurdpai Parlament és a Tandcs (EU) 2024/1143 rendelete (2024. dprilis 11.) a borokra, a szeszes italokra és a mez&gazdasagi
termékekre vonatkozé foldrajzi drujelz6krdl, valamint a hagyomanyos kilonleges termékekrsl és a mezSgazdasdgi termékek
mindségére utalé vélaszthaté kifejezésekrdl, az 1308/2013/EU, az (EU) 2019/787 és az (EU) 2019/1753 rendelet médositdsardl,
tovabbd az 1151/2012/EU rendelet hatalyon kiviil helyezésér6l (HL L, 2024/1143, 2024.4.23., ELL: http://data.europa.eu/elifreg/
2024/1143/0j).
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A moédositds a Bohotin térségében letelepedett szimos bortermeld azon kérésének eredménye, hogy diverzifikaljak a
bortermelést azdltal, hogy a jelenleg termelt csendes borok mellé a pezsgéket is felveszik, hogy néveljék az ilyen
termékekbdl szdrmazé jovedelmiiket, Gj termékkategéridk feldolgozdsaval erdsitsék meg oltalom alatt allo
elnevezésiiket, és vonzobbak legyenek a fiatalabb fogyasztok szdmara.

Ennek megfelel6en médosult a termékleirds 1. fejezete és az egységes dokumentum 3. pontja.

2. Ateriilet és a termék kozotti kapcsolatra vonatkozd informaciok az Gj borkategéridk esetében

Az oltalom alatt dll6 eredetmegjelolésre vonatkozé jogszabdlyoknak valé megfelelés, valamint az OEM teriilete
sajatossagainak a konkrét tényezSk révén torténd bemutatdsa érdekében moédositani kell a termékleirast a foldrajzi
terillet és a termelésbe bevont Gj borkategéridk tekintetében ismertetett termék kozotti kapesolatra vonatkozd
informdcidk feltintetésével.

Ennek megfelelen médosult a termékleiras II. fejezete és az egységes dokumentum 8. pontja.

3. Azillatos sz8l6fajtdbol késziilt pezsgdk esetében engedélyezett borfajtak feltiintetése

A bor termékleirdsa médosult, megemlitve azokat a borszéléfajtakat, amelyekbdl illatos minGségi pezsgd késziil
(Tdmaioasd romaneascd, Traminer roz, Muscat Ottonel és Busuioacd de Bohotin fajtak).

Ennek megfelel6en médosult a termékleirds IV. fejezete, de az egységes dokumentum nem valtozott.

4. A szdl6hozamok feltiintetése az illatos sz616fajtabol késziilt pezsgSk esetében

E kategéria konkrét hozamainak egyértelmd meghatarozasa érdekében médositani kell a termékleirst azon fajtak
sz6l6hozamadnak feltiintetésével, amelyekbdl illatos mindségi pezsg6 késziil.

Ennek megfelel6en médosult a termékleirds IV. és V. fejezete és az egységes dokumentum 5.2. pontja.

5. Aborkategdridkra jellemzd technoldgiai gyakorlatok bemutatdsa

A termékleirdst médositottdk az 0j borkategéridk (pezsgd, illatos minéségi pezsgd, gyongyozdébor) eldillitdsira
jellemz6 technoldgiai gyakorlatokra vonatkozd informdcidk beillesztésével, mint példaul a tdlnyomdsos
tartdlyokban torténé erjesztés, az iivegpalackokban torténd erjesztés, az illatos sz6l6fajtabol készilt pezsgd
stabilizdldsa.

Mobdosult a termékleirds X. fejezete, de az egységes dokumentum nem valtozott.

6.  Akérelmezett borkategéridk analitikai jellemzdinek feltiintetése

A termékleirdst modositani kell ezen 4 kategéridk konkrét fizikai-kémiai paramétereinek feltiintetésével, mivel a
jogszabdlyok el6irjédk, hogy az OEM termékek esetében ezt az emlitett minGségi kategéridk sajatossdgaira vonatkozd
informdcidként kell megadni.

Ennek megfelelen médosult a termékleirds XI. fejezete, valamint az egységes dokumentum 4.3., 4.4. és 4.5. pontja.

7. Akérelmezett ij borkategdridk érzékszervi jellemzdinek feltiintetése

A termékleirds kiegésziilt a termelésbe valé bevondsra kérelmezett Gj borkategéridk érzékszervi jellemzéivel, mivel a
jogszabdlyok el6irjék, hogy oltalom alatt dll6 eredetmegjelolések esetében ezeket az informdcikat meg kell adni.

Ennek megfelel6en médosult a termékleirds XI. fejezete, valamint az egységes dokumentum 4.3., 4.4. és 4.5. pontja.

8. A mindségi pezsgGre vonatkozé kotelezd adatok feltiintetése a cimkén/kiszerelésen

A mindségi pezsgd kategéridjanak cimkézésére vonatkozé rendelkezések bevezetésével modositani kell a
termékleirdst annak érdekében, hogy e kategoria cimkézése tartalmazza a mindségi pezsg6 készitésének modszerére
és annak a fajtdnak a nevére vonatkozé informdcidkat, amelybdl azt elGdllitottak.

Médosult a termékleirds XILI. fejezete és az egységes dokumentum 9. pontja.
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EGYSEGES DOKUMENTUM
1. A termék elnevezése
Bohotin
2. A foldrajzi drujelzd tipusa

OEM - oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lés

3. A sz3l6bél késziilt termékek kategoridi
1. Bor

5. MinGségi pezsgd
6. Illatos mindségi pezsgd

8. Gyongyozsbor

3.1. A Kombindlt Nomenklatira szerinti kéd
— 22 -ITALOK, SZESZES ITALOK ES ECET

2204 - Bor friss sz616bd], beleértve a szeszezett bort is; sz8l6must a 2009 vtsz. ald tartozé kivételével

4, A bor(ok) leirdsa

1. Erzékszervi jellemzSk — fehér- és rozé borok
Fehérborok
Szin - szalmasdrga, élénksdrga, kandrisirga zoldes drnyalatokkal, citromsdrgdtdl zoldesig, zoldessirgdig,

aranysargdig, szalmasdrgdig, zoldes, zoldessargatdl a szalmasargdig terjedd szind.

Mlat — a muskotdly, bodza, zold citrusfélék friss aromdja, frissen vdgott nydri alma aromédja, a mezei virdgok enyhe
aromdja, az enyhén érlelt borokban a kaszalt széna illata 6tvozGdik a frissességgel, a sz8lGvirdgok, akdcvirdgok,
frissen kaszélt széna, nedves foldillat, mezei virdgok jellegzetes aroméja.

[z — rozskenyér héjara, mézre emlékeztet§, enyhén kesernyés iz, magas savtartalom, citrusos aromak.
Rozé borok — rozé drnyalatii szinek vagy a szdritott hagymalevelek vagy rézsaszirmok szine, bazsalikom, erdei
gyumolesok aromadi, finom vanilids jegyek az enyhén érlelt borokban, malna, szaméca, néha cseresznye és meggy

illatdval.

A maximdlis Osszes savtartalomra vonatkozd értékekre a vonatkozd unids jogszabélyokban meghatirozott
hatérértékek vonatkoznak.

Altaldnos analitikai jellemz&k

— Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék): 15

— Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék): 11,00
— Minimélis 6sszes savtartalom: 4,5 g/l, borkgsavban kifejezve
— Maximalis ill6savtartalom (milliekvivalens/liter): 18

— Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter): 200
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2. Erzékszervi jellemz6k — vorosborok

Vérasborok

Szin — sotét rubinvoros, amely érleléssel téglavorossé, rubinvorossé, barndsvorossé, kozepesen intenziv vagy intenziv
granatvorossé vagy lila drnyalatava valik.

Mlat — a bazsalikom, a piros bogyés erdei gyiimolesok illata, az érleléssel az ibolydra, tanninokra, dohanyra, bdrre

jellemzé jegyek alakulnak ki, a hordéban érleléssel vanilia, ér§ sz§l6, malna és vadon termd szamoéca jegyei
alakulnak ki.

[z — érleléssel kialakulé vanilids jegyek, érett erdei gyiimolesok, gyégynovények, vadon termé szaméca, keserd
cseresznye, meggy aromdi, mérsékelt fanyarsdg, eredeti aszalt szilvds, fas jegyek, testes, friss gytimolcsre emlékeztetd
aromdk, barsonyos.

A maximdlis Osszes savtartalomra vonatkozd értékekre a vonatkozd unids jogszabédlyokban meghatdrozott
hatarértékek vonatkoznak.

Altalénos analitikai jellemzék

— Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék): 15

— Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék): 11
— Minimdlis 6sszes savtartalom: 4,5 g/l, borkgsavban kifejezve
— Maximalis illsavtartalom (milliekvivalens/liter): 20

— Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter): 150

3. Mindségi pezsgd

A mindségi pezsgbket a finesz, a frissesség, a természetesség, az erjedésre jellemzd aromak, az érett kajszibarackra, a
szamoécdra, a rozsadzsemre emlékeztet§ aromdk jellemzik, amelyeket a finom és tartds szénsavval telitettség,
valamint az Giveg teljes magassagdig terjedd, kis buborékok felerésitenek.

Szin: a fehérborok esetében zoldesfehér vagy sargdszold, a rozé vagy vorosborokban halviny rézsaszinig terjedd,
enyhe rubinvoros tonusokkal.

Hlat: friss, a termékre jellemzd, erjedési aromdk virdgos jegyekkel.

[z: gyiimolesos (kajszibarack, szamoca, grépfrit), finom, az izesitett élesztdt idézs érzékszervi jellemzék, a szén-
dioxid jelenléte miatt pikdns, kiilonleges iz.

Bdséges buborékolds, tartds szénsavval telitettség kis buborékokkal az tiveg teljes magassagdig.
Talnyomads 20 °C-on: legalabb 3,5 bar.

A maximélis illésavtartalom a kovetkez8képpen viltozik: 18 milliekvivalens|liter a fehér-Jrozé borok esetében
és 20 milliekvivalens/liter a vorosborok esetében.

Altaldnos analitikai jellemz6k

— Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék): 15

— Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék): 10,00

— Minimélis dsszes savtartalom: 6,00 gramm/liter, bork&savban kifejezve

— Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter): 185

4. Illatos mindségi pezsgSk

Az illatos sz616fajtabol késziilt minGségi pezsgdk jellemzdi: szalmasdrga szin zoldessarga drnyalatokkal vagy zoldes
tonusokkal (Tdmaioasd romaneascd, Muscat Ottonel), vagy lilds drnyalatG rézsaszin (Busuioacd de Bohotin,
Traminer roz), b&séges habbal, finom, tartés buborékokkal.
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Egyedi aroma, amely megérzi a sz618 terpénes aromdit, és amelyhez az alkoholos erjedésbél szdrmazd, illékony
aromds vegyiileteket adnak, finom és sokrétl iz citrusfélékre, narancsvirdgokra, bazsalikomra és rézsaszirmokra
emlékeztetS jegyekkel, végiil pedig jellemzdék a friss piros bogyds gyiimolesok enyhe aromdi. A pezsgbk a
savtartalom és a cukortartalom kozotti egyensuly miatt rendkiviil kellemesek, és iziik sokdig megmarad a szdjban.

Finom muskotalyos aroma a bazsalikomra, rozsira és frissen kaszalt széndra emlékeztet§ jegyekkel, az édesség és a
savassag kozotti egyenstlynak koszonhetGen kellemes és élénk 1z. B8séges buborékolds, finom szénsavval telitettség
kis buborékokkal az {iveg teljes magassdgdig.

Talnyomads 20 °C-on: legaldbb 3 bar.
A fehér-[rozé borok maximalis illésavtartalma 18 milliekvivalens/liter.

Altaldnos analitikai jellemz&k

— Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék): 15,00

— Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék): 6,00

— Minimélis dsszes savtartalom: 6,0 gramm/liter, borkésavban kifejezve

— Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligrammliter): 185

5. Gyongyozéborok

Szin: a fehérborok esetében zoldesfehér vagy sargdszold, a rozé vagy vorosborokban halvany rézsaszinig terjedd,
enyhe rubinvords tonusokkal.

Hlat: friss, a friss szamdcdra, citromra-grépfritra, érett kajszibarackra, bodzara, bazsalikomra emlékeztets jegyekkel.

[z: az izesitett éleszt6t idéz6 gyiimolesds, finom, kiegyenstlyozott érzékszervi jellemzSk, a szén-dioxid jelenléte
miatt pikdns, a friss citrusfélék és az erdei gyiimolcsok kiilonleges izével.

Finom és tartds szénsavval telitettség kis buborékokkal az iiveg teljes magassigdig.
Talnyomads 20 °C-on: legalabb 1,0 és legfeljebb 2,5 bar.

A maximdlis ill6savtartalom a kovetkez8képpen viltozik: 18 milliekvivalens|liter a fehér-Jrozé borok esetében
és 20 milliekvivalens/liter a vorosborok esetében.

Altalédnos analitikai jellemz&k

— Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék): 15,00

— Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék): 7,00

— Minimélis dsszes savtartalom: 5,00 gramm/liter, bork&savban kifejezve

— Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligrammliter): 235

5. Borkészitési eljirdsok
a)  Kiilonleges bordszati eljdrdsok

Miivelési gyakorlat

Az 6ntozés kizardlag aszalyos években, az ONVPV (Nemzeti Sz6lészeti és Bordszati Hivatal) értesitése mellett
megengedett, ha a talaj viztartalma 0-100 cm mélységben az aktiv nedvességintervallum (AHI) 50 %-dra csokken;
észszerl Ontozési szabélyokat kell alkalmazni (400-600 m?|ha).

Zoldsziiret — a szél6firtok szdmdnak csokkentése a zsendiilés idGszakdban, ha a potencidlis terméshozam
meghaladja a termékleirdsban megengedett felsG hatdrokat.

b) Maximdlis hozamok

1. teljesen érett dllapotban sziiretelt Sauvignon, Muscat Ottonel, Pinot gris, Chardonnay, Busuioaci de
Bohotin fajtik

11 500 kilogramm sz616 hektaronként
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2. teljesen érett dllapotban sziiretelt Cabernet Sauvignon, Feteascd neagrd, Pinot noir fajtak

11 500 kilogramm sz6816 hektaronként

3. teljesen érett dllapotban sziiretelt Merlot, Bibeasci neagri fajtak

12 000 kilogramm sz616 hektaronként
4. teljesen érett dllapotban sziiretelt Feteascd regald, Aligote, Feteascd alb3, Riesling Italian fajtdk

12 500 kilogramm sz3816 hektaronként

s

5. késdi sziiretelésii Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot gris, Chardonnay, Busuioaci de Bohotin fajtik

10 000 kilogramm sz618 hektdronként

6. késdi sziiretelésii Cabernet Sauvignon, Pinot noir, Feteasci neagrd, Merlot, Feteasci albd, Merlot,
Riesling Italian fajtik

10 000 kilogramm sz618 hektdronként

7. nemesrothadis kialakuldsakor sziiretelt Busuioacd de Bohotin, Muscat Ottonel, Pinot gris fajtdk

8 000 kilogramm sz616 hektdronként

8. teljesen érett dllapotban sziiretelt Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot gris, Chardonnay, Busuioaci de
Bohotin fajtik

86 hektoliter hektdronként

9. teljesen érett dllapotban sziiretelt Cabernet Sauvignon, Feteascd neagri fajtdk

86 hektoliter hektdronként

10. teljesen érett dllapotban sziiretelt Merlot, Bibeasci neagri fajtdk

90 hektoliter hektdronként
11. teljesen érett dllapotban sziiretelt Feteascd regald, Aligote, Riesling Italian, Feteascd albi fajtdk

94 hektoliter hektdronként

s

12. késdi sziiretelésii Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot gris, Chardonnay, Busuioaci de Bohotin fajtik

65 hektoliter hektdronként

13. késdi sziiretelésii Cabernet Sauvignon, Pinot noir, Feteascd neagri, Merlot, Feteascd alb3, Riesling
Italian fajtdk

65 hektoliter hektdronként

14. nemesrothadds kialakuldsakor sziiretelt Busuioaci de Bohotin, Muscat Ottonel, Pinot gris fajtdk

52 hektoliter hektdronként

15. illatos mingségi pezsgdk, Timaioasd romaneascd, Busuioacd de Bohotin

12 500 kilogramm sz418 hektaronként

16. illatos minGségi pezsgGk, Traminer roz

11 500 kilogramm sz616 hektaronként

17. illatos min§ségi pezsg6k, Muscat Ottonel

11 000 kilogramm sz616 hektaronként
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18. illatos mingségi pezsgdk, Timaioasd romaneascd, Busuioacd de Bohotin

92,5 hektoliter hektdronként

19. illatos mindségi pezsg6k, Traminer roz

86 hektoliter hektdronként

20. illatos mingségi pezsgdk, Muscat Ottonel

81,40 hektoliter hektdronként

6.  Koriilhatdrolt foldrajzi teriilet

A ,Bohotin” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel elldtott borok el8allitdsdhoz koriilhatdrolt teriilet lasi (Jdsz) megye
alabbi teriiletein helyezkedik el:

— Réducineni kozség, Riducineni, Isaiia, Bohotin és Rosu falvak,

— Mosna kozség, Mosna falu,

— Cozmesti kozség, Cozmesti, Podolenii de Sus és Podolenii de Jos falvak,
— Dolhesti kozség, Dolhesti, Pietris és Bradicesti falvak,

— Gorban kozség, Gorban, Gura Bohotin és Podu Hagiului falvak,

— Ciortesti kozség, Ciortesti, Coropceni, Deleni, Serbesti falvak.

7. Borsz6léfajtik

Aligoté B — Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc

Busuioaci de Bohotin Rs — Schwarzer Muscat, Muscat fioletovii, Muscat violet cyperus, Muscat rouge de Frontignan
Bibeascd neagrd N — Grossmuttertraube, Hexentraube, Cricana, Rard neagrd, Cildarusa, Serecsia

Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Burdeos tinto

Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Feteascd albd B — Pasdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Lednyka, Lednka

Feteascd neagrd N — Schwarze Midchentraube, Poama fetei neagrd, Pisareascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Madchentraube, Konigsast, Kirdlylednyka, Dindsand, Galbena de Ardeal

Merlot N - Bigney rouge, Plant Medoc

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Pinot Gris G — Affumé, Grauer Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Rulander
Pinot noir N — Blauer Spitburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Klivner Morillon Noir
Pinot noir N - Spatburgunder, Pinot nero

Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling (Olaszrizling), Welschriesling

Sauvignon B — Sauvignon blanc

Traminer Rose Rs — Rosetraminer, Savagnin Rose, Gewiirztraminer

Tdmaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains

Tdmaioasd romaneascd B — Ruminische Weihrauchtraube, Tamianka, Timaioasi albd de Dragdsani
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8.1.

8.2.

A kapcsolat(ok) leirdsa

A foldrajzi teriiletre vonatkozd informdcick

A domborzat enyhén ivelt, délnyugati irdnyban kissé délt, killonboz6 képzédményeket kivdjo folyokozokbdl 4ll. A
lankdk elnydjtottak, viszonylag egyenletesek, atlagosan 10-15 %-os lejtéssel. A domborzat els, 30 méteres
tengerszint feletti magassdgig terjedd szintje a Muzsnai-patak volgyétdl nyugatra fekszik; a domborzat mésodik,
50-100 méteres tengerszint feletti magassdgban 1év8 masodik szintjét egy hosszd, 7-8 km-es és 1,5-2 km széles
lejt6 alkotja; a domborzat 200 métert meg nem halad6 tengerszint feletti magassagi harmadik szintje a Muzsnai-
patak medencéjének keleti felét foglalja el.

A geoldgiai képz6dmények a kovetkezs osztilyokba sorolhaték: Besszardbiai (agyag, mésztartalmd homokkd,
homok), amelyen 3-4 m vastagsagt 16szlerakoddsok taldlhatok; Kerssonian (homokos agyag, agyagos homokkével
tarkitott homok), amely a domborzat fels§ részét képezi 200 méter feletti magassigban; Meotian (10-20 m vastag
homokos cinerit), amely a legmagasabb teriiletek egyes részein jelenik meg, korai negyedkori, Cozmestit6l keletre a
Prut teraszain (folyami iiledékek).

A vizhalézat szegényes, a teriilet keleti részén taldlhaté Mosnisoara folyoval, valamint a teriilet nyugati részén
taldlhat6 kisebb szomszédos vizfolydsokkal.

A —kontinentalis jellegli — éghajlat széls@séges, zord telekkel és szdraz nyarakkal, amelyet a Prut foly6 nyilt volgyébe
dramlé leveg6 befolydsol. Jellemzdk 9,6 °C éves dtlaghémérséklet, a vegetdcids idGszak dtlagos idGtartama 183 nap,
a teljes hémérleg 3 693-4 309 °C, az aktiv hémérleg 3223-3879 °C és a sz6l6t6kék hasznos hémérlege
1330-1739°C.

Az év leghidegebb hénapja janudr (- 3,6 °C), amikor az abszoliit minimdlis h6mérséklet elérheti a — 26,8 °C-ot, ami
veszélyezteti a nem védett sz8l6tSkéket, az év legmelegebb hénapja pedig julius (+21,3 °C), amikor az abszolit
hémérséklet akdr +41,6 °C is lehet, és ez gyakran egybeesik az aszélyos id6szakokkal.

A napsiitéses ordk teljes éves mennyisége 2 137 6ra, ebbdl 1 348 6ra a szélGtermesztési idészakban. A teljes éves
csapadékmennyiség 517,8 mm, ebbdl 320,5 mm a sz8l6 vegetdcids idGszakdban.

A legtobb csapadék nydron (juniustdl juliusig), a legkevesebb pedig télen (janudrtdl februdrig) esik.

Talajok — Cambic molysol besoroldst/csernozjom talajok domindlnak (30-35 %), ezt kovetik a magas teriileteken
taldlhaté agyagos talajok (250-300 m tengerszint feletti magassdgban). A fennsikon a talajkézeteket 16sz6s
tiledékek, a kozép-északi teriileten pedig mésztartalmi homokkd alkotjak.

Termékadatok

Az ezen a teriileten elGéllitott csendes borok éltaldban konnytek, a fehérborok hozzdadott savat tartalmaznak, nem
igazdn extraktiv borok, de karakteriik azokra a fajtdkra jellemzs, amelyekbdl szarmaznak. Ezen a teriileten a
mingségi borok eldéllitdsdra felhasznalt voros szélSfajtdk nagy kapacitdssal rendelkeznek az antocianinok
felhalmozdsdra (intenziv szind tanninos borok); a fenolos érlelésre altalaban két héttel a technoldgiai érlelés utin
kertil sor.

A Busuioacd de Bohotin kiilonleges karakterrel rendelkezik, amelybdl azokban az években, amelyekben hosszii és
meleg az sz, természetes modon édes rozé borok dllithatok el maradékcukor-tartalommal. Ez a bor olajos,
borostydnszind, a rézsasziromra, a bazsalikomra és fiistolére emlékeztet§ aromdkkal rendelkezik, mivel valéjdban
ez annak a teriilletnek az egyedi fajtdja, amelyrél a bort elnevezték.

Mindségi pezsg6
A mindségi pezsgdket a finesz, a frissesség, a természetesség, az erjedésre jellemzd aromadk, az érett kajszibarackra, a
szamocdra, a rozsadzsemre emlékeztet6 aromdk jellemzik, amelyeket a finom és tartds szénsavval telitettség,

valamint az {iveg teljes magassagdig terjedd, kis buborékok felerdsitenek;

A fehérborok esetében zoldesfehér vagy sirgdszold szin, a rozé vagy vorosborokban halvany rézsaszinig terjedd,
enyhe rubinvoros ténusokkal;

Friss aroma, erjedési aromdk virdgos jegyekkel;

Gyiuimolesos 1z (kajszibarack, szamodca, grépfrat), finom, az izesitett éleszt8t idézS érzékszervi jellemzg8k, a szén-
dioxid jelenléte miatt pikdns, kiilonleges 1z.
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8.3.

8.4.

Mlatos mindségi pezsglk

Szalmasdrga szin z6ldessdrga drnyalatokkal és zoldes tonusokkal (Tdmaéioasd romaneascd, Muscat Ottonel), vagy
rézsaszin ibolya drnyalatokkal (Busuioacd de Bohotin, Traminer roz), béséges, finom, tartés buborékokkal.

Egyedi aroma, amely megdrzi a sz8l6 terpénes aromdit, amelyhez az alkoholos erjedésbél szarmazé illékony aromas
vegyiileteket adnak, finom és sokféle, a citrusfélék, narancsvirdgok, bazsalikom és rézsaszirmok, végil a friss piros
bogyds gyiimolesok enyhe aromdival rendelkez borok. A savtartalom és a cukortartalom kozotti egyensly,
tartossdg. Finom muskotalyos aroma, a bazsalikomra, rézsdra és frissen kaszalt széndra emlékeztet jegyek, az
édesség és a savassag kozotti egyensulynak koszonheten élénk {z.

GyongyozSborok

A fehérborok esetében zoldesfehér vagy sargaszold szin, a rozé vagy vorosborokban halvany rézsaszinig terjedd,
vagy enyhe rubinvoros ténusokkal;

Friss aroma, a friss szamocdra, citromra-grépfratra, érett kajszibarackra, bodzdra, bazsalikomra emlékeztet§
jegyekkel;

Gyumolesos iz, az izesitett élesztdt idézg finom, kiegyenstilyozott érzékszervi jellemz8k, a szén-dioxid jelenléte
miatt pikdns, a friss citrusfélék és az erdei gyiimolesok kiilonleges izével. BGséges buborékolds, tartds szénsavval
telitettség kis buborékokkal az iiveg teljes magassagdig.

Az emberi tényezdkre vonatkozd informdcick

A borok elééllitdsahoz a sz8lGtermesztSk nagy része éjszaka szireteli a sz6l6t a technoldgiai feldolgozasi id6
csokkentése érdekében, elkeriilve a lesziiretelt sz6l8szemek lehtilését, majd ezt koveti a must gyors és kiméletes
feldolgozasa, hogy elkeriilhet legyen az erjedéshez sziikséges tdpanyagok csokkenése. Egyes esetekben a termelSk
tarolasi célokra haszndlnak egyes régi pincéket vagy modern helyiségeket a borok optimalis taroldsi kornyezetének
biztositdsa érdekében, hogy azok hosszabb ideig megdrizzék frissességiiket, killonosen a fehér mindségi pezsgdk
esetében, de az érlelés elGsegitéséhez is (a pincékben a mindségi pezsgdk eldallitdsahoz hasznélt ,riddling” (forgatd)
allvanyok is rendelkezésre llnak).

A sz6l6tSke-szerkezet kezelését is végzik z6ldmunkak révén, a parcelldnak a lankdn valé elhelyezkedésétél és a fajta
sajatos terméskotésétdl fugglen. A virdgzds elStti hajtdsmetszést a sokkal nagyobb szdzalékos ardnyd
bogydképz8dés elémozditdsa, valamint a fiirtok atlagos tomegének novelése, tovabbd egyes fajtdk — példdul a
Feteascd regald, a Timaioasd roméneascd és a Muscat Ottonel — egységnyi teriiletre vetitett termelésének novelése
érdekében végzik. A gyomirtdst kaszaldssal és talajforgatdssal végzik érzékelSkkel rendelkezd talajmegmunkalé gép
segitségével.

A sz8lGsgazda optimdlis médon kezeli a novényt, visszafogja életerejét és termelési potencidljat, amit a
hozamkorldtozasi technikdk is tikkroznek.

Az egész sz616 hasznlata, a szdllitds soran keletkez$ must eltavolitasa, a gondos kezelés, a megfelel§ felszereléssel és
tiszta kornyezetben torténd préselés, valamint a feldolgozott sziiretelt sz6l§ tomege és a kivont must mennyisége
kozotti pontos ardnyt meghatdrozé szabdlyok garantdljdk a kapott must minéségét és tisztasdgat, biztositjak a
gyiimolcsos aromdk finomsagat biztositd kiméletes extrakciét, valamint j6 intenzitdst és lekerekitett aromdkkal
rendelkez$ borokat eredményeznek. A borseprén torténd érlelés, amely alatt harmadlagos aromdk alakulnak ki,
fokozza a borok Gsszetettségét.

Ok-okozati Gsszefiiggések

Mivel ez a terilet dltaldnossagban nincs dtfedésben a Prut-rét felé nyilé mély volgyekkel, ami szdmos hideg dramlatot
vonz, és ahol a lankdk alsé harmadédban tobbnyire nem termesztenek sz6l6t, az abszolit minimaélis hdmérséklet
hatdsa télen ezért alacsony, igy ez a teriilet kedvezdnek mondhaté a sz6lGtermesztés szempontjabol.

Bohotinban az §si id6k 6ta termesztenek sz6l6t, és a Busuioacd de Bohotin fajtardl néhany szerz§ is gy véli, hogy
ezen a teriileten alakult ki. Bohotin telepiilés a kiilonboz§ viltozatok szerint a teriileten dthaladé Bohotin patakrol,
vagy egy Bohotinean nevi(i Gsi bortermel6rél kapta a nevét. A Busuioacd de Bohotin fajta egyedisége miatt valt
hiressé, mivel ez az egyetlen olyan romén fajta, amelybdl rozé—voros szinii aromds borokat dllitanak eld, ami

egyediildllova tette a Romdnidban termelt borok korében.
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A Busuioacd de Bohotin mint a vilig minden tdjan megtaldlhaté roman fajta egyedi jellegét a Hachette dltal kiadott
Dictionnaire Enciklopédique des Cépages cim(i m(i is elismeri, amely a vildgon létez8 mintegy 10 000 sz4l6fajtdt sorol
fel, és egyértelmtien szerepel benne, hogy ,a Busuioaca de Bohotin a Romdnidbdl szdrmazé aromds vorosborok
egyik fajtdja”.

A teriileten megtaldlhaté magas kalcium-karbondt-tartalmd vdztalajokon olyan, csendes borok elGéllitdsdra
felhasznélt jellegzetes aromds fajtdkat termesztenek, amelyek extraktivak, frissek, dsvanyos karakterrel és osszetett,
hatérozott virdgos aromdakkal rendelkeznek (akdc, bazsalikom, bodza, méz).

A legmagasabb tengerszint feletti magassagban (300-340 m) taldlhato teriilet gazdag heliotermikus eréforrdsokkal
és nagy potencidllal rendelkezik: itt taldlhatdk a legkevésbé termékeny talajok és magas mészkétartalmi véztalajok,
valamint a voros fajtdknak kedvezd déli fekvési teriiletek.

Az itt termelt fehérborok gytimolcsosebbek és markdnsabb dsvanyi karakterrel rendelkeznek. A szdlGiiltetvények
nyugati fekvése — amely megvédi a t6kéket az erds napsugdrzdstol — és a Prut foly6 légdramlatai dltal okozott
mérsékeltebb hémérsékletek egyiittesen jobban megdrzik a sz6l§ savtartalmdt, valamint az aromds novényi és
virdgos jegyeket. Ugyanakkor a kevésbé termékeny talaj kevésbé élénk borokat eredményez, ezért az ezen a
teriileten el6éllitott vorosborok testesek, erések, tanninokban gazdagok és magas érlelési potencidllal rendelkeznek
(érett erdei gytimolcsok, ribizlifélék, aszalt szilva aromdi, fas, fiiszeres jegyek).

A rendkiviil magas hémérsékletek (h6hullimok) hidnya és a Prut-volgybdl szarmaz6 légdramok hatdsa hozzdjirul a
sz616 szerves savainak meg6rzéséhez, ami magas teljes savtartalmd, alacsony pH-értékd, élénk és frissité borokat
eredményez. Emellett a helyi sz6l6termesztdk tapasztalatai a jelenlegi szSl6termesztési technikdkkal 6tvozve kivald
mindGségli  borok el@dllitdsdt eredményezik. Foldrajzi szempontbél a makroklima a termesztett fajtdk
tulajdonsagaival egyiittesen kulcsszerepet jatszik abban, hogy a szélGiiltetvény borait meg lehessen kiilonboztetni a
més sz6lGiiltetvényeken ugyanazon fajtdkbol elgallitott boroktol.

A mindségi pezsgdk esetében — kimosddott és sziirke csernozjom, homokos-agyagos szerkezetii talajok, amelyek
alapvetd biokémiai jellemzdik (bioldgiai aktivitds intenzitdsa, jelentds humusztartalom, megnovekedett kationcsere-
kapacitds, kissé savas semlegesités, a ligok és tdpanyagok magas telitettsége, a magas dombokon mérsékelt
kontinentélis jellemzdékkel rendelkezs, mérsékelt kontinentélis éghajlat és dtlagosan 120 Kcal/cm?/év napsugdrzds,
524 mm étlagos csapadékmennyiség) révén javitjdk a fizikai tulajdonsagokat, kedveznek a savassdg, a cukrok és az
aromds vegyiiletek kozotti, finom buborékokkal kiegészitett nagyon j6 egyenstilynak.

Az illatos mindségi pezsgdk esetében az enyhe telekkel, forré nyarakkal és hosszii Gsszel jellemzett mérsékelt
kontinentédlis éghajlat kedvez a nagy mennyiségli cukor és a teriiletre jellemz8 gyiimolcsos jegyek dltal
megkiilonboztetett aromdk felhalmozdddsdnak (Busuioacd de Bohotin — eper és grépfriit, Muscat Ottonel — érett
kajszibarack, Timaioasd Romaneascd — bazsalikom).

A kimosoédott és sziirke csernozjom talaj, valamint a mérsékelt kontinentélis éghajlat kedvez a savassdg, a cukrok és
az aromds vegyiletek kozotti egyenstilynak, és ennek az egyensilynak az optimdlis koriilmények kozott torténd
fenntartdsa megdrzi az érett gyiimolcsok jellegzetes aromds palettdjt és a gyongyozdborok élénk frissességét.

9.  Tovabbi egyedi kovetelmények (csomagolds, cimkézés, egyéb kovetelmények)

A forgalmazdsra vonatkozo feltételek

Jogi keret:

A nemzeti jogszabalyokban

A tovibbi feltétel tipusa:

A cimkézésre vonatkozé kiegészits rendelkezések

A feltétel leirasa:

A ,Bohotin” ellendrzott eredetmegjeloléssel elldtott borokat legfeljebb 1,5 liter tirtartalmu tivegekbe kell palackozni.

A ,Bohotin” ellenérzott eredetmegjeldléssel ellatott borok csomagoldsa és cimkézése sordn a palackokat egy eliilsé
cimkével és egy hdts6 cimkével (vagy mdsodlagos cimkével) kell elldtni.
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A borok cimkéjén a Bohotin oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lés a termel6k érdekeitdl fiigg6en kiegészithetd az aldbbi
egyiiltetvényes elnevezések valamelyikével: RADUCANENI, DEALUL ROSU, DEALUL MOSNA, GORBAN,
PODOLENI, COZMESTI, DEALUL ISAIIA.

A teriileten torténd termelésre vonatkozo feltételek

Jogi keret:

Az uni6s jogszabélyokban

A tovibbi feltétel tipusa:

A koriilhatdrolt foldrajzi teriileten valé el@illitds tekintetében biztositott eltérés
A feltétel leirdsa:

A Bohotin ellendrzott eredetmegjeloléssel elldtott boroknak a Bohotin OEM koriilhatérolt teriiletén sziiretelt
sz6l6b6l torténd elGillitdsa a koriilhatdrolt teriilettel hatdros kozigazgatdsi alkorzetekben, nevezetesen lasi
kozségben (lasi megye) és Husi kozségben (Vaslui megye) taldlhaté bordszati létesitményekben is végezhetd.

Cimkézési feltételek

Jogi keret:

A nemzeti jogszabalyokban

A tovibbi feltétel tipusa:

A cimkézésre vonatkozé kiegészitS rendelkezések
A feltétel leirasa:

A cimkén fel kell tiintetni azt a modszert, amellyel a mindségi pezsg6t eléllitottdk (hagyomdnyos palackos
erjesztéssel vagy tilnyomadsos tartdlyokban torténd erjesztéssel), valamint azt a fajtat, amelybdl az illatos mindéségi
pezsg6 késziil.

A termékleirdshoz vezetd link

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_bohotin_modif_cf cererii_28.07.2020_si_notific_
com_20.03.2024_no_track_changes.pdf
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