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Erdin viinialan suojatun alkuperinimityksen tuote-eritelmin unionin muutoksen hyviksymisti

koskevan hakemuksen julkaiseminen Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU)
N:o0 1308/2013 97 artiklan 3 kohdan seki 105 artiklan nojalla

(C/2025[623)

Jasenvaltion tai kolmannen maan viranomaiset taikka luonnolliset henkildt tai oikeushenkilot, joiden oikeutettua etua asia
koskee ja jotka ovat sijoittautuneet kolmanteen maahan tai asuvat sielld, voivat kolmen kuukauden kuluessa tdstd
julkaisemisesta esittdd komissiolle vastavditteen Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) 20241143 ()
17 artiklan mukaisesti.

HAKEMUS TUOTE-ERITELMAAN TEHTAVAA UNIONIN MUUTOSTA VARTEN
”Bohotin”
PDO-RO-A0138-AMO02

Hakemuksen jitt6piivia: 20.7.2021

1.  Hakijaja oikeutettu etu

Iagin Probotan rypdleiden tuottajien ja jalostajien yhdistys

lasin Probotan rypileiden tuottajien ja jalostajien yhdistys on yksityisoikeuden piiriin kuuluva voittoa
tavoittelematon oikeushenkilo, joka on perustettu yhdistyksistd ja sddtidistd annetun hallituksen méirdyksen
nro 26/2000 mukaisesti. Sen perustamiskirja ja sadnnot hyvaksyttiin vuonna 2014.

Yhdistyksen jdsenet ovat kaupallisia yrityksid ja yksityisid elinkeinonharjoittajia, jotka tuottavat ja jalostavat
rypileitd, ja sen tavoitteena on edistdd ja suojella niiden taloudellisia, kaupallisia, ammatillisia ja oikeudellisia etuja.
Yhdistys hallinnoi suojatulla alkuperinimitykselld “lasi” suojattujen viinien tuotantoa. Lisiksi se tarjoaa tukea
suojatulla alkuperdnimitykselld "Bohotin” suojattujen viinien tuottajille, koska tdlld nimitykselld ei ole alueella omaa
yhdistystd. Probotan yhdistys on Dealurile Moldovein viininviljelyalueen tirkeimpid tuottajayhdistyksid, ja sen
toiminta perustuu kansallisiin sddnnoksiin, joissa sdddetddn tuen tarjoamisesta laadukkaan rypile- ja viinituotannon
moitteetonta hallinnointia varten.

Yhdistyksen paikonttori sijaitsee Agroindustrial Ceres SRL -yrityksen tiloissa: rakennus C1, huone 1, postinumero
707 055, Bivolarin kunta, lasin 1ddni, www.cramahermeziu.ro.

2. Tuote-eritelmin kohta, jota | kohdat, joita muutos koskee
O Tuotteen nimi
X Rypiletuotteiden luokat
Yhteys
Kaupan pitdmisen rajoitukset
3. Muutoksen kuvaus ja perustelut
1. Tuotannon laajentaminen uusiin viiniluokkiin

Viinien tuote-eritelmai on muutettu siten, ettd sithen on lisitty kolme uutta asetuksen (EU) N:o 13082013 liitteessa
VII olevassa Il osassa madiriteltyd viiniluokkaa eli laatukuohuviini, aromaattinen laatukuohuviini ja helmeilevi viini.
Ndmd viinityypit valmistetaan suojatun alkuperdnimityksen "Bohotin” rajatulla alueella korjatuista rypaleistd, ja
niissd voidaan kayttda suojatun alkuperdnimityksen nimed.

(') Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 2024/1143, annettu 11 pdivind huhtikuuta 2024, viineji, tislattuja alkoholijuomia ja
maataloustuotteita koskevista maantieteellisisti merkinnoistd sekd aidoista perinteisistd tuotteista ja maataloustuotteiden
vapaaehtoisista laatumerkinnaistd, asetusten (EU) N:o 1308/2013, (EU) 2019/787 ja (EU) 2019/1753 muuttamisesta sekd asetuksen
(EU) N:o 1151/2012 kumoamisesta (EUVL L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143/0j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/623oj 1/11


www.cramahermeziu.ro
http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143/oj

FI

EUVL C, 28.1.2025

Muutos tehdddn monien Bohotinin alueen viininviljelijoiden pyynnosté, silld viljelijit haluavat monipuolistaa
viinivalikoimaa ja sisllyttdd sithen myos hiilihapolliset viinit talld hetkelld tuotettujen hiilihapottomien viinien
lisaksi. Uusilla tuoteluokilla pyritddn saamaan lisdd tuloja, lisddméddn suojatun nimityksen tunnettuutta ja
houkuttelemaan nuorempia kuluttajia.

Muutos koskee tuote-eritelmén I lukua seké yhtendisen asiakirjan 3 kohtaa.

2. Tiedot alueen ja tuotteen vilisestd yhteydestd uusien viiniluokkien osalta

Tuote-eritelméi on tarpeen muuttaa lisddmilla sithen tiedot maantieteellisen alueen ja tuotteen vilisestd yhteydesti
uusien viiniluokkien osalta, jotta tuote-eritelmd olisi suojattuja nimityksid koskevan lainsddddnnon mukainen ja
siind olisi kuvattu ne tekijdt, joihin SAN-alueen erityisyys perustuu.

Muutos koskee tuote-eritelmén II lukua seka yhtendisen asiakirjan 8 kohtaa.

3. Maininta aromaattisten kuohuviinien valmistuksessa sallituista rypalelajikkeista

Viinien tuote-eritelmdd on muutettu lisddmailld sithen maininta rypalelajikkeista, joita kaytetddn aromaattisten
laatukuohuviinien valmistukseen (lajikkeet Timaioasd roméneascd, Traminer roz, Muscat Ottonel ja Busuioacd de
Bohotin).

Muutos koskee tuote-eritelman IV lukua mutta ei vaikuta yhteniiseen asiakirjaan.

4. Maininta rypaleiden tuotosmdiristd aromaattisten kuohuviinien osalta

Tuote-eritelméid on tarpeen muuttaa lisddmalld tuotokset aromaattisten kuohuviinien valmistukseen kiytettaville
rypilelajikkeille, jotta tille viiniluokalle on selkeit erilliset tuotosmaaransa.

Muutos koskee tuote-eritelman IV ja V lukua seki yhtendisen asiakirjan 5.2 kohtaa.

5. Eri viiniluokkiin liittyvien teknisten kdytdntojen kuvaus

Tuote-eritelmdd on muutettu lisddmalld sithen tietoja uusien viiniluokkien (kuohuviini, aromaattinen
laatukuohuviini, helmeilevd viini) valmistukseen littyvistd teknisistd kdytdnnoistd, joita ovat muun muassa
painesdilidissd tapahtuva kdyminen, lasipulloissa tapahtuva kidyminen ja aromaattisten laatukuohuviinien stabilointi.

Muutos koskee tuote-eritelmin X lukua mutta ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

6.  Maininta analyyttisistd ominaisuuksista uusien viiniluokkien osalta

Tuote-eritelmdd on tarpeen muuttaa lisddmalld sithen tiedot uusien viiniluokkien fysikaalis-kemiallisista
ominaisuuksista, koska lainsdddinto edellyttdd tillaisten tietojen antamista kyseisten laatuluokkien erityispiirteiden
madrittimiseksi.

Muutos koskee tuote-eritelman XI lukua sekd yhtendisen asiakirjan 4.3, 4.4 ja 4.5 kohtaa.

7. Maininta aistinvaraista ominaisuuksista uusien viiniluokkien osalta

Tuote-eritelmdd on muutettu lisidmalld siihen tiedot uusien viiniluokkien aistinvaraisista ominaisuuksista, koska
lainsdddanto edellyttdd tillaisten tietojen antamista SAN-nimitykselld suojatuista tuotteista.

Muutos koskee tuote-eritelman XI lukua seki yhtendisen asiakirjan 4.3, 4.4 ja 4.5 kohtaa.

8. Merkintdjd ja esillepanoa koskevien pakollisten tietojen lisdédminen laatukuohuviinien osalta

Tuote-eritelmdd on tarpeen muuttaa lisddmalld siihen laatukuohuviinien luokkaa koskevia merkintisddnnoksia,
joiden mukaan tdmin luokan viinien merkinndissd annetaan tiedot laatukuohuviinin valmistusmenetelmasti ja
valmistukseen kiytetystd lajikkeesta.

Muutos koskee tuote-eritelmin XII lukua sekd yhtendisen asiakirjan 9 kohtaa.
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YHTENAINEN ASIAKIRJA
1. Tuotteen nimi
Bohotin
2. Maantieteellisen merkinnin tyyppi

SAN - Suojattu alkuperdnimitys

3. Rypiletuotteiden luokat
1. Viini
5. Laatukuohuviini
6. Aromaattinen laatukuohuviini

8. Helmeilevi viini

3.1  Yhdistetyn nimikkeiston koodi
— 22 -JUOMAT, ETYYLIALKOHOLI (ETANOLI) JA ETIKKA

2204 — Tuoreista rypaleistd valmistettu viini, myds vakevoity viini; rypéleen puristemehu (grape must), muu
kuin nimikkeeseen 2009 kuuluva

4, Viini(e)n kuvaus
1. Aistinvaraiset ominaisuudet — valko- ja roseeviinit

Valkoviinit

Viri: oljenkeltainen, voimakkaankeltainen, kanariankeltainen, jossa on vihertdvid vivahteita, sitruunankeltainen tai
vihertavd, vihertivinkeltainen, kullankeltainen, oljenkeltainen, vihertdv, vihertavinkeltainen tai oljenkeltainen.

Tuoksu: tyypillinen muskatin, seljankukan ja vihreiden sitrushedelmien aromi, raikas, juuri leikattujen
kesdomenoiden aromi, niittykukkien aromi, hienovarainen, hieman ikddntyneend raikas niitetyn heindn aromi,
tyypillinen viinikoynnoksen kukkien, akaasiankukkien ja vastaniitetyn heinidn aromi, kostean mullan tuoksu,
niittykukat.

Maku: ruisleivin kuoren ja hunajan maku, aavistuksen karvas, hyvin hapokas, sitrushedelmien aromit.

Roseeviinit: vaaleanpunaisen eri sdvyt tai kuivattujen sipulinlehtien tai ruusun terdlehtien viri, basilikan ja
metsimarjojen aromit, hieman ikddntyneend hienot vaniljan vivahteet, tuoksussa vadelman, metsimansikoiden ja
toisinaan kirsikoiden ja hapankirsikoiden vivahteita.

Kokonaishappopitoisuuden enimmidisarvoihin sovelletaan asiaa koskevassa unionin lainsdddidnndssd vahvistettuja
raja-arvoja.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

— Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%): 15

— Todellinen alkoholipitoisuus vahintddn (til-%): 11,00

— Vahimmiishappopitoisuus: 4,5 g/l viinihappona ilmaistuna

— Haihtuvien happojen pitoisuus enintdin (milliekvivalenttia/litra): 18

— Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/litra): 200
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2. Aistinvaraiset ominaisuudet — punaviinit

Punaviinit

Viri: tumman rubiininpunainen, joka viinin ikddntyessd muuttuu tiilenpunaiseksi, rubiininpunaiseksi, ruskeanpu-
naiseksi tai kohtalaisen/voimakkaan granaatin- tai purppuranpunaiseksi.

Tuoksu: basilika ja punaiset metsdmarjat, ikddntyessd viiniin kehittyy orvokin, tanniinien, tupakan ja nahan
vivahteita, tynnyrikypsytyksessi taas vaniljan, kypsyvien rypaleiden, vadelman ja metsimansikoiden vivahteita.

Maku: ikddntyneissa viineissd vaniljan vivahteet, kypsit metsimarjat, ruohomaiset aromit, metsdamansikat, kirsikat,
hapankirsikat, kohtalaisen kired, omaleimaiset luumun vivahteet, tiyteldinen, tuoreiden hedelmien aromit,
samettinen.

Kokonaishappopitoisuuden enimmadisarvoihin sovelletaan asiaa koskevassa unionin lainsdddinndssd vahvistettuja
raja-arvoja.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

— Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%): 15

— Todellinen alkoholipitoisuus vahintaan (til-%): 11

— Vidhimmadishappopitoisuus: 4,5 g/l viinihappona ilmaistuna

— Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra): 20

— Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/litra): 150

3. Laatukuohuviini

Laatukuohuviinit erottuvat muista viineistd hienostuneisuudellaan, raikkaudellaan ja luonnollisuudellaan.
Kédymisaromeissa on kypsien aprikoosien, mansikoiden ja ruusuhillon vivahteita, joita vahvistaa hienojakoinen ja
pitkddn kestdva poreilu. Pienid kuplia on koko lasin korkeudella ja viini kuohuu runsaasti.

Viri: vaihtelee valkoviinien vihrednkeltaisesta tai kellanvihredstd rosee- ja punaviinien hennon vaaleanpunaiseen,
jossa on rubiininpunaiseen vivahtavia sdvyja.

Tuoksu: raikas, tuotteelle ominainen, kiymisaromit, joissa on kukkaisia vivahteita.

Maku: hedelmiinen (aprikoosi, mansikka, greippi), hienostunut, aistinvaraiset ominaisuudet muistuttavat maustettua
hiivaa, hiilidioksidi tekee mausta pistdvin, erityinen maku.

Runsaasti pitkdkestoisia, pienid kuplia koko lasin korkeudella.
Ylipaine 20° C:ssa: vihintddn 3,5 baaria.

Haihtuvien happojen enimmidispitoisuus on valko- ja roseeviineilldi 18 milliekvivalenttia litrassa ja punaviineilld
20 milliekvivalenttia litrassa.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

— Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%): 15

— Todellinen alkoholipitoisuus vahintdan (til-%): 10,00

— Vahimmiishappopitoisuus: 6,00 g/l viinihappona ilmaistuna

— Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/litra): 185

4. Aromaattiset laatukuohuviinit

Aromaattiset laatukuohuviinit ovat variltdan oljenkeltaisia ja vihertdvankeltaiseen tai vihreddn vivahtavia (Timaioasd
romaneascd, Muscat Ottonel) tai vaaleanpunaisia ja violettiin vivahtavia (Busuioacd de Bohotin, Traminer roz). Niissd
on runsas vaahto sekd hienojakoiset ja pitkikestoiset kuplat.
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Viineille ominaisessa hienostuneessa ja laaja-alaisessa tuoksussa yhdistyvit rypaleistd perdisin olevat terpeeniset
aromit ja alkoholikdymisen aikana syntyvit haihtuvat aromaattiset yhdisteet. Tuoksussa on sitrushedelmien,
appelsiinikukkien, basilikan ja ruusun terdlehtien aromeja ja lopuksi hiivihdys tuoreiden punaisten marjojen
aromeja. Kuohuviini on hyvin miellyttava, silli hapokkuus ja sokeripitoisuus ovat tasapainossa ja jilkimaku on

pitka.

Maussa on hienostunut muskatin aromi, ja siind voi havaita basilikan, ruusujen ja vastaniitetyn heinén vivahteita.
Makeuden ja hapokkuuden tasapaino tekee mausta miellyttivin ja eloisan. Runsaasti hienojakoisia, pienid kuplia
koko lasin korkeudella.

Ylipaine 20° C:ssa: vahintddn 3 baaria.
Haihtuvien happojen enimmiispitoisuus on valko- ja roseeviineilld 18 milliekvivalenttia litrassa.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

— Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%): 15,00

— Todellinen alkoholipitoisuus vahintdan (til-%): 6,00

— Vahimmiishappopitoisuus: 6,0 g/l viinihappona ilmaistuna

— Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/litra): 185

5. Helmeilevit viinit

Viri: vaihtelee valkoviinien vihrednkeltaisesta tai kellanvihreistd rosee- ja punaviinien hennon vaaleanpunaiseen tai
rubiininpunaiseen vivahtaviin savyihin.

Tuoksu: raikas, raikkaita mansikoiden, sitrushedelmien ja greipin, kypsien aprikoosien, seljankukan ja basilikan
vivahteita.

Maku: hedelmiinen, hienostunut, aistinvaraiset ominaisuudet muistuttavat maustettua hiivaa, hiilidioksidi tekee
mausta pistavan, erityinen tuoreiden sitrushedelmien ja metsimarjojen maku.

Hienojakoisia ja pitkékestoisia pienid kuplia koko lasin korkeudella.
Ylipaine 20° C:ssa: vahintddn 1,0 baaria ja enintddn 2,5 baaria.

Haihtuvien happojen enimmidispitoisuus on valko- ja roseeviineilldi 18 milliekvivalenttia litrassa ja punaviineilld
20 milliekvivalenttia litrassa.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

— Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%): 15,00

— Todellinen alkoholipitoisuus vihintddn (til-%): 7,00

— Vahimmiishappopitoisuus: 5,00 g/l viinihappona ilmaistuna

— Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/litra): 235

Viininvalmistusmenetelmiit
a. Erityiset viininvalmistusmenetelmdt
Viljelykaytianto

Keinokastelu sallitaan vain kuivuuden koettelemina vuosina ja kansallisen viini- ja viinikéynnosviraston (ONVPV)
ilmoituksesta, kun maaperdn vesipitoisuus 0-100 cm:n syvyydessd vihenee 50 prosenttiin aktiivisen kosteuden
intervalliarvosta (AHI). Talloin sovelletaan kohtuullista keinokastelua (400-600 m3/ha).

Rypileiden raakana korjaaminen: rypileterttujen lukumdirdn vihentdminen kypsymisen alkuvaiheessa, kun
tuotantopotentiaali ylittdd eritelmdssi sallitut enimmaismaarat.

b. Enimmdistuotos

1. Téysin kypsini korjattavat rypileet — Sauvignon, Muscat Ottonel, Pinot gris, Chardonnay ja Busuioaci
de Bohotin

11 500 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden
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2. Tiysin kypsini korjattavat rypileet — Cabernet Sauvignon, Feteascd neagri ja Pinot noir

11 500 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden

3. Tiysin kypsind korjattavat rypileet — Merlot ja Bibeascd neagri

12 000 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden

4. Tdysin kypsini korjattavat rypileet — Feteascd regald, Aligote, Feteascd alba ja Riesling Italian

12 500 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden

5. My®6hiin korjattavat rypileet — Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot gris, Chardonnay ja Busuioaci de
Bohotin

10 000 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden

6. Myo6hiin korjattavat rypileet — Cabernet Sauvignon, Pinot noir, Feteascd neagri, Merlot, Feteascd albad
ja Riesling Italian

10 000 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden

7. Jalohomeisina korjattavat rypileet — Busuioacd de Bohotin, Muscat Ottonel ja Pinot gris

8 000 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden

8. Tiysin kypsini korjattavat rypileet — Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot gris, Chardonnay ja Busuioaci
de Bohotin

86 hehtolitraa hehtaaria kohden

9. Tdysin kypsini korjattavat rypileet — Cabernet Sauvignon, Pinot noir ja Feteascd neagrd

86 hehtolitraa hehtaaria kohden

10. Téysin kypsind korjattavat rypileet — Merlot ja Bibeasca neagra

90 hehtolitraa hehtaaria kohden

11. Tdysin kypsini korjattavat rypileet — Feteascd regald, Aligote, Riesling Italian ja Feteascid alba

94 hehtolitraa hehtaaria kohden

12. My®6hiin korjattavat rypileet — Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot gris, Chardonnay ja Busuioaci de
Bohotin

65 hehtolitraa hehtaaria kohden

13. Myohiin korjattavat rypileet — Cabernet Sauvignon, Pinot noir, Feteascd neagri, Merlot, Feteasci albad
ja Riesling Italian

65 hehtolitraa hehtaaria kohden

14. Jalohomeisina korjattavat rypileet — Busuioacd de Bohotin, Muscat Ottonel ja Pinot gris

52 hehtolitraa hehtaaria kohden

15. Aromaattiset laatukuohuviinit — Timaioasd romaneascd ja Busuioacd de Bohotin

12 500 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden

16. Aromaattiset laatukuohuviinit — Traminer roz

11 500 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden

17. Aromaattiset laatukuohuviinit - Muscat Ottonel

11 000 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden
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18. Aromaattiset laatukuohuviinit - Timaioasd romaneascd ja Busuioacd de Bohotin

92,5 hehtolitraa hehtaaria kohden

19. Aromaattiset laatukuohuviinit — Traminer roz

86 hehtolitraa hehtaaria kohden

20. Aromaattiset laatukuohuviinit — Muscat Ottonel

81,40 hehtolitraa hehtaaria kohden

6.  Rajattu maantieteellinen alue

Tarkistetun alkuperdnimityksen "Bohotin” kattamien viinien tuotantoalue kisittdd seuraavat lagin lddniin kuuluvat
paikkakunnat:

— Réducinenin kunta, Riducinenin, Isaiian, Bohotinin ja Rosun kylat

— Mosnan kunta, Mosnan kyld

— Cozmestin kunta, Cozmestin, Podolenii de Susin ja Podolenii de Josin kylat
— Dolhestin kunta, Dolhestin, Pietrisin ja Bradicestin kylat

— Gorbanin kunta, Gorbanin, Gura Bohotinin ja Podu Hagiuluin kylat

— Ciortestin kunta, Ciortestin, Coropcenin, Delenin ja Serbestin kylat.

7. Rypilelajike/rypilelajikkeet
Aligoté B — Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc
Busuioaci de Bohotin Rs — Schwarzer Muscat, Muscat fioletovii, Muscat violet cyperus, Muscat rouge de Frontignan
Bibeascd neagrd N — Grossmuttertraube, Hexentraube, Cricana, Rard neagrd, Cildarusa, Serecsia
Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Burdeos tinto
Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay
Feteascd albd B — Pasdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka
Feteascd neagrd N — Schwarze Midchentraube, Poama fetei neagrd, Pisareascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Midchentraube, Konigsast, Kiralyleanka, Ddndsand, Galbend de Ardeal
Merlot N - Bigney rouge, Plant Medoc
Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc
Pinot Gris G — Affumé, Grauer Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Rulander
Pinot noir N — Blauer Spitburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Klivner Morillon Noir
Pinot noir N - Spatburgunder, Pinot nero
Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling
Sauvignon B — Sauvignon blanc
Traminer Rose Rs — Rosetraminer, Savagnin Rose, Gewiirztraminer
Tdmaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains

Tdmaioasd romaneascd B — Ruminische Weihrauchtraube, Tamianka, Timaioasi albd de Dragdsani
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8.1

8.2

Yhteyden/yhteyksien kuvaus

Maantieteellisen alueen tiedot

Alueella on useita veistoksellisia jokien vilisid alueita, jotka sijaitsevat eri korkeuksilla. Kyseiset alueet ovat loivasti
kaartuvia ja hieman kallellaan lounaaseen pdin. Rinteet ovat pitkid ja melko yhdenmukaisia, ja niiden
keskimédrdinen kaltevuus on 10-15 prosenttia. Alavimmat alueet, joiden korkeus on enintddn 30 metrid, sijaitsevat
Mosnajoen laakson lansipuolella. Seuraavaksi korkein alue on 50-100 metrin korkeudessa sijaitseva pitka
rinnevyohyke, jonka pituus on 7-8 kilometrid ja leveys 1,5-2 kilometrid. Korkeimmat alueet sijaitsevat Mosnan
jokialtaan itdosassa enintddn 200 metrin korkeudessa.

Alueen geologialle ominaisia piirteitd ovat Bessarabian-vaiheen kerrostuma (savi, kalkkipitoinen hiekkakivi, hiekka),
jonka pidlld on 3—4 metrin paksuisia lossiesiintymid, Khersonian-vaiheen kerrostuma (hiekkainen savimaa, hiekka,
johon on sekoittunut tiiviitd hiekkakivid), joka muodostaa alueen yli 200 metrin korkeudessa sijaitsevan
korkeimman vyohykkeen, ja Meotian-vaiheen kerrostuma (hiekkainen tuffi, paksuus 10-20 metrid), jota esiintyy
yksittdisissd osissa korkeimpia alueita. Lisdksi Prutjoen penkereissd Cozmestista itddn on mydhemman varhaiskvar-
tddrikauden kerrostumaa (jokisedimenttejd).

Vesistoverkko on hyvin rajallinen: alueen itdosassa virtaa Mosnisoarajoki ja alueen oikeanpuoleisessa osassa vedet
valuvat joihinkin pienempiin jokiin.

Alueella vallitsee suurien dédripdiden mannerilmasto ankarine talvineen ja kuivine kesineen, ja ilmastoon vaikuttavat
Prutjoen avoimeen laaksoon virtaavat ilmavirtaukset. Alueen keskimidrdinen vuotuinen limpétila 9,6 °C, ja
kasvukauden kesto on keskimddrin 183 paivdd. Kokonaislimpotase on 3 693-4 309 °C, aktiivinen limpdotase
3223-3 879 °C ja viinikdynndsten hydtylampotase 1 330-1 739 °C.

Vuoden kylmin kuukausi on tammikuu

(-3,6 °C), jolloin alin absoluuttinen limpétila on jopa —26,8 °C ja suojaamattomat viinikdynnokset uhkaavat
paleltua. Vuoden limpimin kuukausi taas on heindkuu (21,3 °C), jolloin ylin absoluuttinen limpétila voi olla jopa
41,6 °C. Samoihin aikoihin esiintyy usein kuivuutta.

Auringonpaistetta saadaan vuosittain yhteensd 2 137 tuntia, josta 1348 tuntia viinikdynnosten kasvukaudella.
Vuotuinen sademdird on 517,8 millimetrid, josta 320,5 millimetrid sataa viinikdynndsten kasvukaudella.

Eniten sadetta saadaan kesilld (kesd—heindkuu) ja vihiten talvella (tammi-helmikuu).

Maalajien osalta alueella on eniten mustaa multaa (cambic mollisols | cambic chernozem) (30-35 %), minké jilkeen
yleisintd on korkeilla alueilla (250-300 metrin korkeudessa) tavattava savimaa. Tasankoalueella maaperissd on
lssisedimenttikivid ja keskiselld pohjoisella alueella kalkkipitoisia hiekkakivi.

Tuotetta koskevat yksityiskohtaiset tiedot

Alueella valmistetut hiilihapottomat viinit ovat yleensd kevyitd. Valkoviinit ovat hieman hapokkaampia; uuteaineita
ei ole erityisen paljon, mutta ne ovat luonteenomaisia valmistukseen kiytetyille lajikkeille. Alueen laatuviineihin
kaytettaville punaisille rypalelajikkeille on ominaista suuri antosyaanipitoisuus (= voimakkaanvériset tanniiniset
viinit), ja fenolinen kypsyys saavutetaan yleensi kaksi viikkoa ennen fysiologista kypsyytta.

Busuioacd de Bohotin -lajikkeella on oma erityisluonteensa, ja joinakin vuosina, joina syksy on pitka ja limmin, tistd
lajikkeesta voidaan valmistaa jaidnnossokeria sisaltivid, luonnostaan makeita roseeviineji. Néissd meripihkanvirisissd
tdyteldisissd viineissd on runsaasti aromeja, joissa voi havaita samanaikaisesti niin ruusun terélehtid, basilikaa kuin
suitsuketta muistuttavia vivahteita. Bohotin-viini on saanut nimens juuri tistd alueella viljellysti lajikkeesta.

Laatukuohuviinit
Viinit ovat hienostuneita, raikkaita ja luonnollisia. Kdymisaromeissa on kypsien aprikoosien, mansikoiden ja
ruusuhillon vivahteita, joita vahvistaa hienojakoinen ja pitkddn kestivd poreilu. Pienid kuplia on koko lasin

korkeudella ja viini kuohuu runsaasti.

Viri vaihtelee valkoviinien vihrednkeltaisesta tai kellanvihreistd rosee- ja punaviinien hennon vaaleanpunaiseen,
jossa on rubiininpunaiseen vivahtavia savyja.

Aromit ovat raikkaita, ja kiymisaromeissa on kukkaisia vivahteita.

Maku on hedelmiinen, hienostunut, aistinvaraiset ominaisuudet muistuttavat maustettua hiivaa. Hiilidioksidi tekee
mausta pistavan. Erityinen maku.
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8.3

8.4

Aromaattiset laatukuohuviinit

Viinit ovat variltddn oljenkeltaisia ja vihertdvinkeltaiseen tai vihreddn vivahtavia (Timaioasd romaneascd, Muscat
Ottonel) tai vaaleanpunaisia ja violettiin vivahtavia (Busuioacd de Bohotin, Traminer roz). Niissd on runsas vaahto
sekd hienojakoiset ja pitkidkestoiset kuplat.

Viineille ominaisessa hienostuneessa ja laaja-alaisessa tuoksussa yhdistyvit rypileistd perdisin olevat terpeeniset
aromit ja alkoholikdymisen aikana syntyvit haihtuvat aromaattiset yhdisteet. Tuoksussa on sitrushedelmien,
appelsiinikukkien, basilikan ja ruusun terdlehtien aromeja ja lopuksi hiivihdys tuoreiden punaisten hedelmien
aromeja. Kuohuviini on hyvin miellyttavad, silld hapokkuus ja sokeripitoisuus ovat tasapainossa ja jilkimaku on
pitkd. Maussa on hienostunut muskatin aromi, ja siind voi havaita basilikan, ruusujen ja vastaniitetyn heindn
vivahteita. Makeuden ja hapokkuuden tasapaino tekee mausta eloisan.

Helmeilevit viinit

Viri vaihtelee valkoviinien vihrednkeltaisesta tai kellanvihredstd rosee- ja punaviinien hennon vaaleanpunaiseen tai
rubiininpunaiseen vivahtaviin savyihin.

Tuoksu on raikas, ja siind on raikkaita mansikoiden, sitrushedelmien ja greipin, kypsien aprikoosien, seljankukan ja
basilikan vivahteita.

Maku on hedelmiinen, hienostunut, ja aistinvaraiset ominaisuudet muistuttavat maustettua hiivaa. Hiilidioksidi
tekee mausta pistavan. Erityinen tuoreiden sitrushedelmien ja metsimarjojen maku. Runsaasti pitkdkestoisia, pienid
kuplia koko lasin korkeudella.

Thmisen toimintaan liittyvdt tekijat

Suuri osa viininviljelijoistd korjaa ndiden viinien valmistukseen kaytettavit rypaleet illalla teknisen kasittelyajan
lyhentdmiseksi, silli ndin viltetddn kerdtyn rypilemassan viilentiminen. Tamin jilkeen rypileen puristemehu
kisitellddn kevyesti ja nopeasti, jotta kdymisen edellyttdmit ravinteet eivdt vihene. Joissain tapauksissa tuottajat
kayttavit viinien varastointiin tiettyjd vanhoja kellareita tai nykyaikaisia tiloja, tarkoituksenaan varmistaa viinien
optimaalinen varastointi ja siilyttad viinien raikkaus pidempdin (erityisesti valkoiset laatukuohuviinit). Lisdksi
pyritddn edesauttamaan viinien kypsymistd (kellareissa on laatukuohuviinin valmistuksessa kéytettivid
tanssituspoytid).

Viinikoynnosten rakennetta hoidetaan myds ymparistotoimenpiteilld, jotka riippuvat palstan sijainnista rinteelld ja
lajikkeelle ominaisesta hedelmidn muodostumisesta. Lisdksi versot leikataan ennen kukintaa suuremman
hedelmidnmuodostuksen ja tertun keskimaardisen massan kasvun edistimiseksi sekd suuremman sadon saamiseksi
pinta-alayksikoltd erityisesti Feteascd regald, Tdmaioasd romdneascd ja Muscat Ottonel -lajikkeiden osalta.
Rikkakasveja torjutaan niittdimalld ja muokkaamalla maaperdd kultivaattoreilla, joissa on tunnustelutangot.

Viininviljelijat huolehtivat viinikoynnoksen optimaalisesta hoidosta, ja viinikdynndsten elinvoimaisuuteen ja sadon
médrddn pystytddn vaikuttamaan tuotosta sddtelevilld menetelmilla.

Kokonaisten viinirypéleiden kiyttd, kuljetuksen aikana muodostuneen mehun poisto, huolellinen kasittely, puristus
asianmukaisessa ympiristossd sopivalla laitteistolla niin, ettd noudatetaan sidnt6jd, joissa midritetddn kiytetyn
sadon painon ja uutetun puristemehun tilavuuden vilinen tarkka suhde, takaavat tdlld tavoin saadun rypilemehun
laadun ja kirkkauden ja auttavat sidilyttimédan hienovaraiset hedelmiiset aromit. Lopputuloksena on viinejd, joissa
on hyvd voimakkuus ja pyoristetyt aromit. Sakan pdalld kypsytettdessd viineihin syntyy tertiddriaromeja, jotka
tekevit niistd monivivahteisempia.

Syy- ja seuraussuhde

Tilld alueella ei juurikaan ole Prutin niityille avautuvia syvid laaksoja, jotka synnyttivit monia kylmid ilmavirtauksia
ja joissa ei yleensi viljelld viinid rinteiden alimmalla kolmanneksella, joten talven alimpien limpétilojen vaikutus on
vihdinen ja alueella voidaan katsoa olevan otolliset olosuhteet viininviljelylle.

Bohotinissa on viljelty viinid muinaisista ajoista lahtien, ja joidenkin ldhteiden mukaan Busuioacd de Bohotin -lajike
olisikin peréisin juuri tdltd alueelta. Bohotinin asutusalue on eri versioiden mukaan saanut nimensi joko aluetta
halkovalta Bohotinjoelta tai erdiltd alueen vanhoista viininviljelijoistd, jonka nimi oli Bohotinean. Busuioacd de
Bohotin -lajikkeen maine perustuu sen erityisyyteen, silli se on ainoa romanialainen lajike, josta valmistetaan
aromaattisia rosee- ja punaviinejd. Siitd valmistetut viinit ovat siis romanialaisviinien joukossa ainutlaatuisia.
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Busuioacd de Bohotin -lajikkeen erityinen luonne maailmanlaajuisesti tunnettuna romanialaislajikkeena kiy ilmi
Hachette-kustantamon julkaisemasta teoksesta "Dictionnaire Encyclopédique des Cépages”, jossa nimetddn noin
10 000 viinikoynnoslajiketta kaikkialta maailmasta. Teoksessa todetaan yksiselitteisesti, ettd "Busuioacd de Bohotin
on aromaattisten punaviinien valmistukseen kiytetty romanialainen lajike”.

Alueella esiintyvdssid lohkareisessa ja erittdin kalsiumkarbonaattipitoisessa maaperissd viljelldan tyypillisid
aromaattisia lajikkeita hiilihapottomien viinien valmistukseen. Viinit ovat raikkaita ja niissa on runsaasti uuteaineita,
mineraalisuutta seki selkeitd ja vivahteikkaita kukkaisia aromeja (akaasia, basilika, seljankukka, hunaja).

300-340 metrin korkeudessa sijaitsevalla korkeimmalla alueella on runsaasti auringonldimpdi ja se tarjoaa siten
erinomaiset viljelymahdollisuudet. Maaperd on vihiten hedelmallistd, ja siind on paljon kalkkikivilohkareita.
Eteldiset rinteet ovat suotuisia punaisten lajikkeiden kasvatukselle.

Alueella tuotetut valkoviinit ovat hedelmaisid ja korostuneen mineraalisia. Lansirinteiden viiniviljelmat ovat suojassa
voimakkaalta auringonpaisteelta, minki lisdksi limpaotilat ovat kohtuullisempia Prutin jokikdytivin ilmavirtausten
takia. Tdmi auttaa sdilyttimadn paremmin rypileiden hapokkuuden sekd niiden aromaattiset kasviperdiset ja
kukkaiset vivahteet. Punaiset lajikkeet puolestaan ovat kdyhemman maaperin takia vihemman elinvoimaisia ja ndin
saadaan tdyteldisid, juurevia ja runsastanniinisia punaviinejd. Viinien kypsytyspotentiaali on suuri, ja niissi on
havaittavissa kypsien metsimarjojen, herukoiden ja luumun aromeja sekd mausteisia vivahteita.

Hyvin korkeiden limpétilojen (limpoaaltojen) puute ja Prutin jokilaakson ilmavirtaukset edistdvit rypileiden
orgaanisten happojen siilymistd. Lopputuloksena on raikkaita ja eloisia viineja, joilla on korkea kokonaishappo-
pitoisuus ja alhainen pH. Paikallisten viininviljelijoiden kokemus yhdistettynd timanhetkisiin viininviljelytek-
niikoihin luo edellytykset laadukkaiden viinien tuotannolle. Maantieteellisesti tirkeiti tekij6itd ovat makroilmasto ja
viljeltyjen lajikkeiden ominaisuudet, jotka yhdessd erottavat tilld viinialueella tuotetut viinit muiden viinitarhojen
viineista.

Laatukuohuviinien kannalta tirkeidt tekijit: Huuhtoutunut ja harmaa mustamulta, jossa on mukana hiesua ja
hiekkaa. Viimeksi mainittujen biokemialliset perusominaisuudet parantavat maaperdn fysikaalisia ominaisuuksia
(suuri biologinen aktiivisuus, korkea humuspitoisuus, lisddntynyt kationinvaihtokyky, hieman hapan tai neutraali
reaktio, korkea emis- ja ravinnesaturaatio). Leuto mannerilmasto ja kohtalaisen mannermaiset piirteet korkeilla
rinteilld. Auringon siteilyd saadaan vuodessa keskimaarin 120 Kcal/cm?, ja keskimdardinen sademdird on 524 mm.
Kaikkien nididen tekijoiden ansiosta viineihin kehittyy erinomainen hapokkuuden, sokerien ja aromaattisten
yhdisteiden tasapaino, jota tdydentivit hienojakoiset kuplat.

Aromaattisten laatukuohuviinien kannalta tirkein tekiji on leuto mannermainen ilmasto leutoine talvineen,
kuumine kesineen ja pitkine syksyineen, silli sen ansiosta rypaleisiin kertyy suuria mdirid sokeria ja aromeja.
Alueelle ovat tyypillisid hedelmalliset aromit (Busuioacd de Bohotin -lajikkeella mansikka ja greippi, Muscat Ottonel
-lajikkeella kypsit aprikoosit ja Timdaioasd Romaneasci -lajikkeella seljankukka ja basilika).

Helmeilevien viinien kannalta tirkeita tekijoitd ovat huuhtoutunut ja harmaa mustamulta seké leuto mannerilmasto,
jotka edistdvdt hapokkuuden, sokerien ja aromaattisten yhdisteiden tasapainoa. Kun tdmi tasapaino siilytetdin

optimaalisissa olosuhteissa, helmeilevissd viineissd ovat tallella rypileille tyypilliset kypsien hedelmien aromit ja
viinit ovat eloisia ja raikkaita.

9.  Erityiset lisiedellytykset (pakkaaminen, merkinnit, muut vaatimukset)

Kaupan pitimistd koskevat edellytykset

Oikeudellinen kehys:

Kansallinen lainsdddanto

Lisiedellytyksen tyyppi:

Merkint6ihin liittyvit tdydentdvit méadraykset

Edellytyksen kuvaus:

Tarkistetun alkuperdnimityksen "Bohotin” saaneet viinit on pakattava enintdan 1,5 litran lasipulloihin.

Tarkistetun alkuperdnimityksen "Bohotin” saaneet viinit on pakattava ja merkittdva niin, ettd niissd on etiketti ja
takaetiketti.
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Viinien merkinndissd voi suojatun alkuperdnimityksen "Bohotin” lisaksi kéyttdd tuottajasta riippuen jotakin
seuraavista yksittdisten viinitarhojen nimisti: RADUCANENI, DEALUL ROSU, DEALUL MOSNA, GORBAN,
PODOLENI, COZMESTI, DEALUL ISAIIA.

Alueella tapahtuvaa tuotantoa koskevat edellytykset
Oikeudellinen kehys:

EU:n lainsdadanto

Lisdedellytyksen tyyppi:

Tuotantoa rajatulla maantieteelliselld alueella koskeva poikkeus
Edellytyksen kuvaus:

Tarkistetulla alkuperdnimitykselld "Bohotin” suojatut viinit, jotka valmistetaan kyseisen alkuperdnimityksen rajatulla
alueella viljellyistd rypaleistd, voidaan valmistaa my9s viininvalmistamoissa, jotka sijaitsevat rajatun alueen vieressd
olevilla hallinnollisilla alueilla eli Tasin kunnassa (lasin l44ni) ja Husin kunnassa (Vasluin l44ni).

Merkintdji koskevat edellytykset
Oikeudellinen kehys:

Kansallinen lainsdddint6

Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkint6ihin liittyvt tdydentdvit madraykset
Edellytyksen kuvaus:

Laatukuohuviinien merkinnéissd on ilmoitettava kuohuviinin valmistusmenetelmd (perinteinen pullokdymis-
menetelma tai painetankeissa tapahtuva kidyminen), mink4 lisiksi aromaattisten laatukuohuviinien merkinnoissd on
ilmoitettava kdytetty rypalelajike.

Linkki tuote-eritelmiin

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_bohotin_modif_cf cererii_28.07.2020_si_notific_
com_20.03.2024_no_track_changes.pdf
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