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Veinisektoris kasutatava kaitstud piritolunimetuse tootespetsifikaati tehtava liidu muudatuse
heakskiitmise taotluse avaldamine vastavalt Euroopa Parlamendi ja ndukogu miiruse (EL)
nr 1308/2013 artikli 97 16ikele 3 ja koostoimes artikliga 105

(C[2025[623)

Euroopa Parlamendi ja ndukogu mdairuse (EL) 2024/1143 (') artikliga 17 on ette ndhtud, et kolme kuu jooksul parast
kdnealuse avaldamise kuupdeva voib liikmesriigi vOi kolmanda riigi asutus v&i Siguspdrast huvi omav fiiiisiline voi
juriidiline isik, kelle elu- v&i asukoht on kolmandas riigis, esitada komisjonile vastuviite.

TOOTESPETSIFIKAATI TEHTAVA LIIDU MUUDATUSE TAOTLUS
,Bohotin*
PDO-RO-A0138-AMO02

Taotluse esitamise kuupidev: 20.7.2021

1.  Taotleja ja digustatud huvi

PROBOTA IASI viinamarjatootjate ja -toétlejate ithendus

Probota lasi viinamarjatootjate ja -tootlejate ithendus on 2014. aastal heaks kiidetud ndusoleku ja pdhikirjaga
eradiguslik mittetulunduslik juriidiline isik, mis on asutatud kooskdlas valitsuse mairusega nr 26/2000 tthenduste
ja sihtasutuste kohta.

Uhenduse eesmirk on edendada ja kaitsta oma viinamarju tootvate ja todtlevate driithingutest ja iiksikettevotjatest
liikmete majanduslikke, drilisi, kutsealaseid ja diguslikke huve. See haldab kaitstud péritolunimetusega ,lasi“ seotud
toodangut ja toetab tootjaid kaitstud péritolunimetusega veini ,Bohotin“ tootmisel, sest selles piirkonnas ei ole selle
nimetuse jaoks loodud iihtegi iseseisvat ithendust ning Probota on Dealurile Moldovei viinamarjakasvatuspiirkonna
jaoks iiks olulisemaid tthendusi, mis on asutatud siseriiklike digusnormide alusel, et toetada tootjaid kvaliteetse
viinamarja- ja veinitootmise jirjekindlal haldamisel.

Uhenduse peakontor paikneb ariithingu Agroindustrial Ceres SRL ruumides aadressil: hoone C1, ruum 1, Bivolari
kommuun, Tasi maakond, 707 055, www.cramahermeziu.ro.

2. Tootespetsifikaadi osa, mida muutmine hélmab

O Toote nimetus

Viinamarjasaaduse kategooria
Seos piirkonnaga
Turustamispiirangud

3. Muudatuse kirjeldus ja pdhjendused

1. Uute veinikategooriate lisamine tootmisse

Veinispetsifikaati on muudetud ja lisatud kolm uut veinikategooriat, mida on lubatud toota mdairuse (EL)
nr 1308/2013 VII lisa II osas esitatud médratluste kohaselt: kvaliteetvahuvein, aromaatne kvaliteetvahuvein ja
poolvahuvein, mis on valmistatud kaitstud péritolunimetusega ,Bohotin“ mdiratletud piirkonnast korjatud
viinamarjadest ja mille puhul voib kasutada kaitstud paritolunimetust.

(') Euroopa Parlamendi ja ndukogu 11. aprilli 2024. aasta méidrus (EL) 20241143, milles kasitletakse veinile, piiritusjookidele ja
pollumajandustoodetele antavaid geograafilisi tdhiseid ning péllumajandustoodete garanteeritud traditsioonilisi tooteid ja
vabatahtlikke kvaliteedimdisteid ning millega muudetakse maarusi (EL) nr 1308/2013, (EL) 2019/787 ja (EL) 2019/1753 ning
tunnistatakse kehtetuks maarus (EL) nr 1151/2012 (ELT L, 20241143, 23.4.2024, ELIL http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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Muudatus tuleneb paljude Bohotini piirkonna viinamarjakasvatajate soovist mitmekesistada veinide tootmist, lisades
praegu toodetavale vaiksele veinile ka vahuveinid, et suurendada oma tulu seda tiiiipi toodetelt, tugevdada uute
tootekategooriate tootlemise kaudu oma kaitstud nimetust ja meelitada ligi nooremaid tarbijaid.

Muudetud on tootespetsifikaadi I peatiikki ja muudetakse koonddokumendi punkti 3.

2. Uksikasjad piirkonna ja toote seose kohta uute veinikategooriate puhul

Tootespetsifikaati on vaja muuta ja esitada iiksikasjad geograafilise piirkonna ja tootmises olevate uude kategooriasse
kuuluvate toodete secose kohta, et jirgida kaitstud paritolunimetust kisitlevaid oigusakte ja esitada kaitstud
paritolunimetusega hdlmatud piirkonna eripdra konkreetsete tegurite kaudu.

Muudetud on tootespetsifikaadi II peatiikki ja muudetakse koonddokumendi punkti 8.

3. Teave aromaatse vahuveini puhul lubatud veiniviinamarjasortide kohta

Veinispetsifikaati on muudetud ja nimetatud veiniviinamarjasordid, millest valmistatakse aromaatseid kvaliteet-
vahuveine (sordid 'Tdmaioasd romaneascd’, "Traminer roz’, 'Muscat Ottonel’ ja 'Busuioacd de Bohotin’).

Tootespetsifikaadi IV peatiikki on muudetud ilma koonddokumenti muutmata.

4. Teave aromaatse vahuveini valmistamiseks kasutatavate viinamarjade saagikuse kohta

Tootespetsifikaati on vaja muuta ja nimetada aromaatsete kvaliteetvahuveinide valmistamiseks kasutatavate
viinamarjasortide saagikus, et méddrata selgelt kindlaks selle kategooria konkreetsed saagikused.

Muudetud on tootespetsifikaadi IV ja V peatiikki ja muudetakse koonddokumendi punkti 5.2.

5. Veinikategooriatele omaste tehnoloogiliste tavade tutvustamine

Tootespetsifikaati on muudetud ja lisatud iiksikasjad uute veinikategooriate (vahuvein, aromaatne kvaliteetvahuvein,
poolvahuvein) tootmisega seotud selliste tehnoloogiliste tavade kohta, nagu kddritamine survemahutites,
kadritamine klaaspudelites, aromaatse vahuveini stabiliseerimine.

Muudetud on tootespetsifikaadi X peatiikki, muudatused ei mdjuta koonddokumendis esitatud teavet.

6.  Teave taotletud veinikategooriate analiiiitiliste omaduste kohta

Tootespetsifikaati on vaja muuta ja mdairata kindlaks nende uute kategooriate konkreetsed fiiiisikalis-keemilised
parameetrid, sest digusaktides ndutakse kaitstud paritolunimetusega toote puhul nende esitamist teabena kvaliteedi-
kategooria eripdra kohta.

Muudetud on tootespetsifikaadi XI peatiikki ja muudetakse koonddokumendi punkte 4.3, 4.4 ja 4.5.

7. Teave taotletud uute veinikategooriate organoleptiliste omaduste kohta

Tootespetsifikaati on muudetud ja lisatud uute veinikategooriate tootmise jaoks ndutavad organoleptilised
omadused, sest digusaktides ndutakse kaitstud paritolunimetuse puhul selle teabe esitamist.

Muudetud on tootespetsifikaadi XI peatiikki ja muudetakse koonddokumendi punkte 4.3, 4.4 ja 4.5.

8. Kvaliteetvahuveini kohustuslike andmete lisamine mirgistusele/esitlusele

Tootespetsifikaati on vaja muuta ja lisada nduded kvaliteetvahuveini kategooria margistamise kohta, nii et selle
kategooria margistus sisaldaks teavet kvaliteetvahuveini valmistusviisi kohta ja viinamarjasordi nime kohta, millest
see on valmistatud.

Muudetud on tootespetsifikaadi XII peatiikki ja muudetakse koonddokumendi punkti 9.
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3.1.

KOONDDOKUMENT

Toote nimetus

Bohotin

Geograafilise tihise tiiiip

KPN - kaitstud pdritolunimetus

Viinamarjasaaduste kategooriad
1. Vein

5. Kvaliteetvahuvein

6. Aromaatne kvaliteetvahuvein

8. Poolvahuvein

Kombineeritud nomenklatuuri kood
— 22-]JOOGID, ALKOHOL JA AADIKAS
2204 - Viinamarjaveinid vérsketest viinamarjadest, k.a kangendatud veinid; viinamarjavirre, v.a rubriiki 2009

kuuluv

Veini(de) kirjeldus
1. Organoleptilised omadused — valged ja roosad veinid

Valged veinid

Virvus — Olgkollane, intensiivne kollane, rohekate nilanssidega kanaarikollane, sidrunkollane kuni rohekas,
rohekaskollane, kuldkollane, dlgkollane, rohekas, rohekaskollane kuni dlgkollane.

Lohn - iseloomulik muskaadi, leedridite, roheliste tsitrusviljade aroom, vérske, virskelt [6igatud suvidunte aroom,
pollulillede aroom, &rn, kerge laagerdumise korral tekib varskelt niidetud heina 16hn, iseloomulik viinapuudite,
akaatsiadite, varskelt niidetud heina, niiske mulla 13hna, péllulillede aroom.

Maitse — rukkileiva kooriku maitse, mesi, kergelt morkjas maitse, suur happesus, tsitrusearoomid.

Roosad veinid — roosa virvuse varjundid v&i kuivatatud sibulakoore v&i roosi kroonlehtede virvus, basiiliku,
metsamarjade aroomid, kerge laagerdumise korral peened vaniljentiansid, vaarika, metsamaasika, monikord kirsi ja
hapukirsi I6hnanoodid.

Maksimaalse iildhappesuse suhtes kohaldatakse asjakohastes liidu digusaktides sitestatud piirmaarasid.

Uldised analiiiitilised omadused

— Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides): 15.

— Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides): 11,00.

— Minimaalne tildhappesus: 4,5 grammi liitri kohta, viljendatud viinhappena.
— Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta): 18.

— Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides liitri kohta): 200.
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2. Organoleptilised omadused — punased veinid

Punased veinid

Virvus — tume rubiinpunane, mis laagerdumisel omandab telliskivipunase, rubiinpunase, pruunikaspunase,
md&dduka voi intensiivse granaatpunase voi lillaka varjundi.

Lohn - basiilik, punased metsamarjad, laagerdumisel tekivad kannikese, tanniini, tubaka ja naha varjundid, vaadis
laagerdumisel tekivad vanilje, kiipsete viinamarjade, vaarikate ja metsamaasika varjundid.

Maitse — laagerdumise korral vaniljentiansid, kiipsed metsamarjad, rohtsed aroomid, metsamaasikad, morukirsid,
hapukirsid, méddukas aroom, iseloomulikud ploominoodid, puit, tdidlane, virskete puuviljade aroomid, sametine.

Maksimaalse iildhappesuse suhtes kohaldatakse asjakohastes liidu digusaktides sitestatud piirmaarasid.

Uldised analiiiitilised omadused

— Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides): 15.

— Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides): 11.

— Minimaalne iildhappesus: 4,5 grammi liitri kohta, vdljendatud viinhappena.
— Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta): 20.

— Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides liitri kohta): 150.

3. Kvaliteetvahuveinid

Kvaliteetvahuveine iseloomustavad peenus, virskus, naturaalsus, kdarimisaroomid kiipsete aprikooside, maasikate,
roosidZemmi varjundiga, mida vdimendavad peened ja piisivad mullid kogu klaasi kdrguses, kiilluslik vaht.

Virvus — valgete veinide korral rohekasvalge voi kollakasroheline, roosade vdi punaste veinide korral kergelt
rubiinpunase tooniga kahvaturoosa.

Lohn — virske, tootele iseloomulik, kddrimisaroomid koos lillelohna varjunditega.

Maitse — puuviljane (aprikoos, maasikas, greip), peen, meenutab organoleptiliste omaduste poolest maitseparmi,
suisinikdioksiidi tdttu tekkiva teravusega, erilise maitsega.

Rohked, peened ja piisivad mullid kogu klaasi kdrguses.
Ulerdhk temperatuuril 20 °C: vihemalt 3,5 bar.

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus on erinev: valgetel/roosadel veinidel 18 milliekvivalenti liitri kohta ja
punastel veinidel 20 milliekvivalenti liitri kohta.

Uldised analiiiitilised omadused

— Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides): 15.

— Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides): 10,00.

— Minimaalne iildhappesus: 6,00 grammi liitri kohta, viljendatud viinhappena.

— Maksimaalne vaiveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides liitri kohta): 185.

4. Aromaatsed kvaliteetvahuveinid

Aromaatsetel kvaliteetvahuveinidel on 6lgkollane virvus rohekaskollaste varjundite voi rohekate niianssidega
(Tdmajoasd romaneascd’, 'Muscat Ottonel)) voi roosa varvus lillakate varjunditega (Busuioacd de Bohotin’, "Traminer
roz’), rikkalik vaht ja peened piisivad mullid.
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Eriline aroom, milles on séilinud viinamarjade terpeeniaroomid ja millele on lisandunud alkoholkéarimisel tekkivad
lenduvad aromaatsed ithendid, on peen ja mitmekesine, tsitrusviljade, apelsinidite, basiiliku ja roosi kroonlehtede
aroomidega, 16puks kerged virskete punaste puuviljade aroomid. Vahuvein on vdga meeldiv tinu happesuse ja
suhkrusisalduse tasakaalule, hea piisivus.

Peene muskaadi aroomiga, basiiliku, rooside ja virskelt niidetud heina varjundiga maitse on meeldiv ja elav tinu
magususe ja happesuse tasakaalule. Rohked peened mullid kogu klaasi kdrguses.

Ulerdhk temperatuuril 20 °C: vihemalt 3 bar.
Valgete ja roosade veinide maksimaalne lenduvate hapete sisaldus on 18 milliekvivalenti liitri kohta.

Uldised analiiiitilised omadused

— Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides): 15,00.

— Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides): 6,00.

— Minimaalne iildhappesus: 6,0 grammi liitri kohta, vdljendatud viinhappena.

— Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides liitri kohta): 185.

5. Poolvahuveinid

Virvus — valgete veinide korral rohekasvalge voi kollakasroheline, roosade v6i punaste veinide korral kahvaturoosa
voi kergelt rubiinpunase tooniga.

Lohn — virske, maasika, sidruni ja greibi, kiipsete aprikooside, leedridite, basiiliku varsked niiansid.

Maitse — puuviljane, peen, tasakaalus, meenutab organoleptiliste omaduste poolest maitseparmi, siisinikdioksiidi
tottu tekkiva teravusega, erilise varskete tsitrusviljade ja metsamarjade maitsega.

Peened ja piisivad mullid kogu klaasi korguses.
Ulerdhk temperatuuril 20 °C: minimaalselt 1,0 bar ja maksimaalselt 2,5 bar.

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus on erinev: valgetel/roosadel veinidel 18 milliekvivalenti liitri kohta ja
punastel veinidel 20 milliekvivalenti liitri kohta.

Uldised analiiiitilised omadused

— Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides): 15,00.

— Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides): 7,00.

— Minimaalne tildhappesus: 5,00 grammi liitri kohta, viljendatud viinhappena.

— Maksimaalne véiveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides liitri kohta): 235.

Veinivalmistustavad
a. Veinivalmistuse eritavad

Viljelustava

Kastmine on lubatud iiksnes pduastel aastatel ning ONVPV (riiklik viinamarja- ja veiniamet) loal, kui veesisaldus
mullas 0-100 cm siigavusel langeb alla 50 % AHIst (aktiivne niiskusintervall), rakendades mdistlikku
kastmisstandardit (400-600 m’*/ha).

Roheline korje — viinamarjakobarate arvu vihendamine kiipsemise faasis, kui véimalik toodang iiletab tootespetsi-
fikaadis lubatud iilempiiri.

b.  Maksimaalne saagikus

1. Saagikoristus taiskiipsuses, sordid 'Sauvignon’, Muscat Ottonel’, Pinot gris’, 'Chardonnay’, ‘Busuioacd de
Bohotin’

11 500 kg viinamarju hektari kohta.
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2. Saagikoristus tdiskiipsuses, sordid ‘Cabernet Sauvignon’, ‘Feteascad neagrd’, 'Pinot noir’

11 500 kg viinamarju hektari kohta.

3. Saagikoristus tdiskiipsuses, sordid 'Merlot’, ‘Bibeascd neagrd’

12 000 kg viinamarju hektari kohta.

4. Saagikoristus tdiskiipsuses, sordid "Feteasca regald’, 'Aligote’, ‘Feteascd albd’, 'Riesling Italian’

12 500 kg viinamarju hektari kohta.

5. Hiline saagikoristus, sordid 'Muscat Ottonel’, "Sauvignon’, 'Pinot gris’,’Chardonnay’, ‘Busuioacd de Bohotin’

10 000 kg viinamarju hektari kohta.

6. Hiline saagikoristus, sordid "Cabernet Sauvignon’, 'Pinot noir’, 'Feteascd neagrd’, 'Merlot’, "Feteascd albd’, 'Merlot’,
Riesling Italian’

10 000 kg viinamarju hektari kohta.

7. Korjatud véirishallitusega, sordid ‘Busuioacd de Bohotin’,'Muscat Ottonel’, "Pinot gris’

8 000 kg viinamarju hektari kohta.

8. Saagikoristus tdiskiipsuses, sordid 'Muscat Ottonel, ‘Sauvignon’, 'Pinot gris’, ’Chardonnay’, ‘Busuioacd de
Bohotin’

86 hektoliitrit hektari kohta.

9. Saagikoristus tdiskiipsuses, sordid ‘Cabernet Sauvignon’, 'Pinot noir’, 'Feteascd neagrd’

86 hektoliitrit hektari kohta.

10. Saagikoristus taiskiipsuses, sordid 'Merlot’, ‘Bibeascd neagrd’

90 hektoliitrit hektari kohta.

11. Saagikoristus tdiskiipsuses, sordid ‘Feteascd regald’, 'Aligote’, ‘Riesling Italian’, Feteascd albd’

94 hektoliitrit hektari kohta.

12. Hiline saagikoristus, sordid "Muscat Ottonel’, Sauvignon’, 'Pinot gris’,’Chardonnay’, ‘Busuioacd de Bohotin’

65 hektoliitrit hektari kohta.

13. Hiline saagikoristus, sordid ‘Cabernet Sauvignon’, 'Pinot noir’, ‘Feteascd neagrd’, Merlot’, 'Feteasci alba’, Riesling
Italian’

65 hektoliitrit hektari kohta.

14. Korjatud vairishallitusega, sordid ‘Busuioacd de Bohotin’,'Muscat Ottonel’, "Pinot gris’

52 hektoliitrit hektari kohta.

15. Aromaatsed kvaliteetvahuveinid, 'Tdmaioasd romaneascd’, ‘Busuioaci de Bohotin’

12 500 kg viinamarju hektari kohta.

16. Aromaatsed kvaliteetvahuveinid, "'Traminer roz’

11 500 kg viinamarju hektari kohta.

17. Aromaatsed kvaliteetvahuveinid, "Muscat Ottonel’

11 000 kg viinamarju hektari kohta.
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18. Aromaatsed kvaliteetvahuveinid, 'Tdmaioas3 romaneascd’, ‘Busuioacd de Bohotin’

92,5 hektoliitrit hektari kohta.

19. Aromaatsed kvaliteetvahuveinid, 'Traminer roz’

86 hektoliitrit hektari kohta.

’

20. Aromaatsed kvaliteetvahuveinid, 'Muscat Ottonel

81,40 hektoliitrit hektari kohta.

6.  Miiratletud geograafiline piirkond

Kontrollitud paritolunimetusega veinide ,Bohotin“ tootmiseks médratletud piirkond hdlmab jargmisi lasi maakonna
piirkondi:

— Réducineni omavalitsusiiksuse kiilad Rdducineni, Isaiia, Bohotin ja Rosu;

— Mosna omavalitsusiiksuse kiila Mosna;

— Cozmesti omavalitsusiiksuse kiilad Cozmesti, Podolenii de Sus, Podolenii de Jos;
— Dolhesti omavalitsusiiksuse kiilad Dolhesti, Pietris ja Bradicesti;

— Gorbani omavalitsusitksuse kiilad Gorban, Gura Bohotin, Podu Hagiului;

— Ciortesti omavalitsusitksuse kiilad Ciortesti, Coropceni, Deleni, Serbesti.

7. Veiniviinamarjasordid

Aligoté B — Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc

Busuioaci de Bohotin Rs — Schwarzer Muscat, Muscat fioletovii, Muscat violet cyperus, Muscat rouge de Frontignan
Bibeascd neagrd N — Grossmuttertraube, Hexentraube, Cricana, Rard neagrd, Cildarusa, Serecsia

Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Burdeos tinto

Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Feteascd albd B — Pasdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Midchentraube, Poama fetei neagrd, Pisareascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Midchentraube, Konigsast, Kiralyleanka, Ddndsand, Galbend de Ardeal

Merlot N - Bigney rouge, Plant Medoc

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Pinot Gris G — Affumé, Grauer Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Rulander
Pinot noir N — Blauer Spitburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Klivner Morillon Noir
Pinot noir N - Spatburgunder, Pinot nero

Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Sauvignon B — Sauvignon blanc

Traminer Rose Rs — Rosetraminer, Savagnin Rose, Gewiirztraminer

Tdmaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains

Tdmaioasd romaneascd B — Ruminische Weihrauchtraube, Tamianka, Timaioasi albd de Dragdsani
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8.1.

8.2.

Seos(t)e kirjeldus

Uksikasjalik teave geograafilise piirkonna kohta

Piirkond koosneb reljeefsetest jogedevahelistest aladest, mis on veidi kaarjad ja veidi kaldu edela suunas. Miendlvad
on pikad, suhteliselt iihtlased, keskmiselt 10-15 % kaldega. Reljeefi esimene aste (kbrgus kuni 30 m) paikneb Mosna
joe orust lddne pool. Reljeefi teise astme (kdrgus 50-100 m) moodustab 7-8 km pikkune ja 1,5-2 km laiune ndlv.
Reljeefi kolmas aste (korgus kuni 200 m) paikneb Mosna joe vesikonna idaosas.

Geoloogilised tegurid on jargmised: Bessaraabia lade (savi, lubjarikas liivakivi, liiv), mille peal on 3-4 m paksune
16ssikiht; Kerssoonia lade (liivane savi, kdva liivakiviga vahelduv liiv), mis moodustab reljeefi iilemise osa kdrgusel
iile 200 m; Meootia lade (liivane tsineriit, paksus 10-20 m), mis esineb kdrgeimate piirkondade iiksikutes osades,
alam-kvaternaarsed setted (joesetted) Cozmestist ida pool Pruti terrassides.

Veekogude vorgustik on ebapiisav, hdlmates Mosnisoara joge territooriumi idaosas ja viiksemaid naabruses
paiknevaid jogesid, mille kaudu toimub vee dravool territooriumi parempoolsest osast.

Kontinentaalse kliima tdttu on piirkonnas suured temperatuurikdikumised, karmid talved ja kuivad suved, mida
mdjutab Shuvool Pruti avatud orgu. Parameetrid: aasta keskmine temperatuur 9,6 °C, kasvuperioodi kestus
keskmiselt 183 pdeva, iildine soojusbilanss 3 693—4 309 °C, aktiivne soojusbilanss 3 223-3 879 °C ja viinapuude
jaoks kasulik soojusbilanss 1 330-1 739 °C.

Aasta koige kitlmem kuu on jaanuar (- 3,6 °C), mil on registreeritud absoluutne miinimumtemperatuur — 26,8 °C ja
mis ohustab kaitsmata viinapuid. Aasta kdige soojem kuu on juuli (+21,3 °C), mil on registreeritud absoluutne
maksimumtemperatuur +41,6 °C ja mis sageli kattub pduaperioodidega.

Aastane piikesepaiste kestus on kokku
2137 tundi, millest 1 348 tundi viinapuude kasvuperioodil. Aastane sademete koguhulk on 517,8 mm, millest
320,5 mm viinapuude kasvuperioodil.

Sademete hulk on suurim suvel (juunist juulini) ja vdikseim talvel (jaanuarist veebruarini).

Mullastik — iilekaalus on pruunmullad/mustmuld (30-35 %), millele jargnevad korgematel aladel (korgusel
250-300 m) savimullad. Platooalal koosnevad mullas olevad kivid lossisetetest ja pShjaosa keskosas lubjarikkast
liivakivist.

Toote iiksikasjad

Selles piirkonnas valmistatud vaiksed veinid on tildiselt kerged, valgetele veinidele on lisatud happesust, mis ei ole
viga ekstraktiivne, kuid iseloomulik sortidele, millest need veinid on valmistatud. Selle piirkonna kvaliteetveinide
tootmiseks kasutatavatel punastel viinamarjasortidel on suur vdime koguda antotsiianiine (virviandvaid
tanniiniithendeid sisaldavad tanniinised veinid), fenoolne valmimine toimub iildiselt kaks nidalat parast

tehnoloogilist valmimist.

"Busuioacd de Bohotin’ on eriliste omadustega sort, millest voib pika ja sooja siigisega aastatel saada looduslikult
magusat jadksuhkruga roosat veini. See vein on Oline, merevaigukollase vdrvusega, korraga roosi kroonlehti,
basiilikut ja viirukit meenutava rikkaliku aroomiga, sest see on tegelikult piirkonna eriline sort, millelt vein sai oma
nime.

Kvaliteetvahuveinid

Peenus, virskus, naturaalsus, kiipsete aprikooside, maasikate ja roosidzemmi varjundiga kddrimisaroom, mida
voimendavad peened ja piisivad mullid kogu klaasi kérguses, kiilluslik vaht.

Valgete veinide korral rohekasvalge voi kollakasroheline vdrvus, roosade vdi punaste veinide korral kergelt
rubiinpunase tooniga kahvaturoosa.

Virske aroom, lillelohna varjunditega kddrimisaroomid.

Puuviljane maitse (aprikoos, maasikas, greip), peen, meenutab organoleptiliste omaduste poolest maitseparmi,
susinikdioksiidi tdttu tekkiva teravusega, erilise maitsega.
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Aromaatsed kvaliteetvahuveinid

Olgkollane virvus rohekaskollaste varjundite ja rohekate nilanssidega (Tdmaioasd romaneascd’,'Muscat Ottonel’) voi
roosa virvus lillakate varjunditega (Busuioacd de Bohotin’, "Traminer roz’), rikkalik vaht ja peened piisivad mullid.

Eriline aroom, milles on séilinud viinamarjade terpeeniaroomid ja millele on lisandunud alkoholkéarimisel tekkivad
lenduvad aromaatsed ithendid, on peen ja mitmekesine, tsitrusviljade, apelsinidite, basiiliku ja roosi kroonlehtede
aroomidega, 16puks kerged virskete punaste puuviljade aroomid. Happesus ja suhkrusisaldus tasakaalus, hea
pusivus. Peene muskaadi aroomi, basiiliku, rooside ja virskelt niidetud heina varjundiga elav maitse tinu magususe
ja happesuse tasakaalule.

Poolvahuveinid

Valgete veinide korral rohekasvalge vdi kollakasroheline virvus, roosade voi punaste veinide korral kahvaturoosa voi
kergelt rubiinpunase tooniga.

Virske aroom, virsked maasika, sidruni ja greibi, kiipsete aprikooside, leedridite, basiiliku niiansid.

Puuviljane maitse, peen, tasakaalus, meenutab organoleptiliste omaduste poolest maitseparmi, siisinikdioksiidi tdttu
tekkiva teravusega, erilise vérskete tsitrusviljade ja metsamarjade maitsega; rohked, peened ja piisivad mullid kogu
klaasi korguses.

Uksikasjad inimtegurite kohta

Suur osa viinamarjakasvatajatest korjab veini valmistamiseks kasutatavaid viinamarju 66siti, et koristatud marju ei
oleks vaja jahutada. See vdimaldab lithendada viinamarjavirde kiire ja ettevaatliku tehnoloogilise tootlemise aega ja
viltida seega kadrimiseks vajalike toitainete vihenemist. Monel juhul kasutavad tootjad ladustamiseks ka teatavaid
vanu keldreid voi tdnapéevaseid ruume, et tagada veinide optimaalsed sailitustingimused. Nii siilib veini varskus
kauem, eelkdige valgete kvaliteetvahuveinide puhul. See soodustab ka laagerdumist (keldrites on kvaliteetva-
huveinide valmistamiseks kasutatavad pupiitrid).

Okste kirpimisega kujundatakse viinapuid olenevalt maatiiki paiknemisest ndlval ja sordi konkreetsetest viljade
moodustumise omadustest. Oksi kirbitakse enne ditsemist ka selleks, et soodustada viljumist ning suurendada
selliste sortide nagu 'Feteascd regald’, 'Tdmaioasd romaneascd’ ja 'Muscat Ottonel’ saagikust ja kobarate keskmist
kaalu. Umbrohutérje toimub niitmisega ja varrasanduriga kultivaatorite abil mulla kobestamisega.

Kontrollitud saagikust tagavate meetodite abil saavutavad viinamarjakasvatajad viinapuude optimaalse haldamise
ning juhivad toodangu kogust ja tootmisvoimsust.

Tervete viinamarjade kasutamine, transpordi ajal eraldunud viinamarjavirde eemaldamine, hoolikas kditlemine,
sobivate seadmetega pressimine puhtas keskkonnas ja vastavus eeskirjadele, mis mairavad kindlaks toodeldud saagi
kaalu ja eraldatava virde mahu tdpse suhte, tagab saadud viinamarjavirde kvaliteedi ja selguse ning Orna
ekstraheerimise, mis sdilitab puuviljalise aroomi ning vdimaldab valmistada hea intensiivsuse ja tdidlase 16hnaga
veine. Veinide komplekssust siivendab settel laagerdumine, mille kdigus kujunevad tertsiaararoomid

Pahjuslik seos

See piirkond ei kattu iildiselt Pruti luhale avanevate siigavate orgudega, kuhu piddseb palju kiilmi 6huvoole ja kus
viinapuud enamasti nolvade alumisel kolmandikul ei kasva, mistdttu on talviste absoluutsete miinimumtempe-
ratuuride moju viike ja seda piirkonda voib pidada viinapuude kasvatamist soodustavaks.

Bohotinis on viinapuid kasvatatud juba ammustest aegadest ning mdned autorid leiavad, et viinamarjasort
"Busuioacd de Bohotin’ ongi parit sellest piirkonnast. Bohotini asula on eri versioonide kohaselt saanud nime kas
piirkonda labiva Bohotini joe voi ithe vana viinamarjakasvataja jargi, kelle nimi oli Bohotinean. Sort ‘Busuioacd de
Bohotin’ on saanud tuntuks tinu oma eriprale, sest see on ainus roosa kuni punase virvusega aromaatsete veinide
valmistamiseks kasutatav Rumeenia sort, mis teeb selle Rumeenias toodetavate veinide puhul ainulaadseks.
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Sordi ‘Busuioacd de Bohotin’ kui Rumeenia sordi kogu maailmas ainulaadset iseloomu tunnustatakse kirjastuse
Hachette teoses ,Dictionnaire Encyclopédique des Cépages, mille kirjeldatakse ligikaudu 10000 maailmas
kasvatavat viinamarjasorti ja kus on selgelt margitud, et ,/Busuioacd de Bohotin’ on Rumeeniast pirit aromaatse
punase veini sort“.

Suure kaltsiumkarbonaadisisaldusega koresmuldadel on vdimalik kasvatada tuiipilisi aromaatseid sorte vaiksete
veinide valmistamiseks, mis on ekstraktiivsed, virsked, mineraalse iseloomuga ja selgepiiriliste lillelshnade (akaatsia,
basiilik, leedripuu, mesi) buketiga.

Koige kdrgemal (300-340 m) paikneval alal on rikkalikult padikesesoojust ja suur kasvupotentsiaal, mille tagavad
kdige viljakamad mullad, korese suur lubjakivisisaldus ja punaste sortide jaoks on soodne avatus ldunasse.

Seal toodetud valged veinid on puuviljased ja selgesti esiletuleva mineraalse iseloomuga. Lidnde avanevad
viinamarjaistandused on kaitstud tugeva paikesekiirguse eest ning tinu mdddukamatele temperatuuridele, mida
pohjustavad Pruti joe koridori huvoolud, séilitab see paremini viinamarjade happesust ning aromaatseid taime- ja
lilleniiansse. Samas on selle piirkonna punased veinid vahemviljakatest muldadest pdhjustatud viiksema
elujoulisuse tottu tdidlased, tugevad, tanniinirikkad ja suure laagerdumispotentsiaaliga (kiipsete metsamarjade,
sOstarde, ploomide, puidu aroomid, viirtsikad niiansid).

Adrmuslikult kdrgete temperatuuride (kuumalainete) puudumine ja Pruti oru Shuvoolude méju aitavad
viinamarjades siilitada orgaanilisi happeid, mille tulemuseks on suure tildhappesuse ja madala pHga, elavad ja
virskendavad veinid. Peale selle tagab kohalike viinamarjakasvatajate kogemus koos praeguste viinamarjakasvatus-
meetoditega kvaliteetsete veinide tootmise. Geograafiliselt on makrokliimal koos kasvatatavate sortide omadustega
oluline roll selle viinamarjaistanduse veinide eristamisel muudes viinamarjaistandustes samadest sortidest
valmistatud veinidest.

Kvaliteetvahuveinide puhul soodustab leostunud ja hall saviliiva tekstuuriga mustmuld, mis parandab fuisikalisi
omadusi tinu oma pdhilistele biokeemilistele omadustele (bioloogilise aktiivsuse intensiivsus, mirgatav
huumusesisaldus, suurenenud katioonne vahetusvdime, kergelt happeline neutraalne reaktsioon, aluste ja toitainete
suur kiillastus, mdddukalt kontinentaalne kliima kdrgematel kiingastel, pdikesekiirgus keskmiselt 120 kcal/cm?
aastas, keskmine sademete hulk 524 mm), vdga head tasakaalu happesuse, suhkrute ja aromaatsete ithendite vahel,
millele lisanduvad peened mullid.

Aromaatsete kvaliteetvahuveinide puhul soodustab mdddukas kontinentaalne kliima, mida iseloomustavad pehmed
talved, soojad suved ja pikad siigised, suurte suhkrukoguste kogunemist ja aroome, mille omapiraks on piirkonnale
iseloomulikud puuviljased niiansid (Busuioacd de Bohotin’ — maasikad ja greibid, 'Muscat Ottonel’ — kiipsed
aprikoosid ning 'Timaioasid Romaneascd’ — leedridied ja basiilik).

Leostunud ja hall mustmuld ning méddukas kontinentaalne kliima soodustavad tasakaalu happesuse, suhkrute ja
aromaatsete ithendite vahel ning selle tasakaalu siilitamine optimaalsetes tingimustes tagab kiipsete puuviljade
iseloomuliku aromaatse paleti ja poolvahuveinide elava virskuse.

9.  Kohaldatavad lisanduded (pakendamine, mirgistamine, muud nduded)

Turustamistingimused

Oigusraamistik:

liikmesriigi digusaktid.

Lisatingimuse liik:

mirgistamisega seotud tdiendavad sitted.

Tingimuse kirjeldus

Kontrollitud péritolunimetusega veinid ,Bohotin“ tuleb villida klaaspakenditesse, mille maht on kuni 1,5 liitrit.

Kontrollitud péritolunimetusega veinidel ,Bohotin“ peab pakendamisel ja margistamisel olema pdhietikett ja
tagakiilje etikett (voi lisaetikett).
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Veinide margistusel voib kaitstud péritolunimetusele ,Bohotin® sdltuvalt tootjate huvidest lisada iihe jargmistest
viinamarjaistanduste nimedest: RADUCANENI, DEALUL ROSU, DEALUL MOSNA, GORBAN, PODOLEN],
COZMESTI, DEALUL ISAIIA.

Piirkonnas tootmisega seotud tingimused

Oigusraamistik:

ELi digusaktid.

Lisatingimuse liik:

erand mddratletud geograafilises piirkonnas valmistamise ndudest.
Tingimuse kirjeldus

Kontrollitud péritolunimetusega veine ,Bohotin“ vdib kontrollitud paritolunimetusega ,Bohotin“ maéaratletud
piirkonnast korjatud viinamarjadest toota ka mddratletud piirkonnaga piirnevates haldusiiksustes, eelkdige lasi
omavalitsusiiksuses (lasi maakond) ja Husi omavalitsusiiksuses (Vaslui maakond).

Mirgistamistingimused

Oigusraamistik:

liikkmesriigi digusaktid.

Lisatingimuse liik:

mirgistamisega seotud tdiendavad sitted.

Tingimuse kirjeldus

Etiketil peab olema niidatud kvaliteetvahuveini valmistamise meetod (traditsiooniline pudelis kddritamine voi
survemahutis kddritamine) ja aromaatse kvaliteetvahuveini korral viinamarjasort, millest see on valmistatud.

Link tootespetsifikaadile

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_bohotin_modif_cf cererii_28.07.2020_si_notific_
com_20.03.2024_no_track_changes.pdf
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