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Veréffentlichung eines Antrags auf Genehmigung einer Unionsinderung einer Produktspezifikation
fiir eine geschiitzte Ursprungsbezeichnung im Weinsektor gemifd Artikel 97 Absatz 3 in Verbindung
mit Artikel 105 der Verordnung (EU) Nr. 1308/2013 des Europiischen Parlaments und des Rates

(C/2025[623)

Gemaf Artikel 17 der Verordnung (EU) 2024/1143 des Europaischen Parlaments und des Rates (') konnen die Behorden
eines Mitgliedstaats oder eines Drittlands oder eine natiirliche oder juristische Person mit einem berechtigten Interesse, die
in einem Drittland niedergelassen oder ansissig ist, innerhalb von drei Monaten ab dieser Veroffentlichung bei der
Kommission Einspruch erheben.

ANTRAG AUF EINE UNIONSANDERUNG DER PRODUKTSPEZIFIKATION
,Bohotin“
PDO-RO-A0138-AMO02

Datum der Antragstellung: 20.7.2021

1.  Antragsteller und berechtigtes Interesse

PROBOTA IASI Vereinigung der Traubenerzeuger und -verarbeiter

Die Probota lasi Vereinigung der Traubenerzeuger und -verarbeiter ist eine juristische Person des Privatrechts ohne
Erwerbszweck, die 2014 mit Zustimmung und Satzung gemifs der Regierungsverordnung Nr. 26/2000 iiber
Vereine und Stiftungen gegriindet wurde.

Die Vereinigung fordert und schiitzt die wirtschaftlichen, kommerziellen, beruflichen und rechtlichen Interessen
ihrer Mitglieder, bei denen es sich um Handelsgesellschaften und Einzelunternehmer handelt, die Trauben erzeugen
und verarbeiten. Sie verwaltet die damit verbundene Erzeugung im Rahmen der geschiitzten Ursprungsbezeichnung
Llasi“ und unterstiitzt die Erzeuger der geschiitzten Ursprungsbezeichnung ,Bohotin“ bei der Erzeugung von Wein
unter diesem Namen, da es in diesem Gebiet keine eigenstindige Vereinigung fiir diese Bezeichnung gibt und die
Probota-Vereinigung eine der wichtigsten Vereinigungen fiir das Weinbaugebiet ,Dealurile Moldovei“ ist, die gemaf8
den nationalen Bestimmungen zur Unterstiitzung der Erzeuger bei der ordnungsgemiflen Bewirtschaftung von
Qualitdtstrauben und -weinen gegriindet wurde.

Der Hauptsitz der Vereinigung befindet sich auf dem Gelinde des Unternechmens Agroindustrial Ceres SRL,
Gebiude C1, Raum 1, Postleitzahl 707 055 in der Gemeinde Bivolari im Kreis lasi, www.cramahermeziu.ro.

2. Rubrik der Produktspezifikation, auf die sich die Anderung bezieht

O Name des Erzeugnisses

Kategorie des Weinbauerzeugnisses
Verbindung
Vermarktungsbeschrankungen
3. Beschreibung und Anderungsgriinde
1. Einfilhrung neuer Kategorien von Weinbauerzeugnissen

Die Weinspezifikation wurde gedndert, indem drei neue Kategorien von Weinbauerzeugnissen eingefithrt wurden,
deren Erzeugung gemifl Anhang VII Teil IT der Verordnung (EU) Nr. 1308/2013 zuldssig ist: Qualitdtsschaumwein,
aromatischer Qualitdtsschaumwein und Perlwein aus Trauben, die im abgegrenzten Gebiet der geschiitzten
Ursprungsbezeichnung Bohotin geerntet wurden und den Namen der geschiitzten Ursprungsbezeichnung
verwenden diirfen.

(") Verordnung (EU) 2024/1143 des Europdischen Parlaments und des Rates vom 11. April 2024 iiber geografische Angaben fiir Wein,
Spirituosen und landwirtschaftliche Erzeugnisse und iiber garantiert traditionelle Spezialititen und fakultative Qualitdtsangaben fiir
landwirtschaftliche Erzeugnisse sowie zur Anderung der Verordnungen (EU) Nr. 1308/2013, (EU) 2019/787 und (EU) 2019/1753
und zur Aufthebung der Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 (ABL L, 2024/1143, 23.4.2024, ELL: http://data.europa.cu/elijreg/2024/
11430j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/623oj


www.cramahermeziu.ro
http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143/oj
http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143/oj

DE

ABL C vom 28.1.2025

Die Anderung geht auf die Forderung vieler im Gebiet Bohotin ansissiger Winzer zuriick, die Erzeugung von
Weinbauerzeugnissen zu diversifizieren und neben dem heute von ihnen erzeugten Stillwein auch Schaumweine
aufzunehmen, um ihr Einkommen aus diesen Erzeugnissen zu erhohen, ihren geschiitzten Namen durch die
Verarbeitung neuer Erzeugniskategorien zu stirken und jiingere Verbraucher zu gewinnen.

Die Anderung betrifft Kapitel I der Spezifikation und Punkt 3 des Einzigen Dokuments.

2. Einzelheiten zum Zusammenhang zwischen dem Gebiet und dem Erzeugnis im Hinblick auf neue Kategorien
von Weinbauerzeugnissen

Die Spezifikation muss gedndert und der Zusammenhang zwischen dem geografischen Gebiet und dem Erzeugnis
im Hinblick auf die neuen Kategorien von Weinbauerzeugnissen erldutert werden, um den fiir eine geschiitzte
Bezeichnung geltenden Rechtsvorschriften zu entsprechen und die Besonderheit des Gebiets der geschiitzten
Ursprungsbezeichnung anhand der spezifischen Faktoren darzustellen.

Die Anderung betrifft Kapitel Il der Spezifikation und Punkt 8 des Einzigen Dokuments.

3. Angabe zuldssiger Keltertraubensorten fiir aromatischen Schaumwein

Die Weinspezifikation wurde geindert, indem die Keltertraubensorten aufgefiihrt werden, aus denen aromatische
Qualititsschaumweine gewonnen werden (Timaioasd romaneascd, Traminer roz, Muscat Ottonel und Busuioacd de
Bohotin).

Die Anderung betrifft Kapitel IV der Produktspezifikation, lisst das Einzige Dokument jedoch unberiihrt.

4. Angabe der Weinbauertrige bei aromatischem Schaumwein

Die Spezifikation muss gedndert und der Weinertrag fur die Sorten, aus denen aromatische Qualititsschaumweine
gewonnen werden, angegeben werden, um die spezifischen Ertrige dieser Kategorie eindeutig festzulegen.

Die Anderung betrifft Kapitel IV und V der Spezifikation sowie Punkt 5.2 des Einzigen Dokuments.

5. Présentation der fiir die Kategorien von Weinbauerzeugnissen spezifischen technologischen Verfahren

Die Produktspezifikation wurde geindert, indem die spezifischen technologischen Verfahren fiir die Herstellung
neuer Weinkategorien (Schaumwein, aromatischer Qualititsschaumwein, Perlwein) wie Garung in Druckbehaltern,
Girung in Glasflaschen und Stabilisierung von aromatischem Schaumwein eingefithrt wurden.

Die Anderung betrifft Kapitel X der Produktspezifikation, das Einzige Dokument ist nicht betroffen.

6.  Angabe der analytischen Merkmale der beantragten Kategorien von Weinbauerzeugnissen

Die Spezifikation muss gedndert und die spezifischen physikalisch-chemischen Parameter dieser neuen Kategorien
miissen angegeben werden, da dies in den Rechtsvorschriften fiir ein Erzeugnis mit geschiitzter Ursprungsbe-
zeichnung vorgeschrieben ist und Angaben zu den Besonderheiten dieser Qualitdtskategorien gemacht werden
miissen.

Die Anderung betrifft Kapitel XI der Produktspezifikation und die Punkte 4.3, 4.4 und 4.5 des Einzigen Dokuments.

7. Beschreibung der organoleptischen Eigenschaften der beantragten neuen Kategorien von Weinbauer-
zeugnissen

Die Produktspezifikation wurde gedndert und die organoleptischen Eigenschaften der neuen Kategorien von
Weinbauerzeugnissen, deren Erzeugung beantragt wird, hinzugefiigt, da diese Angabe gesetzlich vorgeschrieben ist,
wenn es sich um eine geschiitzte Ursprungsbezeichnung handelt.

Die Anderung betrifft Kapitel XI der Produktspezifikation und die Punkte 4.3, 4.4 und 4.5 des Einzigen Dokuments.

8. Aufnahme obligatorischer Angaben fiir Qualitdtsschaumwein in die Kennzeichnung/Aufmachung

Die Spezifikation muss gedndert werden, indem Bestimmungen iiber die Kennzeichnung der Kategorie
,Qualititsschaumwein“ eingefithrt werden, damit die Kennzeichnung dieser Kategorie Angaben iber die Methode,
nach der der Qualititsschaumwein hergestellt wurde, und den Namen der Sorte, aus der er gewonnen wird, enthalt.

Die Anderung betrifft Kapitel XII der Produktspezifikation und Punkt 9 des Einzigen Dokuments.
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EINZIGES DOKUMENT

1. Name des Erzeugnisses

Bohotin

2. Art der geografischen Angabe

g. U. — geschiitzte Ursprungsbezeichnung

3. Kategorien von Weinbauerzeugnissen
1. Wein
5.  Qualititsschaumwein
6. Aromatischer Qualititsschaumwein

8. Perlwein

3.1.  Code der Kombinierten Nomenklatur
— 22 — GETRANKE, ALKOHOLHALTIGE FLUSSIGKEITEN UND ESSIG

2204 — Wein aus frischen Weintrauben, einschlieflich mit Alkohol angereicherter Wein; Traubenmost,
ausgenommen solcher der Position 2009

4. Beschreibung des Weins/der Weine
1. Organoleptische Eigenschaften — Weif3- und Roséweine

Weifweine

Farbe — strohgelb, leuchtend gelb, kanariengelb mit griinlichen Reflexen, zitronengelb bis griinlich, griinlich gelb,
goldgelb, strohgelb, griinlich, griinlich gelb bis strohgelb.

Geruch — typisches Aroma von Muskat, Holunderbliiten, griinen Zitrusfriichten, frisch, Aroma von frisch
geschnittenen Sommeripfeln, Aroma von Feldblumen, subtil, mit leichter Reifung entsteht ein Aroma von frisch
gemdhtem Heu, typisches Aroma von Rebbliiten, Akazienbliiten, frisch gemihtem Heu, feuchter Erdgeruch,
Feldblumen.

Geschmack — Geschmack von Roggenbrotkruste, Honig, leicht bitterer Geschmack, hoher Sauregehalt, Aromen von
Zitrusfriichten.

Roséweine — Farbe Roséschattierungen oder Farbe von getrockneten Zwiebelbldttern oder Rosenbliiten, Aromen von
Basilikum, Waldfriichten, feine Vanillenoten bei beginnender Alterung, Geruchsnoten von Himbeeren, wilden
Erdbeeren, manchmal Kirschen und Sauerkirschen.

Fiir den Hochstgehalt an Gesamtsidure gelten die in den einschligigen Rechtsvorschriften der Union festgelegten
Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

— Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol): 15

— Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol): 11,00

— Mindestgesamtsdure: 4,5 g/l, ausgedriickt als Weinsdure

— Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro Liter): 18

— Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in mg/l): 200
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2. Organoleptische Eigenschaften — Rotweine

Rotweine

Farbe — dunkles Rubinrot, das bei der Reifung zu Ziegelrot, Rubinrot, Braunrot, miffigem oder leuchtendem
Granatrot oder violetten Farbtonen wird.

Geruch — Basilikum, rote Waldfriichte, bei der Reifung entwickeln sich Noten von Veilchen, Tannin, Tabak, Leder, bei
der Reifung im Fass entwickeln sich Noten von Vanille, reifenden Trauben, Himbeeren und Walderdbeeren.

Geschmack — Noten von Vanille bei ilteren Weinen, reife Waldfriichte, Kriuteraromen, Walderdbeeren,
Bitterkirschen, Sauerkirschen, mifSige Adstringenz, urspriingliche Noten von Pflaumen, Holz, vollmundig, Aromen
von frischen Friichten, samtig.

Fir den Hochstgehalt an Gesamtsdure gelten die in den einschldgigen Rechtsvorschriften der Union festgelegten
Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

— Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol): 15

— Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol): 11

— Mindestgesamtsdure: 4,5 g/l, ausgedriickt als Weinsdure

— Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro Liter): 20

— Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in mg/l): 150

3. Qualititsschaumwein

Die Qualititsschaumweine zeichnen sich durch ihre Finesse, Frische, Natiirlichkeit, Giraromen mit Noten von reifen
Aprikosen, Erdbeeren und Rosenkonfitiire, die durch feines und anhaltendes Durchperlen mit feinen Bldschen auf
der gesamten Hohe des Glases verstirkt werden, sowie eine starke Schaumbildung aus.

Farbe: griinlich-weifle oder gelbgriine Farbe bei Weilweinen bis hin zu Hellpink mit hellen Rubint6nen bei Rosé-
oder Rotweinen.

Duft: frisch, charakteristisch fiir das Erzeugnis, Gdraromen mit blumigen Noten;

Geschmack: fruchtig (Aprikosen, Erdbeeren, Grapefruit), fein, sensorische Merkmale, die an aromatisierte Hefe
erinnern, aufgrund des Kohlenstoffdioxidgehalts scharf, mit einem besonderen Geschmack.

Uppige, anhaltende Perlage mit feinen Blidschen auf der gesamten Hohe des Glases.
Uberdruck bei 20 °C: mindestens 3,5 bar.

Der maximale Gehalt an fliichtiger Siure wird differenziert: bei Weif3-/Roséweinen ein Wert von 18 Millidquivalent
pro Liter und bei Rotweinen von 20 Millidquivalent pro Liter.

Allgemeine Analysemerkmale

— Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol): 15

— Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol): 10,00
— Mindestgesamtsdure: 6 g/l, ausgedriickt als Weinsdure

— Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in mg/l): 185

4. Aromatische Qualititsschaumweine

Die aromatischen Qualititsschaumweine haben folgende Eigenschaften: strohgelbe Farbe mit griinlich-gelben
Farbtonen oder griinlichen Reflexen (Tdmaioasd romaneascd, Muscat Ottonel) oder pink mit violetten Farbtonen
(Busuioacd de Bohotin, Traminer roz), mit iippigem Schaum und feiner, anhaltender Perlage.
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Spezifisches Aroma, das die terpenartigen Aromen der Trauben bewahrt, zu denen fliichtige aromatische
Verbindungen bei der alkoholischen Garung kommen, fein und breit gefichert, mit Aromen von Zitrusfriichten,
Orangenbliiten, Basilikum und Rosenblittern und schlieflich zarte Aromen von frischen roten Friichten. Der
Schaumwein ist aufgrund des Gleichgewichts zwischen Siure- und Zuckergehalt sehr angenehm, mit gut
anhaltender Perlage.

Mit einem feinen Muskataroma und Noten von Basilikum, Rosen und frisch gemihtem Heu ist der Geschmack dank
des Gleichgewichts zwischen Siie und Siure angenehm und lebendig. Uppige, feine Perlage mit feinen Blaschen auf
der gesamten Hohe des Glases.

Uberdruck bei 20 °C: mindestens 3 bar.
Der maximale Gehalt an fliichtiger Sdure bei Weifl-/Roséweinen betragt 18 Millidquivalent pro Liter.

Allgemeine Analysemerkmale

— Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol): 15,00

— Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol): 6,00
— Mindestgesamtsdure: 6 g/l, ausgedriickt als Weinsdure

— Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in mg/l): 185

5. Perlwein

Farbe: griinlich-weiffe oder gelbgriine Farbe bei Weilweinen bis hin zu Hellpink mit hellen Rubinténen bei Rosé-
oder Rotweinen.

Duft: frisch, frische Noten von Erdbeeren, Zitrusfriichten — Grapefruits, reifen Aprikosen, Holunder, Basilikum;

Geschmack: fruchtig, fein, ausgewogen, sensorische Merkmale, die an aromatisierte Hefe erinnern, aufgrund des
Kohlenstoffdioxidgehalts scharf, mit einem besonderen Geschmack von frischen Zitrus- und Waldfriichten.

Feine und anhaltende Beliiftung mit feinen Blischen auf der gesamten Hohe des Glases.
Uberdruck bei 20 °C: mindestens 1 bar und héchstens 2,5 bar.

Der maximale Gehalt an fliichtiger Siure wird differenziert: bei Weifl-/Roséweinen ein Wert von 18 Millidquivalent
pro Liter und bei Rotweinen von 20 Millidquivalent pro Liter.

Allgemeine Analysemerkmale

— Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol): 15,00

— Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol): 7,00
— Mindestgesamtsdure: 5 g/l, ausgedriickt als Weinsdure

— Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in mg/l): 235

Weinbereitungsverfahren
a)  Spezifische dnologische Verfahren

Anbauverfahren

Die Bewdsserung ist nur in Diirrejahren — mit Unterrichtung des ONVPV (Nationales Amt fiir Rebe und Wein) —
zuldssig, wenn der Wassergehalt im Boden in einer Tiefe von 0-100 cm auf 50 % der Feldkapazitit absinkt, wobei
angemessene Bewdsserungsstandards (400-600 m’fha) zu beachten sind.

Griine Weinlese — Verringerung der Anzahl der Trauben zu Beginn der Reifezeit, wenn die Produktionsmenge die
nach der Produktspezifikation zuldssigen Hochstmengen iiberschreitet.

b)  Hachstertrige

1. Dbei voller Reife der Trauben geerntet, Sorten Sauvignon, Muscat Ottonel, Pinot gris, Chardonnay, Busuioaci de
Bohotin

11 500 Kilogramm Trauben pro Hektar
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2. bei voller Reife der Trauben geerntet, Sorten Cabernet Sauvignon, Feteascd neagrd, Pinot noir

11 500 Kilogramm Trauben pro Hektar

3. bei voller Reife der Trauben geerntet, Sorten Merlot, Bibeascd neagrd

12 000 Kilogramm Trauben pro Hektar

4. bei voller Reife der Trauben geerntet, Sorten Feteasca regald, Aligoté, Feteascd albd, Riesling Italian

12 500 Kilogramm Trauben pro Hektar

5. Spitlese, Sorten Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot gris, Chardonnay, Busuioacd de Bohotin

10 000 Kilogramm Trauben pro Hektar

6. Spitlese, Sorten Cabernet Sauvignon, Pinot noir, Feteascd neagrd, Merlot, Feteascd albd, Merlot, Riesling Italian

10 000 Kilogramm Trauben pro Hektar

7. bei Edelfdule der Trauben geerntet, Sorten Busuioacd de Bohotin, Muscat Ottonel, Pinot gris

8 000 Kilogramm Trauben pro Hektar

8. bei voller Reife der Trauben geerntet, Sorten Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot gris, Chardonnay, Busuioaci de
Bohotin

86 Hektoliter je Hektar

9. Dbei voller Reife der Trauben geerntet, Sorten Cabernet Sauvignon, Pinot noir, Feteascd neagra

86 Hektoliter je Hektar

10. bei voller Reife der Trauben geerntet, Sorten Merlot, Bibeascd neagrd

90 Hektoliter je Hektar

11. bei voller Reife der Trauben geerntet, Sorten Feteascd regald, Aligoté, Riesling Italian, Feteasca albd

94 Hektoliter je Hektar

12. Spitlese, Sorten Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot gris, Chardonnay, Busuioacd de Bohotin

65 Hektoliter je Hektar

13. Spitlese, Sorten Cabernet Sauvignon, Pinot noir, Feteascd neagrd, Merlot, Feteascd albd, Riesling Italian

65 Hektoliter je Hektar

14. bei Edelfdule der Trauben geerntet, Sorten Busuioacd de Bohotin, Muscat Ottonel, Pinot gris

52 Hektoliter je Hektar

15. aromatische Qualititsschaumweine, Timaioasd roméaneascd, Busuioacd de Bohotin

12 500 Kilogramm Trauben pro Hektar

16. aromatische Qualititsschaumweine, Traminer roz

11 500 Kilogramm Trauben pro Hektar

17. aromatische Qualitdtsschaumweine, Muskat Ottonel

11 000 Kilogramm Trauben pro Hektar
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18. aromatische Qualititsschaumweine, Timaioasd romaneascd, Busuioacd de Bohotin

92,5 Hektoliter pro Hektar

19. aromatische Qualititsschaumweine, Traminer roz

86 Hektoliter je Hektar

20. aromatische Qualititsschaumweine, Muskat Ottonel

81,40 Hektoliter je Hektar

6.  Abgegrenztes geografisches Gebiet

Das abgegrenzte Gebiet fir die Erzeugung von Weinen mit der kontrollierten Ursprungsbezeichnung ,Bohotin®
erstreckt sich auf die folgenden Gebiete des Kreises lasi:

— Gemeinde Riducineni mit den Dérfern Rdducineni, Isaiia, Bohotin, Rosu;

— Gemeinde Mosna mit dem Dorf Mosna;

— Gemeinde Cozmesti mit den Dorfern Cozmesti, Podolenii de Sus, Podolenii de Jos:
— Gemeinde Dolhesti mit den Dérfern Dolhesti, Pietris und Bradiceati;

— Gemeinde Gorban mit den Dérfern Gorban, Gura Bohotin, Podu Hagiului;

— Gemeinde Ciortesti mit den Dorfer Ciortesti, Coropceni, Deleni, Serbesti.

7. Keltertraubensorte(n)

Aligoté B — Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc

Busuioacd de Bohotin Rs — Schwarzer Muskat, Muskat fioletovii, Muscat violet Cyperus, Muscat rouge de Frontignan
Bibeascd neagrd N — Groflmuttertraube, Hexentraube, Cricana, Rard neagra, Cildarusd, Serecsia

Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Bourdeos Tinto

Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Feteascd Albad B — Pasdreascd albd, Poama Fetei, Mddchentraube, Lednyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Midchentraube, Poama fetei neagrd, Pisareascd neagri, Coada randunicii
Feteasca Regald B — Konigliche Midchentraube, Konigsast, Kiralylednyka, Danidsand, Galbend de Ardeal

Merlot N - Bigney rouge, Plant Medoc

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Pinot gris G — Affumé, Grauer Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot grigio, Rulander
Pinot noir N - Blauer Spitburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Roter Burgunder, Klavner Morillon Noir
Pinot noir N - Spitburgunder, Pinot nero

Riesling Italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Sauvignon B — Sauvignon blanc

Traminer roz Rs — Rosetraminer, Savagnin rosé, Gewiirztraminer

Tdmaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petits grains

Tdmaioasd Roméneascd B — Ruminische Weihrauchtraube, Tamianka, Timaioasd Albd de Drigdsani
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§1.

8.2.

Beschreibung des Zusammenhangs bzw. der Zusammenhiinge

Angaben zum geografischen Gebiet

Das Relief besteht aus Schluchten, leicht gekriimmt und leicht nach Stidwesten geneigt. Die Hangneigungen sind
langgezogen, relativ gleichmifig und weisen eine durchschnittliche Neigung von 10-15 % auf. Die erste Stufe des
Reliefs mit Hohen von bis zu 30 m liegt westlich des Tals des Flusses Mosna; die zweite Stufe des Reliefs mit Hohen
von 50-100 m weist eine langgezogene Neigung von 7-8 km und 1,5-2 km Breite auf; die dritte Stufe des Reliefs mit
Hohen von hochstens 200 m erstreckt sich auf der 6stlichen Halfte des Beckens des Flusses Mosna.

Die geologischen Schichten lassen sich unterteilen in: Schwarzerde (Ton, Kalksandstein, Sand), iiber der sich
Lossablagerungen mit einer Dicke von 3-4 m befinden; Kerssonian (sandiger Ton, Sand mit Betonsandstein), der den
oberen Teil des Reliefs in Hohen iiber 200 m bildet; Méotische Schicht (sandiger Zinnstein mit einer Dicke von
10-20 m), die in einzelnen Teilen der hochstgelegenen Gebiete vorkommt; im unteren Quartir (Flussablagerungen)
Ostlich von Cozmesti in den Terrassen des Prut.

Das Wassernetz ist liickenhaft, der Fluss Mosnisoara flieit im ostlichen Teil des Gebiets und es gibt kleinere
angrenzende Fliisse, die die rechte Seite des Gebiets entwissern.

Das kontinentale Klima ist ausgepragt, mit harten Wintern und trockenen Sommern, die durch den Luftstrom zum
offenen Tal zum Prut beeinflusst werden. Merkmale: mittlere Jahrestemperatur von 9,6 °C, Dauer der
Vegetationsperiode von durchschnittlich 183 Tagen, Gesamtwirmebilanz 3 693-4 309 °C, aktive Wirmebilanz
3223-3 879 °C und Nutzwirmebilanz fir die Reben 1 330-1 739 °C.

Der kalteste Monat des Jahres ist der Januar (- 3,6 °C), in dem absolute Mindesttemperaturen von bis zu — 26,8 °C
verzeichnet werden, was ungeschiitzte Reben gefihrdet, und der wirmste Monat des Jahres ist der Juli (+ 21,3 °C),
wobei sich absolute Hochsttemperaturen von bis zu + 41,6 °C haufig mit Diirreperioden iiberschneiden.

Die jihrliche Sonneneinstrahlung betrigt insgesamt 2 137 Stunden, davon 1 348 Stunden in der Vegetationsperiode
der Reben. Die jihrlichen Gesamtniederschlige belaufen sich auf 517,8 mm, davon 320,5 mm in der
Vegetationsperiode der Reben.

Die hochsten Niederschlige treten im Sommer (Juni bis Juli) und die niedrigsten im Winter (Januar bis Februar) auf.

Boden — Kambische Mollisole/Schwarzerde dominieren (30-35 %), gefolgt von Tonboden in hochgelegenen Gebieten
(Hohe 250-300 m). Im Plateaugebiet besteht das Bodengestein aus Loss-Sedimenten und im mittleren Norden aus
Kalksandstein.

Beschreibung des Erzeugnisses

Die in diesem Gebiet gewonnenen Stillweine sind in der Regel leicht, die Weiflweine weisen einen Sdurezusatz auf,
der nicht sehr extraktreich, sondern typisch fiir die Rebsorten ist, aus denen sie erzeugt werden. Die roten Rebsorten
fur die Erzeugung von Qualititsweinen in diesem Gebiet verfiigen iiber eine hohe Fihigkeit, Anthocyane zu
akkumulieren (tanninhaltige Weine mit Farbakkumulation). Im Allgemeinen erfolgt die phenolische Reifung zwei
Wochen nach der technologischen Reifung.

Busuioacd de Bohotin weist besondere Merkmale auf, die in einigen Jahren mit langen und warmen Herbsten
natiirlich siiffe Roséweine mit Restzucker hervorbringen konnen. Dieser Wein ist zart, von bernsteinfarbener Farbe,
voller Aromen, die gleichzeitig an Rosenbliiten, Basilikum und Weihrauch erinnern; dies ist die besondere Sorte des
Gebiets, dessen Namen der Wein tragt.

Qualititsschaumwein
Finesse, Frische, Natiirlichkeit, Giraromen mit Noten von reifen Aprikosen, Erdbeeren und Rosenkonfitiire, die
durch feines und anhaltendes Durchperlen mit feinen Bldschen auf der gesamten Hohe des Glases verstirkt werden,

starke Schaumbildung;

Griinlich-weifle oder gelbgriine Farbe bei Weifsweinen bis hin zu Hellpink mit hellen Rubinténen bei Rosé- oder
Rotweinen.

Frisches Aroma, Gdraromen mit blumigen Noten;

Fruchtiger Geschmack (Aprikosen, Erdbeeren, Grapefruit), fein, sensorische Merkmale, die an aromatisierte Hefe
erinnern, aufgrund des Kohlenstoffdioxidgehalts scharf, mit einem besonderen Geschmack.
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Aromatische Qualititsschaumweine

Strohgelbe Farbe mit griinlich-gelben Farbtonen und griinlichen Reflexen (Tdmaioasd romaneascd, Muscat Ottonel)
oder pinke mit violetten Farbtonen (Busuioacd de Bohotin, Traminer roz), mit {ippigem Schaum und feiner,
anhaltender Perlage.

Spezifisches Aroma, das die terpenartigen Aromen der Trauben bewahrt, zu denen fliichtige aromatische
Verbindungen bei der alkoholischen Gidrung kommen, fein und breit gefichert, mit Aromen von Zitrusfriichten,
Orangenbliiten, Basilikum und Rosenblittern und schlieflich zarte Aromen von frischen roten Friichten. Er weist
ein sehr angenehmes Gleichgewicht zwischen Siure- und Zuckergehalt auf, mit gut anhaltender Perlage. Mit einem
feinen Muskataroma und Noten von Basilikum, Rosen und frisch gemihtem Heu ist der Geschmack dank des
Gleichgewichts zwischen Siifle und Sdure angenehm und lebendig.

Perlwein

Griinlich-weifle oder gelbgriine Farbe bei Weilweinen bis hin zu Hellpink mit hellen Rubintonen bei Rosé- oder
Rotweinen.

Frisches Aroma, frische Noten von Erdbeeren, Zitronen — Grapefruits, reife Aprikosen, Holunder, Basilikum;

Fruchtiger Geschmack, fein, ausgewogen, sensorische Merkmale, die an aromatisierte Hefe erinnern, aufgrund des
Kohlenstoffdioxidgehalts scharf, mit einem besonderen Geschmack von frischen Zitrus- und Waldfriichten; iippige,
anhaltende Perlage mit feinen Bldschen auf der gesamten Hohe des Glases.

Menschliche Einfliisse

Ein groffer Teil der Winzer erntet die Trauben fiir die Weingewinnung nachts, um die technologische
Verarbeitungszeit zu verkiirzen, eine Abkithlung der Masse an geernteten Trauben zu vermeiden und anschlieRend
den Most rasch und schonend zu verarbeiten, damit die fiir die Gdrung benotigten Nihrstoffe nicht verringert
werden. In einigen Fillen nutzen die Erzeuger zur Lagerung auch bestimmte alte Kellereien oder moderne
Riumlichkeiten, um ein optimales Lagerklima fiir die Weine zu gewdhrleisten und ihre Frische insbesondere bei
weiflen Qualititsschaumweinen linger zu erhalten, aber auch um die Reifung zu unterstiitzen (in den Kellern gibt es
Riitteltische fiir die Gewinnung von Qualititsschaumweinen).

Die Bewirtschaftung der Rebstruktur erfolgt auch durch Griinarbeiten, die von der Lage der Parzelle am Hang und
von der spezifischen Fruchtbildung der Sorte abhingen. Das Beschneiden der Triebe vor der Bliite wird auch
durchgefithrt, um den Fruchtansatz mit einem wesentlich hoheren Prozentsatz zu fordern und das
Durchschnittsgewicht der Trauben und die Erzeugung je Flicheneinheit von Sorten wie Feteascd regald, Timaioasd
romaneascd und Muscat Ottonel zu erhohen. Die Unkrautbekimpfung erfolgt durch Mahd und Bodenbearbeitung
mithilfe von Grubbern mit Sensoren.

Die Winzer bewirtschaften die Reben fachkundig und sind in der Lage, die Stirke und die Grofe der Kultur mithilfe
von Methoden der Ertragskontrolle zu méfigen.

Die Verwendung ganzer Trauben, das Entfernen des wihrend des Transports erzeugten Mosts, die sorgfiltige
Handhabung, die Kelterung in einer sauberen Umgebung mit geeigneter Ausriistung und gemaf$ Vorschriften, die
ein genaues Verhiltnis zwischen dem Gewicht der verarbeiteten Ernte und der Menge des gewonnenen Mosts
festlegen, gewihrleisten die Qualitdt und Klarheit des gewonnenen Mosts, eine sanfte Extraktion, die die Subtilitit
der fruchtigen Aromen und die Erzeugung von Weinen mit guter Intensitit und abgerundeten Aromen bewahrt.
Durch die Hefesatzlagerung entstehen tertidre Aromen, die die Komplexitit der Weine erhohen.

Beschreibung des Zusammenhangs bzw. der Zusammenhdnge

Da sich das Gebiet generell nicht mit tiefen Tilern mit Offnung zur Prut-Aue iiberschneidet, die viele kalte
Luftstromungen anzieht und in der im unteren Drittel der Hinge Reben nur selten angebaut werden, ist der Einfluss
absoluter Mindesttemperaturen im Winter gering. Daher kann das Gebiet als glinstig fiir den Anbau von Reben
angesehen werden.

In Bohotin wurden seit der Antike Reben angebaut, und einige Autoren gehen sogar davon aus, dass die Sorte
Busuioacd de Bohotin in diesem Gebiet entstanden ist. Der Name der Siedlung Bohotin geht entweder auf den
Bohotin-Fluss zuriick, der das Gebiet durchquert, oder auf einen der alten Winzer namens Bohotinean, je nachdem,
welcher Version man Glauben schenken will. Die Sorte Busuioacd de Bohotin ist aufgrund ihrer Besonderheit
bekannt geworden, da sie die einzige ruméanische Sorte fiir aromatische Rosé- und Rotweine ist; daher ist sie im
Spektrum der in Ruménien erzeugten Weine einzigartig.
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Der einzigartige Charakter der Sorte Busuioacd de Bohotin als ruménische Sorte in der Welt wird in einem von
Hachette veroffentlichten Werk anerkannt: Das Dictionnaire Encyclopédique des Cépages, das rund
10 000 weltweit existierende Rebsorten umfasst, weist eindeutig darauf hin, dass ,Busuioaca de Bohotin eine Sorte
aromatischer Rotweine aus Ruménien ist*.

Das Vorhandensein von Skelettbdden mit hohem Calciumcarbonatgehalt wird genutzt, um die typischen
aromatischen Sorten anzubauen, aus denen Stillweine gewonnen werden, die extraktreich und frisch sind,
mineralischen Charakter und komplexe, gut definierte blumige Aromen (Akazie, Basilikum, Holunder, Honig)
aufweisen.

Das Gebiet in der hochsten Lage (300-340 m) verfiigt iiber umfassende heliothermale Ressourcen und ein grofSes
Potenzial, dort befinden sich die am wenigsten fruchtbaren Boden mit einem hohen Kalksteingehalt des
Skelettbodens sowie Hanglagen mit einer fiir rote Sorten giinstigen siidlichen Exposition.

Die dort gewonnenen Weilweine sind fruchtig und haben einen ausgeprigten mineralischen Charakter. Die
westliche Exposition der Rebflichen schiitzt sie vor starker Sonneneinstrahlung und bewahrt in Verbindung mit den
moderateren Temperaturen, die durch die Luftstréme auf dem Flusskorridor des Prut verursacht werden, die Siure
der Trauben sowie die aromatischen botanischen und blumigen Noten besser. Gleichzeitig sind die Rotweine in
diesem Gebiet aufgrund der geringeren Vitalitdt, die sich aus dem weniger fruchtbaren Boden ergibt, vollmundig,
robust und reich an Tanninen mit hohem Alterungspotenzial (Aroma reifer Waldfriichte, Johannisbeeren, Pflaumen,
Holz, wiirzige Noten).

Das Ausbleiben extrem hoher Temperaturen (Hitzewellen) und der Einfluss der Luftstrome aus dem Prut-Tal tragen
dazu bei, die organischen Sduren in den Trauben zu erhalten, was zu einem Wein mit hohem Gesamtsduregehalt,
niedrigem pH-Wert, mit lebendigem und erfrischendem Charakter fiihrt. Dariiber hinaus bringt die Erfahrung der
lokalen Winzer in Verbindung mit den derzeitigen Weinbautechniken hochwertige Weine hervor. In geografischer
Hinsicht spielt das Makroklima in Verbindung mit den Qualititen der angebauten Rebsorten eine Schliisselrolle bei
der Unterscheidung zwischen den Weinen dieser Rebfliche und den Weinen, die aus denselben Rebsorten auf
anderen Rebflichen erzeugt werden.

Bei Qualititsschaumweinen — ausgelaugte und graue Schwarzerde mit einer sandig-lehmigen Textur, die die
physikalischen Eigenschaften durch ihre grundlegenden biochemischen Eigenschaften (Intensitit der biologischen
Aktivitit, betrichtlicher Humusgehalt, erhohte Kationenaustauschkapazitit, leicht saure neutrale Reaktion, hohe
Sattigung an Basen und Nihrstoffen, gemifigtes kontinentales Klima mit mifSig kontinentalen Eigenschaften auf
hohen Hiigeln und mit einer Sonneneinstrahlung von durchschnittlich 120 kcal/cm?[Jahr, mit einer
durchschnittlichen Niederschlagsmenge von 524 mm) verbessert, ein sehr gutes Gleichgewicht zwischen Siure,
Zucker und aromatischen Verbindungen begiinstigt, das durch feine Blasen erginzt wird.

Bei aromatischen Qualititsschaumweinen — das gemifSigte kontinentale Klima mit milden Wintern, heiffen
Sommern und langen Herbsten begiinstigt die Ansammlung grofler Mengen Zucker und Aromen, die sich durch
gebietstypische fruchtige Noten auszeichnen (bei Busuioacd de Bohotin — Erdbeeren und Grapefruits, bei Muscat
Ottonel — reife Aprikosen und bei Timaioasi Romaneascd — Holunder und Basilikum).

Die ausgelaugte und graue Schwarzerde und das gemifigte kontinentale Klima begiinstigen das Gleichgewicht
zwischen Sdure, Zucker und aromatischen Verbindungen, und die Aufrechterhaltung dieses Gleichgewichts unter
optimalen Bedingungen gewihrleistet die typische aromatische Palette reifer Friichte und die lebendige Frische der
Perlweine.

9.  Weitere wesentliche Bedingungen (Verpackung, Kennzeichnung, sonstige Anforderungen)

Bedingungen fiir das Inverkehrbringen
Rechtsrahmen:

nationale Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung:

Zusitzliche Bestimmungen fuir die Kennzeichnung
Beschreibung der Bedingung:

Weine mit der kontrollierten Ursprungsbezeichnung ,Bohotin“ miissen in Glasverpackungen mit einem
Fassungsvermogen von bis zu 1,5 Litern abgefullt werden.

Weine mit der kontrollierten Ursprungsbezeichnung ,Bohotin“ miissen mit einem Hauptetikett und einem
Gegenetikett (oder Sekundaretikett) versehen sein, wenn sie verpackt und etikettiert sind.
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Bei der Kennzeichnung der Weine kann die geschiitzte Ursprungsbezeichnung ,Bohotin“ je nach Wunsch der
Erzeuger durch eine der folgenden Einzellagenbezeichnungen ergidnzt werden: RADUCANENI, DEALUL ROSU,
DEALUL MOSNA, GORBAN, PODOLENI, COZMESTI, DEALUL ISAIIA.

Bedingungen fiir die Erzeugung in dem Gebiet

Rechtsrahmen:

EU-Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung:

Ausnahme von der Erzeugung in dem abgegrenzten geografischen Gebiet
Beschreibung der Bedingung:

Die Erzeugung von Weinen mit der kontrollierten Ursprungsbezeichnung ,Bohotin“ aus Trauben, die im
abgegrenzten Gebiet der geschiitzten Ursprungsbezeichnung ,Bohotin“ geerntet wurden, kann auch in
Weinbaubetrieben erfolgen, die in Verwaltungsdivisionen liegen, die an das abgegrenzte Gebiet angrenzen,
insbesondere an die Gemeinde Iasi (Kreis lasi) und die Gemeinde Husi (Kreis Vaslui).

Kennzeichnungsbedingungen

Rechtsrahmen:

nationale Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung:

Zusitzliche Bestimmungen fiir die Kennzeichnung
Beschreibung der Bedingung:

Auf dem Etikett ist anzugeben, nach welchem Verfahren der Qualititsschaumwein gewonnen wurde (traditionell
durch Flaschengirung oder Girung in Druckbehiltern), und bei aromatischen Qualitdtsschaumweine, welche Sorte
verwendet wurde.

Link zur Produktspezifikation

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_bohotin_modif_cf cererii_28.07.2020_si_notific_
com_20.03.2024_no_track_changes.pdf
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