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Zvefejnéni Zidosti o schvileni zmény specifikace vyrobku na éirovni Unie tykajici se chrdinéného

oznaceni piivodu v odvétvi vina v souladu s ¢l. 97 odst. 3 ve spojeni s €lankem 105 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢ 1308/2013

(C[2025[623)

Ve lhaté ti mésicti ode dne tohoto zvefejnéni mohou organy ¢lenského statu nebo tieti zemé nebo fyzickd nebo pravnickd
osoba s opravnénym zdjmem, které jsou usazeny nebo maji bydlisté ve tfeti zemi, podat Komisi ndmitku v souladu
s ¢lankem 17 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 20241143 ().

7ADOST O ZMENU SPECIFIKACE VYROBKU NA UROVNI UNIE
,Bohotin*
PDO-RO-A0138-AMO02

Datum podini Zidosti: 20.7.2021

1. Zadatel a oprdvnény zdjem

SdruZeni producentii a zpracovatelii hroznit PROBOTA IASI

Sdruzeni producentti a zpracovateld hrozn Probota lasi je neziskovd pravnickd osoba, kterd se ¥di soukromym
pravem, se souhlasem a stanovami schvélenymi v roce 2014, zaloZend v souladu s nafizenim vlady ¢. 26/2000
o sdruzenich a nadacich.

Cilem sdruzeni je podporovat a chranit hospodaiské, obchodni, profesni a pravni zajmy svych ¢lenti, kterymi jsou
obchodni spole¢nosti a zZivnostnici zabyvajici se produkcf a zpracovanim hrozntl. Spravuje souvisejici produkei pod
CHOP Ilasi a podporuje producenty CHOP Bohotin pfi vyrobé vina s timto ndzvem, protoZe v této oblasti neexistuje

vvvvvv

oblast Dealurile Moldovei, které bylo zaloZeno podle vnitrostatnich predpistt umoziiujicich poskytovat podporu
producentim za ticelem fadného Fizeni produkce jakostnich hroznd a vyroby jakostniho vina.

Sidlo sdruZeni se nachdzi v prostorach spole¢nosti Agroindustrial Ceres SRL, budova C1, mistnost 1, postovni
smérovaci ¢islo 707 055, obec Bivolari, Zupa lasi, www.cramahermeziu.ro.

2. Polozka specifikace vyrobku, jiz se zména (zmény) tykd (tykaji)

O Nazev vyrobku
Druh vyrobka z révy vinné
Souvislost
Omezeni pfi uvddéni na trh
3. Popis a diivody ke zméné
1. Zavedeni novych kategorii vin do vyroby

Specifikace vina byla zménéna zavedenim tif novych kategorif vina, jejichZ vyroba je povolena podle ¢asti II ptilohy
VII nafizeni (EU) ¢. 1308/2013: jakostni Sumivé vino, jakostni aromatické Sumivé vino a perlivé vino, které jsou
vyrobeny z hrozna sklizenych ve vymezené oblasti chranéného oznaceni CHOP Bohotin a mohou pouZivat nizev
CHOP.

() Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemé&délské produkty, jakoz i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tdajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se
méni nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizen (EU) ¢. 1151/2012 (Uf. vést. L, 20241143,
23.4.2024, ELL http://data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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Tato zména vychdzi z pozadavku mnoha vinait usazenych v oblasti Bohotin, ktef{ chtéji diverzifikovat vyrobu vin
tak, aby kromé tichého vina, které dnes vyrabé&ji, zahrnovala i Sumiva vina, a zvysit tak své pi{jmy z téchto vyrobka,
posilit své chranéné jméno zpracovanim novych kategorii vyrobkti a pfildkat mladsi spotiebitele.

Meéni se kapitola I specifikace a bod 3 jednotného dokumentu.

2. Podrobnosti o souvislosti mezi oblasti a vyrobkem pro nové kategorie vin

Specifikaci je nezbytné zménit tak, Ze jsou uvedeny podrobnosti o souvislosti mezi zemépisnou oblasti a vyrobkem
pro nové kategorie vyrabénych vin, aby byly dodrzeny pravni pfedpisy specifické pro chranéné oznaceni a aby byla
prezentovana specifi¢nost oblasti CHOP prostfednictvim piislusnych specifickych faktort.

Meéni se kapitola II specifikace a bod 8 jednotného dokumentu.

3. Oznaceni povolenych odrtid vina pro aromatické sumivé vino

Specifikace vina byla zménéna uvedenim mostovych odrid, z nichz se ziskdvaji jakostni aromatickd Sumivé vina
(odriidy Timaioasd romaneascd, Traminer roz, Muscat Ottonel a Busuioacd de Bohotin).

Meéni se kapitola IV specifikace, jednotny dokument zistava beze zmény.

4. Stanoveni vynost révy vinné pro aromatické Sumivé vino

Je nezbytné zmeénit specifikaci uvedenim vynosti révy vinné u odriid, z nichZ se ziskdvaji jakostni aromatickd Sumiva
vina, aby byly jasné stanoveny specifické vynosy této kategorie.

Meéni se kapitoly IV a V specifikace a bod 5.2 jednotného dokumentu.

5. Uvedeni technologickych postupit specifickych pro jednotlivé kategorie vin

Specifikace byla zménéna uvedenim podrobnosti o technologickych postupech specifickych pro vyrobu novych
kategorii vin (Sumivé vino, jakostni aromatické Sumivé vino, perlivé vino), jako je kvaseni v tlakovych tancich,
kvaseni ve sklenénych lahvich, stabilizace aromatického sumivého vina.

Kapitola X specifikace vyrobku byla zménéna, jednotny dokument ztistdva beze zmény.

6.  Uvedeni pozadovanych analytickych vlastnosti pro kategorie vin

Je nezbytné zménit specifikaci uvedenim specifickych fyzikdlné-chemickych parametrt téchto novych kategorii,
protoze pravni piedpisy to vyzaduji pro produkt s chranénym oznacenim ptvodu jako informaci, kterou je tieba
poskytnout pro specifi¢nost téchto kategorif jakosti.

Meéni se kapitola XI specifikace a body 4.3, 4.4 a 4.5 jednotného dokumentu.

7. Uvedeni pozadovanych organoleptickych vlastnosti pro nové kategorie vin

Specifikace byla doplnéna o organoleptické vlastnosti novych kategorii vin poZadovanych k vyrobé, nebot pravni
piedpisy vyzaduji, aby tyto informace byly uvedeny v ptipadé chranéného oznaceni CHOP.

Meéni se kapitola XI specifikace a body 4.3, 4.4 a 4.5 jednotného dokumentu.

8. Zahrnuti povinnych tidaji pro jakostni $umivé vino do oznacovéni | obchodni Gpravy vina

Je nezbytné zménit specifikaci zavedenim ustanoveni o oznacovéni kategorie jakostniho Sumivého vina tak, aby
oznaceni této kategorie obsahovalo informace o metodg, kterou bylo jakostni Sumivé vino ziskdno, a ndzev odrady,
z niz bylo ziskdno.

Byla zménéna kapitola XII specifikace vyrobku a bod 9 jednotného dokumentu.
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JEDNOTNY DOKUMENT

1.  NAZEV VYROBKU

Bohotin

2. DRUH ZEMEPISNEHO OZNACENI

CHOP — chrénéné oznaleni ptvodu

3. DRUHY VYROBKU Z REVY VINNE
1. Vino
5. Jakostni $umivé vino
6. Jakostni aromatické sumivé vino

8. Perlivé vino

3.1  Kdd kombinované nomenklatury
— 22— NAPOJE, LIHOVINY A OCET

2204 - Vino z Cerstvych hrozni, véetné vina obohaceného alkoholem; vinny most jiny nez ¢isla 2009

4. POPISVIN
1. Organoleptické vlastnosti — bild a rizovd vina

Bild vina

Barva — sldmové Zlutd, intenzivni 7Zlutd, kandrkové Zlutd se zelenkavymi odlesky, citronové Zlutd az zelenkava,
zelenozlutd, zlatozlutd, slimové Zlutd, zelenkavd, zelenozlutd az sldmové Zlut4.

Viné - typickd viné muskdtu, kvétu ¢erného bezu, zelenych citrust, svéZesti, viiné Cerstvé rozkrojenych letnich
akatovych kvétd, pravé pokoseného sena, viini vlhké zemé, polnich kvétin.

Chut — chut zitné chlebové karky, medu, lehce nahotkld chut, vysoka kyselost, pfichut citrust.

RuzZovd vina — barva v raZovych odstinech nebo barva suSenych cibulovych listt ¢i okvétnich listkd razi, viiné
bazalky, lesnich plodd, s lehkym zrdnim jemné tény vanilky, ¢ichovy vjem malin, lesnich jahod, nékdy t¥e$ni a visni.

Hodnoty maximdlni celkové kyselosti podléhaji meznim hodnotdm stanovenym v pislusnych pravnich pfedpisech
Evropské unie.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 15

— Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11,00

— Minimdln{ celkova kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr
— Maximadln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 18

— Maximalni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr): 200
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2. Organoleptické vlastnosti — ¢ervend vina

Cervend vina

Barva — tmavé rubinové Cervend, kterd se zranim méni na cihlové ¢ervenou, rubinové Cervenou, hnédocervenou,
stfedné nebo intenzivné grandtové ¢ervenou nebo purpurovou.

Viné — bazalka, ¢ervené lesni ovoce, se zrinim se objevuji tony fialek, tiislovin, tabdku, kiZe, pfi zrani v sudu se
objevuji tony vanilky, zrajicich hroznd, malin a lesnich jahod.

Chut — pii zrani tény vanilky, zralé lesni ovoce, bylinné aroma, lesni jahody, hotké tfesné, visné, mirnd trpkost,
ptvodni tény sudenych $vestek, dievo, plné télo, aroma Cerstvého ovoce, sametova chut.

Hodnoty maximadlni celkové kyselosti podléhaji meznim hodnotdm stanovenym v piislusnych pravnich predpisech
Evropské unie.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximadlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 15

— Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11

— Minimélni celkovd kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr

— Maximadln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 20

3. Jakostni sumivé vino

Jakostn{ Sumivéd vina se vyznacuji jemnosti, svéZesti, pfirozenosti, kvasnou vini s tony zralych merunék, jahod,
razového dZzemu, umocnénou tvorbou jemnych a pietrvavajicich malych bublinek po celé vysce sklenice, bohaté
perleni.

Barva: zelenkavé bild nebo Zlutozelend u bilych vin, od bledé riZzové s lehkymi rubinovymi tény u rtizovych nebo
ervenych vin.

Viiné: svézi, charakteristickd pro vyrobek, kvasnd viiné s kvétinovymi tény.

Chut: ovocnd (merunky, jahody, grapefruit), jemnd, senzorické vlastnosti pfipominaji ochucené kvasnice, tiplava
diky pfitomnosti oxidu uhlicitého, se specifickou p¥ichuti.

Hojna tvorba bublinek, pfetrvavajici provzdusinovani s malymi bublinkami po celé vysce sklenice.
Pretlak pfi teploté 20 °C: nejméné 3,5 baru.

Maximalni obsah t€kavych kyselin se r@izni: pro bild/riZovd vina md hodnotu 18 miliekvivalentd na litr a pro
Cervend vina hodnotu 20 miliekvivalentti na litr.

Obecné analytické vlastnosti
— Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 15
— Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 10,00

— Minimdlni celkovd kyselost: 6,00 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

4. Jakostni aromatickd §umivd vina

Jakostni aromatickd Sumiva vina maji: slimové Zlutou barvu se zelenozlutymi odstiny nebo zelenkavymi odlesky
(Tdmaioasd romaneascd, Muscat Ottonel) nebo rizovou s fialovymi odstiny (Busuioacd de Bohotin, Traminer roz),
s bohatou pénou a jemnymi, pfetrvévajicimi bublinkami.
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Specifické aroma si zachovavd terpenickou viini hroznt, k niz se pfidavaji tékavé aromatické latky vznikajici pii
alkoholovém kvaseni, jemné a Siroké, s vini citrusi, pomerancovych kvétid, bazalky a okvétnich listkd rzi,
nakonec lehkd viing cerstvého cerveného ovoce. Sumivé vino je velmi pifjemné diky rovnovdze mezi obsahem
kyselin a cukru a md dobrou perzistenci.

Chut s jemnou muskdtovou vini s tony bazalky, rtiz{ a Cerstvé posekaného sena je pifjemna a zivd diky rovnovize
mezi sladkosti a kyselosti. Hojnd tvorba bublinek, jemné provzdusnovani s malymi bublinkami po celé vysce
sklenice.

Pretlak pfi teploté 20 °C: nejméné 3 bary.
Maximdln{ obsah tékavych kyselin pro bild/rGZovd vina je 18 miliekvivalentd na litr.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 15,00

— Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 6,00

— Minimélni celkovd kyselost: 6,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 185

5. Perlivd vina

Barva: zelenkavé bild nebo Zlutozelend u bilych vin, od bledé rizové nebo lehkych rubinovych tént u rizovych
nebo Cervenych vin.

Viné: se svéZesti, svéZimi tony jahod, citrénu a grapefruitu, zralych merunék, kvétu ¢erného bezu, bazalky.

Chut: ovocnd, jemnd, vyvdZend, senzorické vlastnosti pfipominaji ochucené kvasnice, stiplavd diky pF{tomnosti
oxidu uhli¢itého, se specifickou pfichuti Cerstvych citrénti a lesniho ovoce.

Jemné a pietrvavajici provzdusiovani s malymi bublinkami po celé vysce sklenice.
Pretlak pfi teploté 20 °C: nejméné 1,0 baru a nejvyse 2,5 baru.

Maximdlni obsah tékavych kyselin se rtizni: pro bild/rizovd vina md hodnotu 18 miliekvivalentt na litr a pro
ervend vina hodnotu 20 miliekvivalentt na litr.

Obecné analytické vlastnosti
— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 15,00
— Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 7,00

— Minimdlni celkovd kyselost: 5,00 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

ENOLOGICKE POSTUPY
a. Zvldstni enologické postupy

Péstebni postup

Zavlazovani je povoleno pouze v letech sucha, za podminky pfedchoziho ozndmeni Narodnimu tifadu pro révu
a vino, pokud se objem vody v piidé v hloubce 0-100 cm sniZi na 50 % intervalu aktivni vlhkosti za pouziti norem
piiméfeného zavlazovani (400-600 m3/ha).

Sklizeni nedozrélych hroznii — sniZeni po¢tu hroznt v obdobi zabarvovani plodt (poéatek zrdni), pokud potencidlni
produkce ptekracuje maximadlni limity piipustné podle specifikace vyrobku.

b.  Maximdlni vynosy

1. sklizené pfi plné zralosti, odriidy Sauvignon, Muscat Ottonel, Pinot gris, Chardonnay, Busuioacd de Bohotin

11 500 kilogramit hroznii na hektar
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2. sklizené pfi plné zralosti, odriidy Cabernet Sauvignon, Feteasca neagrd, Pinot noir

11 500 kilogramii hroznti na hektar

3. sklizené pfi plné zralosti, odriidy Merlot, Babeascd neagrad

12 000 kilogramt hroznti na hektar

4. sklizené pfi plné zralosti, odriidy Feteascd regald, Aligote, Feteascd albd, Riesling italian

12 500 kilogramt hroznti na hektar

5. pozdni sbér, odridy Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot gris, Chardonnay, Busuioacd de Bohotin

10 000 kilogramt hroznti na hektar

6. pozdni sbér, odridy Cabernet Sauvignon, Pinot noir, Feteascd neagrd, Merlot, Feteascd albd, Merlot, Riesling
italian

10 000 kilogramit hroznti na hektar

7. sklizené v dobé, kdy hrozny maji uslechtilou hnilobu, odriidy Busuioaci de Bohotin, Muscat Ottonel, Pinot gris

8 000 kilogramt hroznii na hektar

8. sklizené pfi plné zralosti, odriidy Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot gris, Chardonnay, Busuioacd de Bohotin

86 hektolitri na hektar

9. sklizené pfi plné zralosti, odridy Cabernet Sauvignon, Pinot noir, Feteascd neagrd

86 hektolitrii na hektar

10. sklizené pfi plné zralosti, odriidy Merlot, Bdbeasci neagra

90 hektolitrii na hektar

11. sklizené pfi plné zralosti, odrtidy Feteasca regald, Aligote, Riesling italian, Feteascd albd

94 hektolitrii na hektar

12. pozdni sbér, odriidy Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot gris, Chardonnay, Busuioacd de Bohotin

65 hektolitrii na hektar

13. pozdni sbér, odriidy Cabernet Sauvignon, Pinot noir, Feteascd neagrd, Merlot, Feteascd albd, Riesling italian

65 hektolitrti na hektar

14. sklizené v dobé, kdy hrozny maji uslechtilou plisen, odriidy Busuioacd de Bohotin, Muscat Ottonel, Pinot gris

52 hektolitrti na hektar

15. jakostni aromatickd Sumiva vina, Timaioasd romaneascd, Busuioacd de Bohotin

12 500 kilogramii hroznti na hektar

16. Jakostni aromatickd Sumiva vina, Traminer roz

11 500 kilogramt hroznti na hektar

17. Jakostni aromatickd Sumivd vina, Muscat Ottonel

11 000 kilogramit hroznii na hektar
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18. jakostni aromatickd Sumiva vina, Timaioasd romaneascd, Busuioacd de Bohotin

92,5 hektolitrd na hektar

19. Jakostni aromatickd $umivd vina, Traminer roz

86 hektolitrii na hektar

20. Jakostn{ aromatickd Sumivé vina, Muscat Ottonel

81,40 hektolitrti na hektar

6.  VYMEZENA ZEMEPISNA OBLAST
Oblast ur¢end pro vyrobu vin s CHOP ,Bohotin“ se nachdzi na téchto tzemich Zupy lasii:
— obec Rdducdneni — vesnice Riducineni, Isaiia, Bohotin, Rosu;
— obec Mosna — vesnice Mosna;
— obec Cozmesti — vesnice Cozmesti, Podolenii de Sus, Podolenii de Jos;
— obec Dolhesti, vesnice Dolhesti, Pietris a Bradicesti;
— obec Gorban — vesnice Gorban, Gura Bohotin, Podu Hagiului;

— obec Ciortesti, vesnice Ciortesti, Coropceni, Deleni, Serbesti.

7. ODRUDA (ODRUDY) REVY VINNE

Aligoté B — Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc

Busuioacd de Bohotin Rs — Schwarzer Muscat, Muscat fioletovii, Muscat violet cyperus, Muscat rouge de Frontignan
Bibeascd neagrd N — Grossmuttertraube, Hexentraube, Cricana, Rard neagrd, Cildarusd, Serecsia

Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Burdeos tinto

Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Feteascd albd B — Pdsdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Midchentraube, Poama fetei neagrd, Pisareascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Midchentraube, Konigsast, Kiralyleanka, Ddndsand, Galbend de Ardeal

Merlot N - Bigney rouge, Plant Medoc

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Pinot Gris G — Affumé, Grau Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Ruldnder
Pinot noir N - Blauer Spitburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Klivner Morillon Noir
Pinot noir N - Spatburgunder, Pinot nero

Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Sauvignon B — Sauvignon blanc

Traminer Rose Rs — Rosetraminer, Savagnin Rose, Gewiirztraminer

Tdmaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains

Timaioasd romaneascd B — Ruminische Weihrauchtraube, Tamianka, Tdmaéioasi albd de Drigésani
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8.1

8.2

Popis souvislosti

Podrobné tidaje o zemépisné oblasti

.....

rovnomérné, s prumérnym sklonem 10-15 %. Prvni stupen reliéfu s nadmotskou vyskou do 30 m lezi zdpadné od
tdoli potoka Mosna, druhy stuperi reliéfu s nadmoiskou vyskou 50-100 m je reprezentovin dlouhym svahem
o délce 7-8 km a ifce 1,5-2 km, tfeti stupen reliéfu s nadmotskou vyskou nepfesahujici 200 m zaujima vychodni
polovinu povodi potoka Mosna.

Geologické faktory jsou: besarabského typu (jil, vapnity piskovec, pisek), nad kterym se nachdzeji sprasové usazeniny
o mocnosti 3—4 m; kersonského typu (piscité jily, pisky s pfimési betondfskych piskovcil), tvofici horni ¢ast reliéfu
v nadmotskych vyskdch nad 200 m; meotského typu (pis¢ity cinerit o mocnosti 10-20 m), ktery se objevuje
v jednotlivych &astech nejvyssich oblasti, spodni kvartér (fi¢ni usazeniny) vychodné od Cozmesti v terasich feky
Prut.

Vodn sit je zastoupena slabé, a to potokem Mosnisoara ve vychodni ¢asti izemi a mensimi pfilehlymi toky, které
odvodriuji pravou stranu Gizemi.

Podneb{ — kontinentdlni typ — je nadmérné teplé, s drsnymi zimami a suchymi léty, ovliviiované proudénim vzduchu
do otevieného tdoli feky Prut. Vlastnosti: pramérnd ro¢ni teplota 9,6 °C, primérnd délka vegetacniho obdobi 183
dni, celkova tepelnd bilance 3 693—4 309 °C, aktivni tepelnd bilance 3 223-3 879 °C a uZite¢nd tepelnd bilance pro
révu 1 330-1 739 °C.

Nejchladngjsim mésicem v roce je leden

(-3,6 °C), kdy jsou zaznamendny absolutni minimdlni teploty az —26,8 °C, coZ ohrozuje nechrdnéné vinice,
a nejteplejsim mésicem v roce je Cervenec (+21,3 °C) s absolutnimi maximalnimi teplotami az +41,6 °C, které se
Casto prekryvaji s obdobimi sucha.

Celkovy ro¢ni thrn slune¢niho zéfeni ¢ini 2 137 hodin, z toho 1 348 hodin v obdobf rtistu révy. Celkovy ro¢ni tthrn
srazek ¢ini 517,8 mm, z toho 320,5 mm v obdobi rtstu révy.

Nejvice srazek spadne v 1été (Cerven az Cervenec) a nejméné v zimé (leden az dnor).

Pidy — pfevazuji kambické molisoly/Cernozemé (30-35 %), ve vyssich polohdch (250-300 m n. m.) pak jilové pudy.
V oblasti ndhorn{ plosiny jsou ptidni horniny zastoupeny spraovymi sedimenty a ve stfedoseverni oblasti vapnitymi
piskovci.

Podrobné tidaje o vyrobku

Tichd vina ziskand v této oblasti jsou obecné lehkd, bild vina maji pfidanou kyselinku, nejsou pfili§ extraktivni, ale
jsou typickd pro odriidy, z nichz pochdzeji. Cervené odrtidy révy vinné pro vyrobu jakostnich vin v této oblasti maji
vysokou schopnost hromadit antokyany (tfisloviny s akumulaci barvy), k fenolovému zrdni dochdz{ zpravidla dva
tydny po technologickém zrani.

Busuioacd de bohotin md zvlastni charakter, ktery v nékterych letech s dlouhym a teplym podzimem mtze
produkovat pfirodné sladkd rtizovd vina se zbytkovym cukrem. Toto vino je chufové bohaté, jantarové barvy, plné
vini pfipominajicich okvétni listky riizi, bazalku a zdroven kadidlo, nebot se jednd o specifickou odriidu oblasti, od
niZ vino pfevzalo sviij nazev.

Jakostni sumivé vina

Jemnost, svéZest, pfirozenost, kvasnd viné s tony zralych merunék, jahod, rizového dZzemu, umocnénd tvorbou
jemnych a ptetrvavajicich malych bublinek po celé vysce sklenice, bohaté perlen;

zelenkavé bild nebo Zlutozelend barva u bilych vin, od bledé rizové s lehkymi rubinovymi tény u rizovych nebo
Cervenych vin;

sveZ{ viing, kvasnd viné s kvétinovymi tony;

ovocnd chut (merunky, jahody, grapefruit), jemnd, senzorické vlastnosti pfipominaji ochucené kvasnice, $tiplava
diky pfitomnosti oxidu uhlicitého, se specifickou p¥ichuti.
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8.3

8.4

Jakostni aromatickd Sumivd vina

Sldmové zlutd barva se zelenoZlutymi odstiny a zelenkavymi odlesky (Tdmaioasd roméaneascd, Muscat Ottonel) nebo
riZova s fialovymi odstiny (Busuioacd de Bohotin, Traminer roz), s bohatou pénou a jemnymi, pfetrvavajicimi
bublinkami.

Specifické aroma si zachovavd terpenickou vini hroznt, k niz se pfidavaji tékavé aromatické latky vznikajici pii
alkoholovém kvaseni, jemné a $iroké, s vini citrusti, pomerancovych kvétd, bazalky a okvétnich listka razi,
nakonec lehkd viing ¢erstvého ¢erveného ovoce. S vyvdzenym pomérem mezi kyselosti a obsahem cukru, s dobrou
perzistenci. Chut s jemnou muskatovou vini, tény bazalky, rizi a Cerstvé pokoseného sena je ziva diky rovnovaze
mezi sladkosti a kyselosti.

Perlivd vina

Zelenkavé bild nebo Zlutozelend u bilych vin, od bledé rdzové nebo lehkych rubinovych ténd u rdzovych nebo
ervenych vin;

viné se svéZesti, svézimi tény jahod, citrénu a grapefruitu, zralych merunék, kvétu ¢erného bezu, bazalky;

ovocnd chut, jemnd, vyvdzend, senzorické vlastnosti pfipominaji ochucené kvasnice, $tiplava diky p¥itomnosti oxidu
uhli¢itého, se specifickou prtichuti Cerstvych citrontt a lesniho ovoce; hojnd tvorba bublinek, pretrvavajici
provzdusiovani s malymi bublinkami po celé vysce sklenice.

Podrobnosti tykajici se lidskyich faktorii

Pro ziskdni vin velka ¢ast vinatt sklizi hrozny v noci, aby se zkratila doba technologického zpracovani a zabranilo se
ochlazeni celého objemu sklizenych hroznil, a ndsledné se most rychle a $etrné zpracovava, aby se zabranilo sniZeni
obsahu Zivin potfebnych ke kvaseni. V nékterych piipadech vyrobci vyuzivaji ke skladovani také nékteré staré sklepy
nebo moderni prostory, aby zajistili optimélni klima pro skladovani vin, které umoziiuje deldi zachovini jejich
svéZesti, zejména u bilych jakostnich $umivych vin, ale pfispiva také k jejich zrdni (ve sklepich jsou k dispozici
pulpitry pro setfdsdn{ pouzivané pfi ziskdvani kvalitnich sumivych vin).

Provadi se rovnéz vedeni révy pomoci zelenych praci v zavislosti na poloze pozemku na svahu a na tvorbé ploda
konkrétni odridy. Rez vyhonii pred vykvétem se provadi také proto, aby se podpofilo mnohem vétsi procento
vytvéfeni plodti a zvysila se primérnd hmotnost hroznd a vynos na jednotku plochy u odrtid, jako jsou Feteascd
regald, Timaioasd romaneascd a Muscat Ottonel. Odstrafiovani plevele se provadi vyZindnim a mobilizaci pidy
pomoci kultivitort s pleckou.

Vinaf zajistuje optimdlni vedeni rostliny, kontrolu vitality a produkénitho potencidlu prostiednictvim
kontrolovanych vynosovych postupti.

Pouziti celych hroznd, odstranéni mostu vzniklého béhem prepravy, Setrné zachdzeni, lisovani v Cistém prostiedi
s vhodnym vybavenim a podle pravidel, kterd ur¢uji pfesny pomér mezi hmotnosti zpracované sklizné a objemem
extrahovaného mostu, zaruuji kvalitu a Cistotu ziskaného mostu, zajistuji Setrnou extrakci, kterd zachovava
jemnost ovocnych viini, a vytvéfeji vina s dobrou intenzitou a plnou vini. Zrdni na kalech umozZuje rozvoj
tercidrnich aromat, coz pfispiva ke komplexité vin.

Pricinnd souvislost

Vzhledem k tomu, Ze se tato oblast zpravidla nekryje s hlubokymi tidolimi tsticimi do Prutské louky, kterd pfitahuje
mnoho studenych proudi a kde se réva vét§inou nepéstuje ve spodni tietiné svahd, je vliv absolutnich minimalnich
teplot v zimé nizky a tuto oblast lze povaZovat za ptiznivou pro péstovani révy.

V Bohotinu se vinnd réva péstuje odeddvna a néktefi autofi dokonce povazuji odriidu Busuioacd de Bohotin za
odrtidu, kterd vznikla v této oblasti. Ndzev osady Bohotin je podle riznych verzi odvozen bud od Bohotinského
potoka, ktery tudy protékd, nebo od jednoho ze starych vinaf, ktery se jmenoval Bohotinean. Odriida Busuioaci de
Bohotin se proslavila diky své specifi¢nosti, nebot je jedinou rumunskou odriidou pro aromatickd vina razové az
Cervené barvy, diky cemuz se stala jedine¢nou v sortimentu vin vyrabénych v Rumunsku.
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Jedine¢ny charakter odriidy Busuioacd de Bohotin jako rumunské odridy v celém svété je uzndn v dile vydaném
nakladatelstvim Hachette: slovnik Encyclopédique des Cépages, ktery zahrnuje pfiblizné 10 000 odrtd révy vinné
existujicich na svété, jasné uvadi, ze ,Busuioaca de Bohotin je odriida aromatického ¢erveného vina z Rumunska“.

Pritomnost skeletovitych piid s vysokym obsahem uhli¢itanu vdpenatého v oblasti se vyuzivd k péstovani typickych
aromatickych odriid, z nichZ se vyrdbgji tichd vina, kterd jsou extraktivni, svézi, s minerdlnim charakterem
a komplexnimi dobfe definovanymi kvétinovymi viinémi (akdt, bazalka, cerny bez, med).

Oblast v nejvyssi nadmotské vysce (300-340 m) md bohaté heliotermalni zdroje a velky potencidl, nejméné Grodné
ptidy s vysokym obsahem skeletovitého vapence a jizni expozici pfiznivou pro ¢ervené odridy.

Bild vina, kterd se zde vyrdbéji, maji vyrazny ovocny profil a intenzivni minerdlni charakter. Zapadni expozice vinic
je chrani pfed silnym slune¢nim zdfenim a v kombinaci s mirnéj$imi teplotami zptisobenymi vzdusnymi proudy
v koridoru feky Prut 1épe uchovava kyselost hroznti a aromatické rostlinné a kvétinové tény. Zarovei jsou Cervend
vina z této oblasti diky niZ$i odolnosti zptisobené méné trodnou ptidou plnd, robustni, bohatd na tiisloviny,
s vysokym potencidlem zrdni (viné zralého lesniho ovoce, rybizu, susenych $vestek, dfeva, kofenité tony).

Absence extrémné vysokych teplot (viny veder) a vliv vzdusnych proudé z tdoli Prut pfispivaji k udrZeni
organickych kyselin v hroznech, coz vede k tomu, Ze vino ma vysokou celkovou kyselost, nizké pH, je Zivé
a osvézujici. ZkuSenosti mistnich vinatG v kombinaci se souc¢asnymi vinafskymi technikami navic vedou k vyrobé
vysoce kvalitnich vin. Z geografického hlediska hraje makroklima v kombinaci s vlastnostmi péstovanych odrtid
klicovou roli pfi odliSeni vin z této vinice od vin vyrobenych ze stejnych odrid na jinych vinicich.

Pro jakostni §umivd vina — vyluhované a $edé Cernozemé s piscitohlinitou strukturou, které zlepsuji fyzikdlni
vlastnosti diky svym zdkladnim biochemickym vlastnostem (intenzita biologické aktivity, znatelny obsah humusu,
zvySend kationtovd vyménnd kapacita, mirné kyseld neutrdlni reakce, vysoké nasyceni bdzemi a Zivinami, mirné
kontinentalni klima s odpovidajicimi kontinentalnimi vlastnostmi na vysokych pahorcich a slune¢nim zdfenim
v pruméru 120 Kcal/cm?[rok, s primérnymi srizkami 524 mm) podporuje velmi dobrou rovnovihu mezi
kyselosti, cukry a aromatickymi slouc¢eninami, doplnénymi jemnymi bublinkami.

Pro jakostn{ aromatickd $umiva vina — mirné kontinentdln{ podnebi s mirnymi zimami, horkymi léty a dlouhymi
podzimy napomdhd hromadéni velkého mnozstvi cukri a vini, které se vyznacuji ovocnymi tény typickymi pro
tuto oblast (v Busuioacd de Bohotin — jahody a grapefruit, v Muscat Ottonel — zralé meruiiky a v Timaioasd
Romaneascd — kvét ¢erného bezu a bazalka).

Vyluhovand a Sedd Cernozem a mirné kontinentdlni klima podporuji rovnovdhu mezi kyselinami, cukry
a aromatickymi latkami a udrzovani této rovnovahy v optimalnich podminkdch zachovava typickou aromatickou
paletu zralého ovoce a zivou svéZest perlivych vin.

9.  Specifické dal$i pozadavky (baleni, oznacovani, dalsi pozadavky)

Podminky uvddéni na trh

Pravni rdmec:

vnitrostatni pravni pfedpisy

Druh dalsich podminek:

dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis podminek:

Vina s kontrolovanym oznacenim ptivodu ,Bohotin“ musi byt plnéna do sklenénych obald o objemu do 1,5 litru.

Vina s kontrolovanym oznacenim ptivodu ,Bohotin“ musi mit pfi baleni a oznacovani hlavni etiketu a zadn{ etiketu
(nebo druhotnou etiketu).
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Oznaceni vin miize byt u chrdnéného oznaceni plivodu Bohotin doplnéno v zdvislosti na zdjmu vyrobcii jednim
z nésledujicich ndzvi jednotlivych vinicc RADUCANENI, DEALUL ROSU, DEALUL MOSNA, GORBAN,
PODOLENI, COZMESTI, DEALUL ISAIIA.

Podminky tykajici se produkce v oblasti

Pravni rdmec:

pravni predpisy EU

Druh dalich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Vyroba vin s kontrolovanym oznacenim ptivodu Bohotin z hrozna sklizenych ve vymezené oblasti CHOP Bohotin
muze probihat také ve vinafskych zafizenich nachdzejicich se ve spravnich jednotkdch sousedicich s vymezenou
oblasti, konkrétné v obci lasi (Zupa Iasi) a v obci Husi (Zupa Vaslui).

Podminky oznacovdni

Pravni rdmec:

vnitrostatni pravni predpisy

Druh dalsich podminek:

dalsi ustanoven tykajici se oznac¢ovani

Popis podminek:

Na etiketé musi byt uveden zpusob, jakym bylo jakostni sumivé vino ziskdno (tradi¢ni kvasenim v ldhvi nebo
kvasenim v tlakovych nddrzich), a odriida, ze které jakostni aromatické Sumivé vino pochazi.

Odkaz na specifikaci vyrobku

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_bohotin_modif_cf cererii_28.07.2020_si_notific_
com_20.03.2024_no_track_changes.pdf
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