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Uvere)nenle ozndmenia o schvilenej Standardnej zmene Specifikicie vyrobku so zemepisnym
oznalenim v sdlade s Elinkom 5 ods. 4 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2025/27 (/)

(C/2026/5036)

OZNAMENIE O SCHVALEN] STANDARDNEJ ZMENY
[€linok 24 nariadenia (EU) 2024/1143]
,»Ostkuststromming*

Referencné &slo EU: PDO-SE-03050-AMO1 - 8. 7. 2026

1.  Ndzov vyrobku

,Ostkuststromming*

2. Druh zemepisného oznacenia
CHOP
O CHZO

3. Odvetvie
Polnohospodarske vyrobky
O Vina
O  Liehoviny

4. Krajina, v ktorej sa zemepisnd oblast nachadza

Svédsko

5. Orgén ¢lenského Stitu oznamujiici Standardnii zmenu

Ndzov

Svédska agenttira pre potraviny

6. Zddvodnenie, preco ide o Standardnd zmenu

Navrhované meny Specifikdcie vyrobku a jednotného dokumentu si Standardnymi zmenami v zmysle ¢clinku 24
ods. 4 nariadenia (EU) 2024/1143 z tychto dovodov:

a)  nezahffiajii zmenu ndzvu chraneného oznacenia povodu ani pouzivania tohto ndzvu;

b)  nepredstavuja riziko, Ze sa nimi odstrani stvislost uvedend v ¢lanku 46 ods. 1 pism. b) pre chranené oznacenia
povodu;

¢)  neprindsaju dalsie obmedzenia tykajice sa uvadzania vyrobku na trh.

7. Opis schvilenej Standardnej zmeny (schvalenych $tandardnych zmien)

Predmet zmeny

zemepisnej oblasti

(') Delegované nariadenie Komisie (EV) 2025/27 z 30. oktébra 2024, ktorym sa doplia nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady
(EU) 2024/1143 o pravidld tykajice sa zdpisu do registra a ochrany zemepisnych oznaceni, zarucenych tradiénych $pecialit
a nepovinnych vyrazov kvality a ktorym sa zrusuje delegované nariadenie (EU) ¢. 664/2014 (U. v. EU L, 2025/27, 15.1.2025, ELL:
http://data.curopa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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4.1.

4.2.

Opis

Zmena znamend, Ze najsevernej$i bod zemepisnej oblasti sa prestiva na sever z Oregrundu k Gstiu rieky Dalélven pri
plazi Rullsand v Nordupplande.

Nové znenie:

Zemepisnd oblast je na juhu vymedzena obcou Kristianopel v prielive Kalmarsund a priamkou na vychod pozdiz
hranice $védskej hospodarskej zony; na vychode hranicou $védskej hospodarskej zony; na severe priamkou na
severovychod od dstia rieky Dalilven pri pldzi Rullsand v Nordupplande po hranicu $védskej hospodarskej zény
a na zdpade pobrezim a jeho obcami (do zemepisnej oblasti teda patri aj pevnina najblizsie k moru — 1 km od
pobrezia).

Zmena sa tyka jednotného dokumentu.

]EDNOTNY" DOKUMENT
Oznacenia povodu a zemepisné oznacenia polnohospodirskych vyrobkov
»Ostkuststrémming*“
Referenéné &islo EU: PDO-SE-03050-AMO1 - 8. 7. 2026

Nazov

,Ostkuststromming*

Druh zemepisného oznacenia
CHOP
O CHZoO

Krajina, v ktorej sa zemepisnd oblast nachddza

Svédsko

Opis polnohospodirskeho vyrobku

Klasifikdcia polnohospoddrskeho vyrobku v siilade s polozkou a kédom kombinovanej nomenklatiiry, ako sa uvddza v clanku 6
ods. 1 nariadenia (EU) 2024/1143

0302 — Ryby, Cerstvé alebo chladené, okrem rybieho filé a ostatného rybieho misa polozky 0304:
0304 — Rybie filé a ostatné rybie miso (tiez mleté), Cerstvé, chladené alebo mrazené

03 - RYBY A KOROVCE, MAKKYSE A OSTATNE VODNE BEZSTAVOVCE

0303 — Ryby, mrazené, okrem rybieho filé a ostatného rybicho mésa polozky 0304

Opis polnohospoddrskeho vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

,Ostkuststromming* sa jedince ryb Clupea harengus ulovené v zemepisnej oblasti, ktord je sticastou Baltského mora.
Ryby s striebristé a zvycajne maji dlzku 12 az 25 cm; ich velkost sa viak moze li5it. Ryby sa musia lovit bud
pasivinym vystrojom, ako st Ziabrovky, zakliestiovacie siete, ru¢né lovné $nury, pascové siete a vystroj na dzigovanie,
alebo vle¢nymi sietami s velkostou 6k viac ako 32 mm. Okrem toho sa ryby musia vylodit a vytriedit do 24 hodin od
vyprazdnenia rybarskeho vystroja.

Slede ,Ostkuststromming” sa moZu predévat celé alebo filetované, alebo vypitvané a bez hlavy (,rundfisk®).

Vyzivovy obsah na 100 g
Energia (kcal) 130-170
Tuky (g) 7-10
Bielkoviny (g): 18-24

Textura a chut sledov , Ostkuststromming* zavisi Ciastone od obsahu tuku a ¢iasto¢ne od zloZenia mastnych kyselin,
medzi ktorymi prevlddaji mononenasytené a polynenasytené mastné kyseliny C18 (najmd kyselina olejova).
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4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

Organoleptické vlastnosti sleda ,Ostkuststromming* mozno zhrntt takto:
Aréma: V surovom stave jemnd morskd vona, ku ktorej po vyprazeni pribudne vona umami.
Textura: V surovom stave polorozplyvavd, po vyprazeni pevnd, suchd a drobiva.

Prichut: V surovom stave jemna s intenzivnou chutou umami, so sladkymi ténmi mora, ustric, smotany a kovu, po
vyprazZeni Cistd jemnd chuf umami a smotany

Farba misa je svetld, mierne priehladnd, s ruZovym nddychom. Uvarené miso je biele az sivé.

Vynimky tykajiice sa ziskavania krmiv (len pre vyrobky Zivocisneho povodu oznacené chrinenym oznacenim pdvodu)
a obmedzenia tykajiice sa ziskavania surovin (len pre spracované vyrobky oznacené chrdnenym zemepisnym oznacenim)

Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Slede ,Ostkuststromming* sa moézu chladit nevypitvané. Mozu sa takisto vypitvat a potom vychladit alebo zmrazit,
alebo filetovat a ndsledne vychladit. Filety sa mozu aj zmrazit. Vetky uvedené ¢innosti sa musia uskutocriovat vo
vymedzenej zemepisnej oblasti. Celé slede ,Ostkuststromming” (nefiletované) sa nesma preddvat pod ndzvom
,Ostkuststromming*, pokial boli zmrazené mimo danej zemepisnej oblasti.

Specifické pravidld balenia, krdjania, strithania atd. polnohospoddrskeho vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Specifické pravidld oznacovania polnohospoddrskeho vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Okrem informécii vyzadovanych podla zdkona musi byt kazdd Sarza sledov ,Ostkuststromming” oznacend
ddtumom ulovenia a identifika¢nym ¢islom rybara.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisnd oblast je na juhu vymedzena obcou Kristianopel v prielive Kalmarsund a priamkou na vychod pozdiz
hranice $védskej hospodarskej zony; na vychode hranicou $védskej hospodarskej zony; na severe priamkou na
severovychod od ustia rieky Dalélven pri pldzi Rullsand v Nordupplande po hranicu $védskej hospodarskej zony
a na zdpade pobrezim a jeho obcami (do zemepisnej oblasti teda patri aj pevnina najblizsie k moru — 1 km od
pobreZia).

Sivislost so zemepisnou oblastou

Zhrnutie siivislosti

Stvislost medzi zemepisnou oblastou a vlastnostami sledov ,Ostkuststromming® je zaloZzend na prirodnych
podmienkach oblasti a na ludskych faktoroch.

Prirodné podmienky

Baltské more je najvacsim brakickym morom na svete, kde voda pozostiva zo zmesi ocednskej slanej vody a sladkej
vody z jazier a riek. Sol v Baltskom mori pochddza z pritoku slanej vody cez prielivy Oresund a Velky a Maly Belt
v oblasti medzi provinciou Skane a Jutskym polostrovom. Pritok slanej vody do Baltského mora je kazdy rok iny
v zavislosti od pocasia a veternych podmienok. Od Severného mora az po najvnitornejsiu ¢ast Botnického zdlivu
mozno pozorovat zretelny gradient salinity.
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V dosledku nizkej salinity a faktorov ako teplota vody a potrava ryb vykazuji populdcie sleda atlantického baltského
z Baltského a Alandského mora genetické a morfologické rozdiely v porovnani so sledom atlantickym baltskym
z Botnického mora a Botnického zdlivu, ako aj so sledom atlantickym baltskym z vlastného Baltského mora napriek
tomu, Ze st klasifikované ako ten isty druh (Clupea harengus). Ako priklad mozno uviest, Ze jedince sleda atlantického
baltského, ktoré Ziji v zemepisnej oblasti, maji viac stavcov ako sled atlanticky vo vodidch pozdlz pobrezia
Norrlandu. V dosledku nizkej salinity v zemepisnej oblasti sii slede ,Ostkuststromming® vicsie ako slede Zijice vo
voddch pri pobrezi Norrlandu, ale mensie ako slede z Atlantického ocednu. Od inych typov sleda sa lisia aj chutovo.
V surovom stave maju slede ,Ostkuststromming* jemnd chut s intenzivnou chutou umami, so sladkymi tonmi mora,
ustric, smotany a kovu, a po vypraZeni ¢istl jemnii chut umami a smotany.

Rozdiely v chuti a textiire st sposobené rozdielnym zloZenim mastnych kyselin. Chut sledov ,Ostkuststromming*
zdvisi od obsahu tuku a zloZenia mastnych kyselin, medzi ktorymi prevlddaji mononenasytené a polynenasytené
mastné kyseliny C18 (najmi kyselina olejova).

Slede , Ostkuststromming* sa od sleda atlantického Zijiceho v juznejsich vodach a v Severnom mori jasne liSia lepsou
trvanlivostou. Zatial' ¢o miso sleda atlantického md tendenciu strcat pevnost a moze sa zacat rychlo rozpadavat,
slede ,Ostkuststromming“ si zachovdvaji jedine¢nd konzistenciu a textiiru, ¢o stvisi s niz§im obsahom tuku
v porovnani so sledom atlantickym z juznej Casti Baltského mora. Brakickd voda Baltského mora sposobuje, ze sled
atlanticky baltsky rastie pomalSie ako sled” atlanticky a md mensi obsah tuku vo svalovine. Obsah tuku je zvycajne 7
— 10 %, pricom na makrotrovni je jeho obsah vy3si pri merani v juZnejsich oblastiach, kde je voda slansia. Surovy
vyrobok mé polorozplyvavi textiru. Z pokusov vykonanych za posledné desatrocia vyplyva, ze profil mastnych
kyselin je v pripade sleda atlantického zo zemepisnej oblasti jasne odliSitelny od sleda atlantického zo severnejsich

alebo juznejsich Casti Baltského mora.

Ludské faktory

Okrem faktorov stvisiacich s jedine¢nym biotopom a genetikou maji na chut sledov ,Ostkuststromming* vplyv aj
dalsie aspekty:

—  dokladnad znalost biotopu,
—  rychle vylodenie po uloveni,

—  doraz na kvalitny a udrzatelny rybolov vystrojom s nizkym vplyvom.

Aby rybdri mohli lovit slede spravneho veku, kvality a v dostatoénom mnozstve, ktoré je ekonomicky rentabilné,
a zdroven prispievat k dlhodobému hospodareniu s populdciami ryb, potrebuji dokladnti znalost miestnych vod
a dolezitych lovisk. Je to obzvlast dolezité, pretoze mnohé populdcie sleda sii miestne. Kedze ide o maloobjemovy
rybolov, ryby sa mozu navySe vylodovat a triedit sposobom, ktory doddva vyrobku ur¢itii kvalitu a povest
v obchodnom refazci. Na lov sledov ,Ostkuststrémming” sa tradi¢ne pouZiva miestny typ undsanej siete na lov
sledov (tzv. skotar), ale v si¢asnosti aj vle¢nymi sietami, pri ktorych je dolezitd velkd velkost 6k, vdaka ¢omu sa
ulovia len ryby, ktoré s dostatocne velké na ludskd spotrebu, a mensie ryby mozu dordst. Loviskd, met6dy
rybolovu a chut ryb sa liSia v zdvislosti od ro¢nych obdobi, z ¢oho vyplyva, Ze na lov sledov st potrebné rozsiahle
znalosti miestnych podmienok.

Povest sledov ,Ostkuststromming* sa teda vztahuje aj na to, Ze sa v danej oblasti lovia a varia uz od ddvnych ¢ias. Stali
sa zdkladnym zdrojom potravy [udi v pobreznej oblasti, ako aj obyvatelstva vo velkych Castiach vniitrozemia.
V minulosti boli slede hlavnym zdrojom potravy obyvatelov pobrezia. Aby sa ryby uchovali a umoznilo sa ich
skladovanie a predaj, slede sa udili, fermentovali alebo solili, ako aj nakladali do octu s korenim ¢i bez neho.

Uz v 16. storodi si stat uvedomil jedine¢nti hodnotu sleda atlantického baltského a koruna zaviedla pozdiz svédskeho
pobrezia rybolovné pristavy (hamnefisken). Len v oblasti medzi obcou Landsort a mestom Oregrund existovalo
koncom 16. storo¢ia 41 rybolovnych pristavov, a vo vietkych sa lovil sled atlanticky baltsky. Rybolovné pristavy
boli potom udelené ako léno alebo presli do sikromnych rik, no tie isté lokality, zndme svojimi bohatymi
rybolovnymi zdrojmi, sa vyuzivaji dodnes.
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Rozdiely v salinite majt velky vplyv na rozne populécie druhu Clupea harengus. Hoci z administrativneho hladiska
sa vietky jedince z tychto populdcil Casto povazuji za rovnaky typ sleda, existuji jasné rozdiely medzi sledom
atlantickym a sledom atlantickym baltskym (stromming), ¢o opisal uz Linné v roku 1761. Rozsiahle genetické 3tidie
potvrdzuji, Ze sled atlanticky baltsky je samostatnym poddruhom (Clupea harengus membras) s obmedzenou
genetickou vymenou so sledom atlantickym. Z tych istych stadif takisto vyplyva, ze hranica medzi poddruhmi sa
nachddza v okoli prielivu Kalmarsund. Tito hranicu medzi ndzvami sled atlanticky a sled” atlanticky baltsky urcila
koruna v obci Kristianopel v prielive Kalmarsund v 16. storo¢i.

Sled , Ostkuststromming” je dolezitym druhom pre ekolégiu a kultdru oblasti. Predstavuje zdklad vyzivy dravych ryb,
tulefiov a vtdkov. Medzi lovom sledov vo vodéch pozdlz pobrezZia a v stiostrovnych vodéch st velké lokédlne rozdiely,
¢o si vyzaduje znalosti a skdsenosti. Rybdri, ktorych Zzivobytie zdviselo od lovu sledov, ich ziskavali po stirocia
a odovzdavali si ich z generdcie na generdciu. Sled ,Ostkuststromming“ je preto kld¢ovym druhom nielen pre
ekoldgiu oblasti, ale aj pre jej kultirnu histériu.

Elektronicky odkaz (URL) na uverejnenie $pecifikicie vyrobku

https://www.livsmedelsverket.se/49ce8a/globalassets/foretag-regler-kontroll/livsmedelsinformation-markning-
halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktspecifikation-skyddad-beteckning-ostkuststromming-2026-06-03.pdf
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