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VAKIOMUUTOKSEN HYVAKSYMISTA KOSKEVA TIEDONANTO
(Asetuksen (EU) 2024/1143 24 artikla)
”Ostkuststromming”
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1. Tuotteen nimi

"Ostkuststromming”

2. Maantieteellisen merkinnin tyyppi

SAN
O SMM
3 Ala

Maataloustuotteet
O  Viinit
O  Tislatut alkoholijuomat
4. Maa, johon maantieteellinen alue kuuluu

Ruotsi

5. Vakiomuutoksesta ilmoittava jisenvaltion viranomainen
Nimi

Livsmedelsverket (elintarvikevirasto)

6.  Luokittelu vakiomuutokseksi

Tuote-eritelmédn ja yhtendiseen asiakirjaan ehdotetut muutokset ovat asetuksen (EU) 20241143 24 artiklan 4
kohdassa tarkoitettuja vakiomuutoksia, silld

a)  ne eivit sisdlld muutosta suojatun alkuperdnimityksen nimessd tai kyseisen nimen kaytossd

b)  ne eivdt todennikdisesti uhkaa poistaa suojatulta alkuperdnimitykseltd 46 artiklan 1 kohdan b alakohdassa
tarkoitettua yhteyttd

¢)  ne eivit aiheuta uusia tuotteen kaupan pitimisen rajoituksia.

7. Hyviksytyn vakiomuutoksen [ hyviksyttyjen vakiomuutosten kuvaus

Otsikko

Maantieteellisen alueen laajentaminen

(') Komission delegoitu asetus (EU) 2025/27, annettu 30 pdivini lokakuuta 2024, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EU) 2024/1143 tdydentdmisesti maantieteellisten merkintgjen, aitojen perinteisten tuotteiden ja vapaaehtoisten laatumerkintojen
rekisterointid ja suojaa koskevilla sdinnéilld sekd delegoidun asetuksen (EU) N:o 664/2014 kumoamisesta (EUVL L, 2025/27,
15.1.2025, ELL http://data.europa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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4.1

4.2

Kuvaus

Muutos tarkoittaa, ettd tilld hetkelld Oregrundissa sijaitseva maantieteellisen alueen pohjoisin kohta siirretddn entistd
pohjoisemmaksi Nordupplandissa, Rullsandin tuntumassa sijaitsevalle Daljoen suulle.

Uusi sanamuoto:

Maantieteellisen alueen eteldraja on Kalmarinsalmessa sijaitsevasta Kristianopelin kunnasta vedetty suora linja itddn
Ruotsin talousvyohykkeen rajalle, iddssi rajana on Ruotsin talousvyohykkeen raja, pohjoisrajana on
Nordupplandissa, Rullsandin tuntumassa sijaitsevan Daljoen suulta vedetty suora linja koilliseen Ruotsin talousvyo-
hykkeelle ja ldnsirajana on ndiden kuntien vélinen rannikko. Maantieteelliseen alueeseen kuuluvat myos
rannikkoyhteisot, eli enintddn yhden kilometrin pddssd rannikosta oleva maa-alue.

Muutos vaikuttaa yhtendiseen asiakirjaan.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
Maataloustuotteiden alkuperinimitykset ja maantieteelliset merkinniit
”Ostkuststromming”
EU-viitenumero: PDO-SE-03050-AMO01 - 8.7.2026
Nimi
"Ostkuststromming”

Maantieteellisen merkinnin tyyppi
SAN
O SMM

Maa, johon rajattu maantieteellinen alue kuuluu

Ruotsi

Maataloustuotteen kuvaus

Maataloustuotteen luokitus asetuksen (EU) 2024/1143 6 artiklan 1 kohdassa tarkoitetun yhdistetyn nimikkeiston nimikkeen ja
koodin mukaisesti

0302 — Tuore tai jadhdytetty kala, ei kuitenkaan kalafileet eikd muu nimikkeen 0304 kalanliha

0304 - Kalafileet ja muu kalanliha (my6s murskeena tai jauhettuna), tuoreet, jadhdytetyt tai jaddytetyt
03 — KALAT SEKA AYRIAISET, NILVIAISET JA MUUT VEDESSA ELAVAT SELKARANGATTOMAT
0303 — Jaadytetty kala, ei kuitenkaan kalafileet eikd muu nimikkeen 0304 kalanliha

Kuvaus rekistergidylld nimelld nimetysts maataloustuotteesta

"Ostkuststromming” on Itdimereen kuuluvalta maantieteelliseltd alueelta pyydettyd villind kasvanutta silakkaa (Clupea
harengus). Pyydetyt kalat ovat hopeanvirisid ja tavallisesti 12-25 cm:n pituisia, mutta voivat olla my6s muun
kokoisia. Kalat on pyydettavd joko kidusverkkojen, pussiverkkojen, kdsisiimojen, pohjaverkkojen tai koneonkien
kaltaisilla passiivisilla pyydyksilld tai trooleilla, joiden silmikoko on suurempi kuin 32 mm. Lisdksi kalat on
purettava maissa ja lajiteltava 24 tunnin sisall siitd, kun pyydykset tyhjennetéin.

Ostkuststromming-silakkaa voidaan myydid kokonaisena, fileoituna tai perattuna.

Ravintosisaltd 100 grammassa

Energia (kcal): 130-170

Rasva (g): 7-10

Proteiini (%): 18-24

Ostkuststromming-silakan koostumukseen ja makuun vaikuttavat toisaalta kalan rasvapitoisuus ja toisaalta sen

rasvahappokoostumus, jossa on enimmdakseen oOljyhapon kaltaisia kerta- ja monityydyttyméttomia
C18-rasvahappoja.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/5036/oj



EUVL C, 1.10.2026

FI

4.3

4.4

4.5

4.6

Ostkuststromming-silakan aistinvaraiset ominaisuudet voidaan tiivistden kuvata seuraavasti:
Tuoksu: raakana mieto meren tuoksu, paistettuna lisiksi umaminen aromi.
Rakenne: raakana pehmeihko, paistettuna kiinted, kuiva ja mureneva.

Maku: raakana mieto, runsaan umaminen maku, jossa makeita meren, osterin, kerman ja metallin vivahteita,
paistettuna puhdas ja mieto umaminen ja kermainen maku.

Kalanliha on viriltdan kirkasta, hieman lapindkyvai ja vaaleanpunaisen sdvyistd. Kypsennettdessi kalanliha muuttuu
valkoiseksi tai harmaaksi.

Rehun hankintaa koskevat poikkeukset (ainoastaan suojatulla alkuperdnimitykselld nimettyjen eldinperdisten tuotteiden osalta) ja
raaka-aineiden hankintaa koskevat rajoitukset (ainoastaan suojatulla maantieteelliselld merkinndlld nimettyjen jalostettujen
tuotteiden osalta)

Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava rajatulla maantieteelliselld alueella

"Ostkuststromming” voidaan jadhdyttdd perkaamattomana, jadhdyttad tai pakastaa perattuna taikka jadhdyttda
fileoituna. Fileet voidaan myos pakastaa. Kaikkien tuotantovaiheiden on tapahduttava maantieteelliselld alueella.
Ostkuststromming-silakkaa ei saa pakastaa kokonaisena (fileoimattomana) maantieteellisen alueen ulkopuolella, jos
se halutaan myyda nimitykselld "Ostkuststromming”.

Maataloustuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, pakkaamista, viipalointia, raastamista jne. koskevat erityissdannit

Maataloustuotteen, johon reRisterdity nimi viittaa, merkintoji koskevat erityissddnnit

Lakisddteisten tietojen lisdksi kunkin Ostkuststromming-kalaerdn merkinndssi on oltava nimi "Ostkuststromming”,
saaliin pyyntipaivi ja kalastajan tunnistenumero.

Maantieteellisen alueen tarkka rajaus

Maantieteellisen alueen eteldraja on Kalmarinsalmessa sijaitsevasta Kristianopelin kunnasta vedetty suora linja itddn
Ruotsin talousvyohykkeen rajalle, iddssi rajana on Ruotsin talousvyohykkeen raja, pohjoisrajana on
Nordupplandissa, Rullsandin tuntumassa sijaitsevan Daljoen suulta vedetty suora linja koilliseen Ruotsin talousvyo-
hykkeelle ja linsirajana on ndiden kuntien vilinen rannikko. Maantieteelliseen alueeseen kuuluvat myos
rannikkoyhteisot, eli enintddn yhden kilometrin pddssi rannikosta oleva maa-alue.

Yhteys maantieteelliseen alueeseen

Tiivistelmd yhteydestd

Maantieteellisen alueen ja Ostkuststromming-silakan ominaisuuksien vilinen yhteys perustuu sekd alueen
luonnonolosuhteisiin ettd ihmisen toimintaan liittyviin tekijoihin.

Luonnonolosuhteet

Itdmeri on maailman suurin murtovesialue. Meren suolapitoisuus on matalampi kuin valtamerissd, mutta korkeampi
kuin jdrvissi ja joissa. Itimeren suolapitoisuuteen vaikuttaa Skdnen ja Jyllannin vilisten Juutinrauman seki Iso- ja
Vahi-Beltin salmien ldpi virtaava suolavesi. Suolaisen veden virtaus Itdimereen vaihtelee vuosittain sdidn ja tuulen
mukaan. Suolapitoisuus pienenee asteittain merkittdvasti Pohjanmereltd Perdmerelle.
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Alhainen suolapitoisuus yhdessé veden lampotilan ja kalojen ruokavalion kaltaisten tekijoiden kanssa on aiheuttanut
sen, ettd Itimeren ja Ahvenanmeren silakkakannoissa on geneettisid ja morfologisia eroja verrattuna seki Selkdmeren
ja Pohjanlahden silakkakantoihin ettd Itimeren pédaltaan sillikantoihin, vaikka ne on luokiteltu samaksi lajiksi (Clupea
harengus). Rajatulla maantieteelliselld alueella esiintyvilld silakalla on esimerkiksi enemmin selkinikamia kuin
Norlannin rannikolla eldvalld silakalla. Maantieteellisen alueen alhaisen suolapitoisuuden vuoksi Ostkuststromming-
silakat ovat suurempia kuin Norlannin silakat mutta pienempid kuin sillit. Myos niiden maku on erilainen kuin
muualla kasvaneiden sillien ja silakoiden. "Ostkuststromming” maistuu raakana miedolta ja runsaan umamiselta, ja
maussa erottuu makeita meren, osterin, kerman ja metallin vivahteita, paistettuna maku on puhdas ja miedon
umaminen ja kermainen.

Maku- ja rakenne-erot johtuvat kalojen erilaisesta rasvahappokoostumuksesta. Ostkuststromming-silakan makuun
vaikuttaa kalan rasvapitoisuus ja rasvahappokoostumus, jossa on enimmikseen oljyhapon kaltaisia kerta- ja
monityydyttymattomid C18-rasvahappoja.

"Ostkuststréomming” eroaa selvisti eteldisemmasti ja Pohjanmeren sillistd, koska sen siilyvyysaika on parempi. Sillin
liha alkaa nopeasti pehmeti ja hajota, mutta Ostkuststromming-silakan rakenne sdilyy kiintednd, mikd johtuu
todennakdisesti siitd, ettd sen rasvapitoisuus on pienempi kuin eteldiseltd Itimereltd perdisin olevan sillin. Itimeren
murtovedessd silakka kasvaa hitaammin kuin suolaisemman veden silli, ja lihaskudokseen muodostuu vahemmin
rasvaa. Rasvapitoisuus on tyypillisesti 7-10 prosenttia. Etelimmissd ja suolapitoisemmassa vedessd kasvaneen
silakan rasvapitoisuus makrotasolla on korkeampi. Kalan koostumus on raakana pehmedhko. Useiden
vuosikymmenten aikana tehdyt kokeet osoittavat, ettd maantieteelliselld alueella esiintyvin silakan rasvahappoprofiili
eroaa selvidsti Itimeren muissa osissa — olivatpa ne sitten pohjoisempana tai etelimpdnd — eldvien silakoiden
profiilista.

Thmisen toimintaan liittyvat tekijat

Ostkuststromming-silakan makuun vaikuttavat sen ainutlaatuiseen elinympiristo6n ja geeniperiméddn liittyvien
tekijoiden lisaksi my0s seuraavat tekijit:

—  perusteelliset tiedot biotyypistd

—  purkaminen maissa pian pyydystdmisen jilkeen

—  laadusta ja kalastuksen kestdvyydestd huolehtiminen vihivaikutteisilla kalastusvalineilla.

Kalastajilla tdytyy olla perusteelliset tiedot paikallisista vesistd ja tirkeistd kalastusalueista, jotta silakkaa voidaan
pyytad silloin, kun se on kooltaan ja laadultaan oikeanlaista ja médrdltddn riittdvdd. Ndin voidaan varmistaa
kalastuksen taloudellinen kannattavuus ja huolehtia kalakannoista pitkdlld aikavililld. Tdma on erityisen tirkedd,
koska monet silakkakannat ovat paikallisia. Kalastuksen pienimuotoisuuden ansiosta myos kalojen purkaminen ja
lajittelu voidaan toteuttaa tavalla, joka takaa tuotteen laadun ja maineen markkinointiketjussa. Ostkuststromming-
silakkaa kalastetaan perinteisesti silakkaverkoilla, mutta nykydian myos trooleilla, joiden silmakoon on oltava suuri,
jotta saaliiksi saadaan vain riittdvin suuria kaloja, jotka kelpaavat ihmisravinnoksi, ja pienemmat kalat voivat jatkaa
kasvuaan. Kalan pyyntialueet ja -menetelmit sekd maku vaihtelevat vuodenaikojen mukaan, minki vuoksi silakan
kalastuksessa tarvitaan laajaa tietoa paikallisista olosuhteista.

Ostkuststromming-silakan maine juontaa juurensa siitd, ettd sitd on pyydystetty ja kypsennetty kyseiselld alueella jo
muinaisista ajoista ldhtien. Se on ollut keskeinen elintarvike niin rannikolla kuin laajasti sisimaassakin.
"Ostkuststromming” oli entisaikaan rannikon asukkaiden padasiallinen ravinnon lihde. Kalaa savustettiin,
fermentoitiin, suolattiin tai sdilottiin maustettuun tai maustamattomaan etikkaliemeen myohempdid kayttod tai
myyntia varten.

Valtio tunnusti jo 1500-luvulla silakan erityisen arvon, ja kruunu vakiinnutti kalastussatamat Ruotsin rannikolle.
Pelkéstddn Landsortin ja Oregrundin viliselld alueella oli 1500-luvun lopulla 41 kalastussatamaa, joissa kaikissa
kalastettiin silakkaa. Myohemmin kalastussatamat lddnitettiin tai siirrettiin yksityisille omistajille, mutta niitd
runsaista kalavaroista tunnettuja samoja paikkoja kiytetddan edelleen.
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Suolapitoisuuden erot vaikuttavat merkittavasti Clupea harengus -lajin eri kantoihin. Vaikka hallinnollisissa asioissa
kaikkia kantoja kisitellddn usein silling, sillin ja silakan vililld on selvid eroja, kuten Linné kuvasi jo vuonna 1761.
Laajat geneettiset tutkimukset vahvistavat, ettd silakka on erillinen alalaji (Clupea harengus membras), jolla on vain
vihiistd geneettistd vaihdantaa sillin kanssa. Samoissa tutkimuksissa vahvistetaan my®ds, ettd alalajien vilinen raja
sijaitsee Kalmarinsalmen tienoilla. Kruunu vahvisti timén sillin ja silakan esiintymisen rajan Kalmarinsalmen
rannalla sijaitsevassa Kristianopelissa 1500-luvulla.

"Ostkuststromming” on tirked laji alueen ekologian ja kulttuurin kannalta. Se on petokalojen, hylkeiden ja lintujen
ravitsemuksen perusta. Silakan kalastustavoissa on merkittdvid paikallisia eroja rannikolla ja saaristossa.
Kalastustavat ovat kehittyneet vuosisatojen kuluessa kertyneen tiedon ja kokemuksen pohjalta, ja nimi tiedot ovat
siirtyneet sukupolvelta toiselle silakan kalastuksesta elantonsa saavien kalastajien keskuudessa. "Ostkuststromming”
on néin ollen keskeinen laji paitsi alueen ekologian my®s sen kulttuurihistorian kannalta.

Tuote-eritelmin sihkoinen julkaisuviite (URL)

https:/[www.livsmedelsverket.se/49ce8a/globalassets/foretag-regler-kontroll/livsmedelsinformation-markning-
halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktspecifikation-skyddad-beteckning-ostkuststromming-2026-06-03.pdf
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