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1. Toote nimetus

,Ostkuststromming*

2. Geograafilise tihise tiiiip

KPN
O KGT

3. Valdkond
Pollumajandustooted
O  Veinid

O  Piiritusjoogid

4. Riik, kuhu geograafiline piirkond kuulub

Rootsi

5.  Standardmuudatusest teavitav liikmesriigi ametiasutus
Nimi

Rootsi toiduamet (Livsmedelsverket)

6.  Muudatuse kisitamine standardmuudatusena

Tootespetsifikaadi ja koonddokumendi kavandatud muudatused on standardmuudatused méaaruse (EL) 2024/1143
artikli 24 16ike 4 tihenduses, kuna:

a)  need ei holma kaitstud paritolunimetuse nimetuse voi selle nimetuse kasutamise muutmist;

b)  nendega ei kaasne risk, et artikli 46 16ike 1 punktis b osutatud seos kaitstud paritolunimetuste puhul muutub
kehtetuks;

¢)  need ei too kaasa lisapiiranguid toote turustamisele.

7. Heakskiidetud standardmuudatus(te)e kirjeldus

Pealkiri

Geograafilise piirkonna laiendamine

(") Komisjoni 30. oktoobri 2024. aasta delegeeritud méidrus (EL) 2025/27, millega tiiendatakse Euroopa Parlamendi ja ndukogu maarust
(EL) 2024/1143 geograafiliste tahiste, garanteeritud traditsiooniliste toodete ja vabatahtlike kvaliteedimdistete registreerimist ja kaitset
kisitlevate eeskirjadega ning tunnistatakse kehtetuks delegeeritud mairus (EL) nr 664/2014 (ELT L, 2025/27, 15.1.2025, ELL: http://
data.europa.eu/elijreg_del/2025/270j).
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4.1.

4.2.

Kirjeldus

Muudatus seisneb selles, et miiratletud geograafilise piirkonna pdhjapoolseim punkt viiakse Oregrundist p&hja poole
Nordupplandis Rullsandis asuvasse Daldlveni joe suudmesse.

Uus sOnastus:

Geograafiline ala piirneb 16unas Kristianopeliga Kalmari vdinas ja kulgeb m66da sirgjoont Rootsi majandusvoondi
piirini, idas piirneb see Rootsi majandusvoondiga ning pdhjas ulatub mooda Nordupplandis Rullsandis asuvast
Daldlveni joe suudmest kirdes kulgevat sirgjoont Rootsi majandusvoondini ning lddnes piirneb rannajoone ja selle
kogukondadega (st kaasa arvatud merele kdige ldhemal asuv maa — kuni 1 km rannikust).

Muudatus mdjutab koonddokumenti.

KOONDDOKUMENT
Pollumajandustoodete piritolunimetused ja geograafilised tihised
»Ostkuststréomming*
ELi viitenumber: PDO-SE-03050-AMO01 - 8.7.2026
Nimi

,Ostkuststromming*

Geograafilise tihise tiiiip
KPN
O KGT

Riik, kuhu méiratletud geograafiline piirkond kuulub

Rootsi

Pollumajandustoote kirjeldus

Pollumajandustoote klassifikatsioon vastavalt kombineeritud nomenklatuuri rubriigile ja koodile, nagu on osutatud mddruse
(EL) 2024/1143 artikli 6 Igikes 1

0302 — Virske voi jahutatud kala (v.a rubriigis 0304 esitatud kalafilee ja muu kalaliha)
0304 — Kalafileed ja muu kalaliha (sh kalahakkliha), vdrske, jahutatud v&i kiilmutatud
03 — KALAD JA VAHID, LIMUSED JA MUUD VEESELGROOTUD

0303 - Kiilmutatud kala, v.a kalafileed ja muu rubriigi 0304 kalaliha

Registreeritud nimetusega pollumajandustoote kirjeldus

Toote ,Ostkuststromming” all mdeldakse rdime Clupea harengus, mis on Lidnemere osaks olevast geograafilisest
piirkonnast looduslikult piititud. Kala on hdbedane ja tavaliselt 12-25 cm pikk, kuid selle suurus vdib varieeruda.
Kala tuleb ptiida kas seisevpiitinistega, nagu nakkevorgud (I8pus- ja takervdrgud), ridvata dnged ja morrad, voi
haardongedega voi traalidega, mille vorgusilma suurus on suurem kui 32 mm. Lisaks tuleb kala lossida ja sortida 24
tunni jooksul pérast puitigivahendite tihjendamist.

Rédime ,Ostkuststromming* voib miiiia tervelt, fileena voi rookimata.

Toitevddrtus 100 g kohta

Energia (kcal) 130-170
Rasv (g) 7-10
Valk (g) 18-24

Toote , Ostkuststromming* tekstuuri ja maitset mdjutavad osaliselt rasvasisaldus ja osaliselt rasvhapete koostis, mille
puhul on valdavad monokiillastumata ja poliikiillastumata C18 rasvhapped, peamiselt palmithape.
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4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

Rédime ,Ostkuststromming* organoleptilised omadused v6ib kokku votta jargmiselt.
Lohn: toorelt maheda mereldhnaga, piarast praadimist umami
Tekstuur: toorelt poolpehme, pérast praadimist tihke, kuiv ja murenev

Maitse: mahe maitse, milles tuleb histi esile umami, toorelt magusate mere-, austri-, kreemi- ja metalliniianssidega,
parast praadimist puhta maheda umami- ja kooremaitsega

Kalaliha virvus on selge, kergelt labipaistev ja roosa varjundiga. Kuumtdodeldult muutub kalaliha valgeks voi halliks.

Erandid s66da hankimisel (iiksnes kaitstud paritolunimetusega loomsete toodete puhul) ja piirangud tooraine hankimisel (iiksnes
kaitstud geograafilise tahisega toodeldud toodete puhul)

Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas

Riime ,Ostkuststromming* voib jahutada rookimata. Kala vib ka rookida ja seejdrel kas jahutada voi killmutada voi
16igata fileedeks ja seejirel jahutada. Fileed voib ka killmutada. Kogu nimetatud tegevus peab toimuma geograafilises
piirkonnas. Kui rdime miiiakse nimetusega ,Ostkuststromming” ei tohi seda tervena (ega fileena) kilmutada
viljaspool nimetusega hdlmatud geograafilist piirkonda.

Registreeritud nimetusega pollumajandustoote pakendamise, viilutamise, riivimise jm erieeskirjad

Registreeritud nimetusega pdllumajandustoote mdrgistamise erieeskirjad

Lisaks seadusega ndutavale teabele tuleb igale toote , Ostkuststromming* partiile mérkida toote nimi, piiiigikuupdev ja
kaluri identifitseerimisnumber.

Geograafilise piirkonna tipne méiratlus

Geograafiline ala piirneb 1dunas Kristianopeliga Kalmari viinas ja kulgeb mooda sirgjoont Rootsi majandusvoondi
piirini, idas piirneb see Rootsi majandusvoondiga ning pdhjas ulatub modda Nordupplandis Rullsandis asuvast
Dalilveni joe suudmest kirdes kulgevat sirgjoont Rootsi majandusvoondini ning lddnes piirneb rannajoone ja selle
kogukondadega (st kaasa arvatud merele kdige ldhemal asuv maa — kuni 1 km rannikust).

Seos geograafilise piirkonnaga

Seose kirjeldus

Geograafilise piirkonna ja toote ,Ostkuststromming” omaduste vaheline seos pShineb osaliselt piirkonna loodustin-
gimustel ja osaliselt inimteguril.

Looduslikud tingimused

Ladnemeri on maailma suurim riimmeri, kus vesi on ookeani soolase vee ning jirvede ja jogede magevee segu.
Lidnemere soolasus tuleneb Oresundi ning Suur- ja Viike-Belti kaudu soolase vee sissevoolust Skine ja Jitiitimaa
vahelisel alal. Soolase vee sissevool Lidnemerre on aastate 16ikes erinev ning soltub ilmast ja tuulest. Selget soolasuse
muutust voib tiheldada P6hjamerest Botnia lahe sisemise osani.
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Madal soolsus koos selliste teguritega nagu veetemperatuur ja toit tdhendavad seda, et Lidnemere ja Ahvenamaa
raiimevarud on geneetiliste ja morfoloogiliste eriparade tdttu vorreldes Botnia mere ja Botnia lahe rdiimedega viga
erinevad atlandi heeringast, kuigi kuuluvad samasse liiki (Clupea harengus). Niiteks on geograafilises piirkonnas
leiduval rdimel rohkem selgrooliilisid kui Norrlandi ranniku &dirsel rdimel. Geograafilise piirkonna madal soolsus
tdhendab, et rdim ,Ostkuststromming” on suurem kui rdim ,Norrlandsstromming®, kuid on viiksem kui atlandi
heeringas. Maitse erineb ka muudest lddnemere heeringatest. Tootel ,Ostkuststromming” on mahe maitse, milles
tuleb histi esile umami, toorelt on tal magusad mere-, austri-, kreemi- ja metalliniiansid ning pérast praadimist
puhas mahe umami- ja kooremaitse.

Maitse ja tekstuuri erinevus tuleneb rasvhapete erinevast koostisest. Toote ,Ostkuststromming“ maitset mdjutavad
rasvasisaldus ja rasvhapete koostis, mille puhul on valdavad monokiillastumata ja poliikiillastumata C18 rasvhapped,
peamiselt palmithape.

Toote ,Ostkuststromming* sdilivusaeg on selgelt parem kui Atlandi ookeanist ja Pohjamerest piititud heeringal. Kui
atlandi heeringa liha muutub lahtiseks ja voib iisna kergesti hakata lagunema, on tootel ,Ostkuststromming” selge
konsistents ja tekstuur, mis on tdendoliselt tingitud vdiksemast rasvasisaldusest vorreldes Lidnemere 1dunaosa
riimega. Ladnemere riimvee tottu kasvab rdim aeglasemalt kui atlandi heeringas, kusjuures lihaskoes on vihem
rasva. Rasvasisaldus on tavaliselt 7-10 %, suurem ildine rasvasisaldus on mdddetud 16unapool, kus soolsus on
suurem. Toore toote tekstuur on poolpehme. Mitme aastakiimne jooksul tehtud katsed nditavad, et rasvhapete profiil
on konealuse geograafilise pdritoluga rdime puhul selgelt eristatav vorreldes Lidnemere muudest pdhja- voi
1dunapoolsetest osadest parit raimega.

Inimtegurid

Lisaks ainulaadse elupaiga ja geneetikaga seotud teguritele mojutavad toote ,Ostkuststromming” maitset ka muud
asjaolud:

—  pohjalikud teadmised biotoopide kohta,

—  kiire lossimine pdrast piiiiki,

—  keskendumine kvaliteetsele ja sdistvale kalapiiiigile, mis toimub vihese mojuga piiiigivahenditega.

Selleks et piiiida raime selle diges suurusastmes, hea kvaliteediga ja piisavas koguses, et olla majanduslikult elujéuline
ning samal ajal osaleda kalavarude pikaajalises majandamises, peavad kaluritel olema p6éhjalikud teadmised kohalikest
vetest ja olulistest piitigipiirkondadest. See on eriti oluline, kuna paljud rdiimevarud on kohalikud. Kuna kala piititakse
vihe, voib kala lossida ja sortida ka viisil, mis annab tootele turustusahelas kindla kvaliteedi ja maine. Toote
,Ostkuststromming“ valmistamiseks kasutatavat riaime piiitakse traditsiooniliselt triivvorkudega, kuid tinapaeval ka
traalidega, mille puhul on oluline suur vorgusilma suurus, et piiiida ainult selliseid kalu, mis on inimtoiduks piisavalt
suured ja lasta samas vidiksematel kaladel jatkuvalt kasvada. Puitigipiirkonnad ja -meetodid ning kala maitse on
aastaaegade 16ikes erinevad, mis tahendab, et rdimepiitigiks on vaja pdhjalikke teadmisi kohalikest tingimustest.

Toote ,Ostkuststromming” maine viitab ka asjaolule, et seda on kdnealuses piirkonnas iidsetest aegadest piiiitud ja
valmistatud. Sellest on saanud oluline toiduallikas nii rannikudirsetele inimestele kui ka paljudele sisemaa elanikele.
Rannikuelanikele oli see rdim ajalooliselt peamine tarbitav toit. Et kala siilitada, ja hoida seda nii, et see siiliks vdi et
sellega saaks kaubelda, siis seda suitsutati, fermenteeriti ja soolati ning ka konserveeriti dddikaga koos viirtsidega voi
ilma.

Juba 16. sajandil hakkas riik rdime vairtustama ja kuninga kdsul rajati Rootsi rannikule kalasadamad. Ainuiiksi
Landsorti ja Oregrundi vahelises piirkonnas oli 16. sajandi [dpus 41 kalasadamat, kus tegeleti rdiimepiiiigiga. Seejirel
laksid kalasadamad omandidiguse muutmise tulemusel erakitesse, kuid tdnapideval toimub kalapiiik endiselt
samades piirkondades, mis on tuntud oma rikkalike kalavarude poolest.
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Soolsuse erinevused mdjutavad oluliselt liigi Clupea harengus eri varusid. Kuigi haldusasjades kisitletakse neid kdoiki
sageli heeringana, on sill (atlandi heeringas) ja stromming (rdim) selgelt erinevad, nagu Linné juba 1761. aastal
kirjeldas. Ulatuslikud geneetilised uuringud kinnitavad, et rdim on eraldi alamliik (Clupea harengus membras), mille
geenivahetus atlandi heeringaga on piiratud. Samadest uuringutest nidhtub ka, et alamliikide vaheline piir asub
Kalmari vdina imbruses. Selle piiri nimetuste ,rdim“ ja ,atlandi heeringas“ vahel kehtestas kuningas Kristianopeli
kiilas Kalmari véinas 16. sajandil.

Rdim ,Ostkuststromming” on piirkonna 6koloogia ja kultuuri jaoks oluline lik. See on toiduks ka roovkaladele,
hiiljestele ja lindudele. Rdimepiiitk rannikul ja saarestikes on kohalikul tasandil vdga erinev, see nduab sajandite
jooksul kogutud teadmisi ja kogemusi, mis on kaluritel pélvest polve edasi antud, sest nende elatusvahendid sdltusid
ridimepiiiigist. Seepdrast on toode ,Ostkuststromming* oluline liik mitte ainult piirkonna dkoloogia seisukohalt, vaid
ka selle kultuuriajaloo jaoks.

Elektrooniline viide (URL) tootespetsifikaadi avaldamisele

https:/[www.livsmedelsverket.se/49ce8a/globalassets/foretag-regler-kontroll/livsmedelsinformation-markning-
halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktspecifikation-skyddad-beteckning-ostkuststromming-2026-06-03.pdf
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