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Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace produktu se zemépisnym oznacenim
v souladu s ¢l. 5 odst. 4 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 (')

(C/2026/5036)

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDN{ ZMENY
(¢lanek 24 nafizeni (EU) 2024/1143)
»Ostkuststromming“

Referené¢ni ¢islo EU: PDO-SE-03050-AMO1 - 8. 7. 2026

1.  Nézev produktu

,Ostkuststromming*

2. Druh zemépisného oznaceni

CHOP
O CHZO
3.  Sektor

Zemédélské produkty
O vina

O  lihoviny

4. Clensky stit, ke kterému zemépisnd oblast pati

Svédsko

5. Orgdn ¢lenského stitu oznamujici standardni zménu

Ndzev

Svédsky titad pro potraviny

6.  Zafazeni jako standardni zména

Navrhované zmény specifikace produktu a jednotného dokumentu jsou standardnimi zménami ve smyslu ¢l. 24
odst. 4 nafizeni (EU) 2024/1143 z téchto dvodi:

a)  nezahrnuji zménu ndzvu chrinéného oznaceni pivodu ani zménu v pouzivini tohoto ndzvu;
b)  u chrdnénych oznaceni pivodu nehrozi, Ze by byla narusena souvislost uvedend v ¢l. 46 odst. 1 pism. b);

¢)  nevedou k dal§im omezenim pro uvddéni produktu na trh.

7. Popis schvilené standardni zmény (standardnich zmén)

Okruh

Rozsifeni zemépisné oblasti

() Natizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 ze dne 30. f{jna 2024, kterym se dopliiuje nafizen{ Evropského parlamentu
a Rady (EU) 2024/1143 o pravidla tykajici se zdpisu a ochrany zemépisnych oznaceni, zarucenych tradi¢nich specialit a nepovinnych
tidajii o jakosti a kterym se zrusuje naffzeni v prenesené pravomoci (EU) & 664/2014 (Ur. vést. L, 2025/27, 15.1.2025, ELL: http:/|
data.europa.eu/elijreg_del/2025/270j).
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4.1

4.2

Popis

Zména znamend, Ze se nejseverndjsi bod zemépisné oblasti presunuje z bodu na sever od Oregrundu k dsti feky
Dalilven u Rullsandu v severnim Upplandu.

Nové znéni:

Zemépisnd oblast je na jihu ohrani¢ena Kristianopelem v Kalmarském pralivu a pfimou ¢arou na vychod k hranici
§védské ekonomické zoény, na vychodé $védskou ekonomickou zénou, na severu piimou ¢arou severovychodné od
usti feky Daldlven u Rullsandu v severnim Upplandu ke $védské ekonomické z6né a na zdpadé pobiezim
s piislusnymi obcemi (tj. véetné pozemkd nejblize k moti — do 1 km od pobfezi).

Zména mé vliv na jednotny dokument.

]EDNOTNY’ DOKUMENT
Oznaceni piivodu a zemépisnd oznaceni zemédélskych produkti
»Ostkuststréomming*
Referenéni &islo EU: PDO-SE-03050-AMO1 - 8. 7. 2026

Nazev

,Ostkuststromming*

Druh zemépisného oznaceni
CHOP
O CHzZO

Zemé, ke které vymezend zemépisna oblast pati{

Svédsko

Popis zemédélského produktu

Klasifikace zemédélského produktu podle isla a kédu kombinované nomenklatury, jak je uvedeno v &. 6 odst. 1 nafizeni
(EU) 2024/1143

0302 — Ryby, Cerstvé nebo chlazené, kromé rybiho filé a jiného rybiho masa ¢isla 0304
0304 — Rybi filé a jiné rybi maso (téZ mleté), Cerstvé, chlazené nebo zmrazené

03 — RYBY A KORYSI, MEKKYSI A JIN[ VODNI BEZOBRATLI

0303 — Ryby, zmrazené, vyjma rybiho filé a jiného rybiho masa ¢isla 0304

Popis zemédeélského produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

,Ostkuststromming* se skladd z volné Zijicich jedinct ryby Clupea harengus ze zemépisné oblasti, kterd je soucasti
Baltského mofte. Ryba je stiibfitd a obvykle 12 aZ 25 cm dlouhd, ale jeji velikost se maze lisit. Ryby musi byt loveny
bud pasivnimi lovnymi zafizenimi, jako jsou tenatové sité na chytdni ryb za Zdbry, tenatové sité, ru¢ni lovné siitiry,
lapadlové sité, pfivlacné lovné zaf{zen{ nebo vle¢né sité o velikosti ok vétsi nez 32 mm. Kromé toho musi byt ryby
vyloZeny a rozti{dény do 24 hodin po vyprazdnéni lovného zafizeni.

,Ostkuststromming* se mize prodavat vcelku nebo jako filety nebo jako jiné nez platysovité ryby.

VyZivovy obsah na 100 g
Energie (kcal) 130-170
Tuk(g) 7-10
Bilkoviny (g) 18-24

Konzistence a chut ,Ostkuststromminga“ jsou z¢asti ovlivnény obsahem tuku a z&dsti sloZzenim mastnych kyselin,
kde pfevazuji jednoduché a polynenasycené mastné kyseliny C18 (pfevazné kyselina olejova).
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4.3

4.4

4.5

4.6

Organoleptické vlastnosti ,Ostkuststromminga“ 1ze shrnout takto:
Viné: za syrova slabd mofskd viing, po osmazeni mimo jiné chut umami
Konzistence: za syrova polomékkd, po osmazeni pevnd, suchd a drobivd

Chut: jemnd s velkym obsahem umami, se sladkymi tény mofe, tstfic, smetany a kovu za syrova, po usmazeni Cistd
jemnd chuf umami a smetany

Barva masa je jasnd, mirné pruhlednd, s riZovym nddechem. Uvafené maso je bilé az Sedé.

Odchylky tykajici se ziskdvdni krmiva (pouze u produktii Zivocisného pivodu oznalenych chranénym oznacenim piivodu)
a omezeni tykajici se ziskdvdni surovin (pouze u zpracovanych produktii oznacenych chrdnénym zemépisnym oznacenim)

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

,Ostkuststromming*“ Ize chladit nevykuchany. Také ji Ize vykuchat a poté zchladit, nebo zmrazit, pfipadné nakréjet na
filety a nasledné zchladit. Filety 1ze také zmrazit. Ve vymezené zemépisné oblasti se mus{ uskute¢nit vSechny ¢innosti.
Celd (nefiletovand) ryba ,Ostkuststromming” nesmi byt zmrazena mimo zemépisnou oblast, pokud md byt
prodavana pod ndzvem ,Ostkuststromming“.

Zvldstni pravidla pro baleni, krdjeni, strouhdni atd. zemédélského produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Zvldstni pravidla pro oznaovdni zemédélského produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Kromé udaji vyzadovanych zdkonem musi byt kazdd sarze ryby ,Ostkuststromming oznacena datem tlovku
a identifika¢nim ¢islem rybére.

Struéné vymezeni zemépisné oblasti

Zemépisna oblast je na jihu ohrani¢ena Kristianopelem v Kalmarském pralivu a pfimou ¢arou na vychod k hranici
§védské ekonomické z6ny, na vychodé $védskou ekonomickou zénou, na severu ptimou ¢arou severovychodné od
usti feky Daldlven u Rullsandu v severnim Upplandu ke $védské ekonomické zéné a na zdpadé pobiezim
s piislusnymi obcemi (tj. véetné pozemkd nejblize k moti — do 1 km od pobfezi).

Souvislost se zemépisnou oblasti

Shrnuti souvislosti

Souvislost mezi zemépisnou oblasti a charakteristikami ryby ,Ostkuststromming” je zaloZena jak na pf{rodnich
podminkach v oblasti, tak na lidskych faktorech.

Ptirodni podminky

Baltské mote je nejvétsi brakické mofte na svété, jehoz voda je napdl slanou vodou ocednu a napil sladkou vodou jako
v jezerech a fekdch. Stl v Baltském mofi pochdzi z pfitoku slané vody pies Dresund a Velky a Maly Belt v oblasti mezi
Skane a Jutskem. Piitok slané vody do Baltského mofe se rok od roku méni v zdvislosti na pocasi a vétru. Od
Severniho mofe aZ po nejvnitingjsi ¢ast Botnického zélivu Ize pozorovat zfetelny ubytek solnosti.
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Nizka salinita spolu s takovymi faktory, jako je teplota vody a potrava v ni, znamend, Ze populace sledi obecnych
baltickych v Baltském a Alandském mofi vykazuji genetické a morfologické rozdily v porovnani se sledi obecnymi
baltickymi v Botnickém mofi a v Botnickém zélivu a sledi obecnymi ve vlastnim Baltském mofi, pfestoZe jsou
klasifikovani jako stejny druh (Clupea harengus). Napiiklad sled obecny balticky vyskytujici se v této zemépisné
oblasti md vice obratld nez sled’ Zijici podél pobiezi Norska. Nizkd salinita v této zemépisné oblasti zptsobuje, Ze
,Ostkuststromming* je vét$i nez Norrldndska stromming, ale mensi neZ sled obecny. Jeho chut se také lisi od chuti
ostatnich druhd sled?. ,Ostkuststromming md za syrova jemnou chut s velkym obsahem umami a sladkymi t6ny
mofe, Ustfic, smetany a kovu a po usmazeni ma €istou jemnou chuf umami a smetany.

Rozdily v chuti a konzistenci jsou zptsobeny rozdilnym slozenim mastnych kyselin. Chut ryby ,Ostkuststromming*
je ovlivnéna obsahem tuku a sloZenim mastnych kyselin, kde pfevazuji jednoduché a polynenasycené mastné
kyseliny C18 (pfedevsim kyselina olejovad).

lepsi trvanlivost. Zatimco maso sledé obecného je nesoudriné a miZe se snadno zalit rozpadat,
,Ostkuststromming“ si zachovavd jinou texturu a konzistenci, pravdépodobné kvili niz§imu obsahu tuku ve
srovndni se sledem obecnym z jizn{ ¢4sti Baltského mofte. Brakickd voda Baltského mofe zptsobuje, Ze sled obecny
balticky roste pomaleji nez sled obecny a md méné tuku ve svaloviné. Obsah tuku je obvykle 7-10 %, s vy$s$im
obsahem tuku na makrodrovni méfenym vice na jih, kde je vyssi salinita. Konzistence surového vyrobku je
polomékka. Pokusy provadéné po nékolik desetileti ukazuji, Ze profil mastnych kyselin je u sledé obecného z této
zemépisné oblasti jasné odlisitelny od sledé obecného z jinych ¢asti Baltského mofe vice na sever nebo na jih.

Lidské faktory

Chut ryby ,Ostkuststromming* ovliviiuji kromé faktort souvisejicich s jejim jedine¢nym stanovistém a genetikou
i dalsi faktory:

—  dtikladnd znalost biotopu,

—  rychld vyklddka po dlovku,

—  zaméfeni se na kvalitni a udrZitelny rybolov pomoci lovného zafizeni s nizkym dopadem.

Aby rybati mohli lovit sledé obecného ve spravném stéif, kvalité a v dostate¢ném mnozstvi tak, aby byli ekonomicky
zivotaschopni, a zdroven v rdmci dlouhodobého Fizeni rybich populaci, potiebuji diikladnou znalost mistnich vod
a dulezitych rybolovnych oblasti. To je obzvldsté dulezité, protoze mnoho populaci sledé obecného je mistnich.
Vzhledem k tomu, Ze rybolov probihd v malém méfitku, mohou byt ryby vyklddany a tfidény zptisobem, ktery
dodédva produktu urcitou kvalitu a povést v trznim Fetézci. Rybolov ryby ,Ostkuststromming® se tradi¢né provadi
pomoci undsenych tenatovych siti na sledg, ale v soucasné dobé také pomoci vle¢nych siti, u nichz je dilezitd velkd
velikost ok, aby se lovily pouze ryby, které jsou dostatecné velké pro lidskou spottebu, a zdroveii se mensim rybdm
umoznil dal$i rist. Rybolovné oblasti, metody rybolovu a chuf ryb se méni v zdvislosti na ro¢nim obdobi, coz
znamend, Ze pro lov sledt je zapotiebi disponovat rozsahlymi znalostmi mistnich podminek.

PrestiZ ryby ,Ostkuststromming” odrazi také skutecnost, Ze se v dané oblasti lovi a upravuje od praddvna. Je hlavnim
zdrojem potravy jak obyvatel Zijicich na pobfezi, tak obyvatel rozsihlych oblasti ve vnitrozemi. Pro pobfezni
obyvatelstvo byl v minulosti tento sled hlavni potravinou. Aby se ryby uchovaly a mohly byt uskladnény nebo se
s nimi dalo obchodovat, byly uzeny, fermentovany a soleny a rovnéz konzervovany v octu s kofenim nebo bez ngj.

Jiz v 16. stoleti si stit uvédomil zvldstni hodnotu sledé obecného baltického a kralovstvi zaklddalo podél svédského
pobiezi rybafské piistavy. Jen v oblasti mezi Landsortem a Oregrundem bylo koncem 16. stoleti provozovdno 41
takovych pristavil, které byly vSechny zaméfeny na lov sledé obecného baltického. Rybafské piistavy byly ndsledné
propujceny nebo pfesly do soukromych rukou, ale stejné lokality, zndmé bohatymi zdroji ryb, se vyuzivaji dodnes.
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Rozdily ve slanosti maji zasadni vliv na riizné populace Clupea harengus. Administrativné jsou sice ¢asto povazovani
za sledé obecného, nicméné existuji jasné rozdily mezi sillem (sled obecny) a strommingem (sled obecny baltsky),
které popsal jiz Carl Linné v roce 1761. Rozsdhlé genetické studie potvrzuji, Ze sled obecny balticky je samostatny
poddruh (Clupea harengus membras) s omezenou genetickou vyménou se sledem obecnym. TytéZ studie také
prokdzaly, Ze hranice mezi poddruhy se nachdzi v okoli Kalmarského pralivu. Hranici mezi ndzvy sled obecny
baltsky a sled’ obecny stanovilo kralovstvi v 16. stolet{ u Kristianopelu v Kalmarském prtlivu.

,Ostkuststromming” je druh s vyznamem pro ekologii a kulturu této oblasti. Je nutri¢nim zdkladem pro dravé ryby,
tulené a ptaky. Podél pobfezi a na souostrovi existuji zna¢né mistni rozdily v lovu sledé obecného, které vyzaduji
znalosti a zkuSenosti, jez byly ziskdvany po staleti a pfeddvny z generace na generaci rybdfd, jejichZ Zivobyti na
lovu sledé obecného zaviselo. ,Ostkuststromming” je proto kli¢ovym druhem nejen pro ekologii oblasti, ale také pro
jeji kulturni historii.

Elektronicky odkaz (URL) na zvefejnéni specifikace produktu

https:/[www.livsmedelsverket.se/49ce8a/globalassets/foretag-regler-kontroll/livsmedelsinformation-markning-
halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktspecifikation-skyddad-beteckning-ostkuststromming-2026-06-03.pdf
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