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Paraiskos jregistruoti geografing nuoroda paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos
reglamento (ES) 2024/1143 15 straipsnio 4 dalj

(C/2025/6081)

Per tris ménesius nuo $io paskelbimo dienos valstybés narés ar tre¢iosios valstybés institucijos arba teisétg interesg turintis ir
tre¢iojoje valstybéje jsisteiges ar gyvenantis fizinis ar juridinis asmuo Komisijai gali pateikti prie$taravima pagal Europos
Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2024/1143 17 straipsnj (*).

BENDRASIS DOKUMENTAS
Zemés iikio produkty kilmés vietos nuorodos ir geografinés nuorodos
,Liptovské Sialence*
ES Nr.: PGI-SK-03317

Pateikta 2024 8 12

1.  Pavadinimas (-ai)

,Liptovské sialence*

2. Geografinés nuorodos tipas

SKVN O SGN

3. Valstybé, kuriai priklauso apibrézta geografiné vietové

Slovakija
4. Zemés iikio produkto aprasymas

4.1. Zemés ikio produkto Klasifikacija remiantis Kombinuotosios nomenklatiiros pozicija ir kodu, kaip nurodyta Reglamento
(ES) 2024/1143 6 straipsnio 1 dalyje

21 - [VAIRUS MAISTO PRODUKTAI

2106 — Maisto produktai, nenurodyti kitoje vietoje

4.2, Zemés iikio produkto registruotu pavadinimu aprasymas

SGN , Liptovské sialence” Zymimas produktas yra ypatinga, tradiciniu biidu gaminama desra. Sio produkto ypatumas
— bulviy, spirgy ir prieskoniy jdaras, kem$amas i natdralias aviy Zarnas. DeSra ,Liptovské Sialence yra greitai
gendantis produktas.

Sis produktas yra specifinés (susuktos | surangytos) sraigés formos, nejprastos kraujinei desrai. Prikimstos Zarnos
skersmuo yra 14-30 mm; ilgis — 200-450 mm; svoris — 100-400 g. Prikim3tas produktas yra lengvai formuojamas
dél savo storio. Zarna yra kietai prikemsama jdaro, kuris pagamintas i§ tarkuoty bulviy, malty spirgy, svogiiny,
prieskoniy ir yra Svelnios tekstiiros. Viename kilograme produkto yra 75-85 proc. bulviy, 8-10 proc. spirgy, 5 proc.
kiaulés tauky ir iki 1,7 proc. druskos.

Produktas yra minkstos konsistencijos. Jo pavirSius — lygus, vidutiniskai drégnas ir vienodas. Produkto pavirius yra
$viesiai pilkos spalvos, o perpjovus — pilkai gelsvas. Produkto kvapas ir skonis — bulviy ir prieskoniy.

() 2024 m. balandzio 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) 20241143 dél vyno, spiritiniy gérimy ir Zemés tkio
produkty geografiniy nuorody, taip pat dél garantuoty tradiciniy gaminiy ir Zemeés ikio produkty neprivalomy kokybés terminy,
kuriuo i§ dalies keiciami reglamentai (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 ir (ES) 2019/1753 ir panaikinamas Reglamentas
(ES)Nr. 1151/2012 (OL L, 2024/1143, 2024 4 23, ELL http://data.europa.eu/elireg/2024/1143/o0j).
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4.3.

4.4.

4.5.

SGN , Liptovské Sialence” Zymima desra parduodama virta. Sraigés formos desra apkepama keptuvéje arba orkaitéje ir
iskart valgoma.

Zaliavos ir sudedamosios dalys:

—  bulvés,

—  kiaulienos nugarinés lasiniai (Sviezi arba Saldyti),
—  taukai,

—  svogiinai,

—  mairtnai,

—  juodieji pipirai,

—  druska,

—  Cesnakai,

—  aviy Zarnos,

—  kietyjy kvieciy miltai.

Su pasary Saltiniais susijusios nukrypti leidZiancios nuostatos (taikoma tik saugoma kilmés vietos nuoroda Zymimiems

gyvininiams produktams) ir apribojimai Zaliavy Saltiniams (taikoma tik saugoma geografine nuoroda Zymimiems perdirbtiems
produktams)

Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Visas gamybos procesas vyksta tik nustatytoje geografinéje vietovéje. Gamybg sudaro Sie etapai:
—  prie$ naudojimg Zarnos 24 valandas mirkomos ir plaunamos;

— nuplaunamos neluptos bulvés;

—  bulvés nulupamos, nuvalomos ir nuplaunamos;

—  taukuose apkepami kapoti svogiinai;

—  bulvés smulkiai sutarkuojamos;

—  kiaulienos nugaros lasiniai sukapojami ir kepami kol pagaminami spirgai;
—  spirgai, kepti svogiinai ir Cesnakai smulkiai sumalami;

—  pridedama prieskoniy;

—  viskas gerai i§maiSoma;

—  pridedama kietyjy kvie¢iy milty ir i$maiSoma;

—  masé sukem$ama | Zarnas;

—  létai verdama — desros ,Liptovské Sialence” jdedamos | mazdaug 90 °C temperatiiros vandenj ir nuolat maisant
létai verdamos kol ikyla | pavirsiy. Tada jos nukeliamos nuo kaitros ir i§imamos i§ vandens.

Specialios Zemés fikio produkto registruotu pavadinimu pakavimo, pjaustymo, trynimo ir kt. taisyklés
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4.6. Specialios Zemés tikio produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

5. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Liptovo regionas plyti Slovakijos Siauréje, pietrytinéje Zilinos savivaldos regiono dalyje, Liptovo slényje, rytuose
supamas Aukstyjy Tatry, Siauréje — Vakary Tatry ir Choco kalny, pietuose — Zemyjy Tatry, vakaruose — DidZiosios
Fatros. Liptovas yra vientisa geografiné vietové, apimanti Liptovsky Mikulaso ir Ruzomberoko apygardas.

6.  RySys su geografine vietove

Sis priezastinis rySys grindziamas SGN , Liptovské sialence” Zymimo produkto kokybe, savybémis ir geru vardu.

Nustatyta Liptovo geografiné vietové nuo seno zinoma kaip bulviy auginimo tradicijomis pasiZymintis Slovakijos
regionas, be to, joje gerai iSvystyta gyvulininkysté. Liptovo gyventojai suprato, kad maksimalus subprodukty
panaudojimas duoda didel¢ ekonoming nauda.

Produkto specifiskumas (vietos gamintojy praktiné patirtis)

SGN , Liptovské Sialence” Zymimo produkto ypatybé yra ta, kad j desras kemSamas bulviy jdaras. I§ tiesy bulvés yra
pagrindiné desros ,Liptovské Sialence* sudedamoji dalis, sudaranti 75-85 proc. produkto. Bulviy jdaras gaminamas
i tarkuoty zaliy bulviy, i kurias palaipsniui dedamos visos sudedamosios dalys, o kietyjy kvie¢iy miltai naudojami
kaip riSamoji medziaga. Kietyjy kvie¢iy milty kiekis priklauso nuo bulviy vandeningumo. Tinkama kiekj gali
nustatyti tik patyre gamintojai. Tai svarbu tam, kad produktas neprarasty klasikinio bulviy aromato. Patirties taip pat
reikia virimo laikui jvertinti, kad Zarnos neplysty ir neisbégty jdaras, o produkta véliau bty galima atvésinti. SGN
,Liptovské Sialence” Zymimos deSros gaminamos jdarg kemsant i plonas aviy Zarnas. Tai turi jtakos galutinei
konsistencijai ir suteikia produktui traskumo po kepimo, o taip pat ir skonio savybiy. SGN ,Liptovské droby*
zymimas produktas gaminamas tik nustatytoje vietovéje.

Kokybé ir geras vardas

Desra ,Liptovské Sialence” visada buvo mégstamiausias Liptovo gyventojy patiekalas, patiekiamas jvairiomis
ypatingomis progomis, pavyzdziui, mugése ir $ventése. Sis patickalas ne maziau populiarus ir Siais laikais. Kasmet
Liptovsky Mikulaso mieste rengiama $venté ,Svabkafest* (Liptovo regiono tarme ,3vabka“ reiskia bulvg). Si $venté
Liptovo regione rengiama jau ne vienus metus. Jos tikslas — palaikyti bulviy auginimo, taip visy i§ bulviy gaminamy
produkty, jskaitant SGN ,Liptovské Sialence* Zymimg desrg, tradicijas.

Vietos ir uZsienio svecius vilioja auksta regiono tradiciniy produkty (taip pat ir desros ,Liptovské sialence”) kokybé ir
geras vardas. Garsas apie tai sklinda Slovakijoje ir uzsienyje ne tik is liipy i liipas, bet ir interneto svetainése ar kitose
ziniasklaidos priemonése.

SGN ,Liptovské Sialence” Zymimos desros kokybe ir gerg vardg patvirtina tai, kad Sis produktas yra sitilomas
restoranuose kaip tradicinis slovaky patiekalas arba tradicinis Liptovo regiono patiekalas, patiekiamas ir vestuvése.
Geras produkto vardas grindziamas ne tik kokybe, bet ir tradicinio recepto i§saugojimu. Vienas i§ pavyzdziy yra
jmon¢ ,Gurman - Tka¢ family s.r.0.%, kuri nuo 1965 m. gamina desra ,Liptovské Sialence®.

Sis produktas placiai reklamuojamas socialinéje Ziniasklaidoje, televizijoje ir jvairiuose renginiuose, pavyzdziui,
Radvanio muggje (,Radvansky jarmok*), kuri kasmet vyksta antrajj rugséjo savaitgalj Banska Bistricos mieste. Tai yra
zinomiausia mugé Slovakijoje, nuo 2011 m. jtraukta j Salies nematerialaus kultiros paveldo sarasa. Sis produktas —
tai pagrindinis maisto produktas (bulvés, kuriy regione gausu), pateiktas kitokia, ypatinga ir vizualiai jdomia forma.
Jis yra nejprastai pagardintas, perdirbtas ir pateiktas tokiu badu, kuris néra jprastas bulvéms pateikti.

Desra , Liptovské $ialence” yra slovaky virtuvés kirybiskumo jrodymas, nes i§ paprasty sudedamyjy daliy sugebama
pagaminti i§skirtinai skany maista.
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Zurnalisté Soia Hudecovd-Podhornd 2013 m. spalio 30 d. laikrastyje ,SME* ras¢ apie $io produkto Zinomumg ir gera
vardg. Straipsnyje ,Virtuvés Sefai toliau pildo jau ir taip turtingg bulviy patiekaly asortimentg naujais kiiriniais®,
skirsnyje ,Bulviy patiekaly lobynas“ ji teigé: ,Desra ,Liptovské Sialence” negin¢ijamai nusipelno vietos pasaulinio
lygio lobyne*.

Internetinio Zurnalo ,Hostovo.sk“ (puslapis aplankytas 38 331 kartg) vyriausioji redaktoré Sonia Hudecovd 2021 m.
vasario 22 d. straipsnyje ,Neieskokite (ES Zenklu pazyméty) desry ,Liptovské droby* paukstienos skyriuje“ rasé:
,Desra ,Liptovské droby* dabar turi seserj — desra ,Liptovské Sialence“. Vienintelis skirtumas tarp jy yra tas, kad
pastarojoje bulviy miSinys kem$amas  aviy Zarnas, kurios yra siauresnés.

PrieZastinis rysys

Bendrg regiono kraStovaizdj ir ypatumus 1émé natdralios ir dirvoZemio bei klimato salygos, palankios bulviy
auginimui ir gyvulininkystei. Pracityje gyvuliai daugiausia buvo auginami parduoti arba mésos produktams, ypa¢
deSroms, gaminti, tad neturtingi gyventojai taip pat noré¢jo pasigaminti panaSaus maisto. Derose mésa buvo
pakeista bulvémis, kurios buvo lengviau prieinamas jdaras. Naujasis produktas, kaip ir desros, buvo pagardintas
svogiinais, ¢esnakais, juodaisiais pipirais, mairinais ir druska. Mésos aromatas ir skonis buvo pakeisti kiaulienos
nugarinés lasiniais ir taukais. Siuo jdaru buvo kemsamos Zarnos.

Pirmenybé teikiama vietoje uZaugintoms bulvéms. Taciau bulviy kilme neturi jtakos SGN ,Liptovské Sialence”
zymimo produkto savybéms. Sio produkto pagrindinés ypatybés yra perdirbimo biidas, bulvémis pakeistas mésos
jdaras ir forma.

Produktg ir nustatytg geografing vietove siejantj ry$j nulémé Zmoniy iSradingumas: i§ Sioje vietovéje gausiai auganciy
bulviy jie i$moko paruosti jdarg, kuriame subalansuotai dera visos sudedamosios dalys ir prieskoniai (smulkiai
tarkuotos bulvés, malti spirgai su keptais svogiinais ir mairtinais). Taigi jie pakeité mésos desry jdarams naudojamas
sudedamasias dalis ir sukiaré ypatingg produkto formg, kuri yra nejprasta kraujinéms desroms ar i§ bulviy
pagamintiems produktams.

Produkto pavadinimas ,Liptovské Sialence” kiles i§ Liptovo regiono, kuris istoriskai susijes su bulviy, pagrindinés
produkto sudedamosios dalies, auginimu ir perdirbimu, pavadinimo. Antroji pavadinimo dalis ,$ialence®, reiskianti
,beproti“, simbolizuoja gamybos proceso sunkumg. Unikaliu bulviy jdaru kimsta Zarna ir sraigés forma vietos
tarméje vadinama ,Liptovské ialence®. Sis pavadinimas yra nuolat vartojamas $ioje vietovéje nuo XIX a. pirmosios
pusés.

Desros ,Liptovské sialence” gamintojai iStobulino savo jgiidzius dél i§ kartos j karta perduodamy Ziniy ir patirties — tai
liudija galutinio produkto kokybé. Tik labai jgude gamintojai sugeba suvaldyti sudétingus gamybos — bulvinio jdaro
paruodimo ir prikim§imo - procesus. Tam, kad uzduotys sutarkuoti Zalias bulves, jsitikinti tinkama tarkiy
konsistencija, parinkti reikiamas tarkiy ir kietyjy kvie¢iy milty proporcijas, kurios priklauso nuo bulviy
vandeningumo, nustatyti produkto virimo ir atvésinimo laikg baty atliktos sékmingai, batini ilgainiui jgyjami
jgidZiai ir patirtis.

Tai, kad desra ,Liptovské Sialence” yra labai mégstamas ir nuo $io regiono neatsicjamas patiekalas taip pat rodo
Zilinos turizmo regiono turizmo centro isleista knyga ,Kuchyfia, zvyky a tradicie nasich predkov* (,Miisy protéviy
virtuvé, paprociai ir tradicijos“), kurios 17 puslapyje rafoma: ,Rudenj, kai buvo skerdziamos avys ir buvo
pakankamai Zarny bei lajaus, daugelyje kaimy buvo gaminamos Sialence (desros).”

Lankytojai gali susipazinti su SGN ,Liptovské ialence” Zymimu produktu ne tik garsiajame Pribilinos muziejuje po
atviru dangumi, virutinio bei apatinio Liptovo kaimuose (Stiavnickoje, Smrecanuose, Liskovoje, Bobrovece ir kt.),
bet ir nustatytoje geografinéje vietovéje jsikiirusiuose viesbuciuose ir restoranuose.

Nuoroda j paskelbta geografinés nuorodos specifikacija

https:/[www.indprop.gov.sk/swift_data/source/2024/0Z%20a%20DIZAJNY [specifikacia_liptovske_sialence.docx
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