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Egy elnevezés foldrajzi drujelz6ként valé bejegyzése irdnti kérelemnek az (EU) 2024/1143 eurépai
parlamenti és tandcsi rendelet 15. cikkének (4) bekezdése alapjin t6rténd kozzététele

(C/2025/6081)

E kozzététel id6pontjatdl szdmitva hdrom hénapon beliil barmely tagdllam vagy harmadik orszdg hatdsaga, vagy barmely
olyan, harmadik orszdgban lakohellyel rendelkezd, illetve letelepedett természetes vagy jogi személy, akinek, illetve
amelynek ahhoz jogos érdeke flizédik, felszolaldst nydjthat be a Bizottsdghoz az (EU) 20241143 eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet (') 17. cikkével osszhangban.

EGYSEGES DOKUMENTUM
MezGgazdasigi termékek eredetmegjel6lései és foldrajzi jelzései
»Liptovské sialence”
EU-szdm: PGI-SK-03317

A benyjtis napja 2024.8.12.

1.  Elnevezés(ek)

,Liptovské ialence”

2. Afoldrajzi drujelzg tipusa

OEM O OoF X

3. Azaz orszdg, amelyhez a f6ldrajzi teriilet tartozik

Szlovakia
4. A mezGgazdasigi termék leirdsa

41. A mezGgazdasdgi termék besoroldsa a Kombindlt Nomenklatira megfeleld vdmtarifaszdma és alszdma szerint, az
(EU) 2024/1143 felhatalmazdson alapuld rendelet 6. cikkének (1) bekezdésével dsszhangban

21 — KULONFELE EHETO KESZITMENYEK

2106 — Masutt nem emlitett élelmiszer-készitmény

4.2. A bejegyzett elnevezéssel jelolt mezdgazdasdgi termék leirdsa

A ,Liptovské Sialence” hagyomdnyos modszerekkel készitett, egyediildllé kolbdszfajta. A termék kiilonleges jellemzdje
a tepertdvel és fiiszerekkel késziilt burgonyds toltelék, amelyet természetes juhbélbe toltenek. A ,Liptovské sialence”
romlandé termék.

A termék csigat formalé alakja egyedi; ez a csavart/feltekert kialakitds nem megszokott a véres hurka esetében. A bél
toltés utdni dtmérdje 14-30 mm; hossza 200-450 mm; stlya pedig 100-400 g. A toltés utdn a termék a vastagsdga
miatt kénnyen formalhaté. A reszelt burgonydbdl, dardlt tepert6bdl, hagymdbdl és fhiszerekbdl 4ll6, finom éllaga
toltelékkel szorosan megtoltik a belet. A termék egy kilogrammja 75-85 % burgonyét, 8-10 % tepertdt, 5 %
sertészsirt és legfeljebb 1,7 % sot tartalmaz.

A termék puha dllag. Feliilete sima, mérsékelten nedves és egyenletes. A termék felszine vildgossziirke, vagasi feliilete
pedig sziirkéssdrga. Aromajat és {zét a burgonya és a fliszerek adjak.

(") Az Eurdpai Parlament és a Tandcs (EU) 2024/1143 rendelete (2024. dprilis 11.) a borokra, a szeszes italokra és a mez&gazdasagi
termékekre vonatkozé foldrajzi drujelz6krdl, valamint a hagyomanyos kilonleges termékekrsl és a mezSgazdasdgi termékek
mindségére utalé vélaszthaté kifejezésekrdl, az 1308/2013/EU, az (EU) 2019/787 és az (EU) 2019/1753 rendelet médositdsardl,
tovabbd az 1151/2012/EU rendelet hatalyon kiviil helyezésér6l (HL L, 2024/1143, 2024.4.23., ELL: http://data.europa.eu/elifreg/
2024/11430j).
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4.3.

4.4.

4.5.

A Liptovské Sialence™t f6zve értékesitik. SerpenyGben vagy stit6ben helyezik el csiga alakban, megpiritjdk, és

azonnal fogyasztjak.

Nyersanyagok és dsszetevSk:

—  burgonya,

—  sertés hdtszalonna (friss vagy fagyasztott),
—  sertészsir,

—  hagyma,

—  majordnna,

—  fekete bors,

— s6,

—  fokhagyma,

— juhbé],

—  keménybuza-liszt.

A takarmdnyok beszerzésére vonatkozd eltérések (kizdrdlag oltalom alatt gll6 eredetmegjeliléssel elldtott dllati eredetid termékek
esetében) és a nyersanyagok beszerzésére vonatkozd korldtozdsok (kizdrdlag oltalom alatt dll foldrajzi jelzéssel elldtott

feldolgozott termékek esetében)

Az eldallitds azon miveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A teljes elddllitasi folyamatra kizdr6lag a meghatdrozott foldrajzi teriileten keriil sor; a folyamat a kovetkezd

szakaszokbdl all:

—  abél dztatdsa és mosdsa felhasznalds elStt 24 6raval,
— ahdmozatlan burgonya mosisa,

—  aburgonya himozdsa, tisztitdsa és mosdsa,

—  szeletre vagott hagyma siitése sertészsirban,

—  aburgonya finomra reszelése,

—  asertés hdtszalonna daraboldsa, majd tepertd készitése,
—  atepertd, a siilt hagyma és a fokhagyma finomra daréldsa,
—  fliszerek hozzdad4sa,

—  alapos keverés,

—  akeménybuza-liszt hozzdadasa és keverés,

—  abél megtoltése,

—  lasst f6zés — a ,Liptovské Sialence™t kb. 90 °C-os hémérsékletdi vizbe helyezik, majd lassan f6zik folyamatos
keverés mellett, amig fel nem jon a viz felszinére. Ezt kovetSen leveszik a ttizrél, és kiveszik a vizb6l.

A bejegyzett elnevezést viseld termék csomagoldsdra, szeletelésére, apritdsdra stb. vonatkozd kiilon szabdlyok
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4.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék jeldlésére vonatkozd kiilon szabdlyok

5.  Afoldrajzi teriilet tomo6r meghatirozisa

A Liptdi régié Szlovdkia északi részén, a Zsolnai onkormdanyzati keriilet délkeleti részén helyezkedik el, a Liptdi-
volgyben; keletrdl a Magas-Tatra, északrdl a Nyugati-Tatra és a Kocs-hegység, délr8l az Alacsony-Tatra, nyugatrdl
pedig a Nagy-Fdtra hegység 6vezi. Foldrajzi szempontbdl Liptd egy zdrt, egységes teriilet, amely Liptészentmiklds és
Roézsahegy jarasait foglalja magaban.

6.  Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

Az ok-okozati sszefiiggés a ,Liptovské Sialence” mindségén, jellemzdin és hirnevén alapul.

Lipt6 meghatdrozott foldrajzi teriilete mindig is fontos terillet volt Szlovdkidban a burgonyatermesztés
szempontjabol, ugyanakkor az allattenyésztés tekintetében onelldtd volt. Lipté lakéi szdmdra gazdasigilag nagy
hasznot jelentett a belsGségek teljes korti felhasznéldsa.

A termék sajdtossdga (a helyi termel6k szakértelme)

A ,Liptovské sialence” megkiilonboztets jegye, hogy a kolbdszhoz his helyett burgonyat hasznélnak; a burgonya a
,Liptovské Sialence” {6 OsszetevGje, amely a termék 75-85 %-dt teszi ki. A burgonyatoltelék reszelt nyers
burgonydbdl késziil, amelyhez fokozatosan hozzdadjik az Gsszes Osszetevét, és kotGanyagként keménybuiza-lisztet
haszndlnak. A felhaszndlt keménybiiza-liszt mennyisége a burgonya viztartalmatdl fugg; a megfelel6 mennyiséget
csak tapasztalt készit6k tudjdk kimérni, igy a termék nem veszti el a klasszikus burgonyaizt. Hasonloképpen
tapasztalatra van szitkség a f6zési id6 becsléséhez annak érdekében, hogy megel6zhets legyen a bél kiszakaddsa és a
toltelék kifolyasa, és igy a terméket késdbb le lehessen hiiteni. A ,Liptovské Sialence”-t vékony juhbélbe toltik, ami
befolydsolja a kapott édllagot, és a piritds utdn ropogdsabb textdrdt és jellegzetes izt kolcsonoz a terméknek. A
,Liptovské Sialence” kizdr6lag a meghatdrozott teriileten késziil.

Mindség és hirnév

A ,Liptovské Sialence” mar régéta a liptdi lakosok kedvelt csemegéjének szdmit, amelyet mindenféle kiilonleges
alkalmakkor, példdul vdsdrokon és iinnepeken fogyasztanak. Ez a kiilonlegesség ma is ugyanolyan népszerd, mint
valaha. Liptészentmiklés vdrosa minden évben megrendezi a Svdbkafest elnevezésti fesztivalt (a liptéi régidban a
,8vabka” sz6 a ,burgonya” koznyelvi megnevezése). A Liptéi régidban mér tobb éve megrendezik a Svébkafestet,
hogy fenntartsak nemcsak a burgonyatermesztés hagyomdnyat, hanem minden burgonyaalapti termékét is, beleértve
a ,Liptovské sialence”-t.

A hazai és kiilfoldi litogat6kat egyardnt vonzza a hagyomadnyos helyi termékek (koztiik a ,Liptovské Sialence”) kivdlo
mindgsége és jo hirneve, amely nemcsak szdjhagyomdny ttjdn, hanem online és mas médiacsatornakon keresztiil is
terjed Szlovékiaban és kiilfoldon.

A ,Liptovské Sialence” mindségét és kivdlo hirnevét az is bizonyitja, hogy az éttermekben hagyomdanyos szlovik
csemegeként vagy a Liptdi régio jellegzetes specialitdsaként kindljdk, valamint eskiiv6kon is felszolgdljdk. A termék
hirneve nemcsak a mindségen, hanem a hagyomanyos recept meg6rzésén is alapul. Ennek egyik példdja a Gurman-
Tka¢ family s.r.o. vallalat, amely 1965 6ta késziti a ,Liptovské Sialence”-t.

A terméket széles korben népszertisitik a kozosségi médidban, a televizidban, valamint kiilonféle rendezvényeken,
példdul a Besztercebdnydn minden év szeptemberének mdsodik hétvégéjén megrendezett Radvanyi Visdron
(Radvansky jarmok). Ez Szlovdkia legismertebb vdsdra, és 2011 Ota szerepel az orszdg szellemi kulturdlis
orokségeinek listdjan. A termék egy alapvet§ élelmiszer — a régidban b@ségesen termesztett burgonya —
felhaszndldsaval késziil egy eltérd, killonleges és vizudlisan érdekes formdban. Fiiszerezése sem a megszokott, és
olyan médon készitik és tdlaljak, amely nem jellemzg a burgonydra.

A ,Liptovské Sialence” a szlovak konyha kreativitdsdnak bizonyitéka, amely képes az alapvet§ osszetev8kbdl
rendkiviil {zletes ételeket vardzsolni.
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Az ,SME” napilapban Sona Hudecovd-Podhornd djsagiré 2013. oktéber 30-dn irt a termék hirnevérgl és
elismertségérél. Egy, ,A séfek tovdbb bévitik a mdr amigy is gazdag burgonyaétel-vilasztékot” cimmel, a
,Burgonyaételek kincsesldddja” rovatban megjelent cikkében igy fogalmazott: ,a »Liptovské Sialence« vilagszinvonala
kincsként tobbet érdemel”.

2

A Hostovo.sk internetes magazinban (oldallitogatdsok szdma: 38 331) Sonia Hudecovd f8szerkeszt6 2021.
februdr 22-én, ,Ne keressék az (EU-jelzéssel ellatott) Liptovské droby kolbdszt a baromfirészlegen” cimii cikkében igy
irt: ,a Liptovské droby-nak mdr van egy testvére is: a »Liptovské Sialence«. Az egyetlen kiilonbség koztiik az, hogy a
burgonyds keveréket sztikebb juhbélbe toltik.”

Ok-okozati Gsszefiiggés

A régié altaldnos megjelenését és jellegét a burgonyatermesztést és az llattenyésztést elGsegits természeti, talajtani és
klimatikus viszonyok alakitottdk. Mivel a multban az dllatokat elsGsorban eladdsra vagy huskészitmények, kiilonosen
kolbaszok eldallitasdra tenyésztették, a szegényebb réteg is hasonld ételek elkészitésére torekedett. A kolbdszok
hustartalmdt burgonydval helyettesitették, amely konnyebben hozzéférhetd toltelék volt. Ahogy a kolbdszokat, az j
terméket is hagymadval, fokhagymaval, fekete borssal, majordnndval és s6val izesitették. A his aromdjdt és {zét sertés
hdtszalonna és sertészsiradék véltotta fel. Ezt a tolteléket toltotték a bélbe.

Készitéséhez a helyben termesztett burgonyat részesitik elényben. A burgonya eredete azonban nem befolydsolja a
,Liptovské Sialence” jellemzdit. A termék meghatdrozé jellemzdi a feldolgozdsi mddszer, a hds burgonyaval valé
helyettesitése és a formdzds.

A termék és a meghatdrozott foldrajzi teriilet kozotti kapcesolat abban rejlik, hogy az itt él6k leleményessége révén a
régioban b@ségesen rendelkezésre allo burgonyat olyan toltelékek elkészitésére hasznaltdk, amelyekben az Gsszes
hozzéval6 és fliszer kiegyensiilyozott keverékben van jelen (finomra reszelt burgonya, dardlt toportyd silt
hagymadval és majordnndval), igy helyettesitve a hiisos kolbdsztoltelékhez haszndlt sszetevSket, és kiilonleges, a
véres hurkdra vagy a burgonya feldolgozasdra nem jellemzd format hozva létre.

A ,Liptovské ialence” elnevezés a Liptdi régié nevébdl szdrmazik, amely torténelmileg 6sszekapcsolddik a burgonya,
a termék {6 osszetevGjének termesztésével és feldolgozdsaval. A név mésodik része, a ,Sialence” — amely ,Griiltet”
jelent — az el@allitdsi folyamat munkaigényességét szimbolizdlja. A bélbe toltott kiilonleges burgonyatéltelék és a
csiga forma a helyi nyelvjarasban ,Liptovské Sialence”ként ismert. Ez az elnevezés a XIX. szdzad elsé fele ota
folyamatosan hasznélatos a teriileten.

A Liptovské Sialence” készit@inek készségei az egymdsnak dtadott tuddsra és tapasztalatra épiltek, amelyet
generdcior6l generdciora oOrokitettek, és amely a végtermék mindségében is tikkr6z6dik. Csak a tapasztalattal
rendelkezdk képesek elsajétitani az el§illitdsi folyamat dsszetett 1épéseit, példdul a burgonyatoltelék elkészitését és a
toltelék bélbe toltését. A nyers burgonya reszelése, a toltelék megfelel§ allagdnak biztositdsa, a burgonya és a
keménybtiza-liszt helyes ardnydnak meghatdrozdsa (amely a burgonya viztartalmatdl fiigg), a f6zési id6 megbecslése,
valamint a termék f6zés utdni hiitése olyan feladatok, amelyek helyes elvégzéséhez elengedhetetlenek a torténelmi

fejlédés sordn megszerzett készségek és tapasztalatok.

Azt a tényt, hogy a ,Liptovské Sialence” a régidhoz elvalaszthatatlanul kot6d6 keresett kiilonlegességnek szdmit,
igazolja a Zilina Turisztikai Hivatal 4ltal kiadott ,Kuchyria, zvyky a tradicie nasich predkov” [,Oseink konyhdja, szokdsai
és hagyomdnyai’| cimd kiadvény is, amely a 17. oldalon igy fogalmaz: ,Osszel, amikor a juhokat levdgték, és
elegendd bél és faggyt dllt rendelkezésre, sok faluban készitettek ialence-t (kolbdszokat).”

A latogatdk a ,Liptovské Sialence”-vel nemcsak a hires pribilinai Szabadtéri Miizeumban és Fels6- és Also-Liptd
falvaiban (Kisselmec, Szmrecsan, Liszkofalu, Nagybobréc és mdsok), hanem a meghatérozott foldrajzi teriileten
talalhaté hotelekben és éttermekben is taldlkozhatnak.

Hivatkozds a f6ldrajzi drujelz6 termékleirdsinak kozzétételére

https://www.indprop.gov.sk/swift_data/source/2024/0Z%20a%20DIZAJNY [specifikacia_liptovske_sialence.docx
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