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VYKONAVACIE NARIADENIE KOMISIE (EU) & 584/2013
z 18. jana 2013,
ktorym sa schvaluje nepodstatnd zmena Specifikicie ndzvu zapisaného v Registri chrinenych
oznaceni povodu a chrinenych zemepisnych oznaleni [Melton Mowbray Pork Pie (CHZO)]
EUROPSKA KOMISIA, (3)  Utelom ziadosti je zmena $pecifikicie objasnenim tlohy

so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurépskej tnie,

so zretelom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU)
¢. 1151/2012 z 21. novembra 2012 o systémoch kvality pre
polnohospodarske vyrobky a potraviny ('), a najmi jeho ¢lanok
53 ods. 2 druhy pododsek,

kedZe:

(1) Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU)
¢. 1151/2012 z 21. novembra 2012 nadobudlo t¢innost
3. janudra 2013. Zrusilo a nahradilo sa nim nariadenie
Rady (ES) ¢. 510/2006 z 20. marca 2006 o ochrane
zemepisnych ~ oznaceni a  oznadeni  povodu

polnohospodarskych vyrobkov a potravin (?).

(2)  Komisia v stlade s ¢lankom 9 ods. 1 prvym pododsekom
nariadenia (ES) ¢. 510/2006 preskiimala Ziadost Spoje-
ného krdlovstva o schvélenie zmeny $pecifikdcie chréne-
ného zemepisného oznacenia ,Melton Mowbray Pork
Pie“ zapisaného do registra podla nariadenia Komisie
(ES) & 566/2009 (3).

zahustovadiel a inych prisad pouzivanych na vyrobu
kolacov ,Melton Mowbray Pork Pie“.

(4)  Komisia preskiimala predmetné zmeny a dospela
k zdveru, 7e sG opodstatnené. Vzhladom na to, Ze pred-
stavuji nepodstatnd zmenu, Komisia ju moze prijat bez
pouzitia postupu stanoveného v ¢lankoch 50 az 52
nariadenia (EU) ¢. 11512012,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1

Specifikdcia chrdneného zemepisného oznacenia ,Melton
Mowbray Pork Pie“ sa meni v stlade s prilohou I k tomuto
nariadeniu.

Clanok 2

Jednotny dokument, v ktorom st uvedené hlavné body $pecifi-
kdcie, je v prilohe II k tomuto nariadeniu.

Clanok 3

Toto nariadenie nadobtida G¢innost dvadsiatym diiom po jeho
uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

Toto nariadenie je zdvdzné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vietkych ¢lenskych

statoch.

V Bruseli 18. jina 2013

() U. v. EU L 343, 14.12.2012, s. 1.
() U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
() U. v. EU L 168, 30.6.2009, s. 20.

Za Komisiu
v mene predsedu

Dacian CIOLOS
clen Komisie
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PRILOHA 1

Schvaluji sa tieto zmeny 3pecifikdcie chrdneného zemepisného oznacenia ,Melton Mowbray Pork Pie*:

“

Sposob vyroby (bod 4.5 v Specifikdcii)

Zmena

Vysvetlenie

4.5. Sposob vyroby: prisady na vyrobu koldcov ,Melton

Mowbray Pork Pie*:

povinné prisady — musia sa pouZit tieto prisa-
dy:

surové bravcové miso

sol

bravcovd mast afalebo stuzeny rastlinny tuk
pSeni¢nd mika

bravcova Zelatina afalebo vyvar z bravéovych kosti
voda

koreniny

nepovinné prisady - mdZu sa pouZit tieto
prisady:

vajicko afalebo mlieko (len ako glaziira)

strahanka alebo suchdre
Skrob

Ak sa pouziji nepovinné prisady, ich celkovy
podiel v koneénom vyrobku neprekroci 8 %.
Konkrétne:

glazira < 1%,
strihanka alebo suchdre < 2 %,

skrob < 5 %.

Cielom tejto zmeny je objasnit vetky prisady, ktoré sa musia
pouzit na vyrobu koldca ,Melton Mowbray Pork Pie“.

Mozu sa pouzit iba tieto nepovinné prisady a Ziadne iné.

Glaziira (vajicko afalebo mlieko) — sa pouZiva na zvyraznenie
zlatohnedej farby upeceného cesta. Vajicko a mlieko sa pouzi-
vaju tak v domdcej, ako aj v komercnej vyrobe na vylepSenie
vzhladu peceného cesta a pekdrenskych vyrobkov.

strithanka alebo suchdre
skrob

Tieto prisady, ktoré sa asto pouzivaji na zahustenie, zarucuji
tvarovatelnost plnky (v surovom stave), pomahaji zachovat
Stavnatost mdsa v priebehu pecenia a umoziuji dosiahnut
konzistentnost masovej textiry v pe¢enom vyrobku.

Uréené st aj maximédlne mnozstvd nepovinnych prisad.

Na vyrobu kold¢ov ,Melton Mowbray Pork Pie” sa
nesmi pouzit Ziadne iné prisady a ich zlozky
okrem tych, ktoré sa uvddzaja.

Cielom tejto zmeny je objasnit, Ze nie je mozné pouzit Ziadne
iné prisady ako tie, ktoré st tu uvedené.

Prisady na pripravu cesta sa pred samotnou
vyrobou kold¢a zmieSajii, z cesta sa vyformuji
korpusy a vrchné platy.

Vypustili sa slovd ,a nechaji sa odstdt, pretoze ich vyznam
nie je jasne zadefinovany a navySe tdto fdza vyrobného
postupu nie je faktorom, ktory by kold¢ ,Melton Mowbray
Pork Pie“ odlisoval od inych bravéovych koldcov.
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Sposob vyroby (bod 4.5 v Specifikacii)

Zmena Vysvetlenie

Bravéové miso na pripravu plnky sa pokrdja na | Cielom tejto zmeny je objasnit, ktoré prisady sa priddvaji do

kisky alebo pomelie a premiesa sa s prisadami | plnky.
do plnky.

Ciefom tejto zmeny je objasnit, Ze koldce sa mozu, ale

Kolé¢e sa (ak sa to vyzaduje) potri vajickom
nemusia v priebehu vyroby potierat.

ajalebo mlickom a potom sa upecii do zlatohneda,
nechajii sa vychladniit a zrosolovatiet.

Této ziadost o zmenu sa predkladd v snahe objasnit tlohu zahustovadiel a inych prisad pouzivanych pri vyrobe koldcov
,Melton Mowbray Pork Pie“. Vyrobcovia tieto pridané prisady pouzivaji uz roky. Pri zasielani povodnej Ziadosti do
Bruselu sa nedomysleli dosledky formuldcie v bode 4.5, podla ktorej sa mozu pouzivat ,iba“ niektoré prisady.
Doplnenim prisad sa nijako nemeni stanoveny minimalny obsah midsa (30 % v konecnom vyrobku) a slovd ,prisady
do plnky“ v povodnom spdsobe vyroby znamenajii prisady, ktoré st teraz uvedené v Ziadosti o zmenu.
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PRILOHA I

JEDNOTNY’ DOKUMENT

Nariadenie Rady (ES) ¢. 510/2006 o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni poévodu polnohospodérskych vyrobkov
a potravin ()

,MELTON MOWBRAY PORK PIE“
ES &: UK-PGI-0105-0947-03.02.2012
PGI (X) PDO ()

1. Néazov

,Melton Mowbray Pork Pie*

2. Clensky 3tit alebo tretia krajina

Spojené kralovstvo

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
3.1. Druh vyrobku

Trieda 1.2 Misové vyrobky (tepelne spracované, solené, idené atd.)

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

,Melton Mowbray Pork Pie“ sti bravcové koldce v cestovom obale s vypuklymi stranami, pricom cesto md zlatoh-
nedii farbu a bohatt textiru. Bravcova plnka je zo surového misa a md farbu peceného bravcového misa. Textira
plnky je tavnatd a zlozena z mensich kiiskov misa. Podla predpisov EU tykajiicich sa misa musi byt obsah misa
v celom vyrobku najmenej 30 %. Medzi plnkou a cestom sa nachddza vrstva rosolu.

Cesto md bohatti peCenti arému a plnka vyrazni masovd chut ochutend najmi Ciernym korenim. Kold¢e nesmu
obsahovat umelé farbivd, prichute ani konzervacné ldtky. Preddvaju sa v roznych velkostiach a hmotnostiach
v mnohych predajniach vritane tradi¢nych masiarstiev, supermarketov, obchodov s lahodkami a predajni s obcer-
stvenim.

3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Povinné prisady na vyrobu kold¢ov ,Melton Mowbray Pork Pie*:
bravcové miso (surové)

sol

bravéovd mast afalebo stuzeny rastlinny tuk

pSeni¢nd muka

bravéova Zelatina afalebo vyvar z bravcovych kosti

voda

koreniny

3.4. Nepovinné prisady — mozu sa pouzit tieto dalSie prisady:

vajce alebo mlieko (len na glaziiru)
strihanka alebo suchdre

skrob

Ak sa pouziji nepovinné prisady, ich celkovy podiel v kone¢nom vyrobku neprekroci 8 %. Konkrétne: glazira <
1 %, strihanka alebo suchédre < 2 %, skrob < 5 %.

Na vyrobu koldcov ,Melton Mowbray Pork Pie“ sa nesmii pouzit zZiadne iné prisady. Na vyrobu koldcov ,Melton
Mowbray Pork Pie“ sa nesmi pouzit Ziadne iné prisady a ich zlozky okrem tych, ktoré st uvedené.

(1) Nahradené nariadenfim Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012 z 21. novembra 2012 o systémoch kvality pre
polnohospodarske vyrobky a potraviny.
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3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu)

Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti

Priprava a vyroba koldcov ,Melton Mowbray Pork Pie“ prebicha vo vymedzenej oblasti a zahfa tieto vyrobné kroky:
— pred vyrobou koldsa sa prisady na pripravu cesta sa zmieSaji a z cesta sa vyformuji korpusy a vrchné plity,
— bravcové midso na pripravu plnky sa pokrdja na kiasky alebo pomelie a premiesa sa s prisadami do plnky,
— korpusy z cesta sa vlozia do kruhovej formy alebo sa vyformujii pomocou figurilnej alebo podobnej formy,

— plnka do kolaca sa rozdeli na viacero Casti, naplni sa fiou korpus a prikryje sa vykrojenym alebo roztla¢enym
vrchnym pldtom, ktory sa dookola pozahyba tak, aby sa kold¢ uzavrel. Niektoré koldce sa formuji ru¢ne a na
niektorych sa rucne tvaruje ozdobny zéhyb,

— koldce sa potom vyklopia z foriem na plech na pecenie, Niektoré koldce sa v tejto fize moézu zmrazit a uskladnit,
aby sa mohli upiect neskor, alebo sa preddvaji zmrazené na domdce pecenie,

— kolace sa (ak sa to vyzaduje) potri vajickom afalebo mlickom a potom sa upect do zlatohneda, nechaji sa
vychladniit a zrosolovatiet,

— koldce sa potom ochladia na teplotu pod 8 °C,

— potom sa kold¢e mozu zabalif a oznacit ditumom na tcely maloobchodného predaja, pripadne sa nechajii bez
obalu,

— koldce sa pred predajom mo6zu umiestnit do chladiacich boxov. Niektoré koldce sa preddvaja teplé, do 4 hodin
po zrosolovateni.

Specifické pravidld krdjania, strithania, balenia atd.

Kazdy clen zdruzenia ,Melton Mowbray Pork Pie Association” ziska od kontrolného organu vlastné certifikacné ¢islo,
ktoré uvddza na obale a na akomkolvek inom predajnom materidli pri predaji kolicov ,Melton Mowbray Pork Pie®.
Toto $pecifické ¢&islo umozni vysledovat kazdy predany kold¢ spitne az k jeho vyrobcovi. Drobni vyrobcovia
preddvaji niektoré vyrobky len vo svojich vlastnych predajniach, zatial Co ini, vacsi vyrobcovia, preddvaja vyrobky
vo velkych maloobchodnych predajniach.

Vyrobcom sa prideluje zdravotnd znacka od Agentdry pre potravinové normy (Food Standards Agency), ktord
v kombindcii s pouzivanim kédov s ddtumom umoziiuje Gplnt vysledovatelnost vyrobku od miesta predaja cez
vyrobnii sériu az po schvdleného dodédvatela kazdej zlozky vyrobku.

Specifické pravidld oznacovania

Zdruzenie ,Melton Mowbray Pork Pie Association* kontroluje pouZivanie vlastnej zndmky pravosti, ktord udeluje
vietkym svojim ¢lenom. T4to zndmka sa mdZe pouZif na obale a na predajnom materidli.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Mesto Melton Mowbray a jeho okolie st ohranicené takto:
— na severe Usekom cesty A52 medzi priese¢nikmi s dialnicou M1 a cestou Al, vritane mesta Nottingham,

— na vychode tsekom cesty A1 medzi priese¢nikmi s cestou A52 a cestou A605, vritane obci Grantham a Stam-
ford,

— na zdpade dsekom dialnice M1 medzi priese¢nikmi s cestou A52 a cestou A45,

— na juhu dsekmi ciest A45 a A605 medzi priesecnikmi s dialnicou M1 a cestou Al, vritane mesta Northampton.
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5.2.

5.3.

Stvislost so zemepisnou oblastou

. Specifickost zemepisnej oblasti

Rozsiahlym vyskumom, ktory uskutocnil miestny historik, sa preukdzalo, Ze zaciatkom a v polovici 19. storocia, ked
sa koldce ,Melton Mowbray Pork Pie“ zacali vyrdbat na komercné dcely, sa vyroba v dosledku geografickych
a hospoddrskych bariér obmedzila len na tzemie mesta Melton Mowbray a jeho okolie.

Zemepisnd oblast opisand v bode 4 je vicsia ako povodnd vyrobnd oblast. Jednak sa uvedené bariéry ¢asom uvolnili
a jednak sa sposob vyroby koldcov ,Melton Mowbray Pork Pie“ opisany v bode 3.5 pouziva v SirSom okoli mesta
Melton Mowbray uz 100 rokov.

Od polovice 18. storocia zacali mesto Melton Mowbray vyhladdvat priaznivci sezonneho lovu liSok. V jesennych
a zimnych mesiacoch sa tu zabijali o$ipané a vyrdbali bravcové koldce. Tieto koldce si so sebou bravali lovecki
sluhovia, ktorym slazili ako obcerstvenie, ked bohatym polovnikom presavali kone. Tieto chutné koldce pre
jednoduchych Tudf sa coskoro dostali do pozornosti polovnikov znavenych dlhou jazdou na koni, ktorf ich zacali
nosit v polovnickych kapsich a vreckich a pojedat pocas lovu.

Tito bohati sezénni polovnici si tieto vynikajice koldce, ktoré dostdvali na rafiajky, natolko oblubili, Ze sa ich zacali
dozadovat aj v londynskych kluboch. V roku 1831 zacal Edward Adcock vyvazat bravcové koldce z Melton
Mowbray do Londyna dostavnikom premdvajicim kazdy defi z Leedsu do Londyna. A to bol zaciatok obchodu
a propagdcie bravcovych koldcov ,Melton Mowbray Pork Pie*.

Vek Zeleznice toto odvetvie vyrazne zmenil. Namiesto konskych dostavnikov sa koldce zacali do Londyna a dalsich
velkych miest prepravovat vo vyhradenych $pecidlnych vagénoch. V okoli Zelezni¢nej stanice Melton Mowbray zacali
vznikat pekdrne a koldce sa vozili na celé tzemie Spojeného krélovstva, ba dokonca az do Austrilie, na Novy Zéland
a do Juznej Afriky v chladiacich boxoch nédkladnych lodi, ktoré sa vracali do tychto krajin. Chyr o koldcoch sa siril
a od sedemdesiatych rokov 19. storocia aZ po prelom storo¢i sa odvetvie tesilo velkému rozmachu. V désledku
zvySujlcej sa reputdcie vyrobku sa popredni vyrobcovia médrne snazili chrénit jeho meno pred imitdciami.

Prvd svetovd vojna znicila vyvoz a znamenala zaciatok tpadku odvetvia. Za poslednych 20 rokov vsak doslo
k opdtovnému oZiveniu odvetvia, ktoré sa snazi uspokojif rastici dopyt po tomto univerzdlnom pokrme. Koldce
,Melton Mowbray Pork Pie“ sa vyrdbaji vo vymedzenej oblasti a st dnes na predaj vo viacerych velkych super-
marketoch a takisto sa opit vyvazaju.

Specifickost vyrobku

Koléce ,Melton Mowbray Pork Pie sti obalené cestom skladanym tak, aby dostali svoj charakteristicky vypukly tvar.
Cesto je zlatohnedé a ma bohatti texttiru. Bravéové miso, ktoré sa pouZiva do plnky, je surové a po upeceni ziskava
sivii farbu — podobnti ako pecené bravéové maso. Textiira plnky je Stavnatd a zlozend z mensich kiiskov masa. Podla
predpisov EU tykajicich sa masa musi byt obsah misa v celom vyrobku najmenej 30 %. Medzi plnkou a cestom sa
nachddza vrstva rosolu.

Cesto mé bohatti pecent arému a plnka vyraznii misovt chut dochutenti najmi ¢iernym korenim. Koldce nesmu
obsahovat umelé farbivé, prichute ani konzervacné latky.

Koléce ,Melton Mowbray Pork Pie“ sa daji lahko odliSit od inych bravéovych kold¢ov vdaka svojmu obalu, forme
a reklame v predajnych miestach. Ich cena je v porovnani s ostatnymi bravéovymi kold¢mi na trhu o 10 az 15 %
vys$sia, pretoze maji vynimoénd povest, ktord ich odlisuje od ostatnych koldcov a stoji za priplatok. Zdruzenie
,Melton Mowbray Pork Pie Association“ vzniklo v roku 1998, aby zoskupilo vietkych vyrobcov vo vymedzenej
oblasti s cielom zabezpecit ochranu pravych koldcov ,Melton Mowbray Pork Pie“ a zvySovat povedomie o povode
tohto vyrobku.

Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo Specifickou akostou,
povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO)

Od 16. storo¢ia dochddzalo v okoli mesta Melton Mowbray vo velkej miere k ohradzovaniu pozemkov. Touto
dpravou pozemkov zanikali v krajine volné plochy a zacali sa vytvarat polia vymedzené Zivymi plotmi, ktoré st také
typické pre polnohospoddrsku krajinu v oblasti East Midlands. V dosledku toho sa hlavnd polnohospoddrska ¢innost
zamerand na chov oviec na volnych plochdch zmenila na kontrolovany chov dobytka. Nevyuzité kravské mlieko sa
pouzivalo na vyrobu syra, najmi Blue Stilton. Vedlajsim produktom vyroby syra je srvdtka. Ak sa srvitka zmiesa
s otrubami, vznikne vynikajice krmivo pre osipané. Chovatelia krav na produkciu mlieka zacali budovat chlievy
a chovat hospodarske zvieratd, ktoré skrmovali zvysky hromadiace sa pri vyrobe syra.

V poslednych rokoch upitali na seba koldce ,Melton Mowbray Pork Pie“ pozornost roznymi sposobmi. V medzi-
nédrodnom turistickom sprievodcovi ,Lonely Planet“ sa nachddza odkaz na mesto Melton Mowbray ako miesto,
,ktoré dalo svetu najlepsie bravéové koldce pod slnkom“. Obnovend popularita tohto vyrobku sa ukdzala v roku
1996, ked mu vojvoda z Gloucesteru urobil reklamu pocas svojej ndvstevy v podnikovej predajni a bol zachyteny
v novinovom ¢ldnku, ako ochutndva koldce ,Melton Mowbray Pork Pie“. Aj televizia BBC odvysielala dokument
o bravcovych kold¢och ,Melton Mowbray Pork Pie“ v ramci svojho populdrneho programu ,Food and Drink“ (Jedlo
a pitie), ktory sa vysielal v hlavnom vysielacom case.
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Odkaz na uverejnenie Specifikicie
[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢ 510/2006]

http://archive.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional/foodname/products/documents/melton-mowbray-pgi-
20120723.pdf


http://archive.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional/foodname/products/documents/melton-mowbray-pgi-20120723.pdf
http://archive.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional/foodname/products/documents/melton-mowbray-pgi-20120723.pdf

	Vykonávacie nariadenie Komisie (EÚ) č. 584/2013 z 18. júna 2013, ktorým sa schvaľuje nepodstatná zmena špecifikácie názvu zapísaného v Registri chránených označení pôvodu a chránených zemepisných označení [Melton Mowbray Pork Pie (CHZO)]

