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PROVADECI NARIZENI KOMISE (EU) & 584/2013
ze dne 18. ¢ervna 2013,
kterym se schvaluje zména mensiho rozsahu ve specifikaci ndzvu zapsaného do rejstiiku
chrinénych oznaceni piivodu a chrinénych zemépisnych oznaceni (Melton Mowbray Pork Pie
(CHZO))
EVROPSKA KOMISE, (3)  Ucelem zddosti je zména specifikace piesnym stano-

s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢. 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012 o rezimech jakosti
zemédélskych produktii a potravin ('), a zejména na ¢l. 53 odst.
2 druhy pododstavec uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto ddvodiim:

(1)  Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢. 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012 vstoupilo v plat-
nost dne 3. ledna 2013. Uvedenym nafizenim bylo
zru§eno a nahrazeno nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006
ze dne 20. bfezna 2006 o ochrané zemépisnych ozna-
¢eni a oznaceni pivodu zemédélskych produkti a potra-
vin (3).

(2)  Vsouladu s ¢l. 9 odst. 1 prvnim pododstavcem nafizeni
(ES) ¢ 510/2006 Komise posoudila zddost Spojeného
kralovstvi o schvileni zmén specifikace chranéného
zemépisného oznaceni ,Melton Mowbray Pork Pie,
zapsaného podle nafizeni Komise (ES) ¢. 566/2009 (3).

venim ulohy zahustovadel a dalsich pfisad pfi vyrobé
produktti ,Melton Mowbray Pork Pie“.

(4)  Komise dané zmény posoudila a dospéla k zdvéru, zZe
jsou opravnéné. ProtoZe se jednd o zménu mensiho
rozsahu, mtzZe ji Komise schvélit bez pouziti postupu
stanoveného v cldncich 50 az 52 nafizeni (EU)
¢ 1151/2012,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Cldnek 1
Specifikace  chranéného  zemépisného oznaceni ,Melton
Mowbray Pork Pie“ se méni v souladu s pfilohou I tohoto
nafizeni.

Cldnek 2
V piiloze II tohoto nafizeni je uveden jednotny dokument obsa-
hujici hlavni body specifikace.

Cldnek 3

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni
v Utednim véstniku Evropské unie.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a pfimo pouzitelné ve vSech ¢lenskych stitech.

V Bruselu dne 18. ¢ervna 2013.

() Uk vést. L 343, 14.12.2012, s. 1.
() Ut vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
() UF. vést. L 168, 30.6.2009, s. 20.

Za Komisi,
jménem predsedy,
Dacian CIOLOS

clen Komise
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PRILOHA 1

Ve specifikaci chranéného zemépisného oznaceni ,Melton Mowbray Pork Pie“ se schvaluji tyto zmény:

Zpusob produkce (oddil 4.5 specifikace)

Zména

Vysvétleni

4.5 Zpusob produkce: Pisady pro vyrobu produkti

,Melton Mowbray Pork Pie“:

Povinné pfisady — musi byt pouzity tyto pfisa-
dy:

neupravené vepfové maso

veprové sidlo a/nebo tuk na peceni

pSeni¢nd mouka

vepfovd Zelatina ajnebo vyvar z vepfovych kosti
voda

kofeni

Volitelné piisady — mohou se pouZit tyto piisa-
dy:

vejce a/nebo mléko (pouze na glazuru)

strouhanka nebo suchary
skrob

Pokud se pouziji tyto volitelné piisady, jejich
celkovy podil v konecném vyrobku nepfekroci
8 %. Jmenovité:

glazura < 1%,
strouhanka nebo suchary < 2 %

skrob < 5%

Tato zména jasné stanovi vSechny pifsady, které musi byt
pouzity ve vyrobku ,Melton Mowbray Pork Pie*.

Toto jsou volitelné piisady, které mohou byt pouzity, ne viak
jiné.

Glazura (vejce ajnebo mléko) — zvyraznuje zlatohnédou barvu
vyrobku po upeceni. Vejce a mléko se pouZivaji pfi domdci
i komercni vyrobé k dosazeni Zddouciho vzhledu peciva nebo
chleba po upeceni.

strouhanka nebo suchary
skrob

Tyto piisady, Casto pouzivané jako zahustovadla, umoznuji,
aby se ndpln (v syrovém stavu) dala dobfe zpracovat, pii
peceni zabranuji vytékdni Stdvy z masa a zajiStuji, aby si
maso po upeceni zachovalo pevnou konzistenci.

U téchto volitelnych piisad jsou rovnéz uvedeny maximélni
hodnoty.

PH vyrobé produktu ,Melton Mowbray Pork Pie“
nesmi byt pouzity zddné jiné pifsady nez ty,
které jsou uvedeny vyse, a jejich slozky.

Tato zména jasné stanovi, ze sméji byt pouZity pouze vyse
uvedené piisady a zddné jiné.

Pred vlastni vyrobou masovych koldct se pifsady
na piipravu tésta smichaji a z tésta se vytvaruji
korpusy a kousky na jejich zakryti.

Slova ,se nechaji odstat“ byla vypusténa, protoze neni mozné
piesné urcit jejich vyznam a tento krok pfi vyrobé neni urcu-
jicim faktorem, ktery by odlisoval vyrobek ,Melton Mowbray
Pork Pie“ od jinych koldct s ndplni z vepfového masa.
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Zpusob produkee (oddil 4.5 specifikace)

Zména Vysvétleni

Vepiové maso se pokrdji na kousky anebo pomele | Tato zména upfesnuje, které piisady se pouziji do ndplné.
a smichd se s ostatnimi pffsadami do ndplné.

Kold¢e se (pfipadné) potfou glazurou, poté se | Tim je upfesnéno, kdy v prabéhu vyroby dochdzi k potieni
upecou do zlatohnéda a nechaji se vychladnout | glazurou, coz je volitelnd moZnost.
a zrosolovatét.

Tato zddost o zménu byla predloZena proto, aby bylo mozné piesné stanovit tlohy zahustovadel a dalsich ptisad pfi
vyrobé produktli ,Melton Mowbray Pork Pie“. Vyrobci tyto pifsady pouzivaji jiz mnoho let. DileZitost jejich zafazeni do
bodu 4.5 nebyla rozpozndna, kdyz bylo pfed seznam piisad vlozeno slovo ,pouze” v dobé, kdy byla pivodni Zddost
odesldna do Bruselu. Je tieba zejména uvést, Ze témito dopliiujicimi informacemi se neméni stanoveny obsah masové
slozky (30 % v kone¢ném vyrobku) a Ze slova ,pfisady do ndplné“ v piivodnim ,Zptsobu produkce” odkazuji na piisady
nyn{ uvedené v zadosti 0 zménu.
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PRILOHA I

JEDNOTNY’ DOKUMENT

Nafizeni Rady (ES) ¢ 510/2006 o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni puvodu zemédélskych produktd
a potravin (%)

,MELTON MOWBRAY PORK PIE“
& ES: UK-PGI-0105-0947-03.02.2012
CHZO (X) CHOP ()

1. Nazev

,Melton Mowbray Pork Pie*

2. Clensky stit nebo teti zemé

Spojené kralovstvi

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1 Druh produktu

Tiida 1.2 Masné vyrobky (vafené, solené, uzené atd.)

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Koldce ,Melton Mowbray Pork Pie“ jsou obalené téstem, diky némuz ziskdvaji charakteristicky obloukovy tvar. Pe¢ivo
mé zlatohnédou barvu a bohatou texturu. Napln z vepfového masa se specidlné neupravuje, proto md barvu
peceného vepiového masa. Ndpli je Stavnatd a sklddd se z mensich kouski. Podle definice masa platné v EU
musi obsah masové slozky ve vyrobku tvofit alespont 30 %. Mezi ndplni a téstem se nachdzi vrstva Zelatiny.

Korpus md vyraznou chut peliva a ndplii, ochucend zejména pepfem, méd vyraznou masovou chut. V koldcich se
nesmi nachdzet uméld barviva, aromata a konzervacni ldtky. Proddvaji se v rdznych velikostech a hmotnostech
v mnoha prodejndch, vcetné tradi¢nich feznictvi, supermarkett, obchodt s lahiidkami a prodejen s obéerstvenim.

3.3 Suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Povinné piisady povolené pii vyrobé produkti ,Melton Mowbray Pork Pie*:
vepfové maso (neupravené)

sal

vepfové sddlo a/nebo tuk na peceni

pSeni¢nd mouka

veprova Zelatina ajnebo vyvar z vepfovych kosti

voda

kofeni

3.4 Volitelné pisady — mohou se pouZit tyto p¥isady:

vejce nebo mléko (pouze na glazuru)
strouhanka nebo suchary
skrob

Pokud se pouziji tyto volitelné piisady, jejich celkovy podil v koneéném vyrobku nepiekro¢i 8 %. Jmenovité glazura
< 1%, strouhanka nebo suchary < 2 % a 3krob < 5 %.

Pfi vyrobé produktu ,Melton Mowbray Pork Pie“ se nesméji pouzit zadné jiné piisady. P¥i vyrobé produktu ,Melton
Mowbray Pork Pie“ nesmi byt pouzity Zddné jiné piisady neZ ty, které jsou uvedeny vySe, a jejich slozky.

(") Nahrazeno nafizenim Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012 o rezimech jakosti zemédélskych

produktl a potravin.
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3.5

3.6

3.7

3.8

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu)

NepouZzije se.

Specifické kroky pFi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti
Vyroba a kone¢nd tprava produktu ,Melton Mowbray Pork Pie“ se provadi ve vymezené oblasti a sestdvd z téchto
krokii:

— Pred vlastni vyrobou kola¢i se ptisady na piipravu tésta smichaji a z tésta se vytvaruji korpusy a kousky na jejich
zakryti.

— Veprové maso se pokrdji na kousky anebo pomele a smichd se s ostatnimi pfisadami do néplné.
— Korpusy z tésta se vlozi do kruhové formy anebo se vytvaruji pomoci figurdlni anebo podobné formy.

— Naépli se rozdéli na vice ¢asti, naplni se ji korpus a piikryje se vykrojenym anebo roztlacenym kouskem tésta,
které se ohne dokola pfes okraje. Nékteré koldce se vytvaruji rucné a na nékterych se ruéné vytvaruje ozdobny

zdhyb.

— Potom se volné vyklopi z forem na plech na peceni. Nékteré koldce se v této fdzi zmrazi a uskladni, aby se
mohly upéct pozdéji, anebo se proddvaji a mohou se upéct jinde.

— Koldce se (pfipadné) potfou glazurou, poté se upecou do zlatohnéda a nechaji se vychladnout a zrosolovatét.
— Potom se koldc¢e ochladi na teplotu pod 8 °C.

— Koladce mohou byt poté zabaleny a oznaceny datem za tcelem maloobchodniho prodeje, anebo jsou ponechdny
bez obalu.

— Koldce se mohou pfed prodejem umistit do chladicich boxt. Nékteré kolace se prodavaji teplé, do 4 hodin po
zrosolovaténi.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Kazdy ¢len sdruzeni ,Melton Mowbray Pork Pie Association ziskd od kontrolniho orgdnu vlastni certifikacni Cislo,
které md byt uvedeno na obale a na jakémkoli jiném prodejnim materidlu pfi prodeji vyrobkd ,Melton Mowbray
Pork Pie“. Toto jedine¢né ¢islo umozni vysledovat kazdy proddvany kold¢ az k jeho vyrobci. Drobni vyrobci
prodavaji nékteré vyrobky jen ve svych vlastnich maloobchodnich prodejnich, zatimco jini velci clenové prodévaji
vyrobky prostiednictvim velkoobchodni sité.

Food Standards Agency (Agentura pro potravinové normy) vydd vyrobclim zdravotni znacku, kterd v kombinaci
s pouzivanim kddt s datem umozni dplnou vysledovatelnost vyrobku od mista prodeje ptes vyrobni sérii az po
schvaleného dodavatele kazdé slozky vyrobku.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni

Sdruzeni Melton Mowbray Pork Pie Association bude kontrolovat pouZzivani vlastnich certifikacnich zndmek, které
udéli viem svym c¢lentim. Tyto zndmky se mohou pouZivat na obalu a prodejnim materidlu.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Mésto Melton Mowbray a jeho okoli vymezuji:

— na severu komunikace A52 ohraniCend dalnici M1 a komunikaci A1, véetné mésta Nottingham,

— na vychodé komunikace A1 ohrani¢end komunikacemi A52 a A605, véetné mést Grantham a Stamford,
— na zdpadé ddlnice M1 ohranicend komunikacemi A52 a A45,

— na jihu komunikace A45 a A605 ohrani¢ené ddlnici M1 a komunikaci A1, v¢etné mésta Northampton.
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5.1

5.2

5.3

Souvislost se zemépisnou oblasti
Specificnost zemépisné oblasti

Rozsahlym vyzkumem, ktery uskutecnil mistni historik, se prokdzalo, Ze na zacdtku a v poloviné 19. stoleti, kdy se
tyto masové koldce zacaly vyrabét komercné, geografické a hospodaiské piekazky omezovaly vyrobu kold¢t ,Melton
Mowbray Pork Pie“ jen na tzemi mésta Melton Mowbray a jeho okoli.

Zemépisnd oblast popsand v oddile 4 je vétsi nez pivodni oblast produkce. Zohlednuje se skutecnost, Ze Casem tyto
piekdzky ztricely na vyznamu, a pfipousti se, Ze vyroba produktu ,Melton Mowbray Pork Pie“ podle zpiisobu
vyroby popsaného v oddile 3.5 probihala 100 let v 3irsim okoli mésta Melton Mowbray.

Od poloviny osmndctého stoleti zacali sezonni lovci lisek své lovecké aktivity soustfedit v obci Melton Mowbray.
V pribéhu podzimnich a zimnich mésict byly organizovdny pordzky prasat a z jejich masa se pekly koldce.
Sluzebnictvo si zvyklo tyto koldce nosit jakozto obcerstveni, kdyz vodilo koné po obcich podle potieb svych
bohatych pand, ktefi se zacastiovali lovu lisek. Téchto lahodnych jednoduchych selskych koldct si brzy vsimli
i lovci lisek a zacali je nosit ve vacich a kapsich a pii lovu je konzumovat.

Tito bohati sezénni lovci si vynikajici koldce, jez byly poddviny ke snidani, tak oblibili, Ze pozadovali, aby se tyto
kold¢e podavaly i v jejich londynskych klubech. V roce 1831 zacal kold¢e s ndplni z vepfového masa dovazet
z Melton Mowbray do Londyna Edward Adcock, pficemz vyuzival dostavnik, ktery denné jezdil mezi mésty Leeds
a Londyn. Tak zacalo uvddéni na trh a propagace slanych kold¢i s ndplni z vepfového masa z Melton Mowbray.

Charakter tohoto odvétvi zménil ndstup Zeleznice. Misto kazdodenniho vyuzivani kofiskych dostavniki k dovozu
koldct do Londyna a jinych vyznamnych mést se zacaly najimat specidlni Zelezni¢ni vagény. V blizkosti stanice
v Melton Mowbray byly vystavény pekdrny a koldce se zacaly dopravovat do celého Spojeného kralovstvi a dokonce
i do Austrélie, na Novy Zéland a do Jizni Afriky v mrazicich ndkladnich prostordch lodi, které se do téchto zemi
vracely. Popularita koldcti se $ifila a od 70. let 19. stoleti do konce stoleti toto odvétvi zaznamenalo rozmach.
V disledku $ifici se dobré povésti tohoto vyrobku se nékteii predni vyrobci snazili chrénit jeho jméno pred
napodobovénim.

Prvni svétovd valka znicila vyvozni obchod a znamenala zacdtek tpadku tohoto odvétvi. Za poslednich 20 let viak
nastalo oZiveni a odvétvi se opét rozrostlo, aby uspokojilo rostouci poptivku po této univerzalni potraviné. Slané
koldce s ndplni z vepfového masa z Melton Mowbray, které se pecou v této vyznacené oblasti, se v soucasnosti
proddvaji v mnohych velkych supermarketech a opét se vyvizeji do zahranici.

Specificnost produktu

Masové koldce ,Melton Mowbray Pork Pie“ jsou obalené téstem, diky némuz ziskdvaji charakteristicky obloukovy
tvar. Toto pecivo md zlatohnédou barvu a bohatou texturu. Vepifové maso pouzivané do néplné se predem nijak
neupravuje a pii peceni ziskdvd Sedivou barvu — barvu peceného vepfového masa. Népli je $tavnatd a sklddd se
z mensich kouskd. Podle definice masa platné v EU musi obsah masové slozky ve vyrobku tvofit alespori 30 %. Mezi
néplni a téstem se nachdzi vrstva Zelatiny.

Korpus mé vyraznou chut peciva a ndpli, ochucend zejména pepfem, md vyraznou masovou chut. V kold¢ich se
nesmi nachdzet uméld barviva, aromata a konzervacni latky.

Koléce ,Melton Mowbray Pork Pie“ se jednoznacné lisf od ostatnich koldct s néplni z vepfového masa, a to diky
svému obalu, formé a reklamé v prodejnich mistech. Jejich cena v porovnani s ostatnimi kolaci s ndplni z vepfového
masa na trhu je vy$si o 10 aZ 15 %, protoZe maji zvldstni povést, kterd je odlisuje od ostatnich kold¢a a stoji za
piiplatek. V roce 1998 vzniklo sdruzeni Melton Mowbray Pork Pie Association s cilem seskupit viechny vyrobce ve

vymezené oblasti za celem zabezpeceni ochrany piivodnich koldct ,Melton Mowbray Pork Pie“ a upozornéni na
ptvod tohoto vyrobku.

Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou jakosti, povésti nebo
jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Od 3estndctého stoleti dochazelo v okoli mésta Melton Mowbray ve velké mife k ohrazovdni pozemkd. Touto
dpravou pozemkd v krajiné zanikaly volné plochy a zacala se vytvéret pole vymezend Zivymi ploty, kterd jsou tak
typickd pro zemédélskou krajinu oblasti East Midland. V dusledku toho se hlavni zemédélska ¢innost zaméfend na
chov ovci na volnych plochdch zménila v kontrolovany chov dobytka. Nevyuzité kravské mléko se pouzivalo
k vyrobé syra, zejména Blue Stilton. Vedlej$im produktem pii vyrobé syra je syrovitka. Pokud se syrovitka smisi
s otrubami, vznikne hodnotné krmivo pro prasata. Chovatelé dobytka na produkci mléka zacali budovat praseci
chlévy a chovat hospodafskd zvitata, jez zkrmovala zbytky hromadici se pfi vyrobé syra.

V soucasnosti pfitahuji koldce ,Melton Mowbray Pork Pie“ pozornost vice oblasti. V mezindrodnim turistickém
privodci ,Lonely Planet* se nachdzi odkaz na obec Melton Mowbray, kterd je popsana jako ,mésto, které dalo svétu
nejlepsi slané koldce s ndplni z vepFového masa pod sluncem“. Obnovend popularita tohoto vyrobku byla potvrzena
v roce 1996, kdy vévoda z Gloucesteru upoutal pozornost v pribéhu své ndvstévy v podnikové prodejné a byl
zachycen v novindch pfi ochutndvce slanych koldct s ndplni z vepfového masa z Melton Mowbray. Rovnéz stanice
BBC vysilala o kolacich z Melton Mowbray dokument v rdmci svého populdrniho televizniho pofadu ,Jidlo a piti,
ktery je vysildn v hlavnim vysilacim ¢ase.
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Odkaz na zvefejnéni specifikace
(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

http://archive.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional/foodname/products/documents/melton-mowbray-pgi-
20120723.pdf


http://archive.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional/foodname/products/documents/melton-mowbray-pgi-20120723.pdf
http://archive.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional/foodname/products/documents/melton-mowbray-pgi-20120723.pdf

	Prováděcí nařízení Komise (EU) č. 584/2013 ze dne 18. června 2013, kterým se schvaluje změna menšího rozsahu ve specifikaci názvu zapsaného do rejstříku chráněných označení původu a chráněných zeměpisných označení (Melton Mowbray Pork Pie (CHZO))

