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Uverejnenie Ziadosti o zdpis ndzvu do registra podla ¢linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 0 systemoch kvality pre polnohospoddrske vyrobky
a potraviny

(CJ2025[414)

Po tomto uverejneni moZu organy Clenského $titu alebo tretej krajiny alebo fyzickd ¢i pravnickd osoba, ktord ma
oprédvneny zdujem a je usadend alebo md bydlisko v tretej krajine, do troch mesiacov odo dia tohto uverejnenia podla
¢lanku 17 nariadenia Europskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 () podat ndmietku Komisii.

]EDNOTNY DOKUMENT
»Pastel de feijao de Torres Vedras“
EU ¢&: PGI-PT-03046 - 6. 12. 2023

CHOP () CHZO (X)

1. Néizov (Ndzvy)(CHOP alebo CHZO)

,Pastel de feijao de Torres Vedras*

2. Clensky stit alebo tretia krajina

Portugalsko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

3.1.  Druh vyrobku

Trieda 2.3. Chlieb, zdkusky, koldce, cukrovinky, Cajové pecivo a iné pekdrske vyrobky
Ciselny znak kombinovanej nomenklattiry
19 - PRIPRAVKY Z OBILNIN, MUKY, SKROBU ALEBO MLIEKA; CUKRARSKE VYROBKY

1905 — chlieb, sladké pecivo, kolace, susienky a ostatné pekdrske vyrobky, tiez obsahujice kakao, hostie, prazdne
oblétky druhu vhodného na farmaceutické dcely, pecatné oblatky, ryZovy papier a podobné produkty

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

,Pastel de feijdo de Torres Vedras” je maly sladky zakusok peceny v rare, ktory sa skladd z dvoch odlisnych casti:
korpus, ktory miestni nazyvaj forra (,0bal®), capa (,pldst”) alebo lencol (,plachta), a ndpln, ktorti miestni nazyvajt aj
espécie (,aré6ma”).

Povinné zlozky:

korpus — nazyvany forra (,obal“), capa (,plast“) alebo lengol (,plachta) — obsahuje p3eni¢nd miiku typu 65 alebo 55,
vodu, maslo alebo rastlinny tuk a sol.

Espécie (,ar6ma“) obsahuje biele strukoviny, ktoré sii vSeobecne znidme ako fazula ,fidalgo®, erstvo blansirované
mandle, ¢erstvé afalebo pasterizované vajecné zltky, biely cukor a vodu.

Zakazané zlozky — aditiva, pomocné latky, cicer alebo akékolvek strukoviny okrem fazule ,fidalgo“ a likéry alebo iné
liehoviny obsahujice mandle alebo mandlovii esenciu.

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospodarskych vyrobkov, ako aj o zarucenych tradi¢nych 3pecialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospoddrske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) & 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 1151/2012
(U.v.EU L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143oj).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/414/oj
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3.4.

3.5.

3.6.

Standardnd hmotnost a rozmery:

Hmotnost 60 az 75 gramov
Vyska 25 a7z 34 mm
Priemer zakladne 30 az 45 mm
Priemer kruhového okraja 60 az 70 mm

Moze sa vyrabat aj miniatirny ,Pastel de feijao de Torres Vedras®, ktorého rozmery sa pohybuji od jednej stvrtiny do
polovice beznej velkosti.

,Pastel de feijao de Torres Vedras“ sa od ostatnych fazul'ovych zdkuskov odlisuje tymito hlavnymi vlastnostami:
Tvar — klasicky tvar koldca mince pie, teda prevrdteny zrezany kuzel, t. j. priemer je mensi pri zdkladni ako na vrchu;
kazdy jednotlivy kola¢ sa od zdkladne rozsiruje smerom von do okrithleho, mierne vypuklého vrchu, ktory ma vacsi

priemer ako zdkladfia a ma zretelné okraje.

Korpus (zdkladna a boky) je slamovo Zltej farby s matnym povrchom, jemnej hrabky, s hladkou, dobre tvarovanou
a rovnomernou textirou a drobivym vzhladom, ktory umoziuje vnimanie naplne cez korpus.

Ndplsi je po rozkrojeni zltd az oranZzovoZzltd; povrch koldca je matne zlatohnedy, s malymi odchylkami v zavislosti
od teploty riry a casu pecenia. Povrch koldca md drsnd Struktdru, pretoze cukor v zmesi stlpa a krystalizuje; napli
je zrnitd a vlhkd a citit v nej mleté mandle, ako aj samotnt fazul'u, ktord md vld¢nu konzistenciu. Koldce maja
spociatku jasnii vonu a chut mandli a niekedy aj vaje¢ného Zltka, za ktorym je citit fazula.

Pri ochutnédvani je korpus krehky a chrumkavy, ale nie nadychany, jemne obklopuje ndplii a neprevldda nad fiou.
Dochut je mandlova, kedZe ide o prevazujicu chut, ktord zostdva v tstach po konzumacii zakusku.

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Vsetky fdzy vyroby zdkusku ,Pastel de feijio de Torres Vedras“, od pripravy korpusu a plnenia aZ po vyrobu
kone¢ného vyrobku vritane pripadného zmrazenia, sa musia uskuto¢nit v uréenej zemepisnej oblasti.

Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Zékusky sa balia do osobitného a jednotlivo oznaceného rastlinného nepremastitelného papiera jednotlivych
vyrobcov v priebehu jednej az Styroch hodin po vychladnuti, aby sa zabranilo mikrobiologickej kontamindcii,
absorpcii cudzich pachov alebo poskodeniu korpusu, ktory je tenky, krehky a chrumkavy. Tento tradi¢ny obalovy
materidl, ktory sa pouziva uz sto rokov, umoznuje chranit prislusny vyrobok a zabezpecit mu spolahlivo dlha
trvanlivost bez toho, aby sa narusila jeho chut alebo vlastnosti.

,Pastel de feijdo de Torres Vedras“, ktory sa md zmrazit, sa najprv zabali v priestoroch vyrobcu.

Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Na stitku musi byt uvedeny ndpis ,Pastel de feijio de Torres Vedras — Indicagdo Geografica Protegida“ (chrdnené
zemepisné oznacenie) alebo ,Pastel de feijao de Torres Vedras — IGP“ (CHZO).
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Povinné st tieto tdaje:
— ndzov vyrobcu/baliarne, obchodny ndzov a adresa,

— logo vyrobku ,Pastel de feijdo de Torres Vedras®, ktoré je uvedené nizsie:

Pastel de Feijao

de Torres Vedras

Logo CHZO EU, ktoré je zo zakona povinné, musi nasledovat bezprostredne za ndpisom ,Pastel de feijao de Torres
Vedras“. Okrem ochrannych zndmok vyrobcov/baliarni sa na stitku mé6zu objavit aj ochranné zndmky distribttorov
atd’, ako aj znaky alebo akékolvek iné oznacenia a $pecifikdcie, ktoré vak nesma byt vyraznejsie ako slové ,Pastel de
feijao de Torres Vedras* alebo byt priamo pripojené k obchodnému opisu ,Pastel de feijio de Torres Vedras* alebo
logu CHZO EU.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisnd oblast vyroby a balenia vyrobku ,Pastel de feijdo de Torres Vedras“ sa presne zhoduje s oblastou obce
Torres Vedras.

Savislost so zemepisnou oblastou

Pri¢innd stivislost medzi vyrobkom ,Pastel de feijio de Torres Vedras“ a vymedzenou zemepisnou oblastou, ktord sa
administrativne nazyva obec Torres Vedras, vychddza z kvality zdkusku a jeho povesti, ktoré st zrejmé z historie
a rodinnych vizieb, ako aj z toho, Ze spotrebitelia vieobecne ,Pastel de feijio de Torres Vedras“ poznajii a vedia ho
rozlisit od inych druhov zdkuskov. Bez ohladu na to, ¢ pochddza z Torres Vedras alebo nie, 3pecifické miestne
know-how, ktoré je vysledkom dlhej tradicie dodrziavania staroddvnych postupov — bez ohladu na velmi malé
odchylky v zévislosti od ,historickej vetvy” kazdého vyrobcu — je pravdepodobne ,klticom” (tak charakteristickym
pre tradi¢né cukrarske vyrobky), ktory odliSuje sposob vyroby vyrobku ,Pastel de feijio de Torres Vedras“ a ktory
tomuto zdkusku ziskal jeho daleko siahajiicu povest. Hlavnym rozliSovacim prvkom je jemny a krehky korpus,
ktory nie je z listkového cesta a ktory je taky priesvitny, Ze je cezen vidiet ndpli. Tento korpus sa polozi na
vymastenu kold¢ovi formu ako pldt, zatla¢i sa do nej pomocou tl¢ika a preloZi sa, aby sa zabranilo jeho preteceniu
z formy, a teda aj tomu, aby plnka nevytekala z korpusu. Texttra korpusu je vyraznd vdaka vld¢nosti fazule, ktord
sa dobre miesa s miernou zrnitostou mandli, ktoré musia byt blansirované vopred alebo sa musia blansirovat
v priestoroch vyrobcu a potom sa musia povinne zomliet v tych istych priestoroch, aby sa zabranilo strate vone
alebo chuti. Dalsim charakteristickym prvkom, ktory vyrazne prispel k povesti vyrobku ,Pastel de feijio de Torres
Vedras®, je to, Ze sa preddva zabaleny v potravinovom rastlinnom nepremastitelnom papieri, na ktorom st vzdy
uvedené udaje konkrétneho vyrobcu, ¢o vyrobku doddva osobitni identitu a je signdlom pre spotrebitela. Tento
nepremastitelny papier zdroveri zachovdva chutf a vlastnosti zdkusku, ktoré sa vyrazne odli§uji od inych
podobnych vyrobkov, pocas celej jeho trvanlivosti.

Existuje mnozstvo svedectiev, ¢linkov a publikdcii, ktoré potvrdzujii prvenstvo, vynimocnost, sticasni povest
a pouzivanie ndzvu Torres Vedras na oznacenie vyrobku ,Pastel de feijio de Torres Vedras®, ktory sa tu vyrdba:
,Pastel de feijdo de Torres Vedras“ sa v Torres Vedras vyrdba od roku 1840; v miestnych novindch sa prinajmensom
od roku 1894 uverejiiuji ¢lanky, v ktorych sa Pastel de feijdo oznacuje za miestnu Specialitu, dokonca sa nazyva
,Pastel de feijio de Torres“ alebo ,Pastel de feijdo de Torres Vedras; v roku 1896 sa v programe vystavy pri
prileZitosti $tyristoro¢ného vyrocia prvej plavby Vasca da Gamu do Indie uvddza ,Pastel de feijao de Torres Vedras®
medzi tridsiatimi 6smimi ,charakteristickymi miestnymi zdkuskami, ktoré mali byt stcastou ,Exposi¢do
Ethnografica Portuguesa“ [Portugalskd etnografickd vystava).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/414/oj
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V roku 1927 bol v tlaci uverejneny cldnok, v ktorom sa odsudzovala existencia ,falosnych zdkuskov* a klamlivé
pouzivanie ndzvu pastel de feijdo a ndzvu Torres na oznacenie ,nekvalitnych vyrobkov®, ktoré sa vydavali za pravé.
V roku 2001 bol vyrobok ,Pastel de feijao de Torres Vedras“ uvedeny v publikdcii ,Produtos Tradicionais
Portugueses“ [Tradicné portugalské vyrobky], ktord vydalo ministerstvo polnohospodarstva, rozvoja vidieka
a rybdrstva. V roku 2010 vysiel v ¢asopise Revista Caminhar zaujimavy ¢ldnok ,A origem dos Pastéis de Feijao“ (Povod
kola¢ov Pastéis de feijao), ktory napisala pani Maria Edite Robalo, vnucka velkej cukrarky Marie Adelaide Rodrigues
da Silva (zndmej ako Mézinha), ktord sa narodila v roku 1879. V ,Guia de Compras Produtos Tradicionais — 2011¢
(Sprievodca ndkupom tradi¢nych vyrobkov z roku 2011), vo vydaniach ,Guia dos Bons Produtos Tradicionais*
(Sprievodca dobrymi tradiénymi vyrobkami) z rokov 2014 a 2015 a v sprievodcoch tradi¢nymi vyrobkami z rokov
2016 a 2017 sa uvadza opis vyrobku ,Pastel de feijao de Torres Vedras“ a zoznam jeho vyrobcov.

,Pastel de feijio de Torres Vedras“ je podrobne opisany aj na internete, jeho vyroba bola nafilmovand, jeho
hospodarsky vyznam je riadne zdokumentovany a existuji zoznamy jeho vyrobcov a predajnych miest. Objavuje sa
viak aj zneuZivanie ndzvu a falo$né ,recepty*.

Vyroba zakusku ,Pastel de feijio de Torres Vedras“ si vyzaduje $pecifické know-how a odborné znalosti, ktoré sa
¢asom rozvijaji, ¢i uz v rodine — odovzddvanim Stafety blizkym rodinnym prislusnikom — alebo stitazou o nabor
cukrdrov, ktorf sa $pecializujii na pracu v renomovanych a prestiznych podnikoch v Torres Vedras, ktoré pri vyrobe
svojich zdkuskov stdle dodrziavaja tradiéné postupy. Specifickost vyrobného systému umoznila v priebehu rokov
rozvijat a uchovavat znalosti a know-how, ktoré sa odovzddvaji z generdcie na generdciu a ktoré sa inde nedaja
ndjst. Vyroba zdkusku ,Pastel de feijio de Torres Vedras“ vyznamne prispieva k miestnemu hospodarstvu a okrem
prijmov z jeho predaja v celom Portugalsku a z jeho vyvozu poskytuje aj znaény pocet pracovnych miest (v roku
2015 ,existovalo priblizne 20 vyrobcov vratane tovarn{ a cukrdrni, ktori zamestnavali 150 pracovnikov, vyrdbali
priblizne 1,5 miliéna zdkuskov a ro¢ne zarobili takmer jeden milion eur”). ,Pastel de feijdo de Torres Vedras“ ziskava
zlaté a strieborné medaily na ndrodnych sifaziach tradiénych zakuskov a moZete ho ndjst na miestnych,
regiondlnych a ndrodnych veltrhoch a festivaloch. Za charakteristicky vyrobok obce sa povazuje fazulovy kolag¢,
ktory vyhrdva miestnu stitaZ o najlepsi ,Pastel de feijio de Torres Vedras® v roku. Okrem miestneho predaja sa
predava v celom Portugalsku, a to v malych obchodoch, supermarketoch a hypermarketoch, na dialni¢nych
Cerpacich staniciach alebo odpocivadlach, a tiez sa vyvdZza, najmd do USA.

Odkaz na uverejnenie $pecifikicie vyrobku

https:/[tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens/doces/docs/2024_CE_pastel_feijao_Torres_Vedras_IGP20240519.pdf
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