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Publicarea unei cereri de inregistrare a unei denumiri in temeiul articolului 50 alineatul (2) litera (a)
din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele
din domeniul calititii produselor agricole si alimentare
(CJ2025[414)

In urma acestei publiciri, autorititile unui stat membru sau ale unei tari terte sau o persoani fizici sau juridicd avand un

interes legitim si stabilitd sau rezidentd intr-o tard tertd pot, in conformitate cu articolul 17 din Regulamentul

(UE) 2024/1143 al Parlamentului European si al Consiliului (*), s depund la Comisie o opozitie, in termen de 3 luni de la

data prezentei publicari.

DOCUMENT UNIC
,Pastel de feijio de Torres Vedras”
Nr. UE: PGI-PT-03046 - 6.12.2023
DOP () IGP (X)
1. Denumirea (Denumirile) (IGP/DOP)
,Pastel de feijao de Torres Vedras”
2. Statul membru sau tara tertd
Portugalia
3. Descrierea produsului agricol sau alimentar
3.1.  Tip de produs
Clasa 2.3. Produse de panificatie, produse de patiserie, produse de cofetdrie, biscuiti
Codul din Nomenclatura Combinata
19 - PREPARATE PE BAZA DE CEREALE, DE FAINA, DE AMIDON, DE FECULE SAU DE LAPTE; PRODUSE DE
PATISERIE
1905 - Produse de brutdrie, de patiserie si biscuiti, chiar cu adaos de cacao; hostii, casete goale de tipul celor utilizate
pentru medicamente, prescuri, paste uscate din fdind, din amidon sau din fecule in foi si produse similare

3.2, Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

,Pastel de feijio de Torres Vedras” este un mic produs de patiserie dulce, copt in cuptor, compus din doud parti
distincte: invelisul de aluat — cunoscut la nivel local sub denumirea de forra (,invelitoare”), capa (,mantie”) sau lengol
(wfoaie”); si umplutura — cunoscut la nivel local si sub denumirea de espécie (,arom3a”).

Ingrediente obligatorii:

invelisul de aluat, cunoscut sub denumirea de forra (,invelitoare”), capa (,mantie”) sau lencol (,foaie”), contine fiind de
grau de tip 65 sau 55, apd, unt sau grasime vegetald si sare;

umplutura sau espécie (,aromd”) contine leguminoase uscate albe din soiul cunoscut in mod obisnuit sub denumirea
de fasole ,fidalgo”, migdale proaspat blansate, gilbenusuri de ou proaspete sifsau pasteurizate, zahir alb si apa.
Ingrediente interzise — aditivi, adjuvanti tehnologici, ndut sau alte leguminoase uscate decit fasolea ,fidalgo” si
lichioruri sau alte bauturi spirtoase care contin migdale sau esentd de migdale.

(') Regulamentul (UE) 2024/1143 al Parlamentului European si al Consiliului din 11 aprilie 2024 privind indicatiile geografice pentru vin,
bauturi spirtoase si produse agricole, precum si privind specialitdtile traditionale garantate si mentiunile facultative de calitate pentru
produsele agricole, de modificare a Regulamentelor (UE) nr. 1308/2013, (UE) 2019/787 si (UE) 2019/1753 si de abrogare
a Regulamentului (UE) nr. 1151/2012 (JO L, 2024/1143, 23.4.2024, ELL: http://data.curopa.eu/elijreg/2024/1143/0j).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Greutatea si dimensiunile standard:

Greutate intre 60 si 75 de grame
Iniltime intre 25 si 34 mm
Diametrul bazei intre 30 si 45 mm
Diametrul marginii intre 60 si 70 mm

De asemenea, se poate produce versiunea miniaturald a produsului ,Pastel de feijio de Torres Vedras”, cu dimensiuni
cuprinse intre un sfert si jumitate din dimensiunea obisnuitd.

Urmdtoarele caracteristici principale disting produsul ,Pastel de feijdo de Torres Vedras” de alte produse de patiserie
din fasole:

Forma — o formd clasicd de minitartd, un fel de trunchi de con inversat, diametrul fiind mai mic la bazi decét in
partea superioard; fiecare tartd porneste de la bazd pand la partea de sus care este rotundd, usor convexd, cu un
diametru mai mare decat baza cu margini bine definite.

Invelisul de aluat (baza si laturile) este de culoare galben-pai, cu un finisaj mat, avand o grosime delicatd, o texturd
netedd, bine formata si uniformd i un aspect friabil, care permite ca umplutura si fie vizibila prin aluat.

La tiiere, umplutura este de culoare galbend pani la galben-portocaliu; suprafata tartei este de un brun auriu mat, cu
usoare variatii In functie de temperatura cuptorului si de timpul de coacere. Suprafata tartei este aspri ca texturd ca
urmare a cristalizdrii zahdrului din amestec; umplutura de dedesubt este granulard si se pot simti migdalele
mdcinate, precum si fasolea insasi, care are o consistentd spongioasa. Tartele prezintd initial o aromd si un gust de
migdale si uneori de gdlbenus de ou, dupi care se poate percepe si aroma de fasole.

La degustare, invelisul de aluat este friabil si crocant, fird a avea textura unui foietaj, acoperind delicat umplutura fard
a o turti. Gustul rezidual este de migdale, acesta predominand dupa consumarea produsului.

Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animald) si materii prime (numai pentru produsele prelucrate)

Etape specifice ale productiei care trebuie s se desfasoare in aria geograficd delimitatd

Toate etapele fabricirii produsului ,Pastel de feijdo de Torres Vedras”, de la prepararea aluatului si a umpluturii pind
la elaborarea produsului final, inclusiv congelarea, acolo unde este cazul, trebuie si se desfdsoare in aria geograficd
delimitata.

Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc. ale produsului la care se referd denumirea inregistratd

Produsele de patiserie sunt ambalate in hartie vegetald rezistentd la grasimi specifici fiecdrui producitor si purtind
marca individuald a acestuia. Ambalarea are loc intr-un interval cuprins intre o ord si maximum patru ore de la
ricirea produsului, pentru a se evita contaminarea microbiologicd, absorbtia de mirosuri strdine sau orice
deteriorare a invelisului de aluat, care este subtire, friabil si crocant. Acest material traditional de ambalare, preferat
de producitori in ultimul secol, permite protejarea produsului si ii conferd un termen de valabilitate indelungat in
conditii bune, fdrd a-i compromite gustul sau calitdtile.

Produsele ,Pastel de feijio de Torres Vedras” care urmeazd si fie congelate sunt mai intdi ambalate in incinta
producitorului.

Norme specifice privind etichetarea produsului la care se referd denumirea inregistratd

Pe etichetd trebuie sd figureze mentiunea ,Pastel de feijdo de Torres Vedras — Indicagdo Geografica Protegida” sau
,Pastel de feijao de Torres Vedras — IGP”.
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Urmdtoarele informatii sunt obligatorii:
— Numele producitorului/ambalatorului, denumirea comerciald i adresa

— Logoul produsului ,Pastel de feijio de Torres Vedras”, reprodus mai jos:

Pastel de Feijao

de Torres Vedras

Logoul IGP al UE, obligatoriu din punct de vedere juridic, trebuie si urmeze imediat dupd mentiunea ,Pastel de feijao
de Torres Vedras”. Pe langd mdrcile producidtorilor/ambalatorilor, pe etichetd pot aparea si marcile distribuitorilor
etc., precum si Insemne sau orice alte indicatii si specificatii, dare ele nu pot fi mai vizibile decat mentiunea ,Pastel
de feijao de Torres Vedras” sau aldturate direct descrierii comerciale ,Pastel de feijio de Torres Vedras” sau logoului
IGP al UE.

Delimitarea concisi a ariei geografice

Aria geograficd pentru productia/fabricarea si ambalarea produsului ,Pastel de feijio de Torres Vedras” coincide exact
cu suprafata localititii Torres Vedras.

Legitura cu aria geograficd

Legitura cauzald dintre ,Pastel de feijdo de Torres Vedras” si aria geograficd delimitatd, care coincide din punct de
vedere administrativ cu localitatea Torres Vedras, se bazeazd pe calitatea produsului §i pe reputatia acestuia, care
sunt evidentiate att de istorie, ct si de legaturile de familie, precum si de familiaritatea extinsd a consumatorilor cu
produsul ,Pastel de feijdo de Torres Vedras” si de capacitatea lor de a-l distinge de alte produse de patiserie. Indiferent
dacd provine sau nu din Torres Vedras, priceperea locald specificd, rezultatul unei traditii indelungate bazate pe
practici strdvechi — in ciuda unor usoare variatii in functie de ,abordarea istoricd” a fiecdrui producitor — este
probabil ,elementul-cheie” (atdt de caracteristic produselor de cofetirie traditionale) care distinge modul in care este
fabricat produsul ,Pastel de feijao de Torres Vedras” si care i-a conferit o reputatie atat de larga. Invelisul de aluat fin si
crocant, care nu are o texturd de foietaj, este factorul distinctiv predominant si este atat de translucid incat se poate
distinge umplutura. Acest invelis de aluat se asazi ca si cum ar fi o foaie pe partea superioard a formelor de tartd
unse, se impinge in interior cu ajutorul unei prese pentru aluat si se pliazd pentru a nu depisi forma si ulterior
pentru a impiedica scurgerea umpluturii din invelisul de aluat. Invelisul de aluat este diferit ca texturd de aspectul
spongios al fasolei, bine amestecat cu ugoara granulatie a migdalelor, care trebuie si fie pre-blansate sau blansate la
sediul producitorului si apoi mécinate in mod obligatoriu in acelasi loc pentru a se evita orice diminuare a aromei
sau a gustului. Un alt element distinctiv care a contribuit in mare mdsuri la reputatia produsului ,Pastel de feijao de
Torres Vedras” este faptul ci este vandut ambalat in hartie vegetald de uz alimentar rezistentd la grasimi, care poartd
intotdeauna datele producitorului respectiv, fapt care ii conferd produsului identitatea sa specificd si reprezintd un
semnal pentru consumator. Aceastd hartie rezistentd la grisimi pastreazd totodatd gustul si calititile produsului de
patiserie, care sunt destul de diferite de cele ale altor produse similare, pe toatd durata sa de valabilitate.

Existd numeroase mdrturii, articole si publicatii care atestd suprematia, distinctia, reputatia actuald si utilizarea
denumirii Torres Vedras pentru a desemna produsul ,Pastel de feijao de Torres Vedras” elaborat in zond. ,Pastel de
feijio de Torres Vedras” se fabrici in Torres Vedras din 1840. In ziarele locale au fost publicate, inci din 1894 si
chiar inainte, articole care ficeau referire la Pastel de feijao ca specialitate locald, numind chiar produsul ,Pastel de
feijao de Torres” sau ,Pastel de feijdo de Torres Vedras”. In 1896, programul unei expozitii care sirbitorea patru sute
de ani de la prima cilitorie a lui Vasco da Gama in India a inclus ,Pastel de feijdo de Torres Vedras” printre cele
treizeci si opt de ,produse de patiserie locale caracteristice” care urmau si apard in ,Exposi¢do Ethnografica
Portuguesa” (Expozitia etnograficd portugheza).
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In 1927, in presd a fost publicat un articol prin care se denunta existenta unor ,produse de patiserie contraficute” si
utilizarea inseldtoare a denumirii ,pastel de feijdo” si a denumirii ,Torres” pentru a desemna ,produse care nu
corespund standardelor” prezentate in mod fals ca fiind autentice. In 2001, produsul ,Pastel de feijio de Torres
Vedras” a fost mentionat in lucrarea ,Produtos Tradicionais Portugueses” (Produse traditionale portugheze),
publicati de Ministerul Agriculturii, Dezvoltdrii Rurale si Pescuitului. in 2010, Revista Caminhar a prezentat un
articol interesant intitulat ,A origem dos Pastéis de Feijao” (Originea Pastéis de feijao), scris de Sr* D* Maria Edite
Robalo, nepoata celebrei cofetirese Maria Adelaide Rodrigues da Silva (cunoscutd sub numele de Mdzinha), niscutd
in 1879. Guia de Compras Produtos Tradicionais-2011 (Ghidul pentru achizitionarea de produse traditionale din anul
2011), editiile din 2014 si 2015 ale Guia dos Bons Produtos Tradicionais (Ghidul produselor traditionale rafinate) si
editiile din 2016 si 2017 ale Ghidurilor produselor traditionale oferd descrieri ale produsului ,Pastel de feijao de
Torres Vedras” si enumerd producitorii acestuia.

,Pastel de feijao de Torres Vedras” a fost, de asemenea, descris pe larg pe internet; procesul sdu de fabricare a fost
filmat, ponderea sa economicd a fost documentatd corespunzitor, iar producitorii si punctele sale de vinzare au
fost enumerate. Existd insa si utilizdri abuzive ale denumirii, precum si ,retete” false.

Productia de ,Pastel de feijio de Torres Vedras” necesitd pricepere si cunostinte de specialitate specifice, care se
dezvoltd in timp, fie in familie — prin transmiterea stafetei citre membri apropiati ai familiei — sau prin concurentd
in ceea ce priveste recrutarea unor patiseri cu experientd in ateliere renumite si prestigioase din Torres Vedras, care
continui si utilizeze practici traditionale pentru fabricarea produselor lor de patiserie. Specificitatea sistemului de
productie a permis, de-a lungul anilor, dezvoltarea si pdstrarea cunostintelor si a mestesugului transmise din
generatie in generatie si care nu pot fi gdsite in altd parte. Productia de ,Pastel de feijao de Torres Vedras” contribuie
in mod semnificativ la economia locald si asigurd numeroase locuri de muncd, pe langd veniturile generate de
vanzdrile de ,Pastel de feijio de Torres Vedras” atat pe intreg teritoriul Portugaliei, cat si pentru export (in 2015,
L,existau aproximativ 20 de producdtori, inclusiv fabrici si ateliere de patiserie, cu o fortd de muncd de 150 de
angajati, producand aproximativ 1,5 milioane de produse de patiserie si generdnd aproape un milion de euro
anual”). ,Pastel de feijio de Torres Vedras” a castigat medalii de aur i argint in cadrul concursurilor nationale de
patiserie traditionald si se poate gisi la targuri si festivaluri locale, regionale si nationale. Produsul emblematic al
localititii este considerat a fi tarta de fasole care castigd concursul local pentru cel mai bun ,Pastel de feijio de
Torres Vedras” al anului. Pe 1angd comercializarea la nivel local, produsul este comercializat pe intreg teritoriul
Portugaliei si este vAndut in magazine mici, supermarketuri si hipermarketuri, la statiile de benzina sau in spatiile de
servicii, si este, de asemenea, exportat, in special in SUA.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini

https:/[tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens/doces/docs/2024_CE_pastel_feijao_Torres_Vedras_IGP20240519.pdf
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