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Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghar-registrazzjoni ta’ isem skont I-Artikolu 50(2), il-punt (a), tar-
Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal
prodotti agrikoli u oggetti tal-ikel

(C[2025/414)

Wara din il-pubblikazzjoni, l-awtoritajiet ta” Stat Membru jew ta’ pajjiz terz, jew persuna fizika jew guridika li jkollha
interess legittimu u li tkun stabbilita jew residenti fpajjiz terz, tista’ tirraprezenta, fkonformita mal-Artikolu 17 tar-
Regolament (UE) 20241143 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill () oppozizzjoni lill-Kummissjoni fi zmien 3 xhur mid-
data ta’ din il-pubblikazzjoni.

DOKUMENT UNIKU
“Pastel de feijao de Torres Vedras”
Nru tal-UE: PGI-PT-03046 - 06.12.2023
DOP () IGP (X)

1.  Isem/Ismijiet (tad-DOP jew tal-IGP)

“Pastel de feijao de Torres Vedras”

2. Stat Membru jew Pajjiz Terz

II-Portugall

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel

3.1.  Tip ta’ Prodott (bhal fl-Anness XI)

Klassi 2.3. Hobz, ghagina, kejkijiet, helu, gallettini u prodotti ohra tal-furnara
Kodici tan-nomenklatura maghquda
19 - PREPARATI TAC-CEREALI, TAD-DQIQ, TAL-LAMTU JEW TAL-HALIB; PRODOTTI TAL-PASTICCIERA

1905 - Hobz, ghagina, kejkijiet, gallettini u prodotti ohrajn tal-furnara, kemm jekk fihom il-kawkaw u kemm jekk le;
ostji tat-tqarbin, cachets vojta i huma adattati ghall-uzu farmacewtiku, wafers tas-sigill, karta tar-ross u prodotti
simili

3.2.  Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem f(1)

[I-“Pastel de feijao de Torres Vedras” huwa prodott tal-ghagina helwa, zghir u mohmi fil-forn, maghmul minn zewg
partijiet distinti: il-kisja tal-ghagina — maghrufa lokalment bhala I-forra (“ghata”), jew il-capa (“kappa”), jew il-lengol
(‘lizar”); u I-mili — maghruf ukoll lokalment bhala espécie (“aromatizzant”).

Ingredjenti obbligatorji:

Il-kisja tal-ghagina — maghrufa bhala l-forra (“ghata”), jew il-capa (“kappa”), jew il-lencol (“lizar”) — fiha d-dgiq tal-qamh
tat-tip 65 jew 55, ilma, butir jew xaham vegetali, u melh;

L-espécie (“aromatizzant”) fiha legumi bojod tal-varjeta maghrufa b'mod komuni bhala fazola “fidalgo”, lewZz mismut
frisk, isfar tal-bajd frisk ufjew pasturizzat, zokkor abjad u ilma.

Ingredjenti pprojbiti — addittivi, agguvanti ghall-ipprocessar, ci¢ri jew kwalunkwe legumi ghajr fazola “fidalgo” u
likuri jew xorb spirituz iehor li fih il-lewZ jew l-essenza tal-lewz.

() Ir-Regolament (UE) 2024/1143 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tal-11 ta’ April 2024 dwar indikazzjonijiet geografici ghall-inbid,
ix-xorb spirituz u l-prodotti agrikoli, kif ukoll l-ispe¢jalitajiet tradizzjonali garantiti u t-termini tal-kwalitd mhux obbligatorji ghall-
prodotti agrikoli, li jemenda r-Regolamenti (UE) Nru 1308/2013, (UE) 2019/787 u (UE) 2019/1753 u li jhassar ir-Regolament (UE)
Nru 11512012 (GU L, 2024/1143, 23.4.2024, ELL: http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143oj).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Piz u dimensjonijiet standard:

Piz 60 sa 75 gramma
Gholi 25 sa 34 mm
Dijametru tal-bazi 30 sa 45 mm
Dijametru tax-xifer 60 sa 70 mm

Jista’ jigi prodott ukoll “Pastel de feijio de Torres Vedras” ckejken, b’dimensjonijiet li jvarjaw minn kwart sa nofs
id-dags tas-soltu.

I-karatteristi¢i ewlenin li gejjin jiddistingwu lill-“Pastel de feijio de Torres Vedras” minn ghaginiet ohra maghmula
mill-fazola:

Forma — forma ta’ mince pie klassiku, ghalhekk, kon maqlub minghajr ponta, jigifieri d-dijametru jkun izghar fil-bazi
milli fin-naha ta’ fug; kull torta individwali testendi 'l barra mill-bazi ghal wic¢ tond, kemxejn konvess li huwa akbar
fid-dijametru mill-bazi bi truf definiti sew.

II-kisja tal-ghagina (bazi u gnub) hija ta’ kulur isfar lewn it-tiben bfinitura matta, bi hxuna fina u b’sawra lixxa,
iffurmata tajjeb u uniformi u b’dehra li tista’ titfarrak, li tippermetti li I-mili jidher minn gol-kisja tal-ghagina.

II-mili, meta jinqata’, huwa isfar ghal isfar fl-orangjo; il-wic¢ tat-torta huwa kannella dehbi matt, b'varjazzjonijiet
zghar skont it-temperatura tal-forn u l-hin tal-hami. Il-wic¢ tat-torta ghandu sawra mhux lixxa minhabba z-zokkor
fit-tahlita li joghla u jikkristallizza; il-mili ta’ taht huwa granulari u niedi, u wiehed jista’ jtieghem il-lewz mithun kif
ukoll il-fazola nnifisha, li ghandha konsistenza ratba li ma titfarrakx. It-torti ghandhom riha u toghma inizjali cara
tal-lewz, u xi drabi tal-isfar tal-bajd, kif ukoll b'noti ta’ fazola.

Meta tindag, il-kisja tal-ghagina titfarrak u tqarme¢, izda ma hijiex minfuha, filwaqt li tghatti l-mili b'mod delikat

minghajr ma tghatti t-toghma. It-toghma li tibqa’ fil-halq hija ta’ lewz, peress li din hija t-toghma predominanti li
tippersisti fil-halq wara li tiekol il-prodott tal-ghagina.

Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita

L-istadji kollha tal-manifattura tal-“Pastel de feijao de Torres Vedras”, mill-preparazzjoni tal-kisja tal-ghagina u l-mili
sal-produzzjoni tal-prodott finali, inkluz l-iffrizar fejn applikabbli, iridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita.

Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-tahkik, l-imballagg, ecc.

L-ghaginiet jigu ppakkjati fkarta oljata u maghmula mill-pjanti, specifika u personalizzata ghal kull produttur fi
zmien siegha sa 4 sighat wara li jkunu birdu sabiex tigi evitata l-kontaminazzjoni mikrobijologika jew l-assorbiment
ta’ rwejjah barranin jew kwalunkwe hsara lill-kisja tal-ghagina, li hija rqiqa, titfarrak u tqarmec. Dan il-materjal
tradizzjonali tal-imballagg, li kien il-materjal ta’ ghazla ghal dawn l-ahhar 100 sena, jaghmilha possibbli li jigi
protett il-prodott inkwistjoni u li jinghata hajja fuq l-ixkaffa twila b'mod affidabbli minghajr ma tigi kompromessa
t-toghma jew il-kwalitajiet tieghu.

[1-“Pastel de feijao de Torres Vedras” li se jigu ffrizati, l-ewwel jigu ppakkjat fl-istabbiliment tal-produttur.

Regoli specifici dwar it-tikkettar

It-tikketta jrid ikollha l-kliem “Pastel de feijio de Torres Vedras — Indicacdo Geografica Protegida” [Indikazzjoni
Geografika Protetta] jew “Pastel de feijdo de Torres Vedras — IGP” [IGP].
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L-informazzjoni li gejja hija obbligatorja:
— L-isem tal-produttur/imballatur, l-isem u l-indirizz tan-negozju

— 1Il-logo “Pastel de feijao de Torres Vedras”, riprodott hawn taht:

Pastel de Feijao
de Torres Vedras

Il-logo tal-IGP tal-UE, li huwa legalment obbligatorju, irid jigi ezatt wara l-kliem “Pastel de feijao de Torres Vedras”.
Minbarra t-trademarks tal-produtturi/imballaturi, it-trademarks tad-distributuri ec¢., kif ukoll l-insinja jew
kwalunkwe indikazzjoni u specifikazzjoni ohra jistghu jidhru fuq it-tikkettar, izda dawn ma jistghux ikunu aktar
prominenti mill-kliem “Pastel de feijio de Torres Vedras” jew jigu mizjuda direttament mad-deskrizzjoni
kummer¢jali “Pastel de feijao de Torres Vedras” jew il-logo tal-IGP tal-UE.

Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

[z-zona geografika ghall-produzzjoni/manifattura u ghall-imballagg tal-“Pastel de feijdo de Torres Vedras” tikkoincidi
ezattament maz-zona tal-municipalita ta’ Torres Vedras.

Rabta maz-zona geografika

Ir-rabta kawzali bejn il-“Pastel de feijdo de Torres Vedras” u z-zona geografika ddefinita maghrufa amministrat-
tivament bhala l-municipalita ta’ Torres Vedras hija bbazata fuq il-kwalita u r-reputazzjoni tal-prodott tal-ghagina, li
jidhru kemm mill-istorja kif ukoll mir-rabtiet familjari, u mill-gharfien mifrux tal-konsumaturi dwar il-“Pastel de
feijio de Torres Vedras” u l-kapacita taghhom li jiddistingwuh minn prodotti tal-ghagina ohra. Kemm jekk origina
fTorres Vedras kif ukoll jekk le, il-kompetenza specifika lokali, il-frott ta’ tradizzjoni twila li ssegwi prattiki antiki —
minkejja varjazzjonijiet minimi skont il-“fergha storika” ta’ kull produttur — jista’ jkun li hija ¢-“cavetta” (tant
karatteristika tal-helu tradizzjonali) li jiddistingwi kif jigi mmanifatturat il-“Pastel de feijio de Torres Vedras” u
permezz ta'dan l-ghagina kisbet ir-reputazzjoni mifruxa taghha. Il-kisja tal-ghagina fina u li tqarmec, li mhijiex
ghagina sfiljurata, hija I-fattur distintiv preeminenti, u tant hija trasluc¢ida li l-mili jista’ jidher minnha. Din il-kisja tal-
ghagina titpogga dagslikieku kienet folja fuq it-turtiera midluka, imbuttata bl-uzu ta’ lida tal-ghagina u mitwija biex
ma tithalliex tohrog ’il barra mit-turtiera u, sussegwentement, biex jigi zgurat li l-mili ma johrogx mill-kisja tal-
ghagina. Il-kisja tal-ghagina hija distinta fis-sawra mill-kwalita ratba tal-fazola, imhallta sew mal-konsistenza
kemxejn imrammla tal-lewz, li jridu jigu mismuta minn qabel jew mismuta fl-istabbiliment tal-produttur, u
mbaghad jigu mithuna b’'mod obbligatorju fl-istess post biex jigi evitat kwalunkwe telf ta’ riha jew toghma. Element
distintiv ichor li kkontribwixxa hafna ghar-reputazzjoni tal-“Pastel de feijio de Torres Vedras” huwa l-fatt li jinbiegh
imgezwer fkarta oljata maghmula mill-pjanti ghall-uzu alimentari li dejjem ikollha d-dettalji tal-produttur specifiku,
li jaghti lill-prodott l-identita partikolari tieghu u huwa sinjal ghall-konsumatur. Din il-karta oljata Zzomm ukoll
it-toghma u l-kwalitajiet tal-ghagina, li huma pjuttost distinti minn dawk ta’ prodotti simili ohra, matul il-hajja
taghha fuq l-ixkaffa.

Hemm bosta testimonjanzi, artikli u pubblikazzjonijiet li juru l-preminenza, id-distinzjoni, ir-reputazzjoni attwali u
l-uzu tal-isem Torres Vedras biex jigi indikat il-“Pastel de feijdo de Torres Vedras” prodott hemmbhekk: II-“Pastel de
feijio de Torres Vedras” ilu jigi mmanifatturat fTorres Vedras mill-1840; l-artikli ilhom jigu ppubblikati fil-gazzetti
lokali mill-inqas mill-1894, u jirreferu ghall-“Pastel de feijao” bhala spegjalita lokali, u sahansitra jsejhulhom “Pastel
de feijdo de Torres” jew “Pastel de feijio de Torres Vedras”; f1-1896, il-programm ta’ wirja li kienet ticcelebra r-raba’
¢entinarju tal-ewwel vjagg ta’ Vasco da Gama lejn l-Indja jinkludi 1-“Pastel de feijao de Torres Vedras” fost it-38
“prodotti tal-ghagina lokali karatteristi¢i” li kellhom jidhru fl-“Exposi¢do Ethnografica Portuguesa” [I-Esibizzjoni
Etnografika Portugiza).
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Fl-1927, gie ppubblikat artiklu fl-istampa li ddenunzja l-ezistenza ta’ “ghaginiet foloz” u l-uzu qarrieqi tal-isem
“pastel de feijdo” u l-isem Torres biex jindika “prodotti ta’ kwalita inferjuri” li jigu pprezentati bhallikieku kienu
prodotti awtenti¢i. FI-2001, il-“Pastel de feijio de Torres Vedras” issemma fix-xoghol “Produtos Tradicionais
Portugueses” [Prodotti Portugizi Tradizzjonali], ippubblikat mill-Ministeru ghall-Agrikoltura, 1-Izvilupp Rurali u
s-Sajd. FI-2010, ir-Revista Caminhar ippubblikat artiklu interessanti dwar “A origem dos Pastéis de Feijdo” [L-origini
tal-Pastéis de feijaio] miktub minn Maria Edite Robalo, in-neputija tad-dul¢iera kbira Maria Aéide Rodrigues da Silva
(maghrufa bhala Mdzinha), li twieldet fI-1879. II-“Guia de Compras Produtos Tradicionais” — 2011 [Gwida tal-2011
ghax-Xiri ta’ Prodotti Tradizzjonali], l-edizzjonijiet tal-2014 u tal-2015 tal-“Guia dos Bons Produtos Tradicionais”
[Gwida ghall-Prodotti Tradizzjonali Fini] u 1-Gwidi tal-2016 u tal-2017 ghall-Prodotti Tradizzjonali jipprovdu
deskrizzjonijiet tal-“Pastel de feijao de Torres Vedras” u jelenkaw il-produtturi tieghu.

[I-“Pastel de feijio de Torres Vedras” huwa deskritt ukoll b'mod estensiv fuq l-internet, il-manifattura tieghu giet
iffilmjata, il-piz ekonomiku tieghu gie ddokumentat kif xieraq u l-produtturi u l-hwienet tal-bejgh tieghu elenkati.
[zda hemm ukoll uzi abbuzivi tal-isem u “ricetti” foloz.

Il-produzzjoni tal-“Pastel de feijdo de Torres Vedras” tehtieg kompetenza specifika u gharfien espert, li jizviluppaw
maz-zmien, kemm permezz tal-familja — billi jghaddu r-responsabbilta lill-qraba — jew permezz ta’ kompetizzjoni
ghadhom isegwu prattiki tradizzjonali biex jimmanifatturaw l-ghaginiet taghhom. L-ispecificita tas-sistema tal-
produzzjoni ghamlitha possibbli matul is-snin li jigu zviluppati u ppreservati l-gharfien u I-kompetenza mghoddija
minn generazzjoni ghal ohra u li ma jinstabu mkien iehor. Il-manifattura tal-“Pastel de feijio de Torres Vedras”
tikkontribwixxi b'mod sinifikanti ghall-ekonomija lokali u tipprovdi impjiegi konsiderevoli minbarra l-introjtu
ggenerat mill-bejgh tal-“Pastel de feijdo de Torres Vedras” kemm fil-Portugall kollu kif ukoll ghall-esportazzjoni
(f1-2015, “kien hemm madwar 20 manifattur, li jinkludu kemm fabbriki kif ukoll dol¢eriji, li jimpjegaw 150
haddiem, li jipprodu¢u madwar 1,5 miljun prodott tal-ghagina u jiggeneraw kwazi miljun euro fis-sena”). Il-“Pastel
de feijio de Torres Vedras” rebah midalji tad-deheb u tal-fidda fkompetizzjonijiet tal-ghagina tradizzjonali
nazzjonali u jista’ jinstab ffieri u festivals lokali, regjonali u nazzjonali. Il-prodott tal-firma tal-municipalitd huwa
megjus bhala t-torta tal-fazola li tirbah il-kompetizzjoni lokali ghall-aqwa “Pastel de feijao de Torres Vedras” tas-
sena. Minbarra li hija kkummercjalizzata lokalment, hija kkummer¢jalizzata fil-Portugall kollu u tinbiegh fi hwienet
zghar, fsupermarkets u hypermarkets, fl-istazzjonijiet tas-servizz tal-awtostradi jew f'zoni ta’ mistrieh u hija wkoll
esportata, b'mod partikolari lejn l-Istati Uniti.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott

https:/[tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens/doces/docs/2024_CE_pastel_feijao_Torres_Vedras_IGP20240519.pdf
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