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Objava zahtjeva za registraciju naziva u skladu s ¢lankom 50. stavkom 2. to¢kom (a) Uredbe (EU)
br. 1151/2012 Europskog parlamenta i Vijeca o sustavima kvalitete za poljoprivredne i prehrambene
proizvode

(CJ2025[414)

Nakon ove objave tijela drzave ¢lanice ili tre¢e zemlje ili fizicka ili pravna osoba s legitimnim interesom koja ima poslovni
nastan ili boraviste u trecoj zemlji mogu Komisiji podnijeti prigovor u roku od tri mjeseca od datuma ove objave u skladu
s ¢lankom 17. Uredbe (EU) 20241143 Europskog parlamenta i Vijeca (!).

JEDINSTVENI DOKUMENT
»Pastel de feijao de Torres Vedras”
EU br.: PGI-PT-03046 - 6. 12. 2023.

ZOI () ZOZP (X)

1. Naziv(i) (ZOZP-a|ZOlja)

,Pastel de feijao de Torres Vedras”

2. Drzava danica ili treca zemlja
Portugal
3. Opis poljoprivrednog ili prehrambenog proizvoda

3.1.  Vrsta proizvoda

Razred 2.3. Kruh, fino pecivo, koladi, slastice, keksi i drugi pekarski proizvodi
Oznaka kombinirane nomenklature
19 - PROIZVODI OD ZITARICA, BRASNA, SKROBA ILI MLIJEKA; SLASTICARSKI PROIZVODI

1905 - Kruh, kola¢i, keksi i ostali pekarski proizvodi, neovisno sadrze li kakao ili ne; hostije, prazne kapsule vrsta
pogodnih za farmaceutsku upotrebu, pecatne oblate, rizin papir i sli¢ni proizvodi

3.2.  Opis proizvoda na koji se odnosi naziv iz tocke 1.

Pecivo ,Pastel de feijio de Torres Vedras” je slatko pecivo koje se pece u pecnici i sastoji od dva razlicita dijela:
kosarice od tijesta — lokalnog naziva forra (,pokrivac”), ili capa (,plast”), ili lengol (,plahta”), i nadjeva — lokalnog
naziva espécie (,aromati¢no punjenje”).

Obvezni sastojci:

Kosarica od tijesta — pod nazivom forra (,pokrivac”), ili capa (,omotac”), ili lencol (,plahta”) — sadrzi pSeni¢no brasno
tip 65 ili 55, vodu, maslac ili biljnu mast, i sol.

Nadjev espécie ¢ine bijele mahunarke poznate kao grah ,fidalgo”, svjeze blansirani bademi, svjeZi i [ili pasterizirani
Zumanjci, bijeli $ecer i voda.

Zabranjeni sastojci — aditivi, adjuvansi za preradu, slanutak ili bilo koja mahunarka osim graha ,fidalgo” i likeri ili
ostala Zestoka pia koja sadrze bademe ili ekstrakt badema.

() Uredba (EU) 2024/1143 Europskog parlamenta i Vijea od 11. travnja 2024. o oznakama zemljopisnog podrijetla za vino, jaka
alkoholna pica i poljoprivredne proizvode, te zajamceno tradicionalnim specijalitetima i neobveznim izrazima kvalitete za
poljoprivredne proizvode, izmjeni uredaba (EU) br. 1308/2013, (EU) 2019/787 i (EU) 2019/1753 te stavljanju izvan snage Uredbe
(EU) br. 1151/2012 (SL L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.europa.cu/eli/reg/2024/11430j).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Standardna masa i dimenzije:

Masa 60 do 75 grama
Visina 25 do 34 mm
Promjer baze 30 do 45 mm
Promjer vrha peciva 60 do 70 mm

Pecivo ,Pastel de feijio de Torres Vedras” moZe se napraviti i u manjem obliku, od Cetvrtine do polovine njegove
uobicajene velicine.

Glavna svojstva po kojima se pecivo ,Pastel de feijio de Torres Vedras” izdvaja od ostalih peciva napravljenih od
graha:

Oblik — klasi¢an oblik engleske boZiéne pite (,mince pie”), odnosno obrnutog krnjeg stosca, gdje je donji promjer
manji od gornjeg, svako pojedino pecivo $iri se od dna do okruglog i blago zaobljenog vrha s jasnim obrubom i
ve¢im promjerom od dna.

Kosarica (dno i bocne strane) je slamnatozute boje bez sjaja, tanka je i glatke, jednoli¢ne teksture jasnog oblika.
Izgledom je prhka, tako da se nadjev nazire kroz koru.

Nadjev je na presjeku Zute do narancastoZute boje, povrsina peciva je zlatnosmede boje bez sjaja, s blagim
varjjacijama ovisno o temperaturi penice i vremenu pecenja. Povr$ina peciva grube je teksture zbog dizanja i
kristalizacije SeCera u smjesi, nadjev koji se nalazi unutar kore je zrnast i vlazan te se mogu osjetiti mljeveni bademi i
sam grah, koji je spuzvaste teksture. Pecivo izvorno ima primjetan miris i okus badema, ponekad i Zumanjka, a u
pozadini se moZe osjetiti i grah.

Kosarica je prhka i hrskava, ne i rahla, njezno obavija nadjev, ali ne preuzima okus. Naknadni okus je okus badema,
koji prevladava i ostaje u ustima nakon konzumiranja peciva.

Hrana za Zivotinje (samo za proizvode Zivotinjskog podrijetla) i sirovine (samo za preradene proizvode)

Posebni proizvodni postupci koji se moraju. provesti na odredenom zemljopisnom podrucju

Sve faze proizvodnje peciva ,Pastel de feijio de Torres Vedras”, od pripreme kosarica i nadjeva do konacnog
proizvoda, uklju¢ujuéi zamrzavanje ako je potrebno, moraju se odvijati unutar definiranog zemljopisnog podrugja

Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itd. proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

Peciva se zamataju u papir biljnog podrijetla otporan na masnocu koji je individualiziran za svakog pojedinog
proizvodaca, i to unutar jednog do Cetiri sata nakon $to se ohlade, kako bi se izbjegla mikrobioloska kontaminacija,
upijanje stranih mirisa ili bilo kakva o$tecenja tanke, prhke i hrskave kosarice. Taj tradicionalni ambalazni materijal
najcesdi je izbor ved stotinu godina jer omogucuje zastitu proizvoda i dugi rok trajanja bez narusavanja njegovog
okusa ili kvalitete.

Peciva ,Pastel de feijdo de Torres Vedras” koja ¢e zamrzavati prvo se pakiraju u prostorijama proizvodaca.

Posebna pravila za oznacivanje proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

Na oznaci mora biti navedeno: ,Pastel de feijao de Torres Vedras — Indicagdo Geografica Protegida” [Zasti¢ena oznaka
zemljopisnog podrijetla] ili ,Pastel de feijdo de Torres Vedras — IGP” [ZOZP].
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Obvezne su sljedece informacije:
— naziv, tvrtka i adresa proizvodaca [subjekta koji pakira proizvod

— logotip peciva ,Pastel de feijio de Torres Vedras” prikazan u nastavku:

Pastel de Feijao

de Torres Vedras

Odmah nakon rijeci ,Pastel de feijio de Torres Vedras” mora se nalaziti EU-ov logotip ZOZP-a koji je propisan
zakonom. Uz Zigove proizvodaca [subjekta koji pakira proizvod, oznaka proizvoda mozZe sadrzavati i Zzig
de Torres Vedras” ili se nalaziti neposredno uz prodajnu oznaku ,Pastel de feijao de Torres Vedras” ili EU-ov logotip
Z0OZP-a.

Sazeta definicija zemljopisnog podrudja

Zemljopisno podrudje na kojem se ,Pastel de fejjio de Torres Vedras” proizvodi i pakira potpuno se podudara s
podrudjem opdine Torres Vedras.

Povezanost sa zemljopisnim podru¢jem

Uzroéno-posljedi¢na veza izmedu peciva ,Pastel de feijao de Torres Vedras” i definiranog geografskog podrudja, koje
se odnosi na administrativou opéinu Torres Vedras, temelji se na kvaliteti i ugledu peciva, koji su vidljivi i kroz
povijest i obiteljske veze te ¢injenice da su potrosaci dobro upoznati s pecivom ,Pastel de feijdo de Torres Vedras” i
mogu ga razlikovati od ostalih peciva. Bez obzira na to potjece li proizvod iz opéine Torres Vedras ili ne, specifi¢no
lokalno znanje i iskustvo koje je plod duge tradicije poStovanja drevne prakse — unato¢ neznatnim izmjenama s
obzirom na ,povijesne ogranke” svakog proizvodaca — mozda je ,klju¢” (toliko karakteristi¢an za tradicionalno
slasticarstvo) kojim se isti¢e nadin proizvodnje peciva ,Pastel de feijdo de Torres Vedras” i zbog kojeg je zasluzilo
svoj nadaleko poznat ugled. Tanka i hrskava kosarica od tijesta, koje nije lisnato, klju¢na je posebnost tog peciva, a
toliko je prozirna da se kroz nju moze vidjeti nadjev. Kosarice se prekrivaju slojem tijesta kao plahtom i stavljaju na
limene posude za pecenje, pritis¢u tuckom za tijesto i savijaju kako se ne bi prelile preko lima, ¢ime se onemogucava
da se nadjev prelije preko kosarice. Kosarica se teksturom razlikuje od spuzvastog graha, koji je dobro pomijesan s
blagom zrnato$¢u badema, koji moraju biti blansirani unaprijed ili u prostorijama proizvodaca i nakon toga
obvezno samljeveni u istim prostorijama kako se ne bi izgubio miris ili okus. Drugi razlikovni element koji je
znatno pridonio ugledu peciva ,Pastel de feijdo de Torres Vedras” je Cinjenica da se prodaje u papiru biljnog
podrijetla za prehrambene namjene koji je otporan na masno¢u i na kojem su uvijek navedeni detalji odredenog
proizvodaca, $to proizvod ¢ini prepoznatljivim i Salje poruku potroSacu. Zahvaljujuéi papiru otpornom na
masnocu pecivo zadrzava okus i svojstva, koji se poprilicno razlikuju od sli¢nih proizvoda tijekom cijelog roka
trajanja.

Brojna su svjedocanstva, ¢lanci i publikacije koji svjedoCe o primatu, posebnosti, trenutnom ugledu i koristenju
imena Torres Vedras za oznacivanje peciva ,Pastel de feijio de Torres Vedras” koje se tamo proizvodi: pecivo ,Pastel
de feijio de Torres Vedras” proizvodi se u opéini Torres Vedras od 1840.; u lokalnim novinama barem od 1894.
objavljivani su ¢lanci koji navode pecivo Pastel de feijao kao lokalni specijalitet, nazivajui ga i Pastel de feijdo de
Torres ili Pastel de feijdo de Torres Vedras; program izlozbe kojom se 1896. slavila Cetiristota obljetnica prvog
putovanja Vasca da Game u Indiju sadrzavao je i pecivo ,Pastel de feijio de Torres Vedras” kao jedan od 38
,karakteristi¢cnih lokalnih kolaca” koji su trebali biti dio ,Exposicio Ethnografica Portuguesa” [Portugalska
etnografska izlozba].
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U medijima je 1927. objavljen ¢lanak u kojem se osuduju ,lazna peciva” i lazno koriStenje naziva pastel de feijdo i
Torres za oznacivanje ,proizvoda nezadovoljavajuce kvalitete” koje se prodaju kao pravi proizvod. Pecivo ,Pastel de
feijao de Torres Vedras” je 2001. spomenuto u djelu ,Produtos Tradicionais Portugueses” [Tradicionalni portugalski
proizvodi], koje je objavilo Ministarstvo poljoprivrede, ruralnog razvoja i ribarstva. U Casopisu Revista Caminhar je
2010. objavljen zanimljiv ¢lanak ,A origem dos Pastéis de Feijao” [Podrijetlo peciva Pastéis de feijao] koji je napisala
Sr* D* Maria Edite Robalo, unuka velike slasti¢arke Marie Adelaide Rodrigues da Silva (poznate kao Mézinha) rodene
1879. Opis peciva ,Pastel de fejjao de Torres Vedras” i popis proizvodaca nalaze se u vodi¢ima ,Guia de Compras
Produtos Tradicionais — 2011” [Vodi¢ za kupnju tradicionalnih proizvoda za 2011.], izdanjima vodi¢a ,Guia dos
Bons Produtos Tradicionais” [Vodi¢ za kvalitetne tradicionalne proizvode] iz 2014. i 2015. te Vodi¢ima za
tradicionalne proizvode iz 2016.1 2017.

Pecivo ,Pastel de feijdo de Torres Vedras” opsirno je opisano i na internetu, snimljen je postupak proizvodnje, njegov
gospodarski znacaj uredno je dokumentiran, a navedeni su i njegovi proizvodaci i prodajna mjesta. Medutim, postoje
i zloupotrebe naziva i lazni ,recepti”.

Za proizvodnju peciva ,Pastel de fejjio de Torres Vedras” zahtijevaju se specifi¢na znanja i iskustva koja su se stekla s
vremenom, bilo unutar obitelji — prijenosom znanja na ¢lanove uZze obitelji — ili natjecajima kojima se zaposljavaju
slasticari koji su se specijalizirali radom u uglednim i prestiznim poduze¢ima u kojima se i dalje koriste tradicionalni
nacini proizvodnje peciva. Specifi¢an sustav proizvodnje omogudio je tijekom godina razvoj i o¢uvanje znanja i
iskustva koji se prenose s generacije na generaciju i koji ne postoje nigdje drugdje. Proizvodnja peciva ,Pastel de
feijao de Torres Vedras” znatno pridonosi lokalnom gospodarstvu i osigurava velik broj radnih mjesta, uz prihod
koji se ostvaruje prodajom peciva ,Pastel de feijio de Torres Vedras” i u Portugalu i za izvoz (2015. ,bilo je oko 20
proizvodaca, ukljucujudi tvornice i slasti¢arnice, sa 150 zaposlenih, 1,5 milijuna proizvedenih peciva i prihodom od
gotovo milijun eura godisnje”). Pecivo ,Pastel de feijdo de Torres Vedras” redovito osvaja prva i druga mjesta na
drzavnim natjecanjima u izradi tradicionalnih kolaca i prisutno je na lokalnim, regionalnim i nacionalnim
sajmovima i festivalima. Pecivo od graha koje pobijedi na godisnjem lokalnom natjecanju za najbolje pecivo ,Pastel
de feijdo de Torres Vedras” smatra se najistaknutijim proizvodom op¢ine te godine. Osim na lokalno trziste, pecivo
se stavlja na trziste cijelog Portugala i prodaje se u malim trgovinama, supermarketima i hipermarketima, na
benzinskim crpkama uz autocestu ili odmoristima, a i izvozi se, posebno u SAD.

Upucivanje na objavu specifikacije proizvoda

https:/[tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens/doces/docs/2024_CE_pastel_feijao_Torres_Vedras_IGP20240519.pdf
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