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RADETS DIREKTIV
>M19 ———— «

om hygienproblem vid produktion och utslippande p4 marknaden
av firskt kott

(64/433/EEG)

EUROPEISKA GEMENSKAPERNAS RAD HAR ANTAGIT DETTA
DIREKTIV

med beaktande av Fordraget om upprittandet av Europeiska ekono-
miska gemenskapen, sérskilt artikel 43 i detta,

med beaktande av kommissionens forslag,

med beaktande av Europaparlamentets yttrande,

med beaktande av Ekonomiska och sociala kommitténs yttrande, och
med beaktande av f6ljande:

Grunden for fri rorlighet for not-, kalv-, far- och getkétt har lagts
genom radets forordning (EEG) nr 805/68 av den 27 juni 1968 om
den gemensamma organisationen av marknaden for notkatt (1), radets
forordning (EEG) nr 2759/75 av den 29 oktober 1975 om den gemen-
samma organisationen av marknaden for griskott (%), och radets
forordning (EEG) nr 3013/89 av den 25 september 1989 om den
gemensamma organisationen av marknaden for fir- och getkatt (°).

Sa linge handeln mellan medlemsstaterna hindras av att medlemssta-
terna har olika hygienkrav rérande kott, kommer genomférandet av
ovanndmnda forordningar inte att ha 6nskad effekt.

For att undanrdja sddana skillnader skall hygienkraven i medlemssta-
terna ndrmas till varandra i enlighet med dessa férordningar.

Syftet med denna tillndrmning skall framfor allt vara att standardisera
hygienkraven for kott i slakt-och styckningslokaler samt for lagring och
transport. Det bor inforas ett system for godkdnnande av slakt- och
styckningsanldggningar som uppfyller de hygienkrav som faststills i
detta direktiv samt ett inspektionsforfarande pad gemenskapsniva for att
sakerstilla att villkoren for siddant godkdnnande ar uppfyllda. Det bor
dven finnas regler for godkdnnande av kyl- och fryslager.

Anliggningar som bedriver smaskalig verksamhet bor godkdnnas dven
om de inte pa alla punkter uppfyller kraven sa linge de foljer de
hygienregler som faststélls i detta direktiv.

Det bista sittet att dvertyga de behoériga myndigheterna pé destination-
sorten om att en kottleverans foljer bestimmelserna i detta direktiv &r
genom att kontrollmérka kétt och genom att den officiella veterindren
pé ursprungsanléggningen utfardar transporthandlingar. Sundhetsintyget
bor behallas for att styrka destinationsorten for ett parti kott.

De regler, principer och skyddsétgirder som faststills i rddets direktiv
90/675/EEG av den 10 december 1990 om principerna for organisering
av veterindrkontroller av produkter som fors in i gemenskapen fran
tredje land (*), bor dven tillimpas har.

(") EGT nr L 148, 28.6.1968, s. 24. Forordningen senast dndrad genom forord-
ning (EEG) nr 3577/90 (EGT nr L 353, 17.12.1990, s. 23).

(®» EGT nr L 282, 1.11.1975, s. 1. Forordningen senast dndrad genom férord-
ning (EEG) nr 1249/89 (EGT nr L 129, 11.5.1989, s. 12).

() EGT nr L 289, 7.10.1989, S. 1. Forordningen senast dndrad genom forord-
ning (EEG) nr 3577/90 (EGT nr L 353, 17.12.1990, s. 23).

(*) EGT Nr L 373, 31.12.1990, s. 1.
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Nér det giéller handel mellan medlemsstaterna bor dven de regler som
faststéllts 1 rddets direktiv 89/662/EEG av den 11 december 1989 om
veterindra kontroller vid handeln inom gemenskapen i syfte att full-
borda den inre marknaden ('), tillimpas.

Kommissionen bor fa i uppdrag att besluta om vissa atgirder for att
genomfora detta direktiv. I detta syfte bor man faststilla ett forfarande
for att uppriétta ett niara och effektivt samarbete mellan kommissionen
och medlemsstaterna i den Stindiga veterindrkommittén.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1

1. 1 detta direktiv faststdlls hygienregler for produktion och
utsldppande pd marknaden av farskt kott som dr avsett som livsmedel
och som kommer fran husdjur av foljande djurslag: notkreatur (inklu-
sive Bubalus bubalis och Bison bison), svin, far och getter samt tama
héstdjur.

2. Detta direktiv skall inte tillimpas pé styckning och lagring av
farskt kott i detaljhandeln eller i lokaler intill forsdljningsstillen, om
styckningen och lagringen endast sker for att tillhandahélla konsumen-
terna varor direkt pa platsen.

3. Detta direktiv skall tillimpas utan att det paverkar speciella
gemenskapsregler for finférdelat kott.

4.  Detta direktiv skall inte paverka de begrinsningar som gjorts i
overensstimmelse med de allméinna bestimmelserna i férdraget rorande
detaljhandelsforséljning av kott fran héstdjur.

Artikel 2
I detta direktiv avses med

a) kott: alla delar fran tama noétkreatur (inklusive djurslagen Bubalus
bubalis och Bison bison), svin, far, getter samt histdjur som ar
lampliga som livsmedel,

b) farskt kott: kott inklusive vakuumforpackat kott och kott som
forpackats 1 kontrollerad atmosfar, vilket inte har genomgéatt nagon
annan behandling &n kylning for att sékerstélla hallbarheten,

c) mekaniskt urbenat kott: kott som erhallits mekaniskt frdn ben med
kott, dock ej fran skalle, fran gangbenen nedanfér framknd och
hasled och i frdga om svin fran svanskotorna, och som &r avsett
for anldggningar som godkénts i enlighet med artikel 6 i direktiv
77/99/EEG (3),

d) slaktkropp: hela kroppen av ett slaktat djur efter avblodning, urtag-
ning och avlidgsnande av gangbenen vid framknédet och hasleden, av
huvudet, svansen och juvret samt dessutom, nir det géller
notkreatur, far, getter och héstdjur, efter avhudning. I frdga om
svin behdver dock inte gingbenen vid framkndet och hasleden
samt huvudet avldgsnas om kottet dr avsett for beredning i enlighet
med direktiv 77/99/EEG,

e) dtliga organ: farskt kott som inte dr slaktkropp enligt definitionen i
d, &ven om det &r naturligt forenat med slaktkroppen,

) indlvor: atliga organ fran brost-, buk- och bickenhélorna inklusive
luft- och foderstrupe,

g) officiell veterindr: veterindr som forordnats av den behoriga
centrala myndigheten i medlemsstaten,

h) avsdndariand: den medlemsstat fran vilken féarskt kott skickas till
en annan medlemsstat,

(") EGT nr L 395, 30.12.1989, s. 13. Direktivet senast dndrat genom direktiv
90/675/EEG (EGT nr L 373, 31.12.1990, s. 1).

(® EGT nr L 26, 31.1.1977, s. 85. Direktivet senast dndrat genom direktiv 89/
662/EEG (EGT nr L 395, 30.12.1989, s. 13).



196410433 — SV — 01.01.1995 — 002.001 — 5

VYMi8
i) mottagarland: den medlemsstat till vilken farskt kott skickas fran
en annan medlemsstat,

j) transportmedel: fraktbiarande delar av motorfordon, sparbundna
fordon och flygplan samt lastrum pa batar eller containrar for
land-, sj6- eller lufttransporter,

k) anliggning: ett godkint slakteri, en godkind styckningsanldggning,
ett godkédnt kyl- och fryslager eller en enhet som omfattar flera
sddana anldggningar,

1) inslagning/innerforpackning: att skydda farskt kott genom att
anvinda en inre forpackning eller en inre behallare i1 direkt kontakt
med det farska kottet respektive sjdlva innerforpackningen eller
innerbehallaren,

m) emballering/emballage: att placera inslaget farskt kott i en ytter-
behallare respektive sjdlva den yttre behallaren,

n) nddslakt: slakt som beordrats av en veterindr efter en olycka eller
allvarliga fysiologiska och funktionella stérningar. Nodslakt far
dga rum pa annan plats dn pa slakteriet, om veterindren anser att
transport av djuret skulle vara omojlig eller skulle utsdtta djuret
for onddigt lidande.

Artikel 3
1.  Varje medlemsstat skall sikerstilla foljande:

A. Vad giller hela slaktkroppar, halva slaktkroppar eller halva slaktk-
roppar som inte styckats i mer &n tre delar samt kvartsparter skall
foljande vara uppfyllt:

a) De skall ha framstillts pa ett slakteri som uppfyller de krav som
faststélls 1 kapitlen I och II i bilaga 1 och som godkints och
kontrolleras i enlighet med artikel 10 eller pa ett slakteri som
sarskilt godkints i enlighet med artikel 4.

b) De hirror fran ett slaktat djur som besiktats fore slakt av en offi-
ciell veterindr i enlighet med kapitel VI i bilaga 1 och vid en
sadan besiktning kunnat godkénnas for slakt enligt detta direktiv.

¢) De har hanterats under tillfredsstéllande hygieniska forhallanden
i enlighet med kapitel V och VII i bilaga 1.

d) De har besiktats efter slakt av en officiell veterindr i enlighet
med kapitel VIII i bilaga 1 och inte uppvisar nagra andra
fordndringar 4n traumatiska skador som intriffat strax fore slakt
eller lokala missbildningar eller fordndringar, forutsatt att det ar
faststillt, vid behov genom ldmpliga laboratorieundersdkningar,
att dessa inte gor slaktkroppen ochde dtliga organen farliga att
fortdra eller pd annat sétt otjanliga som livsmedel.

e) De har kontrollmirkts i enlighet med kapitel XI i bilaga 1.
f) De under transport atfoljs

i) fram till och med den 30 juni 1993 av ett sundhetsintyg som
utfirdats av den officiella veterindren vid lastningstillfdllet.
Det skall till form och innehall folja forebilden i bilaga 5
och upprittas pa atminstone det eller de officiella spraken i
mottagarlandet. Det skall bestd av ett enda blad,

i) fro.m. den 1 juli 1993 av ett handelsdokument som under-
tecknats av den officiella veterindren. Detta dokument skall

— forutom de uppgifter som avses i punkt 50 i kapitel X i
bilaga 1, ndr det géller fryst kott ange ar och manad for
infrysningen i klartext samt ha ett kodnummer genom
vilket den officiella veterindren kan identifieras,

— behallas av mottagaren under minst ett ar, sa att doku-
mentet pd begdran kan visas upp for den behoriga
myndigheten,

— 1 frdga om kott avsett for Finland och Sverige vara mérkt
sd som anges i del IV tredje strecksatsen i bilaga 4,
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iii) av ett sundhetsintyg i enlighet med kapitel XI i bilaga 1, nér
det géller kott fran ett slakteri som ligger i en region eller ett
omrdde som omfattas av restriktioner eller betrdffande kott
som skall skickas till en annan medlemsstat efter transitering
genom ett tredje land i plomberad lastbil.

Narmare regler for tillimpningen av ii, framfor allt for tilldel-
ning av kodnummer och upprittande av en eller flera
forteckningar 6ver officiella veterindrer, skall antas i enlighet
med det forfarande som faststélls i artikel 16.

g) De forvaras i enlighet med kapitel XIV i bilaga 1 efter besikt-
ning efter slakt under tillfredsstillande hygieniska forhallanden
pa anldggningar som godkints i enlighet med artikel 10 och
som kontrolleras i enlighet med kapitel X i bilaga 1.

h

~

De transporteras under tillfredsstdllande hygieniska forhéllanden
i enlighet med kapitel XV i bilaga 1.

B. Vad giller styckningsdelar eller bitar som &r mindre &n de som
avses 1 avsnitt A, eller urbenat kétt skall foljande vara uppfyllt:

a) Det har benats ur eller styckats pa en styckningsanldggning som
uppfyller kraven i kapitlen I och III i bilaga 1 och som &r
godkédnda och kontrolleras i enlighet med artikel 10,

b) Det har benats ur eller styckats och erhallits i enlighet med
kapitel IX i bilaga 1 och hédrror fran

— férskt kott som uppfyller kraven i avsnitt A utom de som
avses i stycke h och som transporterats i enlighet med kapitel
XV i bilaga 1 eller

— farskt kott som importerats fran tredje land i enlighet med
direktiv 90/675/EEG.

c) Det har forvarats under forhallanden som uppfyller kraven i
kapitel XIV i bilaga 1 i anldggningar som godkénts i enlighet
med artikel 10 och kontrolleras i enlighet med kapitel X i bilaga
L.

d) Det har kontrollerats av en officiell veterindr i enlighet med
kapitel X i bilaga 1.

e) Det uppfyller de krav pa inslagning och emballering som
faststéllts 1 kapitel XII i bilaga 1.

f) Det uppfyller kraven i avsnitt A ¢, A e, A foch A h.

C. Att dtliga organ hdrror frén ett godként slakteri eller en godkind
styckningsanldggning. Hela dtliga organ skall uppfylla kraven i
avsnitten A och B. Skivade itliga organ skall uppfylla kraven i
avsnitt B.

Atliga organ far inte skivas med undantag av lever fran notkreatur,
under forutsittning att detta sker pa en godkédnd styckningsanldgg-
ning. Detta undantag far pa forslag av kommissionen och efter
beslut av rddet med kvalificerad majoritet utvidgas till att gilla
dven lever fran andra djurslag.

D. Vad giller farskt kott, som har forvarats i enlighet med detta
direktiv 1 ett kyl- och fryslager som godkénts av en medlemsstat
och som ddrefter inte hanterats pd annat sitt &n i samband med
lagringen, skall foljande vara uppfyllt:

a) De uppfyller kraven i avsnitt A ¢, A e, A g och A h och avsnitt
B och C eller ar farskt kott som importerats fran tredje land i
enlighet med kraven i direktiv 90/675/EEG.

b) De atfoljs under transport till destinationsorten av ett handelsdo-
kument eller av det intyg som avses i A f.
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Om kottet skall atfoljas av ett intyg skall detta fyllas i av den offi-
ciella veterindren pa grundval av de sundhetsintyg som atfoljde
sandningen med farskt kott nér det togs in for lagring, och det skall
vid import ange det farska kottets ursprung.

E. Vad giller farskt kott som framstéllts i enlighet med detta direktiv,
och som har lagrats under tullkontroll i ett kyl- och fryslager i
tredje land, godként i enlighet med radets direktiv 72/462/EEG (%),
och som dérefter inte undergatt annan hantering &n i samband med
lagringen, skall foljande vara uppfylit:

a) De uppfyller kraven i avsnitten A, B och C.

b) De uppfyller de sérskilda garantier som berér kontroll och intyg
om Overensstimmelse med kraven for forvaring och transport.

¢) De atfoljs av ett intyg som foljer en forebild som skall uppréttas
enligt det forfarande som faststélls i artikel 16.

Dessa sirskilda garantier rorande kontroll, intyg om Overensstim-
melse med kraven pa férvaring och transport och om utfirdande
av detta intyg skall antas i enlighet med det forfarande som
faststélls i artikel 16.

2. Utan att det paverkar gemenskapens krav pa djurhélsa, skall dock
punkt 1 inte tillimpas pa

a) farskt kott som dr avsett for annat dn livsmedel,

b) farskt kott som &r avsett for utstillningar, speciella studier eller
analyser, forutsatt att offentlig kontroll gor det mdjligt att sékerstélla
att kottet inte anvinds som livsmedel och att kottet med undantag
for det kott som anvénts vid analyserna forstors, nir utstdllningen
ar slut eller ndr de sérskilda studierna eller analyserna har utforts,

c) farskt kott som uteslutande &r avsett for internationella organisa-
tioner.

Artikel 4

A. Medlemsstaterna skall sidkerstilla att fr.o.m. den 1 januari 1993
» A3 , med undantag av Osterrike, Finland och Sverige, dir
datumet skall vara den 1 januari 1995, <« skall stillas foljande
krav pa de slakterier som &r i drift den 31 december 1991 P A3 |
med undantag av Osterrike, Finland och Sverige, dir datumet skall
vara den 31 december 1993, « och som inte slaktar mer dn 12
slaktenheter (*) per vecka och hogst 600 slaktenheter per ar om de
inte uppfyller kraven i bilaga 1:

1. De skall bli foremal for sdrskild veterindr registrering och till-
delas ett speciellt godkdnnandenummer knutet till det lokala
kontrollorganet.

For att bli godkénd av de behoriga nationella myndigheterna

a) skall anldggningen uppfylla de villkor for godkdnnande som
faststills i bilaga 2,

b) skall slakteriets produktionschef, dgare eller dennes foretra-
dare fora journal over

— de djur som kommer in pa anliggningen och de slaktpro-
dukter som ldmnar den,

— de kontroller som utforts,
— resultaten av dessa kontroller;

P& begiran skall den behoriga myndigheten fa del av denna
information;

() EGT nr L 302, 31.12.1972, s. 28. Direktivet senast dndrat genom direktiv
91/69/EEG (EGT nr L 46, 19.2.1991, s. 37).

(*) Notkreatur och histdjur: 1,0 slaktenhet.
Grisar: 0,33 slaktenhet.
Far: 0,15 slaktenhet.
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c) skall slakteriet underrdtta det veterindra organet om
tidpunkten for slakt och antalet djur samt djurens ursprung,
sd att det kan utfora besiktning fore slakt i enlighet med
kapitel VI i bilaga 1, antingen pé géarden eller omedelbart
fore slakt,

d) skall den officiella veterindren eller en assistent vara nirva-
rande vid slakten for att sdkerstdlla att de hygienregler som
faststills i kapitlen V, VII och VIII i bilaga 1 f6ljs;

Om den officiella veterindren inte kan vara ndrvarande vid
slakten, far kottet inte ldmna anliggningen fOrrdn han har
utfort besiktningen efter slakt, som skall d4ga rum pé slakt-
dagen;

e) skall den behdriga myndigheten Gvervaka distributionskedjan
for kott fran anldggningen och att de produkter som anses
vara otjanliga som livsmedel har maérkts tillfredsstdllande
samt Overvaka vart de levereras och hur de anvinds;

Medlemsstaterna skall uppritta en forteckning Over anldgg-
ningar for vilka dessa undantagsregler skall gilla och sinda
den tillsammans med alla senare dndringar till kommissionen;

) skall den behoriga myndigheten sdkerstélla att farskt kott fran
de anldggningar som avses i ¢ dr markt med stimplar som
godkints for detta dndamal i enlighet med det forfarande
som faststills i artikel 16 och som anger till vilket administra-
tivt distrikt inom kontroll organisationen som anldggningen
hor.

2. Undantag far ocksd medges av den behoériga myndigheten i
enlighet med bilaga 2 for styckningsanldggningar som inte ligger
i en godkind anldggning och som inte producerar mer &n tre ton
per vecka.

Bestimmelserna i kapitlen VII och IX och punkt 48 i kapitel X 1
bilaga 1 skall inte tillimpas pad forvaring och styckning pa de
anliggningar som avses i forsta stycket.

3. Kott som beddomts uppfylla de krav for hygien-och hilsokontroll
som faststélls i detta direktiv skall madrkas med en stimpel som
anger vilket administrativt distrikt inom kontrollorganisationen
som ansvarar for ursprungsanliggningen. Utformningen av denna
stimpel skall faststillas i enlighet med det forfarande som
faststdlls i artikel 16.

4. Kott fran anldggningar som avses i denna artikel skall

i) saluhdllas direkt pd den lokala marknaden, farskt eller berett,
till detaljhandlare eller till konsumenter utan att i forvdg vara
inslaget eller emballerat,

i) transporteras fran anldggningen till mottagaren under hygie-
niska forhéllanden.

B. Vid behov far nya anldggningar genom undantag fran kraven pa
struktur och infrastruktur i bilaga 1 till detta direktiv godkéinnas i
enlighet med det forfarande som faststills i artikel 16, forutsatt att
kraven i avsnitt A dr uppfyllda.

C. Kommissionens veterindra experter far, i samverkan med de
behoriga nationella myndigheterna och i den utstrackning det &r
nodvéndigt for att uppnd en enhetlig tillimpning av denna artikel,
utfora kontroller pa platsen pa ett representativt urval av anligg-
ningar som omfattas av de villkor som faststillts i denna artikel.

D. Niarmare regler for att genomfora denna artikel skall antas i enlighet
med det forfarande som faststélls i artikel 16.

E. Radet skall fore den 1 januari 1998 se 6ver bestimmelserna i denna
artikel pa grundval av en rapport fran kommissionen.
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Artikel 5

1. Medlemsstaterna skall sdkerstdlla att officiella veterindrer
forklarar foljande vara otjanligt som livsmedel:

a) Kott fran djur

i) hos vilka ndgon av f6ljande sjukdomar har diagnosticerats,
utan att paverka kraven betriffande de sjukdomar som anges i
bilaga C till direktiv 90/425/EEG ('):

— Generaliserad aktinobacillos eller strdlsvamps juka.
— Blackleg.

— Generaliserad tuberkulos.

— Generaliserad lymfkortelinflammation.
— Rots.

— Rabies.

— Stelkramp.

— Akut salmonellos.

— Akut brucellos.

— Rodsjuka hos svin.

— Botulism.

— Septikemi, pyemi, toxemi eller viremi;

ii) som uppvisar akuta fordndringar i form av bronkopneumoni,
pleurit, peritonit, metrit, mastit, artrit, perikardit, enterit eller
meningo-encefalomyelit som konstaterats genom en noggrann
undersokning, eventuellt kompletterad med en bakteriologisk

undersdkning och en undersokning for att spara rester av
dgmnen med farmakologisk verkan;

Om resultaten av dessa speciella undersokningar dock ar gynn-
samma, skall slaktkropparna godkdnnas som livsmedel sedan
de delar som dr otjanliga som livsmedel har avldgsnats;

iii) 1 vilka man pévisat parasitsjukdomarna generaliserad sarkocy-
stos, generaliserad cysticerkos, trikinos,

iv) som dr doda, dodfédda eller ofédda,
v) som dr slaktade vid for spad alder och vilkas kott dr 6dematost,

vi) som uppvisar tecken pa utmérgling eller langt framskriden
anemi,

vii) som uppvisar ett flertal tumdrer, bdlder eller allvarliga
forandringar i1 olika delar av slaktkroppen eller i olika inre
organ.

b) Kott fran djur

i) som har uppvisat en positiv eller obestimd reaktion vid tuberku-
lintest och dér en undersdkning som utforts i enlighet med punkt
41 G 1 kapitel VIII i bilaga 1 har avslgjat endast lokala tube-
rkuldsa fordndringar i ett antal organ eller i olika delar av
slaktkroppen;

Om en tuberkulds fordndring dock endast upptickts i lymfknu-
torna till angripet organ eller angripen del av slaktkroppen skall
enbart det angripna organet eller del av slaktkroppen med tillho-
rande lymfknutor anses otjidnliga som livsmedel;

ii) som har reagerat positivt eller obestimt vid brucellostest konfir-
merat genom vévnadsfordndringar som tyder pa akut infektion;

Aven om man inte hittat nigon sidan skada skall juver,
konsorgan och blod &ndé anses vara otjinliga som livsmedel.

c) — Delar av slaktkroppen med storre allvarliga infiltrationer eller
blodningar, lokala bolder eller lokal férorening,

— dtliga och inre organ med sjukliga fordndringar av infektids,
parasitér eller traumatisk natur.

(') EGT nr L 224, 18.8.1990, s. 29. Direktivet senast dndrat genom direktiv 91/
174/EEG (EGT nr L 85, 5.4.1991, s. 37).
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d) Kott

— fran febersjuka djur

— som uppvisar allvarliga avvikelser betriffande farg, lukt, konsi-
stens eller smak.

e) Om den officiella veterindren dr Gvertygad om att en slaktkropp
eller dtliga organ har lymfkortelinflammation med ostvandling eller
annan varig fordndring och att denna fordndring inte &r generali-
serad eller forenad med utmérgling

i) alla organ med tillhérande lymfknutor, om fordndringarna ovan
konstaterats pa ytan eller inne i sjdlva organet eller lymfknutan,

ii) i de fall d& i inte &r tillimpligt bedéms fordndringen och
paverkan pad omgivande delar som han anser ldmpligt med
hénsyn till alder och grad av aktivitet i processen. En gammal
vl inkapslad fordndring kan anses vara inaktiv.

f) Ko&tt som hérrdr fran putsning av stickkanalen.

g) I de fall déir den officella veterindren ar dvertygad om att hela eller
delar av slaktkroppen eller dtliga organ dr paverkade av annan
sjukdom eller forédndrade pa annat sétt in vad som angetts i punk-
terna ovan, hela slaktkroppen med dtliga organ eller den mindre del
som han finner lamplig.

h) Slaktkroppar om de &tliga organen fran dem inte genomgéatt nagon
besiktning efter slakt.

i) Blodet fran djur vars kott har ansetts vara otjanligt som livsmedel i
enlighet med foregdende punkter och blod som &r férorenat av
maginnehall eller andra dmnen.

j) Kétt fran djur som har tillforts

i) dmnen som &r forbjudna enligt direktiven 81/602/EEG (') och
88/146/EEG (®),

ii) substanser som skulle kunna gdra kottet farligt eller skadligt for
minniskors hélsa och rérande vilka ett beslut skall fattas i
enlighet med forfarandet i artikel 16 efter yttrande frén den
Vetenskapliga veterinairkommittén,

iii) morningsenzymer.

k) Kott som innehdller rester av dmnen som ér tillatna i enlighet med
de undantag som avses i artikel 4 i direktiv 81/602/EEG och artik-
lama 2 och 7 i direktiv  88/146/EEG, rester av
veterindrmedicinpreparat, antibiotika, bekdmpningsmedel eller
andra dmnen som 4r skadliga eller som kan gora farskt kott farligt
eller skadligt for ménniskors hélsa, om dessa rester forekommer i
hogre halter 4n gemenskapsreglerna tilléter.

1) K6tt som &r fororenat eller smittat i den utstrickning som skall
faststillas enligt det forfarande som avses i artikel 16 efter
utlatande av Vetenskapliga veterindrkommittén.

m) Lever och njurar fran djur som ar dldre 4n tva ar och som kommer
fran regioner dir utbredd forekomst av tungmetaller i miljon har
pavisats vid undersokningar som genomforts i enlighet med artikel
4 i direktiv 86/469/EEG ().

n) Kott som utan att det paverkar tillimpningen av eventuella gemens-
kapsforordningar om jonisering, har behandlats med joniserande
eller ultraviolett stralning.

o) Kott som avger en uttalad kdnslukt.

2. Tilligg eller &andringar till punkt 1 kan antas framfor allt
betriffande tuberkulos, brucellos och salmonellos i enlighet med forfa-
randet 1 artikel 16 och efter yttrande av Vetenskapliga
veterindrkommittén.

(") EGT nr L 222, 7.8.1981, s. 32. Direktivet senast dndrat genom direktiv 85/
358/EEG (EGT nr L 191, 23.7.1985, s. 46).

(®» EGT nr L 70, 16.3.1988, s. 16.

(®) EGT nr L 275, 26.9.1986, s. 36.
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3. I fraga om salmonella skall, i vintan pd att de gemenskapsbe-
stimmelser som avses i punkt 2 antas, foljande regler gilla for sddant
kott som dr avsett for Finland och Sverige:

a) Kottleveranserna skall ha kontrollerats genom mikrobiologiska
stickprov 1 ursprungsanldggningen i enlighet med regler som skall
faststillas av rddet pa forslag av kommissionen fore dagen for
anslutningsfordragets ikrafttrddande.

b) i) Sadana kontroller som anges i a skall inte goras pa kottleve-
ranser till anldggningar for pastorisering, sterilisering eller
nagon annan behandling med motsvarande verkan.

ii) Under en period av tre &r fran och med dagen for anslutnings-
fordragets ikrafttradande skall emellertid det kott som anges i
punkt i omfattas av de regler som faststills i de kontrollprogram
som Finland och Sverige tillimpar. I detta hidnseende kommer
detta kott att omfattas av samma atgirder som géller for kott
med ursprung i Finland och Sverige. Fore utgédngen av denna
trearsperiod skall denna bestimmelse ses Over och eventuellt
dndras i enlighet med forfarandet i artikel 16.

c) Sédana kontroller som anges i a skall inte goras pd kott med
ursprung i en anldggning som omfattas av ett program som erkénts
som likvérdigt med det program som anges i punkt 4, i enlighet med
forfarandet i artikel 16.

4.  Garantierna enligt punkt 3 skall gélla forst efter det att kommis-
sionen godkdnt de kontrollprogram som Finland och Sverige skall
ligga fram. Kommissionens beslut méste fattas fore dagen for anslut-
ningsfordragets ikrafttrddande, for att kontrollprogrammen och
garantierna skall vara tillimpliga fran dagen for ikrafttridandet.

YMi18
Artikel 6
1.  Medlemsstaterna skall sdkerstdlla foljande:

a) Att, utan att det paverkar de fall som avses i artikel 5.1 a iii och
artikel 5.2, farskt griskott eller hastkott som avses i artikel 3 och
som inte har genomgatt trikinundersdkning i enlighet med bilaga 1
i direktiv 77/96/EEG (") kylbehandlas i enlighet med bilaga 4 i det
direktivet.

b) Att kott

1) frén galtar som anvénds for avel,
ii) fran grisar som ar kryptorkider och hermafroditer,

iii) utan att det paverkar de fall som avses i artikel 5.1 o fran
okastrerade galtar med en slaktvikt 6ver 80 kg, savida inte
anldggningen med en metod som godkénts genom det forfarande
som faststills i artikel 16 eller, om det inte finns ndgon sadan
metod, med en metod som godkints av den behdriga myndig-
heten kan garantera att slaktkroppar som avger en uttalad
galtlukt kan upptéickas

bar ett speciellt mirke enligt beslut 84/371/EEG (*) och genomgar
nagon av de behandlingar som anges i direktiv 77/99/EEG.

c) Att mekaniskt urbenat kott genomgéar virmebehandling i enlighet
med direktiv 77/99/EEG.

d) Att efter avldgsnande av delar som &r otjanliga som livsmedel farskt
kott och dtliga organ fran djur med ej generaliserad forekomst av
Cysticercus bovis eller Cysticercus cellulosae kylbehandlas med en
metod som godkénts i enlighet med forfarandet i artikel 16.

(") EGT nr L 26, 31.1.1977, s. 67. Direktiv senast dndrat genom kommissionens
direktiv 89/321/EEG (EGT nr L 133, 17.5.1989, s. 33).
(® EGT nr L 196, 26.7.1984, s. 46.
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e) Att djur som har nodslaktats endast far anvindas som livsmedel pa
den lokala marknaden och endast om foljande villkor uppfylls:

— Ursprungsgérden dr inte underkastad restriktioner av sjukdoms-
bekdmpningsskal.

— Djuret har besiktats fore slakt av en veterindr i enlighet med
artikel 3.1 A b.

— Djuret har avlivats efter beddvning och avblodats och om
mojligt tagits ur pd platsen. Veterindren far underlata att krdva
beddvning av djuret och tillata att det skjuts i speciella fall.

— Det avlivade och avblodade djuret transporteras s& snabbt som
mojligt under tillfredsstillande hygieniska forhallanden till ett
slakteri som godkints i enlighet med detta direktiv. Om djuret
inte kan foras till ett sddant slakteri inom en timme, skall det
transporteras i en container eller ett transportmedel i vilket
temperaturen ligger mellan 0° och + 4°C. Om urtagning inte
gjorts vid slakten skall den ske inom hogst tre timmar darefter.
Om urtagningen utfors pd platsen skall indlvorna skickas med
slaktkroppen till slakteriet.

— Under transporten till slakteriet atfoljs det slaktade djuret av ett
intyg som utfardats av den veterinir som beordrat slakt. Av
intyget skall framgd att djuret vid besiktning fore slakt har
godkints till slakt och att avblodningen har utforts korrekt.
Tidpunkten for avlivningen skall anges och vad djuret eventuellt
behandlats med. I tillimpliga fall noteras ocksd resultatet av
besiktningen av indlvorna. Detta intyg skall folja den forebild
som skall upprittas enligt forfarandet i artikel 16.

— Kroppen av det slaktade djuret skall hanteras si att den inte
kommer i kontakt med slaktkroppar eller &tliga organ som é&r
avsedda som livsmedel innan besiktningen efter slakt utforts i
enlighet med artikel 3.1 A d och vid behov efter en bakteriolo-
gisk undersdkning och den dirvid konstaterats vara helt eller
delvis tjanlig som livsmedel.

f) Att kott fran omraden som omfattas av restriktioner ur djurhdlsosyn-
punkt hanteras enligt sdrskilda regler som skall faststéllas fran fall
till fall 1 enlighet med forfarandet i artikel 16.

g) Att den hantering som avses i foregdende punkter utfors pa
ursprungsanldggningen eller vid annan anldggning som den offici-
ella veterindren utser.

h) Att kottet méarks med den stdmpel som avses i artikel 4 A 3.

2. Radet skall pd forslag av kommissionen och med kvalificerad
majoritet fore den 1 juli 1992 faststdlla vilka delar av gemenskapen
dér undantag frdn kravet i 1 a fir medges, under forutsittning

— att det genom epidemiologiska studier styrkts att det inom omradet
inte férekommer trikiner,

— att levande djur och slaktdjur underkastas en effektiv metod for
upptickt och kontroll.
Artikel 7
1.  Medlemsstaterna skall sdkerstélla foljande:

a) Att kott som forklarats vara otjanligt som livsmedel klart kan
sérskiljas fran kott som ar tjanligt som livsmedel.

b) Att kott som forklarats vara otjénligt som livsmedel behandlas i
enlighet med direktiv 90/667/EEG ().

2. Niarmare regler for genomforandet av denna artikel skall vid
behov faststdllas i enlighet med forfarandet i artikel 16.

Artikel 8

1. Utan att det paverkar tillimpningen av direktiv 86/469/EEG skall
djur eller kott undersdkas med avseende pa restsubstanser om den offi-

() EGT nr L 363, 27.12.1990, s. 51.
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ciella veterindren misstinker att sddana forekommer pé grundval av de
fynd han gjort vid besiktningen.

Denna undersokning skall avse savél rester av amnen med en farmako-
logisk inverkan och nedbrytningsprodukter didrav som andra dmnen
som overforts till kottet och som skulle kunna vara skadliga for ménni-
skors hélsa.

Om det undersokta kottet visar forekomst av restsubstanser i sddana
mingder som Overstiger de tillitna griansvirdena, skall det forklaras
vara otjanligt som livsmedel.

Dessa undersdkningar med avseende pé restsubstanser skall utforas i
enlighet med beprovade metoder som ar vetenskapligt erkénda, framfor
allt sadana som faststills i gemenskapens regler eller andra internatio-
nella standarder.

Det skall vara mgjligt att utvdrdera resultaten av undersdkningar med
avseende pa restsubstanser genom att anvdnda referensmetoder som
faststills i enlighet med forfarandet i artikel 16.

I enlighet med forfarandet i artikel 16 skall minst ett referenslaborato-
rium utses i varje medlemsstat for att utféra undersokningar med
avseende pa restsubstanser.

2. Pa forslag av kommissionen skall radet faststdlla gransviarden for
amnen som overfors till kott och som skulle kunna vara skadliga for
ménniskors hélsa. Detta géller andra dmnen &n de som finns angivna i
radets direktiv 86/363/EEG (') och radets forordning (EEG) nr 2377/
90 ().

Artikel 9

Medlemsstaterna skall sékerstélla foljande:

1) Att minst en officiell veterinér hela tiden &r nérvarande vid besikt-
ningar fore och efter slakt pa slakterier som godkints i enlighet
med artikel 10.

ii) Att en officiell veterindr minst en gdng om dagen besoker styck-
ningsanldggningar som godkénts i enlighet med artikel 10 ndr
arbete med kott dger rum; detta for att kontrollera de hygieniska
forhallandena pd anldggningarna och listorna dver farskt kott som
kommer till anldggningen och som lamnar den.

iii) Att en officiell veterinir regelbundet besoker kyl- och fryslager.

Den officiella veterindren far bitrddas av assistenter som star under
hans ledning vid f6ljande arbetsmoment:

a) Besiktning fore slakt d& assistentens uppgift bestdr i att gora en
forsta kontroll av djuren och att bitrdda med rent praktiska
uppgifter.

b) Besiktning efter slakt forutsatt att den officiella veterindren sjilv
kan Overvaka deras arbete pa platsen.

¢) Hygienkontroll av styckat och lagrat kott.

d) Inspektion och kontroll av godkdnda anldggningar i enlighet med
artikel 10.

Rédet skall pa forslag fran kommissionen senast den 1 januari 1992
faststélla det hogsta antal assistenter som far bitrdda en officiell vete-
rinir i hans arbete. Antalet skall vara si lagt att den officiella
veterindren har mdjlighet att effektivt kontrollera besiktningen efter
slakt.

Endast personer som uppfyller kraven i bilaga 3 och som genomgatt
prov som anordnas av den behoriga centrala myndigheten i medlems-
staten eller av den myndighet som utses av den centrala myndigheten
fér utses till assistenter.

() EGT nr L 221, 7.8.1986, s. 43.
() EGT nr L 224, 18.8.1990, s. 1.
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For att kunna bitrdda pa det sitt som avses ovan skall assistenterna
ingd i ett besiktningslag under den officiella veterindrens kontroll och
ansvar. De skall vara oberoende gentemot anldggningen. Medlemssta-
tens behoriga myndighet skall faststilla sammansittningen av
besiktningslaget for varje anldggning sé att den officiella veterindren
kan 6vervaka de arbetsmoment som anges ovan.

Nérmare regler for det bitrdde som avses i denna artikel skall vid
behov faststillas i enlighet med forfarandet i artikel 16.

Artikel 10

1.  Medlemsstaterna skall uppritta en forteckning &ver andra
godkdnda anldggningar dn de som avses i artikel 4, och varje anlidgg-
ning skall ha ett godkdnnandenummer. Medlemsstaterna skall skicka
denna forteckning till 6vriga medlemsstater och till kommissionen.

De styckningsanldggningar som avses i punkt 19 andra stycket andra
strecksatsen 1 bilaga 1 skall ocksd godkénnas i enlighet med direktiv
71/118/EEG (). Den forteckning oOver styckningsanldggningar som
kommissionen offentliggér skall innehélla en hdnvisning om ett sddant
sérskilt godkdnnande.

En medlemsstat far inte godkdnna en anldggning om den inte é&r
overtygad om att den uppfyller villkoren i detta direktiv.

Om det visar sig att hygienen inte &r tillfredsstédllande och om de
atgirder som avses i punkt 41 F i kapitel VIII i bilaga 1 inte rdcker
for att avhjélpa situationen, skall den behdriga nationella myndigheten
tillfalligt dra in godkdnnandet.

Om anldggningens produktionschef, dgare eller dennes foretriadare inte
avhjélper de brister som konstaterats inom den tid som den behoriga
nationella myndigheten faststdllt, skall myndigheten aterkalla godkén-
nandet.

Den berérda medlemsstaten skall beakta resultaten av alla kontroller
som utforts i enlighet med artikel 12. Ovriga medlemsstater och
kommissionen skall underrittas om godkénnandet dras in tillfalligt eller
aterkallas.

2. Anldggningens produktionschef, dgare eller dennes foretrddare
skall i enlighet med punkt 4 andra stycket lata utfora regelbundna
kontroller av de allmidnna hygieniska forhéllandena vid tillverkningen
pa anldggningen, bland annat genom mikrobiologiska kontroller.

Kontrollerna skall dven omfatta redskap, utrustning och maskiner i alla
produktionsled och vid behov dven produkterna.

Anldggningens produktionschef, dgaren eller dennes foretridare skall
pa begiran fran det officiella organet kunna informera den officiella
veterindren eller kommissionens veterindra experter om arten, frek-
vensen och resultaten av de kontroller som gjorts i detta syfte och vid
behov dven ange vilket laboratorium som utfort analyserna.

Vilka kontroller som skall utféras och hur ofta det skall ske, liksom
metoder for provtagning och metoder for bakteriologisk undersékning
skall faststéllas i enlighet med forfarandet i artikel 16.

3. Anldggningens produktionschef, dgare eller dennes foretridare
skall faststdlla ett utbildningsprogram for personalen som gor att
arbetstagarna kan uppfylla kraven pa hygienisk tillverkning anpassade
till tillverkningsférhallandena.

Den officiella veterindr som &r ansvarig for anlaggningen skall delta i
planeringen och genomforandet av programmet.

4.  Besiktning och dvervakning av anldggningarna skall utforas under
den officiella veterindrens ansvar, och denne far i enlighet med artikel
9 bitrddas av assistenter endast i rent praktiska uppgifter. Den officiella

(') EGT nor L 55, 8.3.1971, s. 23. Direktiv senast dndrat genom direktiv 90/654/
EEG (EGT nr L 353, 17.12.1990, s. 48).
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veterindren skall stindigt ha tilltrdde till alla delar av anldggningarna
for att sdkerstélla att detta direktiv foljs samt, om det rader tvivel om
varifran kottet eller de slaktade djuren kommer, till dokumentation som
gor det mojligt for honom att spara fran vilken ursprungsanlédggning ett
slaktat djur kommer.

Den officiella veterindren skall regelbundet g& igenom resultaten av de
kontroller som avses i 2. Han far pa grundval dirav lita utfora ytterli-
gare mikrobiologiska undersdkningar i alla produktionsled eller av
produkterna.

Resultatet av denna genomgang skall dokumenteras i en rapport, och
anldggningens produktionschef, dgare eller dennes fOretrddare skall
delges slutsatserna och rekommendationerna i rapporten, och skall
ratta till de fel som konstaterats for att forbdttra hygienen.

Artikel 11

Medlemsstaterna skall ge ett centralt organ i uppgift att samla in och
bearbeta resultaten av den officiella veterindrens besiktningar fére och
efter slakt med avseende pé sjukdomar som kan Overforas till
ménniskor.

Om en sadan sjukdom har diagnosticerats skall de behoriga veterinira
myndigheterna som ansvarar for den besdttning fran vilken djuren
hirstammar sd snart som mdjligt underrittas om resultatet i varje
enskilt fall.

Medlemsstaterna skall Overlimna information till kommissionen om
vissa sjukdomar, framfor allt om fall dar sjukdomar som kan Gverforas
till méanniskor har konstaterats.

Kommissionen skall enligt forfarandet i artikel 16 anta ndrmare regler
for att genomfora denna artikel, framfor allt om

— hur ofta information skall 6verlimnas till kommissionen,
— vilken typ av information som skall samlas in,

— om vilka sjukdomar information skall samlas in,

— hur informationen skall samlas in och anvéndas.

Artikel 12

1. Veterindra experter fran kommissionen féar i den utstrdckning det
ar nodvindigt for att sdkerstdlla en enhetlig tillimpning av detta
direktiv i samarbete med de behdriga nationella myndigheterna gora
kontroller pd platsen. De far sdrskilt kontrollera om de godkénda
anldggningarna verkligen overensstimmer med detta direktiv. Kommis-
sionen skall underritta medlemsstaterna om resultaten av de utforda
kontrollerna.

Den medlemsstat pd vars territorium en kontroll utfors skall ge de
experter som utfor arbetet all nddvindig hjélp.

Allmdnna bestdmmelser for genomforandet av denna artikel skall antas
enligt forfarandet i artikel 16.

Sedan medlemsstaterna i Stindiga veterindrkommittén yttrat sig, skall
kommissionen utarbeta en rekommendation om de regler som skall
foljas vid de kontroller som avses i detta stycke.

2. Fore den 1 januari 1995 skall radet se Over denna artikel pa
grundval av en rapport, med eventuella bifogade forslag fran kommis-
sionen.

Artikel 13

1. I enlighet med forfarandet i artikel 16 kan medlemsstaterna fa
tillstdnd att tillimpa bestdimmelserna i artikel 4 pa slakterier som
hanterar maximalt 20 slaktenheter per vecka och 1000 slaktenheter per
ar

a) om de dr beldgna i omrdden med speciella geografiska oldgenheter
eller som har svarigheter med leveranserna,
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b) om de den 1 juli 1991 héller pd att genomfora ett omstrukturering-
sprogram inom ramen for en nationell plan som foreligger den
dagen.

I enlighet med samma forfarande och trots de grunder for omrikning
som giller for det antal slaktenheter som anges i artikel 4 A forsta
stycket, far det tillstind som avses i forsta stycket i denna punkt
utvidgas till att gilla anldggningar som hanterar maximalt 60 svin per
vecka om foljande krav ar uppfyllda:

a) Anldggningens dgare har fatt speciell utbildning i produktionshygien
som dr godkdnd av den behdriga myndigheten.

b) Djur som skall slaktas tillhor anldggningens dgare eller har kopts in
av honom for att uppfylla kraven i d.

c) Kéottet produceras i lokaler som uppfyller kraven i bilaga 2 och som
ar beldgna inom anldggningen.

d) Det kott som produceras anvdnds endast inom anldggningen eller
séljs direkt till konsumenter pa platsen.

Nir beslut om undantag antas, far sirskilda krav faststillas, sirskilt vad
giéller en definition av den lokala marknaden.

Anldggningar som medgivits undantag skall underkastas sddan inspek-
tion som gemenskapen utfér pd godkidnda anldggningar.

2. I enlighet med forfarandet i artikel 16

— far pé begiran undantag fran kapitel II punkt 14 c andra tillfjarde
strecksatsen, fran kapitel VIII 42 A punkt 2 och kapitel IX punkt
46 d i bilaga 1 medges varje medlemsstat som ger liknande garan-
tier. Beslut om sddana undantag skall faststilla hygienkrav som
lagst motsvarar de som &terfinns i bilaga 1,

— far beslut fattas om ytterligare krav som &r anpassade till den speci-
ella situationen i de berdrda medlemsstaterna med avseende pa
vissa sjukdomar som skulle kunna vara farliga for ménniskors
hélsa,

— fér speciella krav uppstillas for godkdnnande av anldggningar i
grossistledet.

Artikel 14

1. Utan att det paverkar de sérskilda bestimmelserna i detta direktiv
skall den officiella veterindren eller den behdriga myndigheten utfora
de kontroller som man finner ldmpliga, om man misstdnker att de vete-
rindra bestimmelserna inte har f6ljts eller om det dr tveksamt om kéttet
ar tjanligt som livsmedel.

2.  Medlemsstaterna skall vidta ldmpliga administrativa eller
straffrittsliga atgirder for att beivra varje Overtriddelse av gemenska-
pens veterindra bestimmelser, framfor allt nir det framkommer att
intyg eller dokument som upprittats inte dverensstimmer med kottets
faktiska status, att identifieringsmirken inte foljer reglerna, att kottet
inte presenterats for besiktning eller att kottet inte anvénts for det
dndamal som det var avsett for fran borjan.

Artikel 15

Bilagorna till detta direktiv skall dndras av rddet med kvalificerad
majoritet efter forslag av kommissionen, framfor allt for att anpassa
dem till den tekniska utvecklingen.

Artikel 16

1.  Nar forfarandet i denna artikel skall tillimpas, skall ordféranden
hinskjuta &rendet utan drojsmal till Stindiga veterindrkommittén,
antingen pé eget initiativ eller pd begdran av en foretrddare for en
medlemsstat.

2. Kommissionens foretrddare skall foreligga kommittén ett forslag
till atgirder. Kommittén skall yttra sig over forslaget inom den tid som
ordforanden bestimmer med hdnsyn till hur bradskande fragan ar.
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Kommittén skall fatta sitt beslut med en majoritet av 54 roster, varvid
medlemsstaternas roster skall védgas enligt fordragets artikel 148.2.
Ordforanden far inte rosta.

3.  Kommissionen skall sjilv anta forslaget och genomféra det
omedelbart om det dr forenligt med kommitténs yttrande. Om forslaget
inte dr forenligt med kommitténs yttrande eller om inget yttrande
avges, skall kommissionen utan drojsmal foresld radet vilka atgirder
som skall vidtas. Radet skall fatta sitt beslut med kvalificerad majoritet.

Om rédet inte har fattat niagot beslut inom tre méanader frén det att
forslaget mottagits, skall kommissionen sjdlv besluta att de foreslagna
atgirderna skall vidtas och genast genomféra dem, sdvida inte radet
med enkel majoritet har avvisat forslaget.

Artikel 17

Fore den 1 juli 1994 skall kommissionen overlimna en rapport, eventu-
ellt atfoljd av forslag om vilka radet skall fatta beslut genom det
rostningsforfarande som faststéllts i fordragets artikel 43, rorande
kontrollmetoder som sdkerstdller en niva av djurhidlsa som motsvarar
den nivd som sidkerstills genom metoderna for besiktning fore och efter
slakt enligt kapitlen VI och VIII i bilaga 1.

Artikel 18

De regler som faststills i direktiv 89/662/EEG skall framfor allt tilla-
mpas pd kontroller vid ursprungsanldggningen, pa organisation och
uppfoljning av kontroller som skall utféras av den mottagande
medlemsstaten och pa de skyddsatgirder som skall genomforas.

Artikel 19

Detta direktiv riktar sig till medlemsstaterna.
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BILAGA 1

KAPITEL I

ALLMANNA BESTAMMELSER FOR GODKANNANDE AV ANLAGG-
NINGAR

Anlédggningar skall uppfylla f6ljande minimikrav:

1. I lokaler dér farskt kott produceras, hanteras eller férvaras och i utrymmen
och gangar genom vilka farskt kott transporteras skall foljande finnas:

a) Vattentdta golv som dr litta att rengdra och desinfektera, som inte
ruttnar och som &r lagda pa sddant sdtt att vattnet litt rinner undan.
Vattnet skall ledas mot golvbrunnar med galler och vattenlds for att
forhindra uppkomst av dalig lukt. Dock giller att

— 1 lokaler som avses i kapitel II punkt 14 d och f, kapitel III punkt 15
a och kapitel IV punkt 16 a krdvs inte att vattnet leds mot golv-
brunnar med galler och vattenlas, och i lokaler som avses i punkt
16 a &r det tillrackligt med anordningar som gor att vattnet latt kan
avldgsnas,

— 1 lokaler som avses i kapitel IV punkt 17 a i och i utrymmen och
gangar genom vilka farskt kott transporteras &r det tillrdckligt att
golven dr vattentdta och av material som inte ruttnar.

b

~

Slata, taliga och vattentita viggar med ljus tvittbar yta upp till en hojd
av minst tva meter och minst tre meter i slaktlokaler. I kyl- och frysrum
och i lager skall vdggarna vara klddda eller ytbehandlade upp till minst
lasthdjd. Overgéngarna mellan golv och viigg skall vara rundade eller
utformade pé liknande sdtt utom i de lokaler som avses i kapitel IV
punkt 17 a.

Om traviaggar forekommer i de lokaler som avses i kapitel IV punkt 17
utgér detta dock ingen grund for att aterkalla ett godkdnnande, under
forutsittning att lokalerna dr byggda fore januari 1983.

C

~

Dorrar i taligt, korrosionsbestindigt material, och om de dr av trd skall
de ha sldt och vattentdt beklddnad pa alla ytor.

d) Isoleringsmaterial som inte ruttnar eller avger lukt.
e) Tillfredsstillande ventilation och god avledning av anga.
f) Tillfredsstdllande dagsljus eller artificiellt ljus med god férgatergivning.

g) Ett innertak som dr rent och létt att rengdra. Om innertak saknas skall
yttertakets undersida uppfylla dessa krav.

2. a) Sa nira arbetsplatserna som mojligt tillrdckligt ménga anordningar for att
tvitta och desinfektera hdnderna och for att rengéra verktyg med varmt
vatten. Kranarna far inte vara handmandvrerade. For handtvitt skall
dessa anordningar ha rinnande varmt och kallt vatten eller vatten som
ar forblandat till lamplig temperatur, rengérings- och desinfektionsmedel
samt hygieniska anordningar for att torka hdnderna.

b) Anordningar for att desinfektera verktyg med varmt vatten som &r minst
82 °C.

3. Lampliga skyddsanordningar mot skadedjur sisom insekter och gnagare.

4. a) Redskap och arbetsutrustning sdsom styckningsbord, bord med avtagbara
styckningsytor, behallare, transportband och sdgar av korrosionsbe-
stindigt material som inte kan fOrorena kottet och som &r létta att
rengora och desinfektera. Ytor som kommer eller kan komma i kontakt
med koétt, inklusive skarvar och fogar, skall vara slita. Anvindning av
trd dr forbjudet med undantag for lokaler dir det endast finns hygieniskt
forpackat farskt kott.

b) Korrosionsbestindiga anordningar och utrustning som uppfyller hygienk-
raven for

— hantering av kott,

— forvaring av behallare med kott pa sadant sitt att varken kottet eller
behéllarna kommer i direkt kontakt med golvet eller viggarna.

C

~

Anordningar som mojliggdr att kottet kan hanteras hygieniskt och
skyddas under lastning och lossning, inklusive ldmpligt utformade och
utrustade utrymmen dér kottet tas emot och sorteras.

d) For forvaring av kott som inte ar avsett som livsmedel, sérskilda
vattentita korrosionsbestdndiga behallare med lock och lasanordningar
sd att obehoriga inte kan avldgsna nagot fran dem. Alternativt fir en
lasbar lokal anvdndas om sddant kott forekommer i sa stora mingder
att detta behovs eller om kottet inte tas bort eller forstors efter varje
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arbetsdag. Om sadant kott fors bort genom stortar, skall dessa vara
konstruerade och installerade sa att all risk for fororening av det farska
kottet undviks.

e) Anordningar for hygienisk lagring av innerforpackningar och emballage
om inslagning och emballering sker vid anldggningen.

5. Kylutrustning for att halla kottets karntemperatur vid de nivéer som kravs i
detta direktiv. I utrustningen skall ingd ett drineringssystem for konden-
svatten som utesluter risk for fororening av kottet.

6. Tillgéng till vatten av dricksvattenkvalitet under tryck enligt direktiv 80/
778/EEG (). Annat vatten far i undantagsfall anvindas for framstéllning av
anga och brandbekdmpning, forutsatt att vattnet i de ledningar som installe-
rats for detta dandamal inte kan anvéndas till annat och inte utgér nagon risk
for att det firska kottet kan fororenas. Dessutom far vatten som inte dr av
dricksvattenkvalitet anvéndas i undantagsfall for att kyla kylutrustningen.
Ledningar for sadant vatten skall klart skilja sig fran ledningar som anvands
for vatten av dricksvattenkvalitet.

7. Tillfredsstdllande tillgdng till varmvatten av dricksvattenkvalitet enligt
direktiv 80/778/EEG.

8. Avloppssystem for flytande och fasta &mnen som uppfyller hygienkraven.

9. En lampligt utrustad lasbar lokal som endast far anvindas av besiktnings-
personalen, eller, ndr det giller de lagerlokaler som avses i kapitel IV
punkt 17, lampliga anordningar.

10. Utrustning som gor det mojligt att ndr som helst effektivt utféra de vete-
rindrbesiktningar som faststills i detta direktiv.

11. Ett tillrackligt antal omklddningsrum med sldta, vattentdta och tvittbara
véiggar och golv, tvittstdll, duschar och vattentoaletter, vilka dr utrustade
sé att de rena delarna i byggnaden skyddas fran fororening.

Toaletterna far inte ha doérrar som Gppnas direkt ut mot produktionsloka-
lerna. Duschar behévs inte i kyl- och fryslager som endast tar emot och
levererar hygieniskt inslaget farskt kott. Tvéttstdllen skall ha rinnande varmt
och kallt vatten eller vatten som dr forblandat till lamplig temperatur, rengo-
rings- och desinfektionsmedel for hidnder samt hygieniska anordningar for
att torka hinderna. Kranarna péd tvittstillen far inte vara hand- eller
armmandvrerade. Det skall finnas ett tillrdckligt antal tvéttstdll intill toalet-
terna.

12. En plats med ldmpliga anordningar for att rengéra och desinfektera trans-
portmedel for kétt, utom vid kyl- och fryslager som endast tar emot och
levererar hygieniskt paketerat férskt kott. En sddan avskild plats med
lampliga anordningar for rengdring och desinfektion av transportmedel for
levande djur skall finnas vid slakterier. Sadana platser och anordningar
krdvs dock inte om det finns bestimmelser att transportmedlen skall
rengoras och desinfekteras pa offentligt godkdnda anldggningar.

13. En lokal eller sdker plats for forvaring av rengérings- och desinfektions-
medel och liknande produkter.

KAPITEL II

SARSKILDA BESTAMMELSER FOR GODKANNANDE AV SLAKTE-
RIER

14. Utéver de allménna kraven skall slakterier uppfylla foljande minimikrav:

a) Lampliga slaktdjursstallar eller, om klimatet tilldter det, fallor for djur.
Viggar och golv skall vara taliga, vattentdta och latta att rengdra och
desinfektera. Dessa anordningar skall ha utrustning for att kunna ge
djuren vatten och for att vid behov utfodra dem. Vid behov skall det
ocksa finnas ett avloppssystem.

b

~

Slaktlokaler som ér tillrickligt stora for att arbetet skall kunna utforas pa
ett tillfredsstéllande sitt. I slaktlokaler dédr bade grisar och andra djurslag
slaktas skall det finnas en sdrskild plats for slakt av grisar. En sddan
plats dr dock inte nodvéindig om grisar och andra djur slaktas vid olika
tidpunkter. I sddana fall skall dock skallning, avharning, skrapning och
svedning utforas pa sérskilda platser som é&r klart avgransade fran slakt-
linjen antingen genom ett Oppet utrymme pa minst fem meter eller
genom en skiljevdgg som ar minst tre meter hog.

() EGT nr L 229, 30.8.1980, s. 11. Direktiv senast dndrat genom direktiv 81/858/EEG
(EGT nr L 319, 7.11.1981, s. 19).
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c) Sarskilda lokaler som ar tillrdckligt stora och uteslutande avsedda for
foljande:

— Toémning och rengdring av magar och tarmar.

Sérskilda lokaler dr dock inte nodvdndiga om momenten som
omfattar magar utfors i en sluten mekanisk anordning med till-
fredsstdllande ventilationssystem och som uppfyller foljande krav:

i) Utrustningen skall installeras och placeras sa att arbetsmomenten
med att separera tarmarna frdn magen och med att témma och
rengdra magarna kan utforas hygieniskt. Den skall vara placerad
pé ett sdrskilt stille som &r klart avgrinsat fran allt oskyddat
farskt kott med en skiljevigg som gar minst tre meter upp fran
golvet och som omger den plats diar dessa arbetsmoment utfors.

ii) Maskinen skall vara sa utformad och konstruerad att den effek-
tivt forhindrar all fororening av det farska kottet.

iii) Det skall finnas en luftsug som ar utformad sé att den evakuerar
all dalig lukt och forhindrar all risk for fororening via aerosol-
bildning.

iv) Maskinen skall vara utrustad med en anordning for att evakuera
avloppsvatten och maginnehéll till avloppssystemet i ett slutet
system.

v) Den bana som magarna foljer till och frdn maskinen skall bade
vara klart avgransad och avskild frdn den bana som 6vrigt farskt
kott foljer. Omedelbart efter det att magarna har tomts och
rengjorts, skall de foras undan pa ett hygieniskt sétt.

vi) Magar far inte hanteras av personal som hanterar annat farskt
kott. Personal som hanterar magar skall inte kunna komma i
kontakt med annat farskt kott.

— Beredning av tarmar och magar om detta utfors pa slakteriet. Dessa
moment far dock utforas i samma lokal som avses i forsta streck-
satsen forutsatt att man undviker korskontamination.

— Beredning och rengéring av andra dtliga organ dn de som avses i
foregaende strecksatser inklusive en sérskild plats for forvaring av
skallar pa tillrickligt avstdnd fran andra atliga organ, om dessa
moment utfors pa slakteriet och inte dger rum efter slaktlinjen.

— Forvaring av hudar, horn, kldvar och hovar samt svinhér i slutna, tita
behallare i avvaktan pa att de skall foras bort, om detta inte sker
direkt fran slakteriet pa slaktdagen.

d) En sérskild plats for paketering av étliga organ om detta gors pa slakte-
riet.
e) Lasbara lokaler eller, om klimatet sa tillater, lampligt placerade fallor

med separat avlopp for djur som &r sjuka eller missténks vara det samt
lasbara lokaler avsedda for slakt av sddana djur, for forvaring av anhéllet
kott och for forvaring av kott som forklarats vara otjanligt som livs-
medel. Lokaler avsedda enbart for slakt av saddana djur ar inte
nodvindiga pa en anldggning som den behdriga myndigheten inte har
godként for slakt av dessa djur eller dir séddan slakt utfors efter den
normala slakten, under forutséttning att atgérder vidtas for att undvika
fororening av kott som forklarats vara tjénligt som livsmedel. 1 detta
fall skall lokalerna rengdras och desinfekteras sdrskilt noga under
offentlig kontroll innan de anvéinds igen for slakt av djur som varken &r
sjuka eller misstinks vara det.

f) Tillrdckligt stora kylrum utrustade med korrosionsbestindiga anord-
ningar utformade sa att farskt kott forhindras att komma i kontakt med
golv eller viggar vid transport eller forvaring.

g) Anordningar for att kontrollera in-och utpassage vid slakteriet.

h) En klar avgriansning mellan rena och orena avdelningar i byggnaden sa
att de rena delarna skyddas fran fororening.

i) Sadan utrustning att man efter bedévning kan bereda djuret hingande sa
langt som mgjligt. Det upphéingda djuret far under inga omsténdigheter
komma i kontakt med golvet under beredningen.

j) Ett hdngbanesystem for vidare hantering av kéttet.

k) Om dynga forvaras inom slakteriomrddet en sérskild plats for saddan
dynga.

1) En lokal som &r lampligt utrustad for att utfora trikinundersékningar om
sddana utfors vid anlidggningen.
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KAPITEL III

SARSKILDA BESTAMMELSER FOR GODKANNANDE AV STYCK-
NINGSANLAGGNINGAR

15. Utdver de allminna kraven skall styckningsanldggningar uppfylla féljande
minimikrav:

a) Kylrum som dr tillrdckligt stora for férvaring av kott, och om emballerat
kott lagras pd anldggningen skall en sdrskild lokal finnas for sddant kott.
Oembeallerat kott far inte forvaras i sadana kylrum om de inte forst
rengjorts och desinfekterats.

b) Lokal for styckning och urbening och inslagning utrustad med en termo-
graf eller en fjérrtermograf.

c) Lokal for emballering dar detta arbetsmoment utfors pa stycknings-
anldggningen, om inte villkoren som avses i punkt 63 &r uppfyllda.

d) Lokal for forvaring av paketerings- och emballeringsmaterial om sadan
hantering utfors vid styckningsanldggningen.

KAPITEL IV

SARSKILDA BESTAMMELSER FOR GODKANNANDE AV KYL- OCH
FRYSLAGER

16. Forutom de allménna kraven skall lager dir farskt kott forvaras i enlighet
med kapitel XIV punkt 66 forsta stycket uppfylla foljande minimikrav:

a) Tillrdckligt stora kylrum som &r ldtta att rengéra och i vilka farskt kott
kan forvaras vid de temperaturer som avses i punkt 66, forsta stycket.

b) Termograf eller fjarrtermograf for varje lagerutrymme.

17. Forutom de allmédnna kraven skall lager dir farskt kott forvaras i enlighet
med kapitel XIV punkt 66 fjarde stycket uppfylla foljande minimikrav:

a) Tillrdckligt stora frysrum som &r létta att rengdra och i vilka farskt kott
kan forvaras vid de temperaturer som avses i punkt 66 fjarde stycket.

b) Termograf eller fjarrtermograf for varje férvaringsutrymme.

KAPITEL V

PERSONALHYGIEN SAMT HYGIEN I LOKALER OCH UTRUSTNING
PA ANLAGGNINGARNA

18. Lokaler och utrustning skall hallas absolut rena. Personalen skall iaktta
absolut renlighet. Detta innebér foljande:

a) Personal som hanterar oskyddat eller inslaget farskt kott eller som
arbetar i lokaler och utrymmen dér sddant kétt hanteras, emballeras eller
transporteras skall sdrskilt bdra huvudbonad, skor och ljusa arbetskldder
som dr rena och ldttvittade och vid behov rena nackskydd eller andra
skyddsklader. Personal som ar sysselsatt med slakt av djur eller som
arbetar med eller pad annat sitt hanterar kott skall i borjan av varje
arbetsdag ha rena arbetskldder och vid behov byta kldder under dagen.
De skall tvitta och desinfektera sina hinder flera ganger om dagen, bl.
a. varje ging arbetet aterupptas efter rast. Personer som kommit i
kontakt med sjuka djur eller med infekterat kott skall omedelbart
dérefter noggrant tvitta hinderna och armarna med varmt vatten och
desinfektera dem. Rokning dr forbjuden i produktionslokaler, i lagerrum,
1 utrymmen for varumottagning, expediering och utleverans samt i andra
utrymmen och gangar genom vilka férskt kott transporteras.

b

~

Inga andra djur fir komma in i anldggningen &n, nir det géller slakterier,
djur som skall slaktas eller, i friga om slakteriomradet, djur som behdvs
for att arbetet skall fungera. Gnagare, insekter samt andra skadedjur skall
systematiskt bekdmpas.

C

~

Utrustning och redskap som anvinds vid arbete med kott skall hallas
rena och i gott skick. De skall noggrant rengdras och desinfekteras flera
ganger under arbetsdagen, efter arbetsdagens slut och innan de anvénds
igen om de blivit nedsmutsade.

19. Lokaler, redskap och arbetsutrustning féar inte anviandas for andra dndamal
an arbete med féarskt kott eller med kott av hdgnat vilt som tillats i enlighet
med direktiv 91/495/EEG ().

(') EGT nr L 268/69, 24.9.1991, s. 41.
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Denna begrénsning skall inte tillimpas pa

— transportutrustning som anvénds i de lokaler som avses i punkt 17 a nir
kottet dr forpackat,

— styckning av kott av fjaderfd, kott av vilt eller kaninkétt eller vid till-
verkning av kottberedningar under forutséttning att sddant arbete utfors
vid annan tid &n styckning av férskt kott eller kott av hédgnat vilt som
avses i forsta stycket och att styckningslokalen i sin helhet &r rengjord
och desinfekterad innan den anvénds igen for styckning av farskt kott
eller kott av hégnat vilt.

Redskap for styckning av kott far endast anvindas for detta dndamal.
20. Kott och koéttbehallare far inte komma i direkt kontakt med golvet.

21. Vatten av dricksvattenkvalitet skall anvéndas for alla andamél. Annat vatten
far anvindas i undantagsfall for framstillning av anga, forutsatt att vattnet i
de ledningar som installerats for detta andamal inte kan anvindas till annat
och inte utgdr nagon risk for att det farska kottet kan fororenas. Dessutom
far vatten som inte dr av dricksvattenkvalitet anvdndas i undantagsfall for
att kyla kylutrustningen. Ledningar for sddant vatten skall klart skilja sig
fran ledningar som anvénds for vatten av dricksvattenkvalitet.

22. Det ar forbjudet att sprida sdgspan eller liknande pa golvet i produktionslo-
kaler och lagerlokaler for farskt kott.

23. Rengorings- och desinfektionsmedel och liknande skall anvindas pa sadant
sitt att verktyg, arbetsutrustning och farskt kott inte paverkas negativt. Efter
att ha anvint sddana medel skall man skélja verktygen och arbetsutrust-
ningen noggrant med vatten av dricksvattenkvalitet.

24. Personer som kan fororena kottet forbjuds att arbeta med det eller pa annat
sdtt hantera det.

Vid anstéllning skall varje person som skall arbeta med eller pd annat sétt
hantera farskt kott med ett ldkarintyg styrka att det inte foreligger ndgot
hinder for en sddan anstillning. Lopande ldkarkontroll av sddan personal
skall ske enligt géllande lagstiftning i den aktuella medlemsstaten.

KAPITEL VI
BESIKTNING FORE SLAKT

25. Djuren skall genomga besiktning fore slakt den dag de anldnder till slakte-
riet eller innan den dagliga slakten paborjas. Denna besiktning skall
upprepas omedelbart fore slakten om djuret har vistats i slaktstallarna Gver
natten.

Slakteriets produktionschef, dgare eller dennes foretridare skall underlétta
besiktningen fore slakt och framfor allt bitrdda med all hantering som anses
nddvindig.

Varje slaktdjur skall identitetsméarkas sa att den behoriga myndigheten skall
kunna faststélla dess ursprung.

26. a) Den officiella veterindren skall géra en besiktning fore slakt enligt god
yrkessed och i tillfredsstéllande belysning.

b) Den officiella veterindren skall kontrollera att gemenskapsreglerna om
djurskydd foljts betraffande de djur som levererats till slakteriet.

27. Besiktningen skall faststélla f6ljande:

a) Om djuren lider av ndgon sjukdom som kan &verforas till manniskor
eller djur, om de visar tecken pa sjukdom eller har ett allméantillstand
som tyder pa att sddan sjukdom skulle kunna uppkomma.

b) Om de visar tecken pd sjukdom eller pa en storning i allméntillstdndet
som skulle kunna gora koéttet otjénligt som livsmedel. Man skall vara
uppmirksam pa tecken som tyder pd att djuren tillforts &mnen med
farmakologisk verkan eller att de har &tit ndgot dmne som kan gora
kottet skadligt for méanniskors hélsa.

¢) Om de &r utmattade, upphetsade eller skadade.

28. a) Utmattade och upphetsade djur skall fa vila minst 24 timmar om inte den
officiella veterindren beslutar annat.

b) Koétt fran djur hos vilka ndgon av de sjukdomar som avses i punkt 27 a
och 27 b har konstaterats, far inte anvindas till livsmedel.

¢) Om djur misstanks lida av ndgon av de sjukdomar som avses i punkt 27
a och 27 b skall slakten skjutas upp. Dessa djur skall genomga en
noggrann undersokning for att faststélla en diagnos.
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Om besiktning efter slakt dr nodvéndig for att stdlla en diagnos, skall
den officiella veterindren begira att de aktuella djuren slaktas for sig
eller efter den normala slakten.

Dessa djur skall genomgéd en noggrann besiktning efter slakt, om vete-
riniren anser det nddvindigt for att fa diagnosen bekrdftad med en
lamplig bakteriologisk undersdkning, samt en undersdkning av om det
finns rester av dmnen med farmakologisk verkan som kan antas ha
tillférts for att behandla det sjukliga tillstind som konstaterats.

KAPITEL VII

HYGIEN VID SLAKT, STYCKNING OCH ANNAN HANTERING AV
KOTT

29. Slaktdjur som forts in i slaktlokalen skall slaktas omedelbart. Avblodning,
avhudning eller borttagning av borst samt urtagning skall géras pa sédant
sdtt att kottet inte riskerar att férorenas.

30. Avblodningen skall vara fullstdndig. Blod som ar avsett som livsmedel skall
samlas upp i absolut rena behdllare. Det far inte réras om for hand utan
endast med verktyg som uppfyller hygienkraven.

31. Alla slaktdjur utom svin skall omedelbart avhudas fullstindigt, utan att det
paverkar undantaget i kapitel VIII punkt 41 D a andra meningen. Om svinen
inte avhudas, skall borsten tas bort omedelbart. Avborstningsmedel far
anvindas for detta, under forutsittning att svinen skoljs noggrant efterat
med vatten av dricksvattenkvalitet.

Avhudning av kalv-och farskallar &r inte nddvéindig under forutsittning att
dessa hanteras sé att man undviker all fororening av farskt kott.

32. Urtagning skall utforas omedelbart och avslutas inom 45 minuter efter
beddvning eller, nér det giéller rituell slakt, en halvtimme efter avblodning.
Lungor, hjérta, lever, njurar, mjilte och krds fir antingen avldgsnas eller
lamnas kvar i slaktkroppen vid sina naturliga fésten.

Om de tas ur, skall de numreras eller mérkas pd annat sétt sa att samhorig-
heten med en viss slaktkropp skall kunna faststéllas. Detta gdller dven
huvud, tunga, mag-tarmkanal och andra delar av djuret som krivs for
besiktning eller som kan krdvas for att gora de kontroller som faststills i
direktiv 86/469/EEG. Dessa delar skall finnas i néra anslutning till slakt-
kroppen tills dess att besiktningen &r avslutad. Under forutsittning att den
inte visar nagra sjukliga tecken eller skador kan penis kasseras omedelbart.
For alla djurslag giller att njurarna skall avldgsnas frén sina fettkapslar. Nér
det giller noétkreatur, svin och histdjur skall dven njurkapseln avldgsnas.

33. Redskap far inte ldmnas kvar i kottet. Torkning av kott med trasor av tyg
eller av annat material liksom uppbldsning med tryckluft ar forbjudet.
Uppblasning av organ far dock tillatas for rituella dndamal, men i dessa
fall far det uppblasta organet inte anvéndas som livsmedel.

34. Slaktkroppar av hastdjur, svin som ar dldre dn fyra veckor och nétkreatur
som &r dldre dn sex ménader skall vid besiktingen vara kluvna i tva kropps-
halvor lings ryggraden. Om det dr nodvandigt for besiktningen, far den
officiella veterindren krdva att dven andra skallar och andra slaktkroppar
klyvs pé langden.

For att beakta de tekniska kraven eller de lokala konsumtionsvanorna
» C1 fir dock den behdriga myndigheten tillta att slaktkroppar av svin
besiktigas utan att vara kluvna. <

35. Innan besiktningen ar avslutad far obesiktigade slaktkroppar och étliga
organ inte kunna komma i kontakt med slaktkroppar och &tliga organ som
redan dr besiktigade. Det &r vidare forbjudet att avldgsna nagot fran slakt-
kroppen, stycka eller pa annat sétt behandla slaktkroppen.

36. Anhéllet kott eller kott som forklarats vara otjénligt som livsmedel, magar,
tarmar och oétliga biprodukter fir inte kunna komma i kontakt med kott
som forklarats vara tjénligt som livsmedel och skall sd snart som mdjligt
placeras i sdrskilda rum eller behéllare sd att det inte finns nagon risk for
fororening av annat farskt kott.

37. Om blod eller &tliga organ fran flera olika djur samlas upp i samma behél-
lare innan besiktningen efter slakt &r avslutad, skall hela innehéllet forklaras
vara otjanligt som livsmedel om slaktkroppen av nagot av de aktuella djuren
har forklarats vara otjanligt som livsmedel.

38. Hantering, putsning, vidare behandling och transport av koétt, inklusive
atliga organ skall utforas pa sadant sétt att alla hygienkrav uppfylls. Dir
sadant kott forpackas, skall villkoren i kapitel II punkt 14 d och villkoren i
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kapitel XI uppfyllas. Forpackat kott skall forvaras i lokaler som dr avskilda
fran oskyddat farskt kott.

KAPITEL VIII
BESIKTNING EFTER SLAKT

39. Alla delar av djuret inklusive blod skall besiktigas omedelbart efter slakt s&
att man kan faststédlla om kottet dr tjanligt som livsmedel.

40. Besiktningen efter slakt skall omfatta foljande:

a) Okulédrbesiktning av det slaktade djuret med tillhérande organ.

b) Palpation av de organ som avses i punkt 41 och, om den officiella vete-
rindren bedomer det nddviandigt, av livmodern.

¢) Anskérning av vissa organ och lymfknutor och, beroende pa de slutsatser
den officiella veterindren har dragit, av livmodern. Om okuldrbesikt-
ningen eller palpationen av organ tyder pa att djuret har skador som
kan fororena slaktkroppar, utrustning, personal eller produktionslokaler,
far dessa organ inte anskéras i slaktlokalen eller nagon annan del av
anldggningen, om detta skulle kunna fororena farskt kott.

d) Undersokning av avvikelser betrdffande konsistens, farg, lukt och vid
behov smak.

e) Vid behov laboratorieundersokning, framfor allt betriffande de dmnen
som avses 1 artikel 5.1 j och 5.1 k.

41. Den officiella veterindren skall ga till viga pa foljande sitt:

A. Notkreatur idldre an sex veckor

a) Okuldrbesiktning av skalle och strupe. Mandibular-, retropharyngeal-
och parotideallymfknutorna (Inn. mandibulares, retropharyngiales
och parotidei) skall anskdras och undersokas. Den yttre tuggmusku-
laturen, i vilken tva snitt skall goras parallellt med underkdken, och
den inre tuggmuskulaturen, som skall anskdras med ett snitt, skall
undersokas.

Tungan skall okuldrbesiktas och palperas efter lossning for att gora
det mgjligt att utfora en okuldrbesiktning av munhéla och svalg.
Tonsillerna skall avldgsnas.

b

~

Besiktning av luftstrupe; okuldrbesiktning och palpation av lungor
och foderstrupe; bronkial- och mediastinallymfknutor (/nn. bifurca-
tiones, eparteriales och mediastinales) skall anskdras och
undersokas. Luftstrupen och bronkernas huvudgrenar skall Sppnas
med ldngssnitt och lungorna skall anskéras vinkelrdtt 6ver diafragma-
lobernas bakre tredjedel. Dessa snitt 4r inte nddvéndiga om lungorna
inte skall anvéndas som livsmedel.

C

~

Okuldrbesiktning av hjértsdck och hjérta. Hjdrtkamrarna skall 6ppnas
med ldngsgéende snitt varefter skiljevéiggen mellan kamrarna genom-
skires.

d) Okuldrbesiktning av mellangérde.

e) Okuldrbesiktning och palpation av lever och portallymfknutor (/nn.
portales); snitt vid porta hepatis och vid basen av lobus caudatus
for att granska gallgdngarna; kontroll och palpation av portallymfk-
nutor.

f) Okuldrbesiktning av mag-tarmkanal, krés, mag- och kroslymfknutor
(Inn. gastrici, mesenterici, craniales och caudales); palpation av
mag-och krdslymfknutor och vid behov anskdrning av dessa lymfk-
nutor.

g) Okulédrbesiktning och vid behov palpation av mjilte.

h) Okuldrbesiktning av njurar och vid behov anskérning av njurar och
njurlymfknutor (/nn. renales).

i) Okulérbesiktning av brost- och bukhinna.
j) Okulérbesiktning av konsorgan.

k) Okuldrbesiktning och vid behov palpation och anskérning av juver
med lymfknutor (/nn. supramammarii). Hos kor skall vardera halvan
av juvret Oppnas med ett langt djupt snitt dnda ned till mjolkcister-
nerna (sinus lactiferes) och juvrets lymfknutor skall anskiras, utom
nér juvret inte skall anvidndas som livsmedel.
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B. Notkreatur som ir yngre in sex veckor

a) Okuldrbesiktning av skalle och strupe. Retropharyngeallymfknutorna
(Inn. retropharyngiales) skall anskédras och undersokas. Munhélan
och svalget skall undersdkas och tungan palperas. Tonsillerna skall
avldgsnas.

b) Okuldrbesiktning av lungor, luftstrupe och foderstrupe; palpation av
lungor; bronkial-och mediastinallymfknutorna (Inn. bifurcationes,
eparteriales och mediastinales) skall anskéras och undersokas.

Luftstrupen och bronkernas huvudgrenar skall Oppnas med ett
langssnitt och lungorna skall anskéras vinkelrdtt 6ver diafragmalobe-
rnas bakre tredjedel. Dessa snitt dr inte nddvéndiga om lungorna inte
skall anvéndas som livsmedel.

c) Okuldrbesiktning av hjéartsack och hjarta. Hjartkamrarna skall 6ppnas
med lédngsgdende snitt varefter skiljeviggen mellan kamrarna genom-
skdres.

d) Okuldrbesiktning av mellangérde.

e) Okuldrbesiktning av lever och portallymfknutor (/nn. portales);
palpation och vid behov anskérning av dessa lymfknutor.

f) Okuldrbesiktning av mag-tarmkanal, krés och mag-och kroslymfk-
nutor (Inn. gastrici, mesenterici, craniales och caudales); palpation
av mag-och kroslymfknutor och vid behov anskérning av dessa
lymfknutor.

g) Okuldrbesiktning och vid behov palpation av mjélte.

h) Okuldrbesiktning av njurar; vid behov anskérning av njurar och njur-
lymfknutor (/nn. renales).

i) Okulérbesiktning av brost- och bukhinna.

j) Okulédrbesiktning och palpation av navelregion och leder. I tvek-
samma fall skall navelregionen anskdras och lederna Oppnas.
Ledvitskan skall undersokas.

C. Svin

a) Okulédrbesiktning av skalle och strupe; kdklymfknutorna (/nn. mandi-
bulares) skall undersokas och anskdras. Munhélan, svalget och
tungan skall okuldrbesiktigas. Tonsillerna skall avldgsnas.

b) Okuldrbesiktning av lungor, luftstrupe och foderstrupe; palpation av
lungor och bronkial-och mediastinallymfknutor (/nn. bifurcationes,
eparteriales och mediastinales). Luftstrupen och bronkernas huvud-
grenar skall ppnas med ett langssnitt och lungorna skall anskéras
vinkelrdtt over diafragmalobernas bakre tredjedel. Dessa snitt ar
dock inte nodviandiga om lungorna inte skall anvdndas som livs-
medel.

c) Okulédrbesiktning av hjartsidck och hjérta. Hjértkamrarna skall 6ppnas
med ett lingsgdende snitt varefter skiljevdggen mellan kamrarna
genomskares.

d) Okuldrbesiktning av mellangérde.

e) Okuldrbesiktning och palpation av lever och portallymfknutor (/nn.
portales); palpation av lever med lymfknutor.

f) Okuldrbesiktning av mag-tarmkanal, kros, och mag- och kroslymfk-
nutor (gastrici, mesenterici, craniales och caudales); palpation av
mag- och kroslymfknutor och vid behov anskdrning av dessa lymfk-
nutor.

g) Okulédrbesiktning och vid behov palpation av mjilte.

h) Okuldrbesiktning av njurar och vid behov anskérning av njurar och
njurlymfknutor (/nn. renales).

i) Okulédrbesiktning av brost- och bukhinna.
j) Okulérbesiktning av kdnsorgan.

k) Okuldrbesiktning av juver med lymfknutor (/nn. supramammarii),
anskérning av juverlymfknutorna hos suggor.

1) Okulédrbesiktning och palpation av navelregion och leder hos unga
djur. I tveksamma fall skall navelregionen anskéras och lederna
Oppnas.

D. Far och get

a) Okuldrbesiktning av skalle efter avhudning och i tveksamma fall
undersokning av strupe, munhala, tunga samt retropharyngeal- och
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parotideallymfknutor. Utan att det paverkar djurhdlsokraven dr dessa
undersokningar inte nddvindiga om den behdriga myndigheten kan
garantera att huvudet inklusive tungan och hjdrnan inte kommer att
anvindas som livsmedel.

b

~

Okulérbesiktning av lungor, luftstrupe och foderstrupe; palpation av
lungor och bronkial- och mediastinallymfknutor (Inn. bifurcationes,
eparteriales och mediastinales). 1 tveksamma fall skall dessa organ
och lymfknutor anskéras och undersokas.

)
~

Okuldrbesiktning av hjartsick och hjdrta. 1 tveksamma fall skall
hjartat anskéras och undersokas.

d) Okuldrbesiktning av mellangérde.

e) Okuldrbesiktning av lever och portallymfknutor (/nn. portales);
palpation av lever med lymfknutor; anskédrning av leverns yta mot
16pmagen for att undersoka gallgangarna.

f) Okuldrbesiktning av mag-tarmkanal, krés och mag- och kroslymfk-
nutor (Inn. gastrici, mesenterici, craniales och caudales).

g) Okuldrbesiktning och vid behov palpation av mjilte.

h) Okulérbesiktning av njurar; vid behov anskérning av njurar och njur-
lymfknutor (/nn. renales).

i) Okulédrbesiktning av brost- och bukhinna.
j) Okulérbesiktning av kdnsorgan.
k) Okulérbesiktning av juver med lymfknutor.

1) Okulédrbesiktning och palpation av navelregion och leder hos unga
djur. I tveksamma fall skall navelregionen anskéras och lederna
Oppnas.

E. Tama histdjur

a) Okuldrbesiktning av skalle och, efter att tungan frigjorts, av svalg.
Mandibular-, retropharyngeal- och parotideallymfknutorna (Lnn.
mandibulares, retropharyngiales, och parotidei) skall palperas och
vid behov anskéras. Tungan skall okuldrbesiktas och palperas efter
lossning av tungan for att gora det mgjligt att utféra en noggrann
undersokning av munhala och svalg. Tonsillerna skall avldgsnas.

b) Okuldrbesiktning av lungor, luftstrupe och foderstrupe; palpation av
lungor; bronkial- och mediastinallymfknutor (/nn. bifurcationes,
eparteriales och mediastinales) skall palperas och vid behov
anskéras. Luftstrupen och bronkernas huvudgrenar skall 6ppnas
med ett langssnitt och lungorna skall anskédras vinkelrétt dver diaf-
ragmalobernas bakre tredjedel. Dessa snitt dr dock inte nédvandiga
om lungorna inte skall anvéndas som livsmedel.

c) Okuldrbesiktning av hjartsick och hjarta. Hjartkamrarna skall
Oppnas med ett lingsgdende snitt varefter skiljeviggen mellan
kamrarna genomskares.

d) Okulérbesiktning av mellangérde.

e) Okuldrbesiktning av lever och lever- och portallymfknutor (/nn.
portales); palpation av lever med lymfknutor; vid behov anskirning
av lever och lever- och portallymfknutor.

f) Okuldrbesiktning av mag-tarmkanal, krés och mag- och kroslymfk-
nutor (Inn. gastrici, mesenterici, craniales och caudales); vid behov
anskdrning av mag- och kroslymfknutor.

g) Okulérbesiktning och vid behov palpation av mjilte.

h) Okuldrbesiktning av njurar; palpation av njurar och anskidrning vid
behov av njurar och njurlymfknutor (/nn. renales).

i) Okulérbesiktning av brost- och bukhinna.
j) Okulérbesiktning av koénsorgan hos hingstar och ston.

k) Okuldrbesiktning av juver med lymfknutor (supramammarii) och vid
behov anskdrning av juverlymfknutor.

1) Okulérbesiktning och palpation av navelregion och leder hos unga
djur. 1 tveksamma fall skall navelregionen anskdras och lederna
Oppnas.

m) Alla grda och vita histar skall undersokas avseende melanos och
melanomatos i bogmuskler och boglymfknutor (Inn. lymphonodi
subrhomboidei) under skulderbladsbrosket genom att ena bogen
lossas. Njurarna skall frildggas och undersokas efter klyvning.
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F. I tveksamma fall fir den officiella veteriniren utfora ytterligare

snitt och undersokningar av de delar av de slaktade djuren som
behovs for att kunna fatta ett definitivt beslut.

Om den officiella veterindren finner att man klart har brutit mot de
hygienregler som faststills i detta kapitel eller att man har forsvarat till-
fredsstillande hygienkontroll, skall han ha befogenhet att vidta atgirder
betrdffande anvindningen av utrustningen eller lokalerna, dtgérder av
alla slag som behovs, inklusive atgérder att minska slakthastigheten eller
att avbryta slakten.

G. Om anskiirning av ovan nimnda lymfknutor dr obligatorisk skall
det systematiskt goras flera snitt i dem och dven goras en okulirbe-
siktning.

42. A. Dessutom skall den officiella veterindren systematiskt utfora foljande:

1. En undersdkning med avseende pa forekomst av dynt hos svin.
Undersokningen skall innefatta en undersokning av de direkt synliga
muskelytorna, framfor allt i larmusklerna, diafragmapelarna, interkos-
talmusklerna, hjértat, tungan, strupen och vid behov bukviggen och
psoasmuskulaturen som frilagts frén sin fettvdvnad.

2. En undersokning med avseende pa rots hos hdstdjur genom noggrann
undersokning av  slemhinnor fran luftstrupen, struphuvudet,
ndshdlorna, bihdlorna och deras forgreningar sedan huvudet kluvits
pa mitten och nédsskiljeviggen skurits bort.

3. En undersdkning med avseende pd forekomst av trikiner i
tvarstrimmig skelettmuskulatur pa farskt kott frén svin och héstar.

Denna undersokning skall utféras i enlighet med beprévade metoder
som dr vetenskapligt erkdnda, framfor allt metoder som finns angivna i
gemenskapens direktiv eller i andra internationella standarder.

Resultaten skall bedomas med en referensmetod som faststélls i enlighet
med forfarandet i artikel 16 i detta direktiv och efter det att Vetenskap-
liga veterindrkommittén har avgett sitt yttrande. Metoden skall vara
minst lika tillf6rlitlig som den metod for trikinundersdkning som avses
i punkt 1 i bilaga 1 till direktiv 77/96/EEG.

Kommissionen skall offentliggéra referensmetoden i Europeiska
gemenskapernas officiella tidning.

B. Resultaten av besiktningarna fore och efter slakt skall journalféras av
den officiella veterindren. Om man konstaterat siddana sjukdomar som
avses 1 artikel 6 och som kan &verforas till ménniskor, skall de behdriga
veterindra myndigheter som ansvarar for kontroll av den beséttning fran
vilken djuren hirstammar samt den person som d&r ansvarig for den
berdrda beséttningen underréttas om detta.

KAPITEL IX
KRAV PA KOTT SOM AR AVSETT FOR STYCKNING

43. Styckning i mindre delar 4n de som avses i artikel 3.1 A, urbening eller
skivning av atliga organ av ndtkreatur tillats endast pa godkinda stycknings-
anldggningar.

44. Anldggningens produktionschef, &gare eller dennes foretrddare skall
underldtta arbetet med Overvakning av anldggningen, framfor allt all
hantering som anses nddvindig, och han skall stélla all nodvéandig utrust-
ning till kontrollorganets forfogande. Framfor allt skall han kunna
informera den officiella veterinir som &r ansvarig for kontrollen om varifran
det kott som fors in pd hans anldggning kommer.

45. Utan att det paverkar tillimpningen av kapitel V punkt 19 andra stycket far
kott som inte uppfyller kraven i artikel 3.1 B b i detta direktiv inte foras till
godkénda styckningsanldggningar med mindre &n att det placeras i speciella
forvaringsutrymmen. Det skall styckas avskilt i tid eller rum fran kott som
uppfyller dessa krav. Den officiella veterindren skall alltid ha tillgang till
alla forvarings- och produktionslokaler for att kunna forvissa sig om att
foregaende bestimmelser strikt foljs.

46. a) Farskt kott skall inte foras in i de lokaler som avses i kapitel III punkt 15
b i stérre mangd dn vad som behdvs. Sa snart det &r styckat och eventu-
ellt forpackat skall kottet flyttas till ett 1dmpligt kylrum enligt kapitel 111
punkt 15 a.
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b) Kott som fors in i styckningslokalerna skall kontrolleras och vid behov

putsas. Arbetsplatsen for detta skall utrustas med nodvandig utrustning
och tillfredsstillande belysning.

¢) Vid styckning, urbening, emballering och paketering skall kottets
karntemperatur hallas konstant vid + 7°C eller lagre. Under styckning
far temperaturen i styckningslokalen inte overskrida + 12 °C. Vid skiv-
ning, emballering och paketering skall kdrntemperaturen i lever hallas
konstant vid + 3°C eller lagre.

Vid styckning, urbening, skivning, tirning, emballering och paketering
skall temperaturen i lever, njurar och skallkott hallas konstant vid + 3°C
eller lagre.

d

=

Trots bestimmelserna i styckena a och ¢ far kott styckas ndr det ar
varmt. | sddant fall skall kottet foras direkt fran slaktlokalen till styck-
ningslokalen. Dessutom skall slakt- och styckningslokalerna vara
beldgna i samma grupp av byggnader och sd ndra varandra att kottet
kan foras over direkt och styckningen skall utféras omedelbart efter
overforingen. S& snart kottet dr styckat och eventuellt forpackat, skall
det overforas till ett lampligt kylrum.

(5

~

Styckningen skall utféras sd att man undviker all fororening av kottet.
Bensplitter och blodklumpar skall tas bort. Kott frdn styckningen som
inte dr avsett som livsmedel skall samlas upp i séddana anordningar,
behallare eller lokaler som avses i punkt 4 d nér det 4r styckat.

KAPITEL X
HYGIENKONTROLL AV STYCKAT OCH LAGRAT KOTT

47. Godkinda styckningsanldggningar och godkdnda kyl- och fryslager skall
kontrolleras av en officiell veterindr.

48. Veterindrens Overvakning skall innefatta f6ljande uppgifter:
— Overvakning av firskt kott som kommer in pd anliggningen och som
lamnar den.

— Hygienkontroll av farskt kott som finns pa de anldggningar som avses i
punkt 47.

— Hygienkontroll av farskt kott fore styckning och nér det limnar de
anldggningar som avses i punkt 47.

— Overvakning av hygienen betriffande de lokaler, anordningar och
verktyg som avses i kapitel V och av personalens personliga hygien
inklusive kladsel.

— All 6vrig 6vervakning som den officiella veterindren anser nodvandig
for att sakerstélla att detta direktiv foljs.

KAPITEL XI
KONTROLLMARKNING

49. Kontrollmédrkningen skall utféras under den officiella veterindrens ansvar.
For detta dndamal skall han ansvara

a) for utrustning som &r avsedd for kontrollmérkning av kott och som han
endast far 6verldmna till assistenterna niar markning skall utforas och for
den tidsperiod som behovs for detta,

b) for etiketter och emballeringsmaterial som ar mérkta enligt detta kapitel.
Etiketter och emballeringsmaterial skall dverldmnas till assistenterna nér
de skall anvindas och i det antal som behdvs.

50. Kontrollstaimpeln skall

a) antingen vara oval och minst 6,5 cm bred och 4,5 cm hdg och innehélla
foljande uppgifter med fullt 14sliga bokstéver:

— I Ovre delen avséndarlandets initialer med versaler (dvs. en av
foljande):
»A3 AT- «B-DK-D-EL-E-FPA3 -FI «-IRL-I-L
-NL-PPA3 -SE «-UK,
foljda av anldggningens godkédnnandenummer.

— I nedre delen en av foljande forkortningar: CEE, EQF, EWG, EOK,
EEC, EEG P A3 eller ETY «.

b) eller vara oval och minst 6,5 cm bred och 4,5 cm hog och innehalla
foljande uppgifter med fullt 14sliga bokstéver:

— I &vre delen namnet pa avséndarlandet med versaler.
— I mitten anléggningens godkinnandenummer.
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— I nedre delen en av foljande forkortningar: CEE, EQF, EWG, EOK,
EEC, EEG P A3 ecller ETY «.

Bokstidverna skall vara minst 0,8 cm hdga och siffrorna minst 1 cm
hoga.

Kontrollstimpeln kan dessutom innehéalla uppgift om den officiella vete-
rindr som utfort hygienkontrollen av kottet.

51. Slaktkropparna skall mérkas med farg- eller brannstdmpel i enlighet med
punkt 50 pé foljande sitt:

— De som véger mer dn 65 kg skall mirkas pé varje kroppshalva pa &tmin-
stone foljande stillen: utsidan av laret, linden, ryggen, brdstet och
bogen.

— Ovriga slaktkroppar skall mirkas pa &tminstone fyra stillen, pd bogen
och pé utsidan av laret.

52. Lever av nét, svin och histdjur skall mérkas med brannstdmpel i enlighet
med punkt 50.

Alla andra étliga organ skall méarkas med férg- eller brannstdmpel i enlighet
med punkt 50 om de inte dr emballerade eller férpackade och mérkta i
enlighet med punkterna 55 och 56.

53. Styckningsdelar som producerats vid styckningsanldggningar frén offentligt
kontrollmérkta slaktkroppar skall markas med firg- eller brinnstimpel i
enlighet med punkt 50 om de inte dr emballerade eller forpackade. Revben
skall kontrollmidrkas pé ett sitt som gor det mojligt att identifiera ursprung-
sslakteriet.

54. Forpackningarna skall alltid kontrollmérkas i enlighet med punkt 55.

55. Forpackat styckat kott och forpackade étliga organ som avses i punkt 52
andra stycket och punkt 53, inklusive skivad lever av ndtkreatur, skall vara
kontrollstdmplade i enlighet med punkt 50. Stdmpeln skall ha stycknings-
anldggningens godkdnnandenummer istéllet for slakteriets
godkdnnandenummer. Stdmpeln skall anbringas pa en etikett pa forpack-
ningen eller tryckas pa forpackningen pd sadant sitt att den forstérs nir
forpackningen Sppnas. Etiketten skall dven ha ett serienummer. Nar styckat
kott eller atliga organ emballerats i enlighet med kapitel XII punkt 62, far
dock den etikett som avses ovan anbringas pd emballaget. Nér det giller
atliga organ som forpackas pa ett slakteri, skall slakteriets godkdnnande-
nummer finnas i kontrollmarket.

56. Utover kraven om att farskt kott avsett for direkt forséljning till konsu-
menten skall emballeras i odelbara portionsforpackningar enligt punkt 55
skall ockséd en avbild av det kontrollméirke, som faststélls i punkt 50 a vara
tryckt pd emballaget eller pa en etikett pa emballaget. Stdmpeln skall inne-
fatta styckningsanléggningens godkdnnandenummer. De krav pd maétt som
anges i punkt 50 behover inte tillimpas for den stdimpel som krévs enligt
denna punkt. I det fall dtliga organ har emballerats i ett slakthus skall dock
det nummer som innefattas i stimpeln vara det berdrda slakthusets godkén-
nandenummer.

57. Kott fran hastdjur samt forpackningar med sadant skall ha ett speciellt
kontrollmérke som skall faststdllas i enlighet med forfarandet i artikel 16 i
detta direktiv.

58. De farger som far anvindas vid kontrollstimpling skall vara tillatna i
enlighet med rédets direktiv om tillnirmning av medlemsstaternas regler
om fargdmnen som dr tilldtna i livsmedel (*).

KAPITEL XII
INSLAGNING OCH EMBALLERING AV FARSKT KOTT

59. a) Emballaget (t.ex. forpackningslador, pappkartonger) skall uppfylla alla
hygienkrav och framfor allt

— far de inte fordndra kottets organoleptiska egenskaper,

— far de inte till kottet kunna Overfora dmnen som &r skadliga for
ménniskors hélsa,

— skall de vara tillrackligt starka for att sékerstdlla att kottet skyddas
effektivt under transport och annan hantering.

(") EGT nr L 115, 11.11.1962, s. 2645/62. Direktiv senast dndrat genom direktiv 85/7/EEG
(EGT nr L 2, 3.1.1985, s. 22).
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b) Emballaget far inte ateranvdndas for kott, sdvida det inte ar gjort av
korrosionsbestidndigt material som &dr latt att rengéra och det
dessforinnan har rengjorts och desinfekterats.

60. Nar farskt styckat kétt eller dtliga organ slds in, skall detta moment utforas
omedelbart efter styckning och i enlighet med hygienbestimmelserna.

Med undantag av styckningsdelar av spiack och sidflask skall styckat kott
och atliga organ alltid vara inslagna, om de inte dr upphdngda under trans-
porten.

Sédan innerforpackning skall vara genomskinlig och férgls, och den skall
dven uppfylla villkoren i punkt 59 a forsta och andra strecksatserna. Den far
inte dteranvdndas for att sld in kott. »M19 Detta krav far frangas i fraga
om fryst kott som dr avsett att anvdndas utan ytterligare beredning som
ravara for de produkter som avses i direktiv 77/99/EEG eller direktiv 88/
657/EEG. <

Skivad lever av not skall slds in en och en. En forpackning far innehélla
endast ett komplett skivat organ i dess ursprungliga form.

61. Inslaget kott skall emballeras.

62. Om innerforpackningen uppfyller alla skyddskrav som stills pa ytterfor-
packningar, behover det dock inte vara genomskinligt och férglost, och
man behdver inte placera det i en ytterbehallare, forutsatt att de dvriga vill-
koren i punkt 59 &r uppfyllda.

63. Styckning, urbening, inslagning och emballering far d4ga rum i samma lokal
under f6ljande forutséttningar:

a) Lokalen skall vara tillrdckligt stor och utformad sa att det sdkerstills att
hanteringen sker hygieniskt.

b) Forpackningsmaterial och emballage skall inneslutas i ett forseglat
skyddshoélje omedelbart efter tillverkning. Detta holje skall skyddas fran
skada under transport till anldggningen och forvaras under hygieniska
forhallanden i en sérskild lokal pa anldggningen.

(e]
~

Lokaler for forvaring av forpackningsmaterial skall vara fria frin damm
och skadedjur och far inte ha nagon luftforbindelse med lokaler som
innehaller &mnen som skulle kunna fororena det farska kottet. Emballage
far inte forvaras pa golvet.

d) Kartongerna skall resas under hygieniska forhéllanden innan de fors in i
lokalen.

e) Kartongerna skall foras in i lokalen pé ett hygieniskt sétt och anvindas
omgdende. De fér inte hanteras av personal som hanterar férskt kott.

f) Omedelbart efter emballering skall kottet placeras i lagerlokalen.

64. De forpackningar som avses i detta kapitel far endast innehdlla styckat kott
fran ett och samma djurslag.

KAPITEL XIII
SUNDHETSINTYG

65. Originalet till det sundhetsintyg som skall atfolja kottet under transport till
destinationsorten skall utfdrdas av en officiell veterinir vid lastningen.

Intyget skall till form och innehall Gverensstimma med forebilden i bilaga 4
och upprittas atminstone péa det eller de officiella sprak som talas pa desti-
nationsorten. Det skall besta av ett enda pappersark.

KAPITEL XIV
LAGRING

66. Farskt kott skall kylas ned omedelbart efter besiktning efter slakt och halla
en konstant kidrntemperatur pa hogst + 7°C i slaktkroppar och stycknings-
delar och + 3°C i atliga organ.

Av tekniska skidl far undantag fran denna bestimmelse med avseende pa
kottets mognadslagring medges av den behoriga myndigheten fran fall till
fall for transport av kott till styckningsanldggningar eller slaktbutiker i slak-
teriets omedelbara ndrhet, forutsatt att transporten tar hogst en timme.

Farskt kott som skall frysas skall komma direkt frén ett godként slakteri
eller en godkénd styckningsanliggning.

Infrysning av farskt kott far endast utforas i lokaler pad den anliggning dar
kottet har producerats eller styckats eller i ett godként kyl- och fryslager
med hjdlp av lamplig utrustning.
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De styckningsdelar som avses i artikel 3.1 A i detta direktiv och de styck-
ningsdetaljer som avses i kapitel XI punkt 53 i denna bilaga samt &tliga
organ skall, nér de dr avsedda for infrysning, frysas in omedelbart, om inte
mognadslagring kravs av djurhidlsoskil. I det senare fallet skall de frysas in
omedelbart efter mognadslagringen.

Hela slaktkroppar, halva slaktkroppar, halva slaktkroppar som styckats i
hogst tre grossistdelar samt kvartsparter avsedda for infrysning skall frysas
in omgaende efter temperaturutjimning.

Styckat kott som &r avsett for infrysning skall frysas in omgaende efter
styckning.

Fryst kott skall nd en kdrntemperatur pa —12 °C eller lagre och far darefter
inte forvaras vid hogre temperatur. Férskt fryst kott skall mirkas med
infrysningsmanad och ar.

67. Inga andra produkter som kan péaverka kottets hygien eller fororena det far
forvaras i de lokaler som avses i kapitel IV punkterna 16 och 17, om inte
kottet dr forpackat och forvaras atskilt.

68. Temperaturen i de forvaringslokaler som avses i kapitel IV punkterna 16
och 17 skall registreras.

KAPITEL XV
TRANSPORT

69. Firskt kott skall transporteras med transportmedel som kan tillslutas herme-
tiskt eller, ndr det géller kott som importerats i enlighet med direktiv 90/
675/EEG eller firskt kott som transiteras genom ett tredje lands territorium,
i plomberade transportmedel. Transportmedlen skall vara utformade och
utrustade pd sddant sdtt att de temperaturer som anges i kapitel XIV kan
hallas under hela transporten.

Trots forsta stycket far hela slaktkroppar, halva slaktkroppar, halva slaktk-
roppar som styckats i hogst tre grossistdelar samt kvartsparter transporteras
vid temperaturer som dr hogre dn de som avses i kapitel XIV under
forutsittning att de villkor som skall faststillas efter samrdd med Veten-
skapliga kommittén i enlighet med det forfarande som faststills i artikel 16
i detta direktiv ar uppfyllda.

70. Transportmedel som &r avsedda for transport av sddant kott skall uppfylla
foljande krav:

a) Deras innerytor och alla andra delar som kan komma i kontakt med
kottet skall vara av korrosionsbestdndigt material som inte kan paverka
kottets organoleptiska egenskaper eller gora kottet skadligt for ménni-
skors hilsa. Dessa ytor skall vara slita och latta att rengdra och
desinfektera.

b) De skall ha effektiva anordningar for att skydda kottet mot insekter och
damm, och de skall vara vattentita.

C

~

For att transportera hela slaktkroppar, halva slaktkroppar, halva slaktk-
roppar som dr styckade i hogst tre grossistdelar, kvartsparter och
oforpackat styckat kott, skall de vara forsedda med korrosionsbestindiga
anordningar for upphingning av kottet pa sddan hojd att kottet inte
kommer i kontakt med golvet. Denna bestimmelse giller inte fryst kott
som dr hygieniskt forpackat. Vid flygtransport krdvs dock inga anord-
ningar for att hdnga upp kottet, under fOrutsdttning att det finns
lampliga korrosionsbestdndiga anordningar for hygienisk lastning,
forvaring under transporten och lossning av kottet.

71. Transportmedel avsedda for transport av kott far inte i nagot fall anvindas
for transport av levande djur eller produkter som kan péaverka eller férorena
kottet.

72. Inga andra produkter som kan péverka kottets hygien eller férorena det far
transporteras pd samma gang som kottet i samma transportmedel, om inte
lampliga forsiktighetsatgirder har vidtagits. Forpackat kott far inte transpor-
teras pa samma transportmedel som opaketerat kott savida det inte finns en
lamplig fysisk avskiljning som skyddar opaketerat kott fran forpackat kott.
Dessutom far magar inte transporteras tillsammans med farskt kétt, sdvida
de inte dr skallade eller rengjorda och inte heller skallar och fGtter, sdvida
de inte dr avhudade eller skéllade och avharade.

73. Firskt kott far inte transporteras i ett fordon eller i en behallare som inte har
rengjorts och desinfekterats.

74. Hela slaktkroppar, halva slaktkroppar och kvartsparter, halva slaktkroppar
som dr styckade i hogst tre grossistdelar med undantag av fryst kott som
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ar paketerat i enlighet med hygienkraven, skall hidnga under transporten
utom vid flygtransport i enlighet med punkt 70 c.

Ovriga styckningsdelar och itliga organ skall hinga eller placeras pa
stdllningar, sévida de inte dr forpackade eller ligger i korrosionsbestindiga
behallare. Dessa stéllningar, forpackningar eller behallare skall uppfylla
hygienkraven och, framfor allt i friga om forpackningar, bestimmelserna i
detta direktiv. Indlvor skall alltid transporteras i starka vatten- och fettita
forpackningar som endast far ateranvéndas efter rengdring och desinfektion.

75. Den officiella veterindren skall fore leverans sidkerstilla att transportfor-
donen och lastningsforhallandena uppfyller hygienkraven i detta kapitel.
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BILAGA 2

KAPITEL I

ALLMANNA BESTAMMELSER FOR GODKANNANDE AV ANLAGG-
NINGAR SOM BEDRIVER SMASKALIG VERKSAMHET

Anlédggningar som bedriver smaskalig verksamhet skall uppfylla f6ljande mini-
mikrav:

1. I lokaler dér farskt kott produceras och hanteras skall f6ljande finnas:

a) Vattentdta golv som &r létta att rengora och desinfektera, som inte ruttnar
och som &r lagda pa sédant stt att vattnet latt rinner undan. Vattnet skall
ledas mot golvbrunnar med galler och vattenlds for att forhindra uppkomst
av dalig lukt.

b

~

Slata, taliga och vattentita vidggar med en ljus, tvittbar yta upp till en
hojd av minst tva meter och minst tre meter i slaktlokaler.

Om traviggar forekommer i de lokaler som avses i kapitel III punkt 16 i
bilaga 1 utgér detta dock ingen grund for att aterkalla ett godkénnande,
under forutséttning att lokalerna ar byggda fore den 1 juli 1991.

c) Dorrar i latt tvattbart, luktfritt material som inte kan ruttna.

Om kott lagras pa anldggningen, skall den ha lagerlokaler som uppfyller
foregaende krav.

d) Isolering som inte ruttnar eller avger lukt.
e) Tillfredsstillande ventilation och vid behov god avledning av anga.

f) Tillfredsstdllande dagsljus eller artificiellt ljus med god fargatergiv-
ningsférmaga.

2. a) Sa nira arbetsplatserna som mdjligt skall de ha tillrickligt ménga anord-
ningar for att tvitta och desinfektera hinderna och for att rengdra verktyg
med varmt vatten. For handtvitt skall dessa anordningar ha rinnande
varmt och kallt vatten eller vatten som ar forblandat till 1dmplig tempe-
ratur, rengorings- och desinfektionsmedel samt hygieniska anordningar
for att torka hénderna.

b) De skall ha anordningar pé platsen eller i angrdnsande lokal for att desin-
fektera verktyg med vatten som &r minst 82 °C.

3. De skall ha lampliga skyddsanordningar mot skadedjur sdsom insekter och
gnagare.

4. a) De skall ha redskap och arbetsutrustning sdsom styckningsbord, bord med
avtagbara styckningsytor, behéllare, transportband och ségar av korro-
sionsbestindigt material som inte kan fororena kottet och som ar litta att
rengora och desinfektera. Trd far inte anvindas.

b

~

De skall ha korrosionsbestdndiga anordningar och utrustning som
uppfyller hygienkraven for

— kotthantering,

— forvaring av kottbehallare pa sddant sitt att varken kottet eller behal-
larna kommer i direkt kontakt med golvet eller viggarna.

c) De skall ha sidrskilda vattentita korrosionsbestindiga behallare for
forvaring av kott som inte dr avsett som livsmedel forsedda med lock
och lasanordningar sa att obehdriga inte kan avlidgsna ndgot fran dem.
Sadant kott skall avlagsnas eller forstoras efter varje arbetsdag.

5. De skall ha kylutrustning for att halla kottets kdrntemperatur vid de nivaer
som krdvs i detta direktiv. Denna utrustning skall innefatta ett avlednings-
system for kondensvatten anslutet till avloppsledningar och som inte medfor
ndgon risk for fororening av kott.

6. De skall ha tillgang till vatten under tryck endast av dricksvattenkvalitet
enligt direktiv 80/778/EEG. Annat vatten far dock tilldtas i undantagsfall for
framstéllning av &nga, brandbekdmpning och kylning av kylutrustning under
forutsittning att vattnet i de ledningar som installerats for detta dndamal inte
kan anvéndas till annat och inte utgdr ndgon risk for att det farska kottet
fororenas. Ledningar for sadant vatten skall tydligt skilja sig frdn de som
anvinds for vatten av dricksvattenkvalitet.

7. De skall ha tillfredsstéllande tillgang till varmt vatten av dricksvattenkvalitet
enligt direktiv 80/778/EEG.

8. De skall ha hygieniskt avloppssystem for avloppsvatten.

9. De skall ha minst ett tvittstdll och vattentoaletter. De senare far inte ha
dorrar som Oppnas direkt ut mot produktionslokalerna. Tvittstéllet skall ha
rinnande varmt och kallt vatten eller vatten som &r forblandat till 1dmplig
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temperatur, rengorings- och desinfektionsmedel for hidnder och hygieniska
anordningar for att torka av handerna. Tvittstill skall finnas intill toaletterna.

KAPITEL 1II

SARSKILDA BESTAMMELSER FOR GODKANNANDE AV SLAKTE-
RIER SOM BEDRIVER SMASKALIG VERKSAMHET

10. Utover de allminna kraven skall slakterier som bedriver smaskalig verk-
samhet uppfylla foljande minimikrav:

a) Tillrdckligt stort slaktdjursstall for djur som Overnattar inom slakte-
riomradet.

b) En slaktlokal och andra lokaler som &r si stora att de arbetsmoment som
utfors vid slakten kan utforas pa ett tillfredsstillande sétt ur hygienisk
synpunkt.

¢) En klart avskild plats i slaktlokalen for bedévning och avblodning.

d) I slaktlokalen tvéttbara vaggar upp till en hdjd pa minst tre meter eller
upp till taket. Under slakt skall dngan ledas ut pa ett tillfredsstéllande
sitt.

(5

~

Sédan utrustning att man efter bedovning kan slakta upp djuret hingande
sé langt som mojligt. Det upphéngda djuret far under inga omstindig-
heter komma i kontakt med golvet under slakten.

f) Ett kylrum med tillricklig kapacitet i forhallande till djurslag och storlek
pa slaktade djur, alltid med en sérskild lasbar del av en viss minsta
storlek som é&r reserverad for observation av de slaktkroppar som man
utfor analyser pa.

Undantag fran detta krav fir medges av den behdriga myndigheten fran
fall till fall, ndr kott levereras omedelbart frdn siddana slakterier till
styckningsanldggningar eller slakteributiker 1 slakteriets omedelbara
nérhet, forutsatt att transporten tar hogst en timme.

11. T slaktlokalen &r det forbjudet att tdomma eller rengéra magar och tarmar
eller att forvara hudar, horn, klévar, hovar och svinborst.

12. Om dynga inte kan foras bort fran slakteriomradet varje dag, skall den
forvaras pa en klart avskild plats.

13. Djur som fors in i slaktlokalerna skall omedelbart beddvas och slaktas.

14. Sjuka djur eller djur som misstinks vara sjuka far inte slaktas pa den
berérda anldggningen, savida inte den behoriga myndigheten gett tillstind
till det.

Om tillstdnd beviljas, skall slakten utféras under kontroll av den behdriga
myndigheten. Atgirder skall vidtas for att undvika fororening. Lokalerna
skall rengoras och desinfekteras sirskilt noga under offentlig kontroll innan
de anvinds igen.
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BILAGA 3

ASSISTENTERNAS YRKESKVALIFIKATIONER

1. Endast sdkande som kan visa att de genomgatt en teoretisk kurs, inklusive
laboratoriedvningar, som dr godkdnd av de behériga myndigheterna i
medlemsstaterna 1 de dmnen som avses i punkt 3 a i denna bilaga under
minst 400 timmar och som har haft praktiska 6vningar under ledning av en
officiell veterindr under minst 200 timmar, kvalificerar for det prov som
avses i artikel 9, fjarde stycket i detta direktiv. De praktiska dvningarna skall
dga rum pé slakterier, styckningsanldggningar, kyl- och fryslager och inspek-
tionsplatser dar farskt kott inspekteras.

2. Assistenter som uppfyller kraven i bilaga 2 i direktiv 71/118/EEG far dock
gé en praktisk kurs dér den teoretiska delen ar reducerad till 200 timmar.

3. Det prov som avses i artikel 9, fjirde stycket i detta direktiv skall bestd av en
teoretisk och en praktisk del och skall omfatta foljande dmnen:

a) Den teoretiska delen omfattar

— grundldggande kunskaper i anatomi och fysiologi hos slaktade djur,
— grundldggande kunskaper i patologi hos slaktade djur,
— grundldggande kunskaper i patologisk anatomi hos slaktade djur,

— grundldggande kunskaper i hygien, framfor allt i industri-, slakt-,
stycknings- och lagringshygien samt arbetshygien,

— kunskaper om metoder for och forfarande vid slakt, besiktning, bered-
ning, inslagning, emballering och transport av farskt kott,

— kunskaper om lagar och andra forfattningar om hur arbetet skall
utforas,

— provtagningsrutiner.
b) Den praktiska delen omfattar

— kontroll och bedomning av slaktade djur,
— faststillande av djurslag genom undersokning av typiska delar av djur,

— undersokning av ett antal delar av slaktade djur med fordndringar och
kommentarer till detta,

— besiktning efter slakt pa slakteri,
— hygienkontroll,
— provtagning.
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BILAGA 4
FOREBILD
SUNDHETSINTYG

for farskt kott(!) som avses i artikel 3 A 1 fiii i direktiv 64/433/EEG

NIr(): coeiiiriiiiiineiaannen.

T2 T O PPN
DEPAITEMENE: «.\tviininititiiiinininiirireit ittt ettt et et trs e tara ettt taeneata e ssehehsaaesrsneersasariantes
MyndIGhet: .ovuivniiniiiiiii e e e e
REFEIENS(2): 1uuirvneiiiniiii ettt et a e e e e e e aan e
L Kéttets identitet

KOt aV: 4 ouiniiitiiiis s e s e b e e e e a e e e
(djurslag)

Typ av styckningsdelar: .........coovviiiiiiiiiiiiiiii e
Typ av £8rpackning: .....ccuiiuiiiniiiiiiiiiiii e
Antal styckningsdelar eller forpackningar: .........ooooiiiiiii
Minad och &r nir det frystes in: ....c.vvuiiiiiiiiiiiiiiii e e
(51301 < PPN
IL. Kéttets ursprung
Adress och godkinnandenummer for det eller de godkinda slakterierna: ...........cocovevieiiiiiiiiiiiiinnn...
Adress och godkinnandenummer f6r den ell;r de godkinda styckningsanliggningarna: ............ccceeenneenn.
Adress och godkinnandenummer for det eller de godkinda kyl- och fryslagren: ..........cc.cccovivnrienniann.e.
III. Kéttets destination

Kottet skall skickas frdn ........cocvvveniiiininnennn, ettt e eeeee et e e tea e e eetitea ittt tataterentatenenenranarens

(destinationsland och -ort)
med foljande transportmedel(2): ........iiiiiiiiiiiiiii e
Leverantdrens namn 0ch adress: ..........ccvviiiiuiiiiiiiniinieiiiriirrieraneiriiereensenteseaernernereeneaeareensens

Mottagarens namn 0ch adess: .....ueivuviuuiiiiniiiiiiiini i aa s eaa e eaeaeae

(*) Med farskt kote menas i enlighet med det direktiv som anges under rubrik IV i detta intyg alla delar som ir tjinliga som livsmedel
frin notkreatur, svin, fir och get samt histdjur och som inte har genomgitt nigon hillbarhetshéjande behandling. Kylt och fryst
kot skall anses vara firske kote.

(*) Frivillig uppgift.

(%) Ange registreringsnummer for jirnvigsvagnar och lastbilar, flightnummer for flygplan och namn for bitar och vid behov
nummer pi containrar.
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IV. Sundhetsintyg

Undertecknad, som forordnats som officiell veterinir, intygar hirmed att det kott som beskrivs ovan har
producerats under de férhillanden som giller f6r produktion och kontroll enligt direktiv 64/433/EEG

— i ett slakteri som ir beliget i ett omride eller en region som omfattas av restriktioner(?),
— och ir avsett f6r en medlemsstat efter transitering genom ett tredje land(*),
»® — ir avsett for Finland eller Sverige('):
i) den kontroll som anges i artikel 5.3 a har genomforts (*),
ii) kottet dr avsett for beredning ('),

iii) kottet kommer fran en anldggning som omfattas av ett sidant program som anges i artikel 5.3 ¢ (1).«

(den officiella veterinirens namnteckning med namnfértydligande)

(*) Stryk det som inte ir tillimpligt.
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BILAGA 5
FOREBILD
SUNDHETSINTYG

for firskt kott avsett for leverans till en medlemsstat(?)

Nr: ceeveiniieieneiieninnens
Avsindarland: ... .
DePartement: ... .. uiuiniiit i et e e e e e e e i
Myndighet: .....oiniiiiiii e

)0 5 12 PP

(frivillig uppgift)
1. Kottets identitet

S0 TN
(djurslag)

Typ av styckningsdelar: ............ooiiiiiiiiiiiiii e
Typ av £8rpackning: .......coviuniiniiiiiiiiiii e
Antal styckningsdelar eller forpackningar: ..o
Minad och &r nar det frystes in: ..ouviniieeiieiiiin it e e e reaa e e
INETEOVIKE: «ovieniiiinini it e e e e e
IL Kéttets ursprung
Adress och godkinnandenummer for det eller de godkinda slakterierna: .............coooiveniiiiiiiiniiinn ..
Adress och godkinnandenummer for den eller de godkinda styckningsanliggningarna: .........................
Adress och godkinnandenummer for det eller de godkinda kyl- och fryslagren: ....................ooiinnel,
III. Kéttets destination

Kottet skall skickas frin .......... ..........................................................

(destinationsland och -ort)
med foljande transportmedel(3): ........o.oiiiiiiiiii e
Leverantorens namn 0Ch adress: ....v.euueniuvnenvretriienitreenetiiereeetrtrirnrtaenerenrteriretererearserneneneness

Mottagarens namn 0ch adress: ......iuiuieniuiiiiiniiiiii e et a e e e e i e

(*) Med firskt kott menas i enlighet med det direktiv som anges under rubrik IV i detta intyg alla delar som ir tjinliga som livsmedel
frin notkreatur, svin, fir och get samt histdjur och som inte har genomgitt nigon hillbarhetshéjande behandling. Kylt och fryst
kot skall anses vara firske kott.

(2) Frivillig uppgift.

() Ange registreringsnummer for jirnvigsvagnar och lastbilar, flightnummer fér flygplan och namn fér bitar och vid behov
nummer pi containrar.
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IV. Sundhetsintyg

Undertecknad, som férordnats som officiell veterinir, intygar hirmed att det kétt som beskrivs ovan har
producerats under de férhillanden som giller vid produktion och kontroll enligt direktiv 64/433/EEG om
hilsoproblem vid framstillning och utslippande pd marknaden av firskt kott.

Utfardati ..ovovevieieininiiniiniannenns den coviiiiiii e

(den officiella veterinirens namnteckning med namnfértydligande)



