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NEUVOSTON DIREKTIIVI,
>»M19——— «

terveytti koskevista vaatimuksista tuoreen lihan tuotannossa ja
markkinoille saattamisessa

(64/433/ETY)

EUROOPAN YHTEISOJEN NEUVOSTO, joka

ottaa huomioon Euroopan talousyhteison perustamissopimuksen ja
erityisesti sen 43 artiklan,

ottaa huomioon komission ehdotuksen,

ottaa huomioon Euroopan parlamentin lausunnon,
ottaa huomioon talous- ja sosiaalikomitean lausunnon,
sekd katsoo, ettd

naudan- ja vasikanlihan markkinoiden yhteisistd jérjestelyistd 27
pdivand kesdkuuta 1968 annetussa neuvoston asetuksessa (ETY)
N:o 805/68 ('), sianlihan markkinoiden yhteisistd jirjestelyistd 29
pdivand lokakuuta 1975 annetussa neuvoston asetuksessa (ETY)
N:o 2759/75 (*) ja lampaan- ja vuohenlihan markkinoiden yhteisistd
jérjestelyistd 25 pdivind syyskuuta 1989 annetussa neuvoston asetuk-
sessa (ETY) N:o 3013/89 (°) luodaan perusta naudan- ja vasikanlihan,
sianlihan, lampaanlihan ja vuohenlihan vapaalle liikkuvuudelle,

edelld mainittujen asetusten tdytdntddnpanolla ei ole toivottua vaiku-
tusta, niin kavan kuin lihaa  koskevien  jdsenvaltioiden
terveyssadnnosten viliset erot ovat yhteison sisdisen kaupan esteend,

ndiden erojen poistamiseksi on tarpeen ldhentdd terveyttd koskevia
jdsenvaltioiden sdannoksid edelld mainittujen asetusten mukaisesti,

téllad ldhentdmiselld on erityisesti pyrittdivd yhdenmukaistamaan teuras-
tamoissa ja leikkaamoissa sekéd varastoinnin ja kuljetuksen aikana lihaa
koskevat terveysvaatimukset; ndyttdd suotavalta ottaa kayttoon tdssé
direktiivissd sdéddettyjen terveysvaatimusten mukaisten teurastamojen
ja leikkaamojen hyviksyntd-menettely sekd yhteison tarkastusmenettely
téllaisen hyvéksynnén edellytysten noudattamisen tarkastamiseksi; olisi
sdddettdvd myds kylmévarastojen hyviksynnésti,

kapasiteetiltaan pienet laitokset olisi hyvéksyttivd yksinkertaistettujen
rakennetta ja infrastruktuuria koskevien vaatimusten pohjalta tdssé
direktiivissd sdddettyjd hygieniasddntdja noudattaen,

lihan terveysmerkintd ja sen laitoksen virkaeldinlddkéarin, josta liha on
perdisin, hyviksyma kuljetusasiakirja ovat parhaat keinot takeiden anta-
miseksi méddrdmaan toimivaltaisille viranomaisille siitd, ettd
lihatuoteldhetys on tdmén direktiivin sdfnndsten mukainen; terveysto-
distus olisi sdilytettdvi, jotta tietynlaisen lihan miérdpaikka voitaisiin
tarkastaa,

tdssd yhteydessd olisi sovellettava kolmansista maista yhteisdé6n tuota-
vien tuotteiden eldinlddkdrin tarkastusten jérjestimisti koskevista
periaatteista 10 pdivand joulukuuta 1990 annetussa neuvoston direktii-
vissd  90/675/ETY (*)  esitettyjd  sddntdjd,  periaatteita  ja
turvatoimenpiteitd,

jasenvaltioiden vélisen kaupan yhteydessd olisi myds sovellettava
sisdimarkkinoiden toteuttamiseksi yhteison sisdisessd kaupassa tehté-

(") EYVL N:o L 148, 28.6.1968, s. 24. Asetusta on muutettu viimeksi asetuk-
sella (ETY) N:o 3577/90 (EYVL N:o L 353, 17.12.1990, s. 23)

(®» EYVL N:o L 282, 1.11.1975, s. 1. Asetusta on muutettu viimeksi asetuksella
(ETY) N:o 1249/89 (EYVL N:o L 129, 11.5.1989, s. 12)

() EYVL N:o L 289, 7.10.1989, s. 1. Asetusta on muutettu asetuksella (ETY)
N:o0 3577/90 (EYVL N:o L 353, 17.12.1990, s. 23)

(*) EYVL N:o L 373, 31.12.1990, s. 1
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vistd eldinlddkarintarkastuksista 11 pdivénd joulukuuta 1989 annetussa
neuvoston direktiivissd 89/662/ETY (') vahvistettuja sddnt6ja, ja

komission tehtdviksi olisi annettava erdiden tdmén direktiivin
tdytantoonpanoon liittyvien toimenpiteiden toteuttaminen; tdtd varten
olisi sdddettdvd menettelyisti komission ja jdsenvaltioiden véilisen
tiiviin ja tehokkaan yhteistyon aikaansaamiseksi pysyvidssd eldinlddk-
intdkomiteassa,

ON ANTANUT TAMAN DIREKTIIVIN:

1 artikla

1 Tassd direktiivissd sdddetddn terveyttd koskevista sdédnndistd kotie-
laimind pidettdvistd nautaeldimistd (mukaan lukien lajit Bubalus
bubalis ja Bison bison), sioista, lampaista ja vuohista sekd kotieldimind
pidettivistd kavioeldimistd saatavan ihmisravinnoksi tarkoitetun tuoreen
lihan tuotannossa ja markkinoille saattamisessa.

2 Tatd direktiivid ei sovelleta vahittdismyyntiliikkeissd tai myynti-
pisteiden yhteydessd olevissa tiloissa suoritettavaan tuoreen lihan
leikkaamiseen ja varastointiin, jos leikkaaminen ja varastointi suorite-
taan yksinomaan kuluttajalle suoraan tuolla paikalla tapahtuvaa
myyntid varten.

3 Tété direktiivid sovelletaan rajoittamatta jauhettua lihaa koskevien
yhteison erityisten sdéntdjen soveltamista.

4 Tamd direktiivi ei vaikuta perustamissopimuksen yleisten
médrdysten mukaisesti mahdollisesti mdérdttyihin kavioeldinten lihan
vahittdismyyntid koskeviin rajoituksiin.

2 artikla
Téassd direktiivissid tarkoitetaan:

a) “lihalla” kaikkia kotieldimind pidettdvien nautaeldinten (mukaan
lukien lajit Bubalus bubalis ja Bison bison), sikojen, lampaiden,
vuohien ja kavioeldinten ihmisravinnoksi soveltuvia osia,

b) “tuoreella lihalla” lihaa, mukaan lukien tyhjiopakkaukseen tai
suojakaasupakkaukseen kadritty liha, jolle ei ole suoritettu muuta
kasittelyd kuin kylmékésittely sdilyvyyden varmistamiseksi,

¢) “luulihalla” lihaa, joka on saatu mekaanisin keinoin lihaa sisalté-
vistd luista lukuun ottamatta pddn luita, raajojen luita etupolvi- ja
kinnernivelten alapuolelta sekd sikojen héntiluita, ja joka on tarkoi-
tettu direktiivin 77/99/ETY 6 artiklan mukaisesti hyviksyttyja
laitoksia varten (%),

d) “ruholla” teuraseldimen koko ruumista verenlaskun, sisdelinten
poiston ja raajojen poiston etupolvi- ja Kkinnernivelistd, péén,
hénnin ja utareiden poiston, sekd nautaeldinten, lampaiden, vuohien
ja kavioeldinten osalta nylkemisen jilkeen. Sikojen osalta raajojen
poistosta etupolvi- ja kinnernivelisti ja pddn poistosta voidaan
kuitenkin luopua, jos liha on tarkoitettu kisiteltdviksi direktiivin
77/99/ETY mukaisesti,

e) “sivutuotteilla” muuta kuin d kohdassa maériteltyd ruhoon kuuluvaa
tuoretta lihaa, vaikka se jéisi luonnollisesti ruhon yhteyteen,

f) 7sisdelimilld” rinta-, vatsa- ja lantio-ontelon elimid mukaan lukien
henki- ja ruokatorvi,

g) “virkaeldinlddkarilld” jasenvaltion toimivaltaisen keskusvirano-
maisen nimittimaa eldinladkaria,

h) ”ldhettdjamaalla” jésenvaltiota, josta tuore liha ldhetetéddn,

(") EYVL N:o L 395, 30.12.1989, s. 13. Direktiivid on muutettu direktiivilla 90/
675/ETY (EYVL N:o L 373, 31.12.1990, s. 1)

(®) EYVL N:o L 26, 31.1.1977, s. 35. Direktiivid on viimeksi muutettu direktii-
villda 89/662/ETY (EYVL N:o L 395, 30.12.1989, s. 13)
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1) “méddrdmaalla” jdsenvaltiota, johon tuore liha ldhetetddn toisesta
jésenvaltiosta,

j) “kuljetusvilineelld” moottoriajoneuvojen, kiskoilla liikkuvien kulk-
uneuvojen ja ilma-alusten rahdinkuljetukseen tarkoitettuja osia seké
laivojen ruumia, tai maitse, meritse tai ilmateitse kuljetettaviksi
tarkoitettuja kontteja,

k) ”laitoksella” hyvéksyttyd teurastamoa, hyviksyttyd leikkaamoa tai
hyvaksyttyd kylmévarastoa tai yksikkod, jossa on useita tdllaisia
laitoksia,

1) kédrimiselld” tai “kééreelld” tuoreen lihan suojaamista kayttamalla
kddrettd tai astiaa, joka on suoraan kosketuksessa kyseiseen tuoree-
seen lihaan ja kddrettd tai astiaa sindnsd,

m) “pakkaamisella” tai “pakkauksella” kédrityn tuoreen lihan sijoitta-
mista toiseen astiaan ja jalkimmadistd astiaa sindnsi,

n) “hitdteurastuksella” kaikkia teurastuksia, jotka eldinlddkdri madraa
suoritettaviksi onnettomuuden tai vakavien fysiologisten tai toimin-
nallisten hdirididen vuoksi. Hétdteurastus voidaan suorittaa
teurastamon ulkopuolella, jos eldinlddkéri katsoo, ettd eldimen
kuljetus on mahdotonta tai ettd se voisi aiheuttaa eldimelle tarpeet-
tomia kdrsimyksia.

3 artikla
1 Jdsenvaltioiden on huolehdittava:

A. ruhojen, puoliruhojen tai korkeintaan kolmeen kappaleeseen leikat-
tujen puoliruhojen sekd neljannesruhojen osalta, ettd

a) ne ovat perdisin liitteesséd I olevassa I ja II luvussa sdddetyt edel-
lytykset tdyttdvistd ja 10 artiklan mukaisesti hyviksytystd ja
valvotusta teurastamosta tai 4 artiklan mukaisesti erityisesti
hyviksytystd teurastamosta,

b

~

ne ovat perdisin teuraseldimestd, jolle virkaeldinlddkdri on suor-
ittanut ante mortem -tarkastuksen liitteessd 1 olevan VI luvun
mukaisesti, ja jonka on tdllaisen tarkastuksen tuloksena todettu
sopivan teurastettavaksi tdméan direktiivin mukaisesti,

o
~

niitd on kisitelty tyydyttdvissd hygieniaolosuhteissa liitteessd I
olevan V ja VII luvun mukaisesti,

d

N

virkaeldinlddkdri on suorittanut niille post mortem -tarkastuksen
liitteessd I olevan VIII luvun mukaisesti, eikd niissid esiinny
muutoksia lukuun ottamatta avoruhjeita, jotka ovat syntyneet
juuri ennen teurastusta, tai paikallisia epdmuodostumia tai
muutoksia jos todetaan, tarvittaessa asianmukaisin laboratorioko-
kein, ettd ndimé muutokset tai epdmuodostumat eivit tee ruhoa ja
teurastuksen sivutuotteita ihmisravinnoksi kelpaamattomiksi tai
ihmisen terveydelle vaarallisiksi,

e) niissd on liitteessd I olevan XI luvun mukainen terveysmerkinta,
f) niiden mukana on kuljetuksen ajan:

i) kesdkuun 30 paivddn 1993 asti, virkaeldinlddkarin lastaushet-
kelld antama, muodoltaan ja sisélloltidédn liitteessd V esitetyn
mallin mukainen terveystodistus, joka on laadittava ainakin
médrdmaan virallisella kielelld tai wvirallisilla kielilla.
Todistus on laadittava yhdelle paperiarkille,

ii) alkaen 1 pdivdastd heindkuuta 1993 virkaeldinlddkéarin
hyvaksymé kaupallinen asiakirja, jonka on:

— liitteessd 1 olevan X luvun 50 kohdassa vahvistettujen
yksityiskohtaisten tietojen, mukaan lukien pakastetun
lihan pakastuskuukausi ja -vuosi, lisdksi sisdllettdva
koodinumero, jonka avulla virkaeldinlddkdri voidaan
tunnistaa,

— oltava vastaanottajalla tallessa véhintdén yhden vuoden
ajan, jotta se voidaan esittdd pyynndstd toimivaltaiselle
viranomaiselle,
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— Ruotsiin ja Suomeen tarkoitetun lihan osalta siséllettdva
yksi liitteessd IV olevan IV osan kolmannessa luetelma-
kohdassa méérityistd maininnoista,
VYMi8

ii1) liitteessd I olevan XI luvun mukainen terveystodistus sell-
aisen lihan osalta, joka on perdisin rajoitusten alaisella
alueella sijaitsevasta teurastamosta, tai lihan, joka on tarkoi-
tettu ldhetettédviksi toiseen jdsenvaltioon kolmannen maan
kautta sinetdidyssd kuorma-autossa.

Yksityiskohtaiset sddnndksetiialakohdan tdytintoonpanosta ja
erityisesti  koodinumeroiden jakamisesta sekd yhden tai
useamman virkaeldinlddkdrien tunnistusluettelon laatimisesta,
annetaan 16 artiklassa sdddettyd menettelyd noudattaen,

g) ne on varastoitu post mortem -tarkastuksen jilkeen liitteessd I
olevan XIV luvun mukaisesti tyydyttidvissd hygieniaolosuhteissa
10 artiklan mukaisesti hyviksytyissd ja liitteessd 1 olevan X
luvun mukaisesti valvotuissa laitoksissa,

h) ne on kuljetettu tyydyttidvissd hygieniaolosuhteissa liitteessd [
olevan XV luvun mukaisesti,

B. edelli A alakohdassa tarkoitettua pienempien palojen tai luutto-
maksi leikatun lihan osalta, etti:

a) ne on leikattu luuttomaksi tai muutoin leikattu liitteessd I
olevassa I ja III luvussa médrityt edellytykset tdyttdvissd ja 10
artiklan mukaisesti hyviksytyssd ja valvotussa leikkaamossa,

b) ne on leikattu luuttomaksi tai muutoin leikattu ja kasitelty liit-
teessd I olevan IX luvun mukaisesti, ja ne on saatu:

— tuoreesta lihasta, joka tdyttdd A kohdassa vahvistetut vaati-
mukset, lukuun ottamatta h alakohdassa tarkoitettuja
vaatimuksia, ja joka on kuljetettu liitteessd I olevan XV
luvun mukaisesti, tai

— tuoreesta lihasta, joka on tuotu kolmansista maista direktiivin
90/675/ETY sdannosten mukaisesti,

¢) ne on varastoitu liitteessd I olevan XIV luvun mukaisissa olosuh-
teissa 10 artiklan mukaisesti hyviksytyissé ja liitteessd I olevan
X luvun mukaisesti valvotuissa laitoksissa,

d) virkaeldinlddkari on tarkastanut ne liitteessd I olevan X luvun
mukaisesti,

e) ne tayttdvat liitteessd [ olevassa XII luvussa vahvistetut
kddrimis- ja pakkaamisvaatimukset,

f) ne tayttdvdat A alakohdan c, e, f ja h alakohdan vaatimukset,

C. ettd sivutuotteet ovat perdisin hyviksytystd teurastamosta tai hyvik-
sytystd leikkaamosta. Kokonaisten sivutuotteiden on tiytettivd A ja
B alakohdan vaatimukset. Viipaloitujen sivutuotteiden on tdytettdva
B alakohdan vaatimukset.

Sivutuotteita ei saa viipaloida lukuun ottamatta nautaeldinten
maksoja, jos ndmé maksat viipaloidaan hyviksytyssi leikkaamossa.
Neuvosto voi paittdd madrdenemmistdlld komission ehdotuksesta
tdmén poikkeuksen laajentamisesta muiden eldinlajien maksoihin,

D. sellaisen tuoreen lihan osalta, jota on sdilytetty tdmin direktiivin
mukaisesti jonkin jdsenvaltion hyvidksyméssd kylmévarastossa, ja
jota ei sen jélkeen ole kisitelty milldén tavalla paitsi varastoinnin
yhteydessa, etté:

a) se tdyttdd A alakohdan c, e, g ja h alakohdan sekd B ja C
alakohdan vaatimukset tai on kolmansista maista direktiivin 90/
675/ETY mukaisesti tuotua tuoretta lihaa,

b) sen mukana on méirdpaikkaan tapahtuvan kuljetuksen aikana A
alakohdan f alakohdassa tarkoitettu kaupallinen asiakirja tai
todistus.

Silloin kun lihan mukana on oltava todistus, sen tdyttdd virkae-
lainlddkari tuoreen lihaerdn mukana olevien terveystodistusten
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perusteella lihan varastoinnin yhteydessé, ja maahantuonnin yhtey-
dessd hdnen on todettava tuoreen lihan alkuperd,

E. tdmén direktiivin mukaisesti tuotetun sellaisen tuoreen lihan osalta,
jota on sdilytetty neuvoston direktiivin 72/462/ETY (') mukaisesti
hyvaksytyssd kolmannen maan kylmédvarastossa tullin valvonnan
alaisena, ja jota ei senjdlkeen ole kisitelty millddn tavalla paitsi
varastoinnin yhteydessa, etti:

a) se tayttdd A, B ja C alakohdan vaatimukset,

b) se tdyttdd erityiset takuut, jotka koskevat sdilytys- ja kuljetusvaa-
timusten noudattamisen tarkastamista ja todentamista,

¢) sen mukana on 16 artiklassa sdddettyd menettelyd noudattaen
laadittavaa mallia vastaava todistus.

Tarkastuksia, sdilytys- ja kuljetusvaatimusten noudattamisen toden-
tamista ja todistuksen antamista koskevat erityiset takuut annetaan
16 artiklassa sdddettyd menettelyd noudattaen.

2 Mitd 1 kohdassa sdddetddn, ei kuitenkaan sovelleta:

a) tuoreeseen lihaan, joka on tarkoitettu muuhun kdytt6on kuin ihmis-
ravinnoksi,

b) niyttelyyn, erityistutkimuksiin tai analyysiin tarkoitettuun tuoree-
seen lihaan, jos virallisella valvonnalla voidaan varmistaa, ettd
lihaa ei kdytetd ihmisravinnoksi, ja kun ndyttely on pdittynyt tai
kun erityistutkimukset tai analyysi on suoritettu, liha hévitetdin
lukuun ottamatta sitd, joka kéytettiin analyysitarkoituksiin,

c) tuoreeseen lihaan, joka on tarkoitettu yksinomaan kansainvilisten
jarjestdjen kayttoon,

sanotun kuitenkaan rajoittamatta kansanterveyttd koskevien yhteisten
sddnndsten soveltamista.

4 artikla

A. Jasenvaltioiden on huolehdittava, ettdi jos 31 pdivind joulukuuta
1991 P A3 , paitsi Itdvallan, Ruotsin ja Suomen osalta, joissa
kyseinen pdivamadrd on 31 pdivd joulukuuta 1993, < toiminnassa
olevat teurastamot, jotka kisittelevit korkeintaan 12 eldinyk-
sikkod () viikossa ja korkeintaan 600 eldinyksikkdd vuodessa,
eiviat tdytd liitteen I vaatimuksia, niihin sovelletaan 1 paivistd
tammikuuta 1993 P A3 , paitsi Itdvallan, Ruotsin ja Suomen osalta,
joissa kyseinen paivimidrd on 1 pdivd tammikuuta 1995, <« alkaen
seuraavia vaatimuksia:

1. Niiden on oltava erityisen -eldinlddkinnéllisen rekister6innin
alaisia, ja niilld on oltava erityinen hyviksyntinumero, johon
sisdltyy viittaus paikalliseen valvontayksikkdon.

Jotta toimivaltaiset kansalliset viranomaiset voivat hyviksya
laitoksen:

a) sen on tdytettdva liitteessd II vahvistetut hyviksynnidn edelly-
tykset,

b) teurastamon johtajan, omistajan tai tdmin edustajan on
pidettdva kirjaa:
— laitokseen tulevista eldimistd ja sieltd ldhtevistd teurastuk-
sesta saatavista tuotteista,
— suoritetuista tarkastuksista,
— noiden tarkastusten tuloksista.

Némai tiedot on pyynndstd toimitettava toimivaltaiselle vira-
nomaiselle,

(") EYVL N:o L 302, 31.12.1972, s. 28. Direktiivid on viimeksi muutettu direk-
tiivilld 91/69/ETY (EYVL N:o L 46, 19.2.1991, s. 37)

(*) Nauta- ja kavioeldimet: 1,0 eldinyksikkod
Siat: 0,33 eldinyksikkod
Lampaat: 0,15 eldinyksikkoa
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¢) teurastamon on ilmoitettava eldinlddkintdviranomaiselle teur-
astusajankohta ja eldinten miérd ja alkuperd, jotta tdmé voi
suorittaa ante mortem -tarkastuksen liitteessd I olevan VI
luvun mukaisesti joko tilalla tai juuri ennen teurastusta,

d) virkaeldinlddkérin tai timén apulaisen on oltava ldsni teuras-
tuksen aikana liitteessd I olevassa V, VII ja VIII luvussa
vahvistettujen hygieniasddntdjen noudattamisen varmistami-
seksi.

Jos virkaeldinldadkdri ei voi olla 1dsnd teurastuksen aikana,
lihaa ei saa viedd pois laitoksesta ennen kuin virkaeldinladkari
on suorittanut post mortem -tarkastuksen, jonka on tapahdut-
tava teurastuspdivéna,

e) toimivaltaisen viranomaisen on valvottava laitoksesta perdisin
olevan lihan jakeluketjua ja ihmisravinnoksi kelpaamatto-
maksi todettujen tuotteiden asianmukaista merkitsemistd sekd
niiden méairdpaikkaa ja myohempéd kayttoa.

Jasenvaltioiden on laadittava luettelo laitoksista, joihin sovel-
letaan tdllaisia poikkeuksia ja toimitettava se ja siithen
mahdollisesti tehdyt lisiykset komissiolle.

f) toimivaltaisen viranomaisen on huolehdittava, ettd e alakoh-
dassa tarkoitetuista laitoksista perdisin oleva tuore liha on
merkitty leimoin, jotka on hyvdksytty tuohon tarkoitukseen
16 artiklassa sdddettyd menettelyd noudattaen, ja joista kdy
ilmi sen terveysvalvontayksikén hallinnollinen alue, jonka
piiriin laitos kuuluu.

2. Toimivaltainen viranomainen voi myds myontdd poikkeuksia liit-
teen II mukaisesti sellaisille leikkaamoille, jotka eivét sijaitse
hyvaksytyssd laitoksessa, ja jotka tuottavat korkeintaan kolme
tonnia viikossa.

Liitteessd I olevan VII ja IX luvun ja X luvun 48 kohdan
madrdyksid ei sovelleta 1 alakohdassa tarkoitetuissa laitoksissa
suoritettavaan siilytykseen ja leikkaamiseen.

3. Liha, jonka katsotaan tayttdvin tdssd direktiivissd sdddetyt
hygienia- ja terveystarkastusvaatimukset, on merkittdvéd leimalla,
josta kdy ilmi alkuperilaitoksesta vastaavan terveysvalvontayk-
sikon toimialue.

Tédmin leiman malli méiritelldin 16 artiklassa sdddettyd menet-
telyd noudattaen.

4. Tassé artiklassa tarkoitetuista laitoksista perdisin oleva liha on:

i) myytdva paikallisesti tuoreena tai kisiteltyni vahittdismyyjille
tai kuluttajille esipakkaamattomana tai -kdarimattoména,

i) kuljetettava laitoksesta vastaanottajalle hygienisissd kuljetuso-
losuhteissa.

B. Tarvittaessa uudet laitokset voidaan tdmidn direktiivin liitteessd I
madrdtyistd rakenne- ja  perusrakennevaatimusten —estimaitti
hyviksyd 16 artiklassa sdddettyd menettelyd noudattaen, jos A
kohdan vaatimukset tayttyvit.

C. Komission eldinlddkintdasiantuntijat voivat yhdessd toimivaltaisten
kansallisten viranomaisten kanssa ja sikdli kun se on tarpeen timin
artiklan yhdenmukaista soveltamista varten suorittaa tarkastuksia
edustavassa méddrdssd laitoksia, joihin sovelletaan tdssd artiklassa
sdddettyjd vaatimuksia.

D. Yksityiskohtaiset sddnndkset tdmén artiklan tiytdntdonpanosta
annetaan 16 artiklassa sdddettyd menettelyd noudattaen.

E. Neuvosto tarkastelee tdmdn artiklan sddnnoksid 1 pdivddn tammi-
kuuta 1998 mennessd komission kertomuksen perusteella.
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5 artikla
1 Jasenvaltioiden on huolehdittava, ettd virkaeldinlddkdri julistaa
ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi:
a) lihan, joka on perdisin eldimisti:

i) joissa on, rajoittamatta direktiivin 90/425/ETY (*) liitteessd C
esitetyn sairausluettelon soveltamista, todettu jokin seuraavista
sairauksista:

— yleistynyt aktinobasilloosi tai aktinomykoosi,
— ritindrutto,

— yleistynyt tuberkuloosi,

— yleistynyt lymfadeniitti,

— rakatauti,

— raivotauti,

— jaykkakouristus,

— akuutti salmonelloosi,

— akuutti luomistauti,

— sikaruusu,

— botulismi,

— septikemia, pyemia, toksemia tai viremia,

ii) joissa on merkkejd akuutista keuhkokuumeesta, keuhkopussin-
tulehduksesta, vatsakalvontulehduksesta, kohtutulehduksesta,
utaretulehduksesta, niveltulehduksesta, syddnpussintulehduk-
sesta, suolistotulehduksesta tai aivo-selkdydintulehduksesta,
joka on todettu yksityiskohtaisella tutkimuksella, jota mahdolli-
sesti tdydentdd bakteriologinen tutkimus ja farmakologisesti
vaikuttavien aineiden jadmien tutkimus.

Jos ndiden erityistutkimusten tulokset kuitenkin ovat hyvik-
syttdvid, ruhot todetaan ihmisravinnoksi kelpaaviksi, kun
ravinnoksi kelpaamattomat osat on poistettu,

iii) joissa on seuraavia loistauteja: yleistynyt sarkokysta-infektio,
yleistynyt kystikerkoosi, trikinoosi,

iv) jotka ovat kuolleita, kuolleena syntyneité tai syntymattomid,
v) jotka on teurastettu lilan nuorena ja joiden liha on vetinen,

vi) joissa on merkkejd kuihtumisesta tai pitkdlle kehittyneestd
anemiasta,

vii) joissa on useita kasvaimia, paiseita tai vakavia vammoja ruhon
eri osissa tai eri sisdelimissa,

b) sellaisten eldimien lihan:

i) joiden tuberkuliinikoereaktio on positiivinen tai epéselvd ja
joista liitteessd I olevan VIII luvun 41 kohdan G alakohdan
mukaisesti suoritettu tutkimus on paljastanut vain paikallisia
tuberkuloosimuutoksia useissa elimissé tai useissa ruhon osissa.

Jos tuberkuloosimuutos kuitenkin havaitaan saman elimen tai
ruhon osan imusolmukkeissa, vain tdimd elin tai ruhon osa ja
sithen liittyvdt imusolmukkeet todetaan ihmisravinnoksi kelpaa-
mattomiksi,

ii) joiden bruselloosikoereaktio on positiivinen tai episelvd, ja
akuuttia tulehdusta osoittavat muutokset tukevat tati.

Vaikka tillaisia muutoksia ei havaittaisi, utareet, sukuelimet ja
veri on kuitenkin todettava ihmisravinnoksi kelpaamattomiksi,

¢) — ruhon osat, joissa on merkkejd laajoista serooseista tai hemorra-
gisista infiltraatioista, paikallisista paiseista tai
kontaminaatiosta,

— sivutuotteet ja sisdelimet joissa on tulehduksen, loisten tai
trauman aiheuttamia patologisia muutoksia,

(") EYVL N:o L 224, 18.8.1990, s. 29. Direktiivid on viimeksi muutettu direk-
tiivilld 91/174/ETY (EYVL N:o L 85, 5.4.1991, s. 37)
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d) lihan:

— joka on kuumeisesta eldimestd,

— jossa on vakavia muutoksia vérin, hajun, koostumuksen tai
maun osalta,

e) kun virkaeldinladkdri on todennut, ettd ruhossa tai sivutuotteessa on
juustomainen imusolmuketulehdus tai jokin muu markivé tila, ja
ettei mainittu tila ole yleistynyt tai siihen ei liity kuihtumista:

i) elimen ja sen imusolmukkeet, jos edelld mainittu muutos tode-
taan tuon elimen tai imusolmukkeen pinnalla tai sisélla,

ii) kaikissa tapauksissa, joita i alakohta ei koske, muutoskohdan ja
sellaiset sitd ympardivét osat, jotka eldinlddkdri pitdéd tarpeelli-
sena hylatd ottaen huomioon muutoksen ikd ja aste, ja ettd vain
vanhoja tdysin koteloituneita muutoksia voidaan pitdd inaktiivi-
sina,

f) lihan, joka on perdisin pistokohdan alueelta,

g) kun virkaeldinldskéri on todennut, ettd koko ruhossa tai jossakin
sen osassa tai jossakin sivutuotteessa esiintyy jokin muu kuin edelld
olevissa kohdissa tarkoitettu tauti tai tila, koko ruhon ja sivutuotteet
tai sellaiset niiden pienemmét osat, jotka tdmi pitdéd tarpeellisena
hylata,

h) ruhot, joiden sivutuotteille ei ole suoritettu post mortem -tarkas-
tusta,

i) eldimen veren, kun eldimen liha on todettu ihmisravinnoksi kelpaa-
mattomaksi edeltivien kohtien mukaisesti, ja veren, jonka mahan
sisdltd tai muut aineet ovat saastuttaneet,

j) eldinten lihan, kun niille on annettu:

i) direktiivien 81/602/ETY (') ja 88/146/ETY (*) mukaisesti kiel-
lettyjé aineita,

ii) tuotteita, jotka todenndkoéisesti tekevét lihan vaaralliseksi tai
haitalliseksi ihmisten terveydelle, ja joista on tehtivé paétds 16
artiklassa sdddettyd menettelyd noudattaen, kun on hankittu
eldinlddkintdalan tiedekomitean lausunto.

iii) mureuttajia,

k) lihan, joka sisdltdd jadmid aineista, joiden kdyttd on sallittu direk-
tiivin 81/602/ETY 4 artiklassa ja direktiivin 88/146/ETY 2 ja 7
artiklassa sdddettyjen poikkeusten mukaisesti, lddkeaineiden, anti-
bioottien, torjunta-aineiden tai muiden haitallisten tai tuoreen lihan
nauttimisen ihmisten terveydelle todennékdoisesti vaaralliseksi tai
haitalliseksi tekevien aineiden jddmid, jos tdllaiset jadmat ylittdvat
yhteison sddnndissd vahvistetut sallittujen poikkeamien tasot,

1) lihan, joka on saastunut tai muuttunut; siind miédrin kuin siitd
paitetddn 16 artiklassa sdddettyd menettelyd noudattaen eldinlddkin-
tdalan tiedekomitean annettua lausuntonsa,

m) yli kaksivuotiaiden eldinten maksan ja munuaiset, kun eldimet ovat
perdisin alueilta, joista direktiivin 86/469/ETY (%) 4 artiklan mukai-
sesti hyviksyttyjen suunnitelmien tdytdntdonpano on paljastanut
korkeita raskasmetallipitoisuuksia,

n) lihan, joka on késitelty ionisoivalla tai ultravioletilla siteilylla,
sanotun kuitenkaan rajoittamatta yhteison mahdollisten siteily-
tyssddnnosten noudattamista,

0) lihan, jossa on voimakas sukupuolihaju.

2 Erityisesti tuberkuloosin, luomistaudin ja salmonelloosin osalta
voidaan 1 kohtaan tehdd lisdyksid tai muutoksia 16 artiklassa sdddettyd
menettelyd noudattaen eldinlddkintdalan tiedekomitean annettua lausun-
tonsa.

(") EYVL N:o L 222, 7.8.1981, s. 32. Direktiivid on viimeksi muutettu direktii-
villa 85/358/ETY (EYVL N:o L 191, 23.7.1985, s. 46)

(®» EYVL N:o L 70, 16.3.1988, s. 16

(®) EYVL N:o L 275, 26.9.1986, s. 36



196410433 — FI — 01.01.1995 — 002.001 — 11

VA3
3. Kunnes 2 kohdassa sdddetyt yhteison sddnnokset annetaan, Ruot-
siin ja Suomeen tarkoitettuun lihaan sovelletaan salmonellan osalta
seuraavia saintoja:

a) lihaldhetyksille on suoritettu mikrobiologinen testi pistokokein alku-
perélaitoksessa  neuvoston  komission  ehdotuksesta  ennen
liittymissopimuksen  voimaantulopdivdd  vahvistamia  sddntoja
noudattaen;

b) i) edelld a alakohdassa tarkoitettua testid ei suoriteta lihaldhetyk-
sille, jotka on tarkoitettu laitokseen pastdrointia, sterilointia tai
vaikutukseltaan vastaavaa kisittelyd varten;

ii) kolmen vuoden siirtymikauden ajan liittymissopimuksen
voimaantulopdividsti i alakohdassa mainittuun lihaan sovelletaan
kuitenkin sédntdjd, joista médritdin Ruotsin ja Suomen sovelta-
missa toimintaohjelmissa. Tidssd suhteessa kyseistd lihaa
koskevat samat toimenpiteet kuin sovellettavat toimenpiteet
Ruotsista ja Suomesta perdisin olevaan lihaan. Ennen kyseisen
kolmen vuoden ajanjakson péittymistd titd sddnnostd tarkastel-
laan uudelleen ja muutetaan tarvittaessa 16 artiklassa sdddettyd
menettelyd noudattaen;

c) edelld a alakohdassa tarkoitettua testid ei suoriteta lihalle, joka on
peréisin laitoksesta, joka kuuluu 16 artiklassa sdddettyd menettelyé
noudattaen 4 kohdassa tarkoitettua ohjelmaa vastaavaksi tunnustetun
ohjelman piiriin.

4. Edelld 3 kohdassa sdddettyjé takeita sovelletaan vasta sen jilkeen,
kun komissio on hyvidksynyt Ruotsin ja Suomen esittdmét toimintaoh-
jelmat. Komission pddtdkset on tehtdvd ennen liittymissopimuksen
voimaantulopdivdd, jotta toimintaohjelmia ja 3 kohdassa sdéddettyja
takeita voidaan soveltaa liittymissopimuksen voimaantulopdivasta.

VYM18
6 artikla
1 Jasenvaltioiden on huolehdittava, etta:

a) edelld 5 artiklan 1 kohdan a alakohdan iii alakohdan ja 5 artiklan 2
kohdan sddnndsten noudattamista rajoittamatta, 3 artiklassa tarkoi-
tettu tuore sianliha tai hevosenliha kylmaikasitellddn direktiivin 77/
96/ETY (') liitteen IV mukaisesti, jos sitd ei ole tutkittu trikinoosin
varalta sanotun direktiivin liitteen I mukaisesti,

b) liha, joka on perdisin
i) siitoskarjuista,
ii) salakarjuista ja hermafrodiiteista,

iii) edelld 5 artiklan 1 kohdan o alakohdan sddnnoksid rajoittamatta,
kastroimattomista karjuista, joiden ruhon paino on yli 80 kiloa,
paitsi jos laitos pystyy 16 artiklassa sdddettyd menettelyd
noudattaen tunnustetulla menetelmdlld tai, jos téllaista mene-
telmdd ei ole, kyseisen toimivaltaisen viranomaisen
tunnustamalla menetelméilld takaamaan, ettd ruhot, joissa on
voimakas karjun haju, voidaan tunnistaa,

merkitdan paatoksessd 84/371/ETY (*) madratylld erityismerkinnalld
ja késitellddn jollakin direktiivissd 77/99/ETY sdddetyistd tavoista,

¢) luuliha ldmpokésitellddn direktiivin 77/99/ETY mukaisesti,

d) ihmisravinnoksi kelpaamattomien osien poiston jilkeen tuore liha ja
sivutuotteet, jotka ovat perdisin eldimistd, joissa on Cysticercus
bovis tai Cysticercus cellulosae - loistartunta, joka ei ole levinnyt
koko elimistoon, kylmakasitellddn 16 artiklassa sdddetyn menettelyn
mukaisesti hyviksyttyd menetelmaé kayttien,

(") EYVL N:o L 26, 31.1.1977, s. 67. Direktiivid viimeksi muutettu komission
direktiivilla 89/321/ETY (EYVL N:o L 133, 17.5.1989, s. 33)
(® EYVL N:o L 196, 26.7.1984, s. 46
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e) hititeurastettujen eldinten k&yttd ihmisravinnoksi voidaan sallia
vain paikallisesti ja vain jos seuraavat edellytykset tayttyvét:

— alkuperitila ei ole eldintautirajoitusten alainen,

— eldinlddkdri on suorittanut eldimelle ennen teurastusta ante
mortem -tarkastuksen 3 artiklan 1 kohdan A alakohdan b
alakohdan mukaisesti,

— eldin on teurastettu tainnutuksen jélkeen, siitd on laskettu veri ja
mahdollisesti poistettu sisdelimet tainnutuspaikalla; eldinlddkéri
voi erityistapauksissa luopua tainnutusvaatimuksesta ja sallia
ampumisen,

— teurastettu eldin, josta on laskettu veri, kuljetetaan mahdolli-
simman pian teurastuksen jélkeen tyydyttdvissd
hygieniaolosuhteissa tdmén direktiivin mukaisesti hyviksyttyyn
teurastamoon. Jos teurastettua eldintd ei voida tunnin kuluessa
viedd tillaiseen teurastamoon, se on kuljetettava kontissa tai
kuljetusvélineessd, jonka ldmpdtila pidetddn 0-4 °C:ssd. Jos
sisdelimid ei ole poistettu teurastuksen yhteydessd, ne on poistet-
tava viimeistddn kolmen tunnin kuluessa teurastuksesta; jos
sisdelinten poisto suoritetaan tainnutuspaikalla, sisdelimet on
lahetettdvd ruhon mukana teurastamoon,

— teurastamoon kuljetuksen aikana teurastetun eldimen mukana on
teurastuksen méadrdnneen eldinlddkdrin antama todistus, jossa
todetaan ante mortem -tarkastuksen tulos, verenlaskun oikea
suorittaminen, teurastusaika ja eldimelle mahdollisesti suoritettu
késittely ja tarvittaessa sisdelinten tarkastuksen tulos; tdmédn
todistuksen on oltava 16 artiklassa sdddettyd menettelyd noudat-
taen laadittavan mallin mukainen,

— teurastetun eldimen ruhoa Késitellddn siten, ettd se ei joudu
kosketuksiin ihmisravinnoksi tarkoitettujen ruhojen ja sivutuot-
teiden kanssa sithen asti kunnes se 3 artiklan 1 kohdan A
alakohdan d alakohdan mukaisessa post mortem -tarkastuksessa
ja tarvittaessa sitd tdydentdvissd bakteriologisissa tutkimuksissa
todetaan kokonaan tai osittain ihmisravinnoksi kelpaavaksi,

f) eldintautirajoitusten alaiselta alueelta perdisin olevaa lihaa koskevat
erityismadraykset, joista pédtetddn tapauskohtaisesti 16 artiklassa
sdddettyd menettelyd noudattaen,

g) edelld olevissa alakohdissa sdddetty késittely suoritetaan alkuperélai-
toksessa tai jossakin muussa virkaeldinlddkdrin nimedméassi
laitoksessa,

h) liha on merkitty 4 artiklan A kohdan 3 alakohdassa sdddetylld
leimalla.

2 Neuvosto paittdd madrdenemmistolld komission ehdotuksesta 1
pdivadn heindkuuta 1992 mennessi niistd yhteison alueen osista, joilla
voidaan poiketa 1 kohdan a alakohdan vaatimuksista kun:

— epidemiologisin tutkimuksin todetaan, ettd alueella ei esiinny triki-
noosia,

— eldviin eldimiin ja teurastettuihin eldimiin sovelletaan tehokasta
tutkimus- ja valvontamenetelmaa.

7 artikla
1 Jasenvaltioiden on varmistettava, etta:

a) ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi todettu liha voidaan selvisti
erottaa ihmisravinnoksi kelpaavaksi todetusta lihasta,

b) ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi todettua lihaa kisitellddn direk-
tiivin 90/667/ETY (') mukaisesti.

2 Yksityiskohtaiset sddnndkset tdmén artiklan tdytdntdonpanosta
annetaan tarvittaessa 16 artiklassa sdddettyd menettelyd noudattaen.

() EYVL N:o L 363, 27.12.1990, s. 51
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8 artikla

1  Eldimet tai niiden liha on tutkittava jddmien varalta, jos terveystar-
kastuksen tulosten perusteella virkaeldinlddkdri epdilee, ettd jadmid
esiintyy, sanotun kuitenkaan rajoittamatta direktiivin 86/469/ETY
sdanndsten noudattamista.

Talld tutkimuksella on tarkastettava, onko lihassa farmakologisesti
vaikuttavien aineiden ja niiden muuntumistuotteiden jadmid, tai jadmid
muista lihaan siirtyneistd aineista, jotka todennikoisesti ovat ihmisten
terveydelle haitallisia.

Jos tutkitussa lihassa on sellaisia mdérid jadmid, ettd ne ylittavit sallitut
raja-arvot, se on todettava ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi.

Néami jadmatutkimukset on suoritettava hyvéksyttyjen ja tieteellisesti
tunnustettujen, erityisesti yhteison sdanndissid tai muissa kansainvili-
sissd madrdyksissd sdddettyjen menetelmien mukaisesti.

Néiden jddmatutkimusten tuloksia 16 artiklassa sdddettyd menettelyd
noudattaen vahvistetuin vertailumenetelmin on oltava mahdollista
arvioida.

Jéljempédnd 16 artiklassa sdddettyd menettelyd noudattaen kussakin
jésenvaltiossa on nimettdva vihintdén yksi vertailulaboratorio suoritta-
maan jadgmitutkimuksia.

2 Neuvosto vahvistaa komission ehdotuksesta muiden Kkuin
neuvoston direktiivissd 86/363/ETY (') ja neuvoston asetuksessa
(ETY) N:o 2377/90 (*) saddettyjen lihaan siirtyvien ja ihmiselle
todenndkoisesti haitallisten aineiden suurimmat sallitut maarat.

9 artikla

Jasenvaltioiden on varmistettava, etté:

1) vahintddn yksi virkaeldinlddkdri on ldsnd 10 artiklan mukaisesti
hyviksytyssd teurastamossa koko ante mortem ja post mortem
-tarkastusten ajan,

i) virkaeldinladkari kdy véhintddn kerran pdivissi 10 artiklan mukai-
sesti hyvdksytyssd leikkaamossa silloin kun sielld tyoskennelldin
lihan parissa laitoksen hygieniaolosuhteiden ja laitokseen tuotavan
ja sieltd pois vietdvdn tuoreen lihan kirjanpidon tarkastamiseksi,

iii) virkaeldinlddkari kdy sdannollisesti kylmévarastossa.

Virkaeldinlddkérida voivat avustaa tdmin alaisuudessa ja vastuulla
toimivat avustajat:

a) ante mortem -tarkastuksessa, jossa apulaisen tehtdviin kuuluu
eldinten alustavan tarkastuksen suorittaminen ja puhtaasti kdytdnnol-
lisissa tehtdvissd avustaminen,

b) post mortem -tarkastuksessa silld edellytykselld, ettd virkae-
lainladkari todella pystyy valvomaan avustajien tyotd paikalla,

c) leikatun ja varastoidun lihan terveysvalvonta,

d) hyviksyttyjen laitosten tarkastus ja valvonta 10 artiklan mukaisesti.

Neuvosto vahvistaa komission ehdotuksesta 1 pdivddn tammikuuta
1992 mennessd virkaeldinlddkdrin apuna toimivien avustajien enim-
maismddrdn. Madrdn on oltava riittdvén pieni, jotta virkaeldinlddkari
voi suorittaa tehokasta valvontaa post mortem -tarkastuksen aikana.

Vain liitteen IIT vaatimukset tayttdvid henkil6itd voidaan nimittdd avus-
tajiksi  jdsenvaltion toimivaltaisen keskusviranomaisen tai tuon
keskusviranomaisen nimittimén viranomaisen jarjestimdn kokeen
perusteelle.

Edelld tarkoitetun avun tarjoamista varten avustajat muodostavat osan
virkaeldinlddkdrin valvonnassa ja vastuulla toimivasta tarkastus-
ryhméstd. Heiddn on oltava laitoksesta riippumattomia. Kyseisen

() EYVL N:o L 221, 7.8.1986, s. 43
(» EYVL N:o L 224, 18.8.1990, s. 1
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jésenvaltion toimivaltainen viranomainen vahvistaa tarkastusryhmin
kokoonpanon kutakin laitosta varten siten, ettd virkaeldinldadkari
kykenee valvomaan edelld mainittuja tehtdvia.

Téssd artiklassa tarkoitettuja avustavia tehtdvid koskevat yksityiskoh-
taiset sddnndkset annetaan tarvittaessa 16 artiklassa sdddettyd
menettelyd noudattaen.

10 artikla

1 Kunkin jdsenvaltion on laadittava luettelo muista kuin 4 artiklassa
tarkoitetuista hyvaksytyistd laitoksista, joilla kullakin on eldinlddkinnal-
linen hyviksyntdnumero. Jasenvaltioiden on ldhetettdvd timi luettelo
muille jésenvaltioille ja komissiolle.

Liitteessd I olevan V luvun 19 kohdan toisen alakohdan toisessa luetel-
makohdassa tarkoitettujen leikkaamojen on myds oltava hyviksyttyja
direktiivin 71/118/ETY (') mukaisesti. Komissio julkaisee tiedon téllai-
sesta leikkaamoluettelossa olevasta erityishyviaksynnista.

Jasenvaltio ei saa hyviksyd laitosta, ellei se ole varma, ettd laitos on
tdman direktiivin mukainen.

Jos hygienia todetaan riittiméattdmaksi ja jos liitteessd I olevan VIII
luvun 41 kohdan F alakohdassa sdddetyt toimenpiteet ovat osoittautu-
neet riittdmattomiksi tilanteen korjaamiseksi, toimivaltaisen kansallisen
viranomaisen on viliaikaisesti peruutettava hyvaksynta.

Jos laitoksen johtaja, omistaja tai tdimédn edustaja ei korjaa todettuja
puutteita toimivaltaisen kansallisen viranomaisen méidrddméin ajan
kuluessa, viimeksi mainitun on peruutettava hyviksynta.

Kyseisen jdsenvaltion on tdssd otettava huomioon 12 artiklan mukai-
sesti mahdollisesti  suoritettujen tarkastusten tulokset. Muille
jasenvaltioille ja komissiolle on ilmoitettava hyviksynnén viliaikaisesta
tai lopullisesta peruuttamisesta.

2 Laitoksen johtajan, omistajan tai tdmin edustajan on 4 kohdan
toisen alakohdan mukaisesti suoritettava laitoksensa tuotanto-olosuh-
teiden yleisen hygienian sddnnollisid tarkastuksia muun muassa
mikrobiologisin tutkimuksin.

Tarkastusten on katettava kaikkien tyovaiheiden tydvélineet, laitteet ja
koneet ja tarvittaessa tuotteet.

Laitoksen johtajan, omistajan tai timin edustajan on viranomaisten
pyynnostd pystyttdva ilmoittamaan virkaeldinlddkarille tai komission
eldinlddkintdasiantuntijoille titd varten suoritettujen tarkastusten laatu,
tiheys ja tulokset sekd tarvittaessa tarkastuksen suorittaneen labora-
torion nimi.

Tarkastusten laatu, tiheys sekd niytteenottomenetelmit ja bakteriolo-
gisen tutkimuksen menetelmit vahvistetaan 16 artiklassa sdddettyd
menettelyd noudattaen.

3 Laitoksen johtajan, omistajan tai tdmdn edustajan on laadittava
henkilokunnan koulutusohjelma, joka antaa tydntekijoille mahdolli-
suuden noudattaa tuotantorakenteeseen mukautettuja hygieenisen
tuotannon vaatimuksia.

Laitoksesta vastaavan virkaeldinlddkdrin on oltava mukana tuon
ohjelman suunnittelussa ja tiytdntoonpanossa.

4  Virkaeldinlddkari vastaa laitosten tarkastuksista ja valvonnasta, ja
tdimidn apuna voi 9 artiklan mukaisesti pelkdstddn kaytdnnollisissad
tehtdvissd toimia avustajia. Virkaeldinlddkarilldi on kaikkina aikoina
oltava vapaa paisy kaikkiin laitosten osiin timéin direktiivin noudatta-
misen varmistamiseksi, ja jos lihan tai teurastettujen eldinten alkuperin
osalta on epdilyjd, myos oikeus tutustua asiakirjoihin, joiden avulla hin
pystyy jéljittdimaédn teurastetun eldimen alkuperétilan.

(") EYVL N:o L 55, 8.3.1971, s. 23. Direktiivid on viimeksi muutettu direktii-
villa 90/654/ETY (EYVL N:o L 353, 17.12.1990, s. 48)
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Virkaeldinlddkédrin on sddnnoéllisesti analysoitava 2 kohdassa sédéddet-
tyjen tarkastusten tulokset. Hén voi tdméin analyysin perusteella
suorittaa mikrobiologisia lisdtutkimuksia kaikissa tuotantovaiheissa tai
kaikista tuotteista.

Néiden analyysien tulos on kirjattava kertomukseen, jonka
johtopddtokset ja suositukset annetaan tiedoksi laitoksen johtajalle,
omistajalle tai tdmén edustajalle, jonka on hygienian parantamiseksi
korjattava todetut puutteet.

11 artikla

Jasenvaltioiden on annettava keskusviranomaiselle tai -laitokselle
tehtdviksi koota ja kayttda virkaeldinlddkdrin suorittamien ante mortem
ja post mortem -tarkastusten tuloksia ihmisiin tarttuvien tautien osalta.

Jos tdllainen tauti todetaan, siiti on mahdollisimman pian ilmoitettava
toimivaltaiselle eldinlddkintdviranomaiselle, joka on vastuussa eldinten
alkuperékarjan valvonnasta.

Jasenvaltioiden on toimitettava komissiolle tietoja tietyistd taudeista ja
erityisesti tapauksista, joissa on todettu thmisiin tarttuvia tauteja.

Komissio vahvistaa 16 artiklassa sdddettyd menettelyd noudattaen yksi-
tyiskohtaiset sddnnokset tdimén artiklan tiytdntdonpanosta ja erityisesti:

— maéirdajoista tietojen toimittamiseksi komissiolle,
— tietojen laadusta,
— sairauksista, joita tietojen keruu koskee,

— tietojen keruusta ja kdytosta.

12 artikla

1  Komission eldinlddkintdasiantuntijat voivat, jos se on tarpeen
tdmén direktiivin yhdenmukaisen soveltamisen varmistamiseksi ja
yhteistydssi toimivaltaisten kansallisten viranomaisten kanssa, suorittaa
tarkastuksia paikalla; he voivat erityisesti varmistaa, ovatko hyviksytyt
laitokset todella tdmén direktiivin mukaisia. Komission on ilmoitettava
jasenvaltioille suoritettujen tarkastusten tuloksista.

Jasenvaltion, jonka alueella tarkastus suoritetaan, on annettava asian-
tuntijoille kaikkea apua, jota ndmaé tarvitsevat tehtdvidin suorittaessaan.

Yleiset sddnnokset tdmédn artiklan tdytintoonpanemiseksi annetaan 16
artiklassa sdddettyd menettelyd noudattaen.

Pysyvissid eldinlddkintdkomiteassa toimivien jdsenvaltioiden annettua
lausuntonsa komissio laatii suositukset sddnnodistd, joita noudatetaan
suoritettaessa tissd kohdassa sdddettyja tarkastuksia.

2 Neuvosto tarkastelee titd artiklaa 1 pdivddn tammikuuta 1995
mennessd komission kertomuksen ja siind mahdollisesti esitettyjen
ehdotusten perusteella.

13 artikla

1 Jéljempidnd 16 artiklassa sdddettyd menettelyd noudattaen jasenval-
tioiden voidaan sallia soveltaa 4 artiklan sddnnOksid teurastamoihin,
jotka Kkisittelevdt korkeintaan 20 eldinyksikkéd viikossa ja 1000
eldinyksikkod vuodessa:

a) jos ne sijaitsevat erityisistd maantieteellisistd haitoista karsivilld
alueilla tai kérsivat tarvikkeiden toimitusvaikeuksista,

b) jos ne 1 pdivini heindkuuta 1991 osallistuvat uudelleenjérjestelyoh-
jelmaan tuona pdivdnd olemassa olevan kansallisen suunnitelman
yhteydessa.

Samaa menettelyd noudattaen ja 4 artiklan A kohdan ensimmaéisessi
alakohdassa  vahvistetuista  eldinyksikkdrajojen =~ muuntosuhteista
poiketen tdmdn kohdan ensimmdiisessd alakohdassa sédddetty lupa
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voidaan laajentaa korkeintaan 60 sikaa viikossa késitteleviin laitoksiin,
kun seuraavat vaatimukset tiyttyvit:

a) laitoksen omistaja on saanut toimivaltaisen viranomaisen hyvik-
symin erityiskoulutuksen tuotantohygieniassa,

b) teurastettavat eldimet ovat laitoksen omistajan omaisuutta tai timéa
on ostanut ne tiyttddkseen d kohdassa tarkoitetut vaatimukset,

c) liha tuotetaan tiloissa, jotka tayttavit liitteen II vaatimukset ja sijait-
sevat laitoksessa,

d) tuotettu liha kéytetdéin yksinomaan laitoksen toimintaa varten tai
myyddén paikalla suoraan kuluttajalle.

Padtettdessd poikkeusten myontdmisestd, voidaan madrdtd erityisvaati-
muksia, ja erityisesti médritelld paikalliset markkinat.

Laitokset, joille on myonnetty tdllaisia poikkeuksia, ovat hyviksyttyja
laitoksia koskevia yhteison tarkastusten alaisia.

2 Jéljempidna 16 artiklassa sdddettyd menettelyd noudattaen:

— voidaan pyynnostd myontdd poikkeuksia liitteessd I olevan II luvun
14 kohdan c alakohdan toisesta, kolmannesta ja neljannesti luetel-
makohdasta, VIII luvun 42 kohdan A alakohdan 2 alakohdasta ja
IX Iuvun 46 kohdan d alakohdasta kaikille vastaavat takuut anta-
ville jdsenvaltioille. Néissd poikkeuksissa on maédréttiva terveyttd
koskevista vaatimuksista, jotka vastaavat ainakin liitteessd I
madrittyja edellytyksia,

— niiden eldintautien osalta, jotka todenndkdisesti vaarantavat
ihmisten terveyden, voidaan paittdé lisdvaatimuksista, joissa otetaan
huomioon kyseisten jdsenvaltioiden eldintautitilanne,

— voidaan p#ittdd erityisistd tukkumarkkinoilla sijaitsevien laitosten
hyviaksyntdd koskevista edellytyksista.

14 artikla

1 Virkaeldinladkédrin tai toimivaltaisen viranomaisen on tapauksissa,
joissa epdillddn, ettd eldinlddkintdlainsdddantod ei ole noudatettu, tai jos
epdillddn lihan soveltuvuutta ihmisravinnoksi, suoritettava kaikki
eldinlddkarintarkastukset, joita tdmé pitdd sopivina, edelldi sanotun
kuitenkaan rajoittamatta tdmédn direktiivin erityissddnndsten sovelta-
mista.

2 Jasenvaltioiden on toteutettava tarvittavat hallinnolliset toimenpi-
teet tai rankaisutoimenpiteet, joilla kaikki yhteison
eldinlddkintdlainsdddannon rikkomukset tehdddn rangaistaviksi, erityi-
sesti, jos havaitaan, ettd laaditut todistukset tai asiakirjat eivdt vastaa
lihan todellista tilaa, ettd tunnistusmerkinnit eivét ole ndiden sdéntdjen
mukaisia, ettd lihaa ei ole esitetty tarkastettavaksi tai ettd lihaa ei ole
kéytetty alkuperdiseen kayttotarkoitukseen.

15 artikla

Neuvosto muuttaa madrdenemmistolld komission ehdotuksesta direk-
tiivin liitteitd erityisesti mukauttaakseen ne tekniikan kehitykseen.

16 artikla

1 Jos tdssd artiklassa sdddettyd menettelyd on noudatettava, asian
saattaa pysyvan eldinlddkintdkomitean késiteltdviksi komitean puheen-
johtaja omasta aloitteestaan tai jdsenvaltion edustajan pyynndstd
viipymétta.

2 Komission edustaja tekee komitealle ehdotuksen tarvittavista
toimenpiteistd. Komitea antaa lausuntonsa ehdotuksesta médrdajassa,
jonka puheenjohtaja voi asettaa asian kiireellisyyden mukaan.
Lausunnot annetaan sellaisella 54 ddnen enemmistolld, joka saadaan
kun dénet painotetaan perustamissopimuksen 148 artiklan 2 kohdassa
madritylld tavalla. Puheenjohtaja ei osallistu d4nestykseen.

3 Komissio pdittdd toimenpiteistd ja soveltaa niitd vilittomaisti, jos
ne ovat komitean lausunnon mukaiset. Jos toimenpiteet eivit ole komi-
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tean lausunnon mukaisia tai lausuntoa ei ole annettu, komissio tekee
viipyméttd neuvostolle ehdotuksen tarvittavista toimenpiteistd.
Neuvosto ratkaisee asian midrdenemmistolla.

Jos neuvosto ei ole ratkaissut asiaa kolmen kuukauden kuluessa siit4,
kun asia on tullut vireille neuvostossa, komissio paattdd toimenpiteista,
jollei neuvosto ole yksinkertaisella enemmistdlld niitd hyldnnyt.

17 artikla

Komissio antaa ennen 1 pidivdd heindikuuta 1994 neuvostolle kerto-
muksen, sithen mahdollisesti liittyvine ehdotuksineen, joista neuvosto
paattdd perustamissopimuksen 43 artiklassa miéritylld danestysmenet-
telylla, tarkastusmenetelmistd sellaisen eldinten terveyden tason
varmistamiseksi, joka vastaa liitteessd I olevassa VI ja VIII luvussa
kuvatuilla ante mortem ja post mortem -tarkastusmenetelmilld taattua
tasoa.

18 artikla

Direktiivin  89/662/ETY sddnnoksid sovelletaan erityisesti alkupera-
maassa  tapahtuviin  tarkastuksiin, vastaanottavan  jdsenvaltion
suoritettavaksi kuuluvien tarkastusten jdrjestdimiseen ja seurantaan sekd
toteutettaviin suojatoimenpiteisiin.

19 artikla

Tama direktiivi on osoitettu kaikille jasenvaltioille.
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LITE 1

1 LUKU
LAITOSTEN HYVAKSYNNAN YLEISET EDELLYTYKSET
Laitoksilla on oltava ainakin:

1 tiloissa, joissa tuoretta lihaa tuotetaan, kisitellddn tai varastoidaan, seka
alueilla ja kaytavilla, joiden kautta tuoretta lihaa kuljetetaan:

a) vedenpitdvd lattiapddllyste, joka on helppo puhdistaa ja desinfioida, on
lahosuojattu ja siten rakennettu, ettd veden poisjuoksuttaminen on
helppoa; vesi on kanavoitava ritildin ja hajulukoin varustettuja viemaéreitd
kohti. Kuitenkin:

— jéljempénd II luvun 14 kohdan d ja f alakohdassa, III luvun 15
kohdan a alakohdassa ja IV luvun 16 kohdan a alakohdassa tarkoite-
tuissa tiloissa ei vaadita veden kanavointia ritildin ja hajulukoin
varustettuja viemareitd kohti, ja 16 kohdan a kohdassa tarkoitettujen
tilojen osalta riittdd laite, jolla vesi voidaan helposti poistaa,

— jéljempénd IV luvun 17 kohdan a alakohdassa tarkoitetuissa tiloissa
sekd alueilla ja kaytdvilld, joiden kautta tuoretta lihaa kuljetetaan,
riittdd vedenpitdva ja lahosuojattu lattiapaéllyste,

b

~

tasaiset, kestdvit ja tiiviit seinit, joilla on vaalea, pestdvd pinnoite
vihintddn kahden metrin korkeudelle, teurastustiloissa védhintddn kolmen
metrin korkeudelle ja jadhdyttdimoissd tai kylmétiloissa ja varastoissa
seinien on oltava pinnoitettu vahintdéin varastointikorkeuteen. Seinén ja
lattian yhtymékohdat on pyoristettdvd tai vastaavasti viimeisteltiva
lukuun ottamatta IV luvun 17 kohdan a alakohdassa tarkoitettuja
huoneita,

Puisten seinien kayttd IV luvun 17 kohdassa tarkoitetuissa huoneissa ei
kuitenkaan ole perusteena hyviksynnin peruuttamiselle jos ne on raken-
nettu ennen tammikuuta 1983,

C

~

ovet sellaisesta materiaalista, jonka laatu ei heikkene ja, jos ne ovat
puusta, niiden kaikilla pinnoilla on oltava tasainen ja ldpdisemdton
pinnoite,

d) lahosuojatut ja hajuttomat eristemateriaalit,
e) riittdvd tuuletus ja tarvittaessa hyvd vesihdyryn poisto,
f) riittdva luonnollinen tai keinotekoinen valaistus, joka ei vadristd virejd,

g) puhdas ja helposti puhdistettava sisékatto, tai timén puuttuessa kattopdal-
lyste, jonka sisdpinta tdyttdd nima edellytykset,

2 a) mahdollisimman ldhelld tyOpisteitd riittdvd madrd laitteita, joissa voi
puhdistaa ja desinfioida kddet sekd puhdistaa tydkalut kuumalla vedelld.
Hanat eivit saa olla kasikédyttoisid. Késien pesua varten ndissd paikoissa
on oltava kuuma ja kylmi juokseva vesi tai sopivan lampdiseksi ennalta
sekoitettu vesi, puhdistus- ja desinfiointiaineita sekd hygieeniset kdsien
kuivaustavat,

b) tydkalujen desinfiointilaitteet, joissa veden ldmpétila on vdhintdén 82 °C.

3 asianmukaiset jérjestelyt tuhoeldimiltd kuten hyonteisiltd ja jyrsijoilta
suojautumista varten,

4 a) tyokalut ja varusteet, kuten leikkauspdydat, irrotettavalla leikkauspinnalla
varustetut poydét, astiat, kuljetinhihnat ja sahat on valmistettava korroo-
sionkestdvistd materiaalista, joka ei voi pilata lihaa ja joka on helppo
puhdistaa ja desinfioida. Pinnat, jotka joutuvat tai voivat joutua kosketuk-
siin lihan kanssa, mukaan lukien saumat ja liitokset, on pidettdva sileini.
Puun kiyttd on kielletty lukuun ottamatta huoneita, joissa on ainoastaan
hygieenisesti pakattua tuoretta lihaa,

b

~

korroosionkestivit ja hygieniavaatimukset tdyttdvit varusteet ja laitteet:

— lihan Kkisittelyyn,

— liha-astioiden varastoimiseen siten, ettei liha tai astiat joudu kosketuk-
siin lattian tai seinien kanssa,

C

~

vélineet lihan hygieeniseen késittelyyn lastauksen ja purkamisen yhtey-
dessd, mukaan lukien asianmukaisesti jérjestetyt ja  varustetut
vastaanotto- ja jérjestelyalueet,

d

=

erityiset vesitiiviit, korroosionkestavit astiat, joissa on kannet ja sulkimet,
jotka estdvdt asiattomia henkilGitd poistamasta tavaraa niistd, ja joihin
ihmisravinnoksi kelpaamaton liha pannaan, tai lukittava huone tillaista
lihaa varten, jos sen miérd on niin suuri, tai jos sitd ei kuljeteta pois tai
havitetd kunkin tyOpdivan paitteeksi; kun téllainen liha poistetaan putkia
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pitkin, putket on rakennettava ja asennettava siten, ettd viltetddn tuoreen
lihan saastumisvaarat,

e) tilat kddre- ja pakkausmateriaalien hygieenistd varastointia varten, kun
laitoksessa harjoitetaan téllaista toimintaa,

5 jadhdytyslaitteet, jotka pitdvét lihan sisdldmpdtilan tdssd direktiivissd vaadi-
tulla tasolla. Laitteisiin on kuuluttava tiivistyneen veden poistojérjestelma,
joka ei voi aiheuttaa lihan saastumista,

6 laitteet, joiden avulla toimitetaan riittdvd méard yksinomaan direktiivissd 80/
778/ETY (') tarkoitettua paineenalaista juomakelpoista vettd. Laitteiden
voidaan kuitenkin poikkeuksellisesti sallia toimittaa hoyryntuotannossa,
palonsammutuksessa ja jddhdytyslaitteiden jadhdytyksessd kéytettdvad
juomakelvotonta vettd silld edellytykselld, ettd tdtd tarkoitusta varten asen-
netut putket estdvit timdn veden kdyton muihin tarkoituksiin eikd niiden
ole mahdollista saastuttaa tuoretta lihaa. Juomakelvottoman veden putket on
selvisti erotettava juomakelpoista vettd varten kéytetyista,

7 riittdva maard direktiivissd 80/778/ETY tarkoitettua kuumaa juomakelpoista
vettd tuottava laitteisto,

8 hygieniavaatimukset tdyttidva jateveden poistojarjestelma,

9 riittdvasti varustettu lukittava tila yksinomaan eldinlddkintdviranomaisen
kayttoon, tai IV luvun 17 kohdassa tarkoitetuissa varastotiloissa sopivat tilat,

10 vélineet, jotka mahdollistavat tdssd direktiivissd sdddettyjen eldinlddkarintar-
kastuksiin liittyvien toimenpiteiden tehokkaan suorittamisen milloin tahansa,

11 tarvittava madrd pukuhuoneita, joissa on tasaiset, vedenpitdvit ja pestdvét
seindt ja lattiat, pesualtaita, suihkuja sekd huuhdeltavia kdymaéloité, jotka on
siten varustettu, ettd rakennuksen puhtaiden osien mahdollinen saastuminen
viltetddn.

Kaymaldt eivdt saa avautua suoraan tydtiloihin. Suihkut eivdt ole tarpeen
kylmévarastoissa, jotka vastaanottavat ja ldhettdvdt vain hygieenisesti
kédrittyd tuoretta lihaa. Pesualtaissa on oltava kuuma ja kylmid juokseva
vesi tai sopivan ldmpdiseksi ennalta sekoitettu vesi, kédsien puhdistus- ja
desinfiointiaineita sekd hygieeniset késien kuivaustavat. Pesualtaan hanat
eivit saa olla kisi- tai késivarsikdyttoisid. Kdymaéloiden l&heisyydessd on
oltava riittdvd maara tdllaisia pesualtaita,

12 tila ja tarkoituksenmukaiset vilineet lihan kuljetusvilineiden puhdistusta ja
desinfiointia varten, paitsi kun kyseessd ovat kylmavarastot, jotka vastaanot-
tavat ja ldhettdvdt ainoastaan hygieenisesti pakattua tuoretta lihaa.
Teurastamoilla on oltava erilliset tilat ja vélineet eldinkuljetusajoneuvoille.
Némé paikat ja ndmid vilineet eivdat kuitenkaan ole pakollisia, jos on
olemassa sdannoksid, joissa vaaditaan, ettd kuljetusvilineet puhdistetaan ja
desinfioidaan virallisesti tdhdn tarkoitukseen hyviksytyissa tiloissa.

13 tila tai paikka puhdistus- ja desinfiointiaineiden sekd vastaavien aineiden
sdilytystd varten.

II LUKU
TEURASTAMOJEN HYVAKSYNNAN ERITYISET EDELLYTYKSET
14 Yleisten vaatimusten lisdksi teurastamoissa on oltava ainakin:

a) riittavat eldinsuojat tai ilmaston salliessa sdilytyskarsinat eldimid varten;
seinien ja lattioiden on oltava kestédvid, tiiviitd ja helppoja puhdistaa ja
desinfioida; niiden tilojen on oltava varustettuja eldinten juottamista ja
tarvittaessa ruokkimista varten, ja niissd on tarpeen mukaan oltava sopiva
viemardintijarjestelma,

b

~

teurastustilat, jotka ovat riittdvdin suuret, jotta ty0 voidaan suorittaa
tyydyttavisti. Teurastustiloissa, joissa teurastetaan sekd sikoja ettd muihin
lajeihin kuuluvia eldimié, sikojen teurastusta varten on varattava erityinen
paikka; téllainen erityinen paikka ei kuitenkaan ole valttdimédton, jos
sikojen ja muiden eldinten teurastus tapahtuvat eri aikoina; téllaisissa
tapauksissa kalttaus, karvanpoisto, kaavinta ja poltto on kuitenkin suori-
tettava erityisissd paikoissa, jotka on selvésti erotettu teurastuslinjasta
joko véhintddn viiden metrin levyiselld avoimella tilalla tai vahintddn
kolme metrid korkealla viliseinéll4,

g
~

erilliset riittdvin suuret tilat, jotka on varattu yksinomaan:

— mabhojen ja suolien tyhjennysti ja puhdistusta varten,

(") EYVL N:o L 229, 30.8.1980, s. 11. Direktiivid on viimeksi muutettu direktiivilld 81/
858/ETY (EYVL N:o L 319, 7.11.1981, s. 19)
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Erilliset tilat eivét kuitenkaan ole tarpeen, jos mahojen kisittely suor-
itetaan suljetulla mekaanisella laitteistolla, jossa on asianmukainen
tuuletusjérjestelma ja joka tdyttdd seuraavat vaatimukset:

i) laitteisto on asennettava ja jarjestettdva siten, ettd suolten erotta-
minen mahoista ja mahojen tyhjennys ja puhdistus suoritetaan
hygieenisesti. Sen on sijaittava erityisessd paikassa, joka on
selvisti erotettu suojaamattomasta tuoreesta lihasta viliseinalla,
joka ulottuu lattiasta vihintddn kolmen metrin korkeuteen ja
ympardi aluetta, jolla tdllaisia toimenpiteitd toteutetaan,

ii) koneen suunnittelun ja toiminnan on tehokkaasti estettdvd kaikki
tuoreen lihan saastuminen,

iii) siind on oltava koneellinen ilmanvaihto, joka poistaa hajut ja
ilman vilitykselld tapahtuvan saastumisen vaaran,

iv) koneen on oltava varustettu laitteella, jonka avulla jitevesi ja
mahojen siséltd voidaan suljetusti poistaa viemaérijarjestelmaén,

v

~

reitin, jota pitkin mahat kulkevat koneelle ja koneelta, on oltava
sekd selvisti erotettu ettd etddllda muun tuoreen lihan kulkureitista.
Vilittomasti tyhjennyksen ja puhdistuksen jilkeen mahat on pois-
tettava tiloista hygieenisesti,

vi) henkilkunta, joka kisittelee muuta tuoretta lihaa, ei saa kisitelld
mahoja. Mahoja késittelevd henkilokunta ei saa kisitelld muuta
tuoretta lihaa,

— suolien ja mahojen sidontaa varten, jos tdmé tehdddn teurastamossa.
Néma toimet voidaan kuitenkin suorittaa ensimmaéisessé luetelmakoh-
dassa tarkoitetuissa tiloissa silld edellytykselld, ettd ristisaastumiselta
viltytdén,

— muiden kuin edeltdvissd luetelmakohdissa mainittujen sivutuotteiden
kasittelyd ja puhdistusta varten, mukaan luettuna erillinen paikka
pdiden sdilytystd varten riittdvan etdélld muiden sivutuotteiden siily-
tyspaikasta, jos ndméi toimenpiteet toteutetaan teurastamossa ja ne
eivit tapahdu teurastuslinjalla,

— vuotien, sarvien, sorkkien ja siankarvojen sdilyttdimiseksi suljetuissa
tiiviissd astioissa niiden tiloista poistamiseen asti siind tapauksessa,
ettd niitd ei poisteta teurastamosta teurastuspdivina,

d

=

erillinen paikka sivutuotteiden pakkaamista varten, jos ne pakataan teur-
astamossa,

lukittavat tilat tai ilmaston salliessa sopivasti sijoitetut erillisesti viema-
roidyt aitaukset sairaita tai sairaiksi epdiltyjd eldimid varten; lukittavat
tilat, jotka on varattu téillaisten eldinten teurastusta ja talteen otetun lihan
sekd ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi julistetun lihan varastointia
varten. Niiden eldinten teurastusta varten varatut tilat eivdt ole
vilttaméttomat laitoksessa, jota toimivaltainen viranomainen ei ole
hyviksynyt téllaisten eldinten teurastamiseen, tai jos tdllainen teurastus
suoritetaan tavanomaisen teurastuksen paitteeksi silld edellytykselld ettd
toteutetaan toimenpiteet ihmisravinnoksi kelpaavaksi julistetun lihan
saastumisen estdmiseksi. Téssd tapauksessa tilat on erityisesti puhdistet-
tava ja desinfioitava virallisessa valvonnassa ennen kuin niitd jélleen
kéytetddn sellaisten eldinten teurastamiseen, jotka eivét ole sairaita tai
sairaiksi epdiltyja,

(&

~

f) riittdvan suuret jadhdyttdmot tai kylmadtilat, jotka on varustettu korroo-
sionkestdvilld laitteilla, jotka on suunniteltu estimidn tuoreen lihan
joutuminen kosketuksiin lattian tai seinien kanssa, kun sitd kuljetetaan
tai sdilytetddn,

g) keinot, joilla valvotaan teurastamoon pédsyd ja sieltd poistumista,

h) rakennuksen likaisten ja puhtaiden tyoskentelyalueiden selked erotta-
minen toisistaan puhtaiden alueiden saastumisen estidmiseksi,

i) vilineet, joiden avulla teurastusta voidaan jatkaa tainnutuksen jilkeen
mahdollisimman pitkélti eldimen ollessa riippuvassa asennossa; riippuva
eldin ei missddn tapauksessa saa koskettaa lattiaa teurastuksen aikana,

j) kattorata lihan jatkokésittelyd varten,

k) jos lantaa sdilytetddn teurastamon alueella, erityinen osasto téllaista lantaa
varten,

1) sopivasti varustettu tila trikiinitutkimuksen suorittamista varten, jos
téllainen tutkimus suoritetaan laitoksessa.
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III LUKU

LEIKKAAMOJEN HYVAKSYNNAN ERITYISET EDELLYTYKSET
15 Yleisten edellytysten lisdksi leikkaamoissa on oltava ainakin:

a) riittdvan suuret jadhdyttdmot tai kylmatilat lihan sdilytystd varten ja, kun
laitoksessa siilytetdéin pakattua lihaa, erillinen téllainen huone pakattua
lihaa varten. Pakkaamatonta lihaa ei saa sidilyttdd tillaisissa jadhdytta-
moissd tai kylmatiloissa, ellei sitd ensin puhdisteta ja desinfioida,

b) leikkaamista, luuttomaksi leikkaamista ja kddrimistd varten tilat, jotka on
varustettu rekisterdivélld 1dmpomittarilla tai rekisterdivélld kaukoldmpo-
mittarilla,

c) jos leikkaamossa toteutetaan pakkaustoimenpiteitd, tilat pakkaamista
varten, jolleivdt XII luvun 63 kohdassa vahvistetut edellytykset tiyty,

d) tilat pakkaus- ja kddremateriaalien varastointia varten, jos leikkaamossa
jos téllaisia toimenpiteitd toteutetaan leikkaamossa,

IV LUKU
KYLMAVARASTOJEN HYVAKSYNNAN ERITYISET EDELLYTYKSET

16 Yleisten vaatimusten lisdksi varastoissa, joissa tuoretta lihaa siilytetdan XIV
luvun 66 kohdan ensimmaéisen alakohdan mukaisesti, on oltava ainakin:

a) riittdvan suuret jadhdyttamot ja kylmatilat, jotka on helppo puhdistaa ja
joissa tuoretta lihaa voidaan sdilyttdd 66 kohdan ensimmadisessd alakoh-
dassa vahvistetuissa lampétiloissa,

b) rekister6ivd lampomittari tai rekisterdivd kaukoldmpomittari jokaisessa
varastointialueessa tai jokaiselle varastointialueelle,

17 Yleisten vaatimusten lisidksi varastoissa, joissa tuoretta lihaa sdilytetdan XIV
luvun 66 kohdan neljinnen alakohdan mukaisesti, on oltava vahintdén:

a) riittdvan suuret jadhdyttdimot ja kylmatilat, jotka on helppo puhdistaa ja
joissa tuoretta lihaa voidaan sdilyttdd 66 kohdan neljannessd alakohdassa
vahvistetussa ldmpdotilassa,

b) rekisterdivd lampomittari tai rekisterdivd kaukoldmpdomittari jokaisessa
varastointialueessa tai jokaiselle varastointialueelle,

V LUKU

LAITOSTEN HENKILOKUNNAN, TILOJEN JA LAITTEIDEN
HYGIENIA

18 Henkilokunnan on noudatettava ehdotonta puhtautta, tilat ja laitteet on
pidettivd ehdottomasti puhtaina.

a) Suojaamatonta tai kédrittyd tuoretta lihaa késittelevan henkilokunnan tai
henkilokunnan, joka tydskentelee tiloissa ja alueilla, joilla tillaista lihaa
kasitellddn, pakataan tai kuljetetaan, on erityisesti kdytettdva puhtaita ja
helposti puhdistettavia padhineitd, jalkineita ja vaaleita tyOvaatteita sekéd
tarvittaessa puhtaita niskasuojia tai muuta suojavaatetusta. Elaimid teuras-
tavan tai lihan parissa tyoskentelevin tai sitd kisittelevdn henkilokunnan
on kunkin tydpdivan aluksi puettava ylleen puhtaat tydvaatteet ja vaihdet-
tava ndmd vaatteet tarpeen mukaan pdivdn aikana sekd pestivd ja
desinfioitava kitensd useita kertoja tyOpdivédn aikana ja aina ryhtyessdin
uudelleen tyohon. Sairaiden eldinten tai saastuneen lihan kanssa koske-
tuksissa olleiden henkildiden on vilittdmadsti pestdvd kétensd ja
késivartensa huolellisesti kuumalla vedelld ja sitten desinfioitava ne.
Tupakointi on kielletty tyd- ja varastohuoneissa, lastaus-, vastaanotto-ja
jérjestelytiloissa ja tiloissa, joissa kuormaa puretaan sekd muilla alueilla
ja kaytavilla, joiden kautta tuoretta lihaa kuljetetaan.

b

~

Eldimid ei saa paastdd laitokseen lukuun ottamatta teurastamoihin
tuotavia teurastettavia eldimid, ja nididen teurastamojen alueelle
padstettavid, niiden toiminnan kannalta tarpeellisia eldimid. Jyrsijit,
hyonteiset ja muut tuhoeldimet on jarjestelmaéllisesti tuhottava.

o
~

Lihan késittelyyn kéytetyt laitteet ja vélineet on pidettivd puhtaina ja
hyvisséd kunnossa. Ne on huolellisesti puhdistettava ja desinfioitava useita
kertoja tyOpdivdn aikana, tyOpdivdn pédtteeksi ja ennen kuin niitd
kdytetddn uudelleen, kun ne ovat saastuneet.
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19 Tyétiloja, -vilineitd ja -laitteita ei saa kdyttdd muihin tarkoituksiin kuin
direktiivin 91/495/ETY (') mukaisesti sallittuun tuoreen lihan tai tarhatun
riistan lihan késittelyyn.

Tétd rajoitusta ei sovelleta:

— edelld 17 kohdan a alakohdassa tarkoitetuissa tiloissa kaytettaviin kulje-
tuslaitteisiin, kun liha on pakattua,

— siipikarjanlihan tai luonnonvaraisen riistan lihan tai kaninlihan leikkaa-
miseen tai raakalihavalmisteiden  valmistukseen, jos téllaiset
toimenpiteet toteutetaan eri aikoina kuin 1 ensimmdiisessd alakohdassa
tarkoitetun tuoreen lihan tai tarhatun riistan lihan leikkaaminen ja kun
leikkaamo puhdistetaan ja desinfioidaan tdysin ennen kuin sitd jélleen
kdytetddn tuoreen lihan tai tarhatun riistan lihan leikkaamiseen.

Lihanleikkausvélineitd saadaan kdyttdd ainoastaan lihan leikkaamiseen.
20 Liha ja liha-astiat eivit saa olla suoraan kosketuksessa lattian kanssa.

21 Kaikkiin tarkoituksiin on kaytettdvd juomakelpoista vettd; juomakelvottoman
veden kdyttd voidaan kuitenkin poikkeuksellisesti sallia hdyryntuotannossa
silld edellytykselld, ettd titd tarkoitusta varten asennetut putket estdvét
tdméan veden kdyton muihin tarkoituksiin eikd niiden ole mahdollista saas-
tuttaa lihaa. Lisdksi juomakelvotonta vettd voidaan poikkeustapauksissa
kayttdd kylmélaitteiden jadhdytykseen. Juomakelvottoman veden putket on
selvisti erotettava juomakelpoista vettd varten kaytetyista.

22 Sahajauhon tai muiden vastaavien aineiden levittdminen tydtilojen ja lihan
varastotilojen lattioille on kielletty.

23 Pesu- ja desinfiointiaineita ja vastaavia aineita on kiytettdva siten, ettd ne
eivit vaikuta haitallisesti laitteisiin, tyovalineisiin tai tuoreeseen lihaan. Lait-
teet ja tyOvilineet on tillaisten aineiden kiyton jilkeen huuhdeltava
huolellisesti juomakelpoisella vedelld.

24 Tyoskentely tuoreen lihan parissa ja sen kisittely on kiellettdvd henkiloilta,
jotka ovat mahdollisia saastumisen lihteita,

Tyo6honoton yhteydessd kaikkia tuoreen lihan parissa tydskentelevid ja sitd
késittelevid henkil6itd on vaadittava lddkarintodistuksella todistamaan, ettd
tillaiselle tyolle ei ole estettd. Tallaisen henkilon ladkarintarkastusten uusi-
misesta sdddetddn kyseisessd jésenvaltiossa voimassa olevassa kansallisessa
lainsdddannossa.

VI LUKU
ANTE MORTEM -TERVEYSTARKASTUS

25 Eldimille on suoritettava ante mortem -tarkastus sind pdivdnd, jona ne
tuodaan teurastamoon tai ennen pdivittdisen teurastuksen aloittamista.
Tarkastus on toistettava vilittdmésti ennen teurastusta, jos eldin on ollut
eldinsuojassa yli yon.

Teurastamon johtajan, omistajan tai timédn edustajan on helpotettava ante
mortem -terveystarkastukseen liittyvien toimenpiteiden toteuttamista ja
erityisesti kaikkia tarpeelliseksi katsottuja kasittelyja.

Kussakin teurastettavassa eldimessd on oltava tunnistusmerkki, jonka avulla
toimivaltainen viranomainen voi médrittdd sen alkuperén.

26 a) Virkaeldinlddkdrin on suoritettava ante mortem -tarkastus ammatillisten
sddntdjen mukaisesti ja sopivassa valaistuksessa.

b) Virkaeldinlddkarin on teurastamoon tuotujen eldinten osalta tarkastettava,
ettd eldinsuojelua koskevia yhteison maardyksia noudatetaan.

27 Tarkastuksessa on todettava:

a) sairastavatko eldimet ihmisiin ja eldimiin tarttuvaa tautia tai onko
eldimen oireiden tai yleistilan perusteella syytd epiilld sen sairastavan
tdllaista tautia,

b) onko niissd oireita sairaudesta tai sellaisesta yleistilan hiiridsté, joka voi
tehdd niiden lihan ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi; on myds kiinni-
tettivd huomiota siithen, onko eldimissd merkkejd siitd, etti ne ovat
saaneet aineita, joilla on farmakologisia vaikutuksia, tai ovatko ne nautti-
neet muita aineita, jotka voivat tehdd niiden lihan ihmisten terveydelle
haitalliseksi,

c) ovatko ne visyneitd, kiihtyneitd tai vahingoittuneita.

(') EYVL N:o 268/69, 24.9.1991, s. 41
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28 a) Visyneiden tai kiihtyneiden eldinten on annettava levétia viahintddn 24
tuntia, jollei virkaeldinladkari toisin maaraa.

b) Eldimid, joissa on todettu jokin 27 kohdan a ja b alakohdassa tarkoite-
tuista taudeista, ei saa teurastaa ihmisravinnoksi.

C

~

Eldinten, joiden epdillddn sairastavan jotakin 27 kohdan a ja b alakoh-
dassa tarkoitetuista taudeista, teurastusta on lykédttdvd. Ndmd eldimet on
tutkittava yksityiskohtaisesti diagnoosin médrittdmistd varten.

Jos post mortem -tarkastus on tarpeen diagnoosin méidrittdmistd varten,
virkaeldinladkdrin on vaadittava, ettd kyseiset eldimet teurastetaan erik-
seen tai tavanomaisen teurastuksen péitteeksi.

Noille eldimille on suoritettava yksityiskohtainen post mortem -tarkastus,
jota on tdydennettiva, jos eldinlddkari pitda sitd varmistuksen saamiseksi
tarpeellisena, asianmukaisella bakteriologisella tutkimuksella sekd farma-
kologisesti vaikuttavien aineiden jddmien tutkimuksella, jos epiillddn,
ettd tdllaisia aineita on annettu todetun tautitilan hoitamiseksi.

VII LUKU
TEURASTUS-, LEIKKAUS- JA LIHANKASITTELYHYGIENIA

29 Teurastustiloihin tuodut teuraseldimet on teurastettava vilittomasti, ja veren-
lasku, nylkeminen tai karvojen poisto ja sisdelinten poisto sekd muut
teurastustoimenpiteet on toteutettava siten, ettd viltetddn lihan saastuminen.

30 Verenlaskun on oltava tdydellinen; ihmisravinnoksi tarkoitettu veri on
kerdttdva ehdottoman puhtaisiin astioihin. Sitid ei saa sekoittaa késin, vaan
ainoastaan hygieniavaatimukset tayttavilla vélineilla.

31 Muut eldimet kuin siat on nyljettdvd valittomasti ja tdydellisesti, sanotun
kuitenkaan rajoittamatta VIII luvun 41 kohdan D alakohdan a alakohdan
toisessa virkkeessd médrdtyn poikkeuksen soveltamista. Jos sikoja ei nyljetd,
niiden karvat on poistettava vilittomésti. Tdmén toimenpiteen suorittami-
sessa voidaan kayttdd karvojenpoistoaineita jos siat huuhdellaan jilkeenpiin
huolellisesti juomakelpoisella vedelld.

Vasikoiden ja lampaiden pédiden nylkeminen ei kuitenkaan ole tarpeen jos
niiden péitd kasitellddn siten, ettd tuoreen lihan saastumiselta viltytadn.

32 Sisdelinten poisto on suoritettava vilittdmasti ja saatettava loppuun
viimeistddn 45 minuuttia tainnutuksen jilkeen tai rituaaliteurastuksen yhtey-
desséd puoli tuntia verenlaskun jilkeen. Keuhkot, syddn, maksa, munuainen,
perna ja vilikarsina voidaan joko poistaa tai jattdd ruhoon luonnolliseen
yhteyteensa.

Jos ne irrotetaan, ne on numeroitava tai merkittdva tavalla, joka mahdollistaa
niiden tunnistamisen tiettyyn ruhoon kuuluviksi; timé koskee myos pditd,
kieltd, ruoansulatuskanavaa ja kaikkia muita tarkastusta tai direktiivissd 86/
469/ETY sdiddettyjen tarkastusten suorittamista varten vaadittavia eldimen
osia. Edelld mainitut osat on siilytettdvd ruhon ldhelld kunnes tarkastus on
suoritettu. Jos peniksessd ei ole tautien oireita tai muutoksia, se voidaan
kuitenkin havittdd vilittomasti. Kaikkien eldinlajien munuaiset on paljastet-
tava ympéroivastd rasvakudoksesta; nautaeldinten, sikojen ja kavioeldinten
munuaista ympéroivéd kapseli on mydskin poistettava.

33 Lihaan ei saa jattdd tyovilineitd; lihan puhdistaminen kankaalla tai muulla
materiaalilla pyyhkimélld sekd ilman puhaltaminen on kielletty. Ilman puhal-
taminen elimeen voidaan kuitenkin hyvidksyd rituaalitarkoituksiin silla
edellytykselld, ettd tdllaista elintd ei kdytetd ihmisravinnoksi.

34 Kavioeldinten, yli neljan viikon ikéisten sikojen ja yli kuuden kuukauden
ikdisten nautaeldinten ruhot on esitettdva tarkastettavaksi selkdydinkanavaa
pitkin halkaistuina puoliruhoina. Jos tarkastus sitd edellyttdd, virkae-
lainladkdari voi vaatia minkd tahansa pddn tai ruhon halkaisua
pituussuunnassa.

Teknisten vaatimusten tai paikallisten kulutustottumusten huomioon ottami-
seksi P C1 virkaeldinlddkdri voi kuitenkin sallia sikojen ruhojen
esittdmisen tarkastettaviksi halkaisemattomina. <

35 Ennen tarkastuksen loppuun saattamista tarkastamattomat ruhot ja sivutuot-
teet eivdt saa olla kosketuksissa jo tarkastettujen ruhojen ja sivutuotteiden
kanssa, ja ruhon siirtdminen, leikkaaminen tai muu jatkokdsittely on kiel-
letty.

36 Talteen otettu tai ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi todettu liha, mahat,
suolet ja ihmisravinnoksi kelpaamattomat sivutuotteet eivét saa olla koske-
tuksissa ihmisravinnoksi kelpaavaksi todetun lihan kanssa, ja ensin mainitut
on mahdollisimman pian sijoitettava erityisiin tiloihin tai astioihin, jotka on
sijoitettu ja jérjestetty siten, ettd muun tuoreen lihan saastuminen véltetddn.
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37 Jos useiden eldinten veri tai sivutuotteet kerdtdin samaan astiaan ennen post
mortem -tarkastuksen loppuun saattamista, koko astian sisdltd on julistettava
ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi, jos yhden kyseessd olevan eldimen ruho
todetaan ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi.

38 Lihan, sivutuotteet mukaan lukien, késittely, puhdistaminen, jatkokésittely ja
kuljetus on suoritettava kaikkia hygieniavaatimuksia noudattaen. Kun
tillainen liha on pakattua, on noudatettava II luvun 14 kohdan d alakohtaa
ja XI luvun vaatimuksia. Pakattua lihaa on sdilytettdvd eri tiloissa kuin
suojaamatonta tuoretta lihaa.

VIII LUKU

POST MORTEM -TERVEYSTARKASTUS

39 Kaikki eldimen osat veri mukaan luettuna on tarkastettava valittomaésti teur-
astuksen jéilkeen sen médrittdmiseksi, kelpaako liha ihmisravinnoksi.

40. Post mortem -tarkastukseen on sisdllyttava:

a) teurastetun eldimen ja siihen kuuluvien elinten silmdméaérdinen tarkastus,

b) jaljempdnd 41 kohdassa tarkoitettujen elinten ja, jos virkaeldinldakari
katsoo sen tarpeelliseksi, kohdun tunnustelu,

C

~

tiettyjen elinten ja imusolmukkeiden sekd virkaeldinlddkdrin tekemien
johtopditosten perusteella kohdun viiltiminen. Jos tiettyjen elinten
silmdméairdinen tarkastus tai tunnustelu osoittaa, ettd eldimessd on
muutoksia, jotka voivat saastuttaa ruhot, tyovélineet, henkilokunnan tai
tyotilat, nditd elimid ei saa viiltdd teurastustiloissa tai missddn muissa
laitoksen osissa, joissa tuore liha voisi saastua,

d) koostumuksen, virin, hajun ja tarvittaessa maun poikkeavuuksien
tutkimus,
e) tarvittaessa laboratoriotutkimukset erityisesti 5 artiklan 1 kohdan j ja k

alakohdassa tarkoitettujen aineiden varalta.

41 Virkaeldinldadkarin on toimittava erityisesti seuraavasti:

A. Yli kuuden viikon ikiiset nautaeldimet

a) pddn ja nielun silmdmédrdinen tarkastus; alaleuan, nieluntakaiset ja
korvasylkirauhasen imusolmukkeet (Lnn. retropharyngiales, mandi-
bulares ja parotidei) on viillettivd ja tutkittava. Ulommat
puremalihakset, joihin on tehtdvé kaksi alaleuan kanssa yhdensuun-
taista viiltoa, sekd sisdpuoliset puremalihakset (sisdpuoliset
pterygoid-lihakset), joihin on tehtdvé yksi viilto, on tutkittava,

Suun ja nielun yksityiskohtaista silmdméadrdista tarkastusta varten
ympérdivastd kudoksesta irrotettu kieli on tarkastettava silmamaérai-
sesti ja sitd on tunnusteltava. Tonsillat on poistettava,

b

~

henkitorven tarkastus; keuhkojen ja ruokatorven silmdmaéairdinen
tarkastus ja tunnustelu; keuhkotyven ja vilikarsinan imusolmukkeet
(Lnn. bifurcationes, eparteriales ja mediastinales) on viillettdva ja
tutkittava. Henkitorvi ja keuhkoputkien pédfhaarat on avattava pituus-
suunnassa ja keuhkot on viillettdvd niiden alimmassa kolmanneksessa
kohtisuoraan keuhkoputkiin ndhden; ndmi viillot eivét ole tarpeen,
jos keuhkoja ei kéytetd ihmisravintona,

¢) syddnpussin ja syddmen silmdmédriinen tarkastus, kun sydin on viil-
letty pituussuunnassa siten, ettd kammiot avautuvat ja kammioiden
viliseind halkaistaan,

d

e) maksan ja maksaportin imusolmukkeiden (Lnn. portales) silmdmaa-
rdinen tarkastus ja tunnustelu; maksan viskeraalipuolen ja lobus
caudatuksen tyven viiltiminen sappitichyeiden tutkimusta varten;
maksaportin imusolmukkeiden tarkastus ja tunnustelu,

=

pallean silmdméérdinen tarkastus,

f) ruoansulatuskanavan, suoliliepeen sekd mahaimusolmukkeiden ja
suoliliepeen imusolmukkeiden (Lnn. gastrici, mesenterici, craniales
ja caudales) silmadméairdinen tarkastus, mahaimusolmukkeiden ja
suoliliepeen imusolmukkeiden tunnustelu ja tarvittaessa niiden viilté-
minen,

g) pernan silmdmédriinen tarkastus ja tarvittaessa tunnustelu,

h) munuaisten silmdmédirdinen tarkastus ja tarvittaessa munuaisten ja
munuaisimusolmukkeiden (Lnn. renales) viiltiminen,

i) rintakalvon ja vatsakalvon silmdméérdinen tarkastus,

j) sukuelinten silmdmadirdinen tarkastus,
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k) utareiden ja utareimusolmukkeiden (Lnn. supramammarii) silmamaa-
rdinen tarkastus ja tarvittaessa tunnustelu ja viiltiminen. Lehmien
utarepuoliskot on avattava pitkélld syvalld viillolla maitorauhasiin
(sinus lactiferes) asti ja utareimusolmukkeet on viillettdva, paitsi jos
utareita ei kdytetd ihmisravinnoksi.

. Alle kuuden viikon ikiiset nautaeldimet

a) pddn ja nielun silmdmédrdinen tarkastus. Nieluntakaiset imusolmuk-
keet (Lnn. retropharyngiales) on viillettdvd ja tutkittava. Suu ja
nielu on tutkittava ja kieli on tunnusteltava. Tonsillat on poistettava,

b

=~

keuhkojen, henkitorven ja ruokatorven silmidméérdinen tarkastus;
keuhkojen tunnustelu; keuhkotyven ja vilikarsinan imusolmukkeet
(Lnn. bifurcationes, eparteriales ja mediastinales) on viillettiva ja
tutkittava.

Henkitorvi ja keuhkoputkien péddhaarat on avattava pituussuunnassa
ja keuhkot on viillettivd niiden alimmassa kolmanneksessa kohti-
suoraan keuhkoputkiin ndhden; ndmi viillot eivdt ole tarpeen, jos
keuhkoja ei kdytetd ihmisravinnoksi,

c¢) sydénpussin ja syddmen silmadméaardinen tarkastus, kun sydédn on viil-
letty pituussuunnassa siten, ettd kammiot avautuvat ja kammioiden
viliseind halkaistaan,

d

=

pallean silmidméériinen tarkastus,

e) maksan ja maksaportin imusolmukkeiden (Lnn. portales) silmamaa-
rdinen tarkastus; maksan ja sen imusolmukkeiden tunnustelu ja
tarvittaessa viiltiminen,

f) ruoansulatuskanavan, suoliliepeen sekd mahaimusolmukkeiden ja
suoliliepeen imusolmukkeiden (Lnn. gastrici, mesenterici, craniales
ja caudales) silmdamaidrdinen tarkastus, mahaimusolmukkeiden ja
suoliliepeen imusolmukkeiden tunnustelu ja tarvittaessa niiden viilté-
minen,

~

g) pernan silmdméérdinen tarkastus ja tarvittaessa tunnustelu,

h) munuaisten silmdmaédrdinen tarkastus; tarvittaessa munuaisten ja
munuaisimusolmukkeiden (Lnn. renales) viiltiminen,

—
=

rintakalvon ja vatsakalvon silmdmédrdinen tarkastus,

j) navan alueen ja nivelten silmdmidrdinen tarkastus ja tunnustelu;
epdilyttivissd tapauksissa navan alue on viillettdvd ja nivelet avat-
tava. Nivelneste on tutkittava.

. Siat

a) padn ja nielun silmdmaiérdinen tarkastus; alaleuan imusolmukkeet
(Lnn. mandibulares) on viillettdva ja tutkittava. Suu, nielu ja kieli
on tarkastettava silmdmaérdisesti. Tonsillat on poistettava,

b

~

keuhkojen, henkitorven ja ruokatorven silmidmddrdinen tarkastus;
keuhkojen sekd keuhkotyven ja vilikarsinan imusolmukkeiden
tunnustelu (Lnn. bifurcationes, eparteriales ja mediastinales). Henki-
torvi ja keuhkoputkien pddhaarat on avattava pituussuunnassa ja
keuhkot on viillettdvd niiden alimmassa kolmanneksessa kohti-
suoraan keuhkoputkiin ndhden; ndma viillot eivit kuitenkaan ole
tarpeen, jos keuhkoja ei kéytetd ihmisravinnoksi.

c¢) sydénpussin ja syddmen silmdméaardinen tarkastus, kun sydédn on viil-
letty pituussuunnassa siten, ettd kammiot avautuvat ja kammioiden
viliseind halkaistaan,

d

=

pallean silmdmééardinen tarkastus,

e) maksan ja maksaportin imusolmukkeiden (Lnn. portales) silmamai-
rdinen tarkastus; maksan ja sen imusolmukkeiden tunnustelu,

f) ruoansulatuskanavan, suoliliepeen sekd mahaimusolmukkeiden ja
suoliliepeen imusolmukkeiden (Lnn. gastrici, mesenterici, craniales
ja caudales) silmdmidrdinen tarkastus, mahaimusolmukkeiden ja
suoliliepeen imusolmukkeiden tunnustelu ja tarvittaessa niiden viilté-
minen,

g) pernan silmdmédrdinen tarkastus ja tarvittaessa tunnustelu,
h

=

munuaisten silmdméardinen tarkastus ja tarvittaessa munuaisten ja
munuaisimusolmukkeiden (Lnn. renales) viiltiminen,

i) rintakalvon ja vatsakalvon silmdméérdinen tarkastus,

j) sukuelinten silmdmadirdinen tarkastus,
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k) utareiden ja utareimusolmukkeiden (Lnn. supramammarii) silmamaa-
rdinen tarkastus, emakoiden utareimusolmukkeiden viiltiminen,

1) nuorten eldinten navan alueen ja nivelten silmdmaéirdinen tarkastus ja
tunnustelu; epdilyttdvissd tapauksissa navan alue on viillettdvd ja
nivelet avattava.

D. Lampaat ja vuohet

a) padn silmdmairdinen tarkastus nylkemisen jilkeen ja epiilyttavissa
tapauksissa nielun, suun ja kielen sekd nieluntakaisten ja korvasylkir-
auhasten imusolmukkeiden tutkiminen. N&dméd tutkimukset eivit ole
tarpeen, jos toimivaltainen viranomainen pystyy takaamaan, ettd
paatd, mukaan lukien kieli ja aivot, ei kiytetd ihmisravinnoksi,
sanotun kuitenkaan rajoittamatta kansanterveyteen liittyvien vaati-
musten soveltamista,

b

=

keuhkojen, henkitorven ja ruokatorven silmdméddrdinen tarkastus;
keuhkojen sekd keuhkotyven ja vilikarsinan imusolmukkeiden (Lnn.
bifurcationes, eparteriales ja mediastinales) tunnustelu; epdilyttdvissa
tapauksissa ndma elimet ja imusolmukkeet on viillettiva ja tutkittava,

c) syddnpussin ja syddmen silmdmaéadrdinen tarkastus; epdilyttavissa
tapauksissa sydin on viillettdva ja tutkittava,

d

=

pallean silmdméardinen tarkastus,

¢) maksan ja maksaportin imusolmukkeiden (Lnn. portales) silmdmas-
rdinen tarkastus; maksan ja sen imusolmukkeiden tunnustelu,
maksan viskeraalipuolen viiltiminen sappitichyeiden tutkimusta
varten,

f) ruoansulatuskanavan, suoliliepeen sekd mahaimusolmukkeiden ja
suoliliepeen imusolmukkeiden (Lnn. gastrici, mesenterici, craniales
ja caudales) silmdméadriinen tarkastus,

g) pernan silmdméiardinen tarkastus ja tarvittaessa tunnustelu,

h) munuaisten silmdmaédrdinen tarkastus; tarvittaessa munuaisten ja
munuaisimusolmukkeiden (Lnn. renales) viiltiminen,

i) rintakalvon ja vatsakalvon silmdméérdinen tarkastus,
j) sukuelinten silmdmadérdinen tarkastus,
k) utareiden ja sen imusolmukkeiden silmdméardinen tarkastus,

1) nuorten eldinten navan alueen ja nivelten silmdmairdinen tarkastus ja
tunnustelu; epdilyttivissd tapauksissa navan alue on viillettivd ja
nivelet avattava.

E. Kotieldimini pidettivit kavioeldimet

a) pddn silmdmédrdinen tarkastus ja kielen ympérdivistd kudoksesta
irroittamisen jdlkeen nielun silmédmé&drdinen tarkastus; alaleuan,
nieluntakaiset ja korvasylkirauhasen imusolmukkeet (Lnn. retrophar-
yngiales, mandibulares ja parotidei) on tunnusteltava ja tarvittaessa
viillettdvd. Suun ja nielun yksityiskohtaista tarkastusta varten
ympéaroivastd kudoksesta irroitettu kieli on tarkastettava silmamaa-
rdisesti ja tunnusteltava. Tonsillat on poistettava,

b

~

keuhkojen, henkitorven ja ruokatorven silmidméérdinen tarkastus;
keuhkojen tunnustelu; keuhkotyven ja vilikarsinan imusolmukkeet
(Lnn. bifurcationes, eparteriales ja mediastinales) on tunnusteltava
ja tarvittaessa viillettdvd. Henkitorvi ja keuhkoputkien pddhaarat on
avattava pituussuunnassa ja keuhkot on viillettdvéd niiden alimmassa
kolmanneksessa kohtisuoraan keuhkoputkiin nidhden; ndma viillot
eivit kuitenkaan ole tarpeen, jos keuhkoja ei kdytetd ihmisravintona,

c) syddnpussin ja syddmen silmdmédirdinen tarkastus, kun syddn on
viilletty ~pituussuunnassa siten, ettd kammiot avautuvat ja
kammioiden véliseind halkaistaan,

d) pallean silmdmédrdinen tarkastus,

e) maksan ja maksaportin imusolmukkeiden (Lnn. portales) silmamaa-
rdinen tarkastus; maksan ja sen imusolmukkeiden tunnustelu,
tarvittaessa maksan sekd maksan ja maksaportin imusolmukkeiden
viiltdminen,

f) ruoansulatuskanavan, suoliliepeen sekd mahaimusolmukkeiden ja
suoliliepeen imusolmukkeiden (Lnn. gastrici, mesenterici, craniales
ja caudales) silmamairdinen tarkastus; tarvittaessa mahaimusolmuk-
keiden ja suoliliepeen imusolmukkeiden viiltdminen,

g) pernan silmdmédrdinen tarkastus ja tarvittaessa tunnustelu,
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h) munuaisten silmd@maéérdinen tarkastus, munuaisten tunnustelu ja

tarvittaessa munuaisten ja munuaisimusolmukkeiden (Lnn. renales)
viiltiminen,

i) rintakalvon ja vatsakalvon silmdméérdinen tarkastus,
j) oriiden ja tammojen sukuelinten silmdmaéérdinen tarkastus,

k) utareiden ja  utareimusolmukkeiden (Lnn.  supramammarii)
silmdmaédrdinen tarkastus ja tarvittaessa utareimusolmukkeiden
viiltiminen,

1) nuorten eldinten navan alueen ja nivelten silmdméérdinen tarkastus
ja tunnustelu; epdilyttédvissd tapauksissa navan alue on viillettivd ja
nivelet avattava,

m) kimoviriset hevoset on tutkittava melanoosin ja melanomien varalta
olkanivelen alapuolisten lavan lihasten ja imusolmukkeiden (Lnn.
lymphonodi subrhomboidei) osalta irrottamalla yksi lapa. Munuaiset
on paljastettava ja tutkittava halkaisemalla koko munuainen.

F. Epdilyttavissa tapauksissa virkaeldinldédkéri voi suorittaa eldinten asiaan-
kuuluvien osien lisdviiltoja ja -tarkastuksia, jotka ovat tarpeen lopullisen
paitoksen tekoa varten.

Jos virkaeldinlddkdri toteaa, ettd tdssd luvussa vahvistettuja hygie-
niasddntoja selvisti rikotaan, tai ettd riittdvd terveystarkastus estetddn,
hénelld on valtuudet puuttua laitteiden tai tilojen kayttoon seka toteuttaa
tarvittavat toimenpiteet aina tuotantovauhdin hidastamiseen tai tuotanto-
prosessin keskeyttdmiseen asti.

G. Kun edelld mainittujen imusolmukkeiden viiltiminen on pakollista, ne
on jarjestelmallisesti viillettdvd useilla viilloilla ja tarkastettava
silmédmaiéraisesti.

42 A. Virkaeldinlddkdrin on lisdksi jérjestelméllisesti suoritettava:

1) sikojen tutkimus kystikerkoosin varalta; téssd tutkimuksessa on
tarkastettava suoraan ndkyvissd olevat lihakset, erityisesti reisili-
hakset, palleapilarit, kylkiluiden véliset lihakset, syddn, kieli ja
kurkunpad sekd tarvittaessa rasvakudoksesta irrotetut vatsakalvo ja
lannelihakset.

2) kavioeldinten tutkimus rdkdtaudin varalta tarkastamalla huolellisesti
henkitorven, kurkunpéin, nendonteloiden, sivuonteloiden ja niiden
haarautumien limakalvot sen jdlkeen, kun pdd on halkaistu pituus-
suunnassa ja sierainten viliseind poistettu,

3) luurankolihaksia (poikkijuovaisia lihaksia) siséltivd sikojen ja
hevosten tuore liha on tarkastettava trikinoosin varalta.

Tama tarkastus on suoritettava hyviaksyttyjen ja tieteellisesti tunnustet-
tujen, erityisesti yhteison direktiiveissd tai muissa kansainvélisissd
madrdyksissd méadriteltyjen menetelmien mukaisesti.

Tulokset on arvioitava vertailumenetelmilld, joka méadritdan 16 artik-
lassa sdddettyd menettelyd noudattaen eldinladkintdalan tiedekomitean
annettua lausuntonsa; menetelméin luotettavuuden on oltava vihintddn
yhtd hyva kuin direktiivin 77/96/ETY liitteessd 1 olevassa 1 kohdassa
sdddetyn trikiinitutkimuksen luotettavuus.

Komissio julkaisee vertailumenetelmén Euroopan yhteisojen virallisessa
lehdessd.

B. Virkaeldinlddkari kirjaa ante mortem ja post mortem -terveystarkastusten
tulokset ja todettuaan 6 artiklassa tarkoitettuja ihmisiin tarttuvia tauteja
ilmoittaa niistd eldinten alkuperdkarjan valvonnasta vastaaville toimival-
taisille eldinlddkintdviranomaisille sekd kyseisestd karjasta vastaavalle
henkilélle.

IX LUKU

LEIKATTAVAKSI TARKOITETTUA LIHAA KOSKEVAT VAATI-
MUKSET

43 Pienempien kuin 3 artiklan 1 kohdan A alakohdassa tarkoitettujen palojen
leikkaaminen, luuttomaksi leikkaaminen tai nautaeldinten sivutuotteiden
viipalointi on sallittua vain hyvéksytyissa leikkaamoissa.

44 Laitoksen johtajan, omistajan tai tdimin edustajan on helpotettava laitoksen
valvontaa ja erityisesti kaikkia tarpeellisina pidettyja kisittelyjd ja annettava
tarvittavat vélineet valvontaviranomaisen kayttoon. Tamédn on erityisesti
pyynnostd pystyttdvd ilmoittamaan valvonnasta vastaavalle virkaeldinlddka-
rille, mistd hdnen leikkaamoonsa tuotu liha on periisin.
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45 Lihaa, joka ei tdytd tdmdn direktiivin 3 artiklan 1 kohdan B alakohdan b
alakohdan vaatimuksia, ei saa tuoda hyvéksyttyihin leikkaamoihin, ellei sitd
sijoiteta erityiselle sdilytysalueelle, sanotun kuitenkaan rajoittamatta V luvun
19 kohdan toisen alakohdan médrdyksien soveltamista; liha on joko leikat-
tava muissa paikoissa tai muina aikoina kuin nuo vaatimukset tiyttdva liha.
Virkaeldinlddkarilld on aina oltava vapaa piddsy kaikkiin varasto- ja tyoti-
loihin sen varmistamiseksi, ettd edelld esitettyjd sddnnoksid noudatetaan
tunnollisesti.

46 a) Tuoretta lihaa on tuotava III luvun 15 kohdan b alakohdassa tarkoitet-
tuihin tiloihin tarpeen mukaan. Heti kun liha on leikattu ja tarvittaessa
pakattu, se on siirrettdvd kyseisen luvun 15 kohdan a alakohdassa tarkoi-
tettuun jadhdyttdmoon tai kylmaétilaan.

b) Leikkaustiloihin tuleva liha on tarkastettava ja tarvittaessa puhdistettava.
Niihin tehtéviin tarkoitetussa tyOpisteessd on oltava sopivat vilineet ja
riittdvé valaistus.

¢) Leikkaamisen, luuttomaksi leikkaamisen, kédrimisen ja pakkaamisen
aikana lihan sisdlampétila on pidettidvd jatkuvasti enintddn + 7 °C:ssa.
Leikkaamisen aikana leikkaamon ldmpdtila saa olla enintddn + 12 °C.
Viipaloinnin, kd#rimisen ja pakkaamisen aikana maksojen sisdlampdtila
on pidettdvd jatkuvasti enintddn + 3 °C:ssa.

Leikkaamisen, luuttomaksi leikkaamisen, viipaloinnin, kuutioinnin,
kadrimisen ja pakkaamisen aikana maksojen, munuaisten ja padn lihan
lampétila on pidettdvé jatkuvasti enintddn + 3 °C:ssa.

d

=

Edelld a ja c alakohdasta poiketen liha voidaan leikata ldmpiménd. Téssd
tapauksessa liha on siirrettdvd suoraan teurastustiloista leikkaamoon.
Lisdksi teurastustilojen ja leikkaamon on sijaittava samassa rakennus-
ryhmiéssd ja riittdvdn ldhelld toisiaan, jotta liha voidaan siirtdd yhdelld
kertaa, ja leikkaaminen on suoritettava vilittdmdsti siirron jalkeen. Heti
kun liha on leikattu ja tarvittaessa pakattu, se on siirrettdvd asianmukai-
seen jadhdyttdmoon.

e) Leikkaaminen on suoritettava siten, ettd viltetddn lihan saastuminen.
Luunsirut ja verihyytymét on poistettava. Leikkaamisessa saatu liha, jota
ei ole tarkoitettu ihmisravinnoksi, on koottava 4 kohdan d alakohdassa
tarkoitettuihin paikkoihin, astioihin tai tiloihin sitd mukaa kun sitd leika-
taan.

X LUKU
LEIKATUN LIHAN JA VARASTOIDUN LIHAN TERVEYSTARKASTUS

47 Hyviksytyt leikkaamot ja hyviksytyt kylmévarastot ovat virkaeldinlddkarin
valvonnan alaisia.

48 Virkaeldinldakdrin valvontaan on sisillyttivad seuraavat tehtavit:

— tuoreen lihan saapumisen ja ldhtemisen tarkastus,

— edelld 47 kohdassa tarkoitetuissa laitoksissa sdilytetyn tuoreen lihan
terveystarkastus,

— tuoreen lihan terveystarkastus ennen leikkaamista ja sen ldhtiessd 47
kohdassa tarkoitetusta laitoksesta,

— edelld V luvussa médritty tilojen, laitteiden ja vilineiden puhtauden seki
henkilokunnan hygienian, vaatetus mukaan luettuna, tarkastus,

— kaikki muu tarkastus, jota eldinladkari pitdd tarpeellisena tdmén direk-
tiivin noudattamisen varmistamiseksi.

XI LUKU
TERVEYSMERKINTA

49 Terveysmerkintd on tehtdvd virkaeldinldakdrin vastuulla. Tdtd varten hinen
on vastuullaan pidettéivd ja talletettava:

a) lihan terveysmerkintddn tarkoitetut vélineet, jotka hdn saa luovuttaa
avustajille vain merkinnin ajankohtana ja siithen vaadittavaksi ajaksi,

b) etiketit ja kddremateriaalit, jos ndmd on jo merkitty tdssd luvussa
madratylla tavalla. Tarvittava méérd niitd etikettejd ja kddremateriaaleja
annetaan avustajille silloin, kun niitd on tarkoitus kayttaa.

50 Terveysmerkin on oltava:

a) joko soikea vihintddn 6,5 cm leved ja 4,5 cm korkea merkki, jossa on
seuraavat tiedot tdysin luettavin kirjaimin:

— yléosassa ldhettdjamaan alkukirjaimet suuraakkosin (ts. jokin seuraa-
vista):



196410433 — FI — 01.01.1995 — 002.001 — 29

vMm18
»A3 AT- «B-DK-D-EL-E-P»A3 FI- «F-IRL-I-L
-NL-P-»A3 SE- €4 UK,
jota seuraa laitoksen eldinlddkinnillinen hyvaksyntdnumero,
— alaosassa jokin seuraavista kirjainlyhenteistdi: CEE, EQF, EWG,
EOK, EEC, EEG > A3 tai ETY <«,

tai soikea vdhintddn 6,5 cm leved ja 4,5 cm korkea merkki, jossa on
seuraavat tiedot tdysin luettavin kirjaimin:

b

~

— yldosassa ldhettdjamaan nimi suuraakkosin,
— keskelld laitoksen eldinlddkinnillinen hyvéksyntdnumero,

— alaosassa jokin seuraavista kirjainlyhenteistdi: CEE, EQF, EWG,
EOK, EEC, EEG > A3 tai ETY <«,

Kirjainten on oltava vahintddn 0,8 cm korkeita ja numeroiden vahintddn
1 cm korkeita.

Terveysmerkki voi lisdksi sisdltdd maininnan lihan terveystarkastuksen
suorittaneesta virkaeldinlddkarista.

51. Ruhot on muste- tai polttoleimattava 50 kohdan mukaisesti:

— enemman kuin 65 kiloa painavien ruhojen molempiin puoliruhoihin on
tehtdvd merkinnét ainakin seuraaviin kohtiin: reisien ulkopinta, kupeet,
selkd, rinta ja lapa,

— muihin ruhoihin tehddidn merkintd ainakin neljdén kohtaan, lapoihin ja
reisien ulkopintaan.

52. Nautaeldinten, sikojen ja kavioeldinten maksat on polttoleimattava 50
kohdan mukaisesti.

Kaikki muut sivutuotteet on muste- tai polttoleimattava 50 kohdan mukai-
sesti, jollei niitd kédritd tai pakata ja merkitd 55 ja 56 kohdan mukaisesti.

53. Leikkaamoissa virallisesti merkityistd ruhoista leikatut palat on muste- tai
polttoleimattava 50 kohdan mukaisesti, jollei niitd kairitd tai pakata, ja
kylkipalat on merkittdva siten, ettd alkuperidteurastamon tunnistaminen on
mahdollista.

54. Pakkaukset on aina merkittdvd 55 kohdan mukaisesti.

55. Edelld 52 kohdan toisessa alakohdassa ja 53 kohdassa tarkoitettu pakattu
leikattu liha ja pakatut sivutuotteet, mukaan lukien nautaeldinten viipaloidut
maksat, on varustettava terveysmerkilld 50 kohdan mukaisesti. Merkissd on
oltava leikkaamon eldinlddkinnéllinen hyvéksyntinumero teurastamon
numeron sijasta. Merkin on oltava pakkaukseen kiinnitettdvissd etiketissd
tai painettuna pakkaukseen siten, ettd se rikkoutuu, kun pakkaus avataan;
etiketissd on myos oltava sarjanumero. Kun leikattua lihaa tai sivutuotteita
kadritdan XII luvun 62 kohdan mukaisesti, edelld tarkoitettu etiketti voidaan
kuitenkin kiinnittdd kéadreeseen. Teurastamossa pakattujen sivutuotteiden
osalta merkissd olevan numeron on oltava kyseisen teurastamon elédinldak-
inndllinen hyvaksyntdnumero.

56. Edelld 55 kohdassa esitettyjen vaatimusten liséksi, kun tuore liha k#dritddn
myyntipakkauksiin, jotka on tarkoitettu suoraan kuluttajalle myytaviksi, 50
kohdan a alakohdassa madritty terveysmerkki on myds painettava kiddree-
seen tai kddreeseen kiinnitettyyn etikettiin. Merkissd on oltava leikkaamon
eldinlddkinnillinen hyvaksyntdnumero. Edelld 50 kohdan kokovaatimuksia
ei sovelleta tdssd kohdassa tarkoitettuun merkkiin. Teurastamossa karit-
tyjen sivutuotteiden osalta merkissd on kuitenkin oltava kyseisen
teurastamon eldinladkinnéllinen hyvaksyntdnumero.

57. Kavioeldinten lihassa ja sen pakkauksissa on oltava erityinen merkki, joka
madritetddn tdman direktiivin 16 artiklassa sdddettyd menettelyd noudattaen.

58. Leimaan kéytettdvdt viriaineet on hyviaksyttdvd ihmisravinnoksi tarkoite-
tuissa elintarvikkeissa sallittuja  vériaineita koskevan jdsenvaltioiden
lainsdddannon ldhentdmisestd annetun neuvoston direktiivin (') mukaisesti.

XII LUKU

TUOREEN LIHAN KAARIMINEN JA PAKKAAMINEN

59 a) Pakkauksen (esimerkiksi pakkauslaatikot, pahvilaatikot) on taytettdva
kaikki hygieniasddnndt, ja erityisesti:
— se ei saa muuttaa lihan aistivaraisia ominaisuuksia,
— siité el saa siirtyd lihaan ihmisten terveydelle haitallisia aineita,

(") EYVL N:o L 115, 11.11.1962, s. 2645/62. Direktiivi on viimeksi muutettu direktiivilla
85/7/ETY (EVYL N:o L 2, 3.11.1985, s. 22).



196410433 — FI — 01.01.1995 — 002.001 — 30

VYM18
— sen on oltava riittdvan kestdvd suojatakseen lihaa tehokkaasti kulje-
tuksen ja késittelyn aikana.

b) pakkausta ei saa kiyttdd uudelleen lihan pakkaamiseen, ellei sitd ole
valmistettu  korroosionkestdvistd materiaaleista, jotka on helppo
puhdistaa, ja ellei sitd ole puhdistettu ja desinfioitu.

60 Kun tuore leikattu liha tai sivutuotteet kddritdan, se on tehtdva vilittomasti
leikkaamisen jélkeen ja hygieniavaatimusten mukaisesti.

Kiintedd sianrasvaa ja vatsalihasten paloja lukuun ottamatta leikattu liha ja
sivutuotteet on aina varustettava suojakéireelld, jollei sitd kuljeteta ripustet-
tuna koko kuljetuksen ajan.

Téllaisen kddreen on oltava ldpindkyva ja viriton, ja sen on myds tdytettiva
59 kohdan a alakohdan ensimmaéisessd ja toisessa luetelmakohdassa vahvis-
tetut edellytykset; sitd ei saa kéyttdd uudestaan lihan ké4rimiseen.
»M19 Tastd vaatimuksesta voidaan poiketa sellaisen jéddytetyn lihan
kohdalla, joka on tarkoitettu kdytettdvaksi sellaisenaan direktiivissd 77/99/
ETY tai direktiivissd 88/657/ETY tarkoitettujen tuotteiden raaka-aineena. <«

Nautaeldinten viipaloidut maksat on pakattava yksitellen. Pakkaus saa
siséltdd vain kokonaisen viipaloidun elimen sen alkuperdisessd muodossa.

61 Kadritty liha on pakattava.

62 Jos kidre kuitenkin téyttdd kaikki pakkauksen suojaavuutta koskevat edelly-
tykset, sen ei tarvitse olla ldpindkyvd eikd viriton, eikd sen sijoittaminen
toiseen astiaan ole tarpeen silld edellytykselld, ettd muut 59 kohdan ehdot
tayttyvat.

63 Leikkaaminen, luuttomaksi leikkaaminen, kddriminen ja pakkaaminen voivat
tapahtua samoissa tiloissa seuraavin edellytyksin:

a) tilojen on oltava riittdvédn suuria ja siten varustettuja, ettd toimenpiteiden
hygienia varmistetaan,

b) pakkaukset ja kddreet on heti niiden valmistuksen jélkeen suojattu tiiviilld
padllykselld; titd padllystd on suojeltava vaurioilta laitokselle kuljetta-
misen aikana, ja niitd on sdilytettdvd laitoksessa erillisessd huoneessa
hygieenisissd olosuhteissa,

c) pakkausmateriaalin sdilytystilojen on oltava pdlyttomii, niissi ei saa olla
tuhoeldimid, eikd niistd saa olla ilmayhteyttd huoneisiin, jotka siséltdvét
aineita, jotka saattaisivat saastuttaa tuoreen lihan. Pakkauksia ei saa
sdilyttdd sellaisenaan lattialla,

d) pakkaukset on koottava hygieenisissd olosuhteissa ennen kuin ne tuodaan
tiloihin,

c

~

pakkaukset on tuotava tiloihin hygieenisesti ja kéytettdvd viipymatta.
Henkilokunta, joka késittelee tuoretta lihaa, ei saa késitelld niita.

f) liha on heti pakkaamisen jélkeen sijoitettava tarkoitusta varten varattuihin
sdilytystiloihin.

64 Tésséd luvussa tarkoitetut pakkaukset saavat sisdltdd vain yhdestéd eldinlajista
perdisin olevaa leikattua lihaa.

XII LUKU
TERVEYSTODISTUS

65 Alkuperdisen terveystodistuksen, jonka on oltava lihan mukana, kun sitd
kuljetetaan méadrdpaikkaan, on oltava virkaeldinlddkérin lastaushetkelld
antama.

Terveystodistuksen on vastattava muodoltaan ja sisdlloltddn liitteessd IV
esitettyd mallia, ja se on laadittava vdhintddin méérdpaikan virallisella
kielelld tai virallisilla kielilld. Se on laadittava yhdelle paperiarkille.

XIV LUKU
VARASTOINTI

66 Tuore liha on vilittomésti post mortem -tarkastuksen jilkeen jadhdytettdvi
tasaiseen + 7 °C:n sisdlampdtilaan, kun kyseessd ovat ruhot ja palat, ja
+ 3 °C:n ldmpétilaan, kun kyseessd ovat sivutuotteet.

Toimivaltainen viranomainen voi tapauskohtaisesti myontdd poikkeuksia
tistd vaatimuksesta lihan kypsytykseen liittyvistd kdytdnnon syistd, kun liha
kuljetetaan teurastamon valittomassa laheisyydessa sijaitseviin leikkaamoihin
tai lihakauppoihin silld edellytykselld, ettd tillainen kuljetus kestdd enintddn
yhden tunnin.
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Pakastettavan tuoreen lihan on tultava suoraan hyvéksytystd teurastamosta
tai hyvaksytystd leikkaamosta.

Tuoreen lihan pakastaminen voidaan suorittaa ainoastaan laitoksessa, josta
liha on saatu tai jossa se on leikattu, tai hyvéksytyssd kylmédvarastossa asian-
mukaisin laittein.

Kun tdmén direktiivin 3 artiklan 1 kohdan A alakohdassa tarkoitetut palat,
tdmén liitteen XI luvun 53 kohdassa tarkoitetut palat ja sivutuotteet on
tarkoitettu pakastettaviksi, ne on pakastettava viipymadttd, jollei raakakyp-
syttdmistd vaadita terveyssyistd. Jalkimmaiisessd tapauksessa ne on
pakastettava vilittomasti raakakypsyttimisen jalkeen.

Pakastettaviksi tarkoitetut ruhot, puoliruhot, enintdédn kolmeen osaan leikatut
puoliruhot ja neljdnnekset on pakastettava viivytyksettd lampdtilan tasaantu-
misen jilkeen.

Pakastettavaksi tarkoitettu leikattu liha on pakastettava viipymattd leikkaa-
misen jilkeen.

Pakastetun lihan on saavutettava — 12 °C:n tai sitd alempi sisdlampétila, eika
sitd saa sen jilkeen sdilyttdd korkeammassa lampdtilassa.

Pakastusprosessin kdyneessd tuoreessa lihassa on oltava maininta pakasta-
miskuukaudesta ja -vuodesta.

67 Mitddn muita tuotteita, jotka voivat vaikuttaa lihan hygieniaan tai saastuttaa
sen, ei saa sdilyttdd IV luvun 16 ja 17 kohdassa tarkoitetuissa huoneissa,
ellei lihaa pakata ja sdilytetd erilladn.

68 Edelld IV luvun 16 ja 17 kohdassa tarkoitetuista varastotilojen varastolampdo-
tiloista on pidettdva kirjaa.

XV LUKU
KULJETUS

69 Tuoretta lihaa on kuljetettava ilmatiiviilld sulkemisjdrjestelmélld varuste-
tuissa kuljetusvilineissd, tai kun kyseessd on direktiivin 90/675/ETY
mukaisesti maahan tuotava tuore liha tai kolmannen maan alueen kautta
kuljetettu tuore liha, sinetdidyissé kuljetusvélineissé, jotka on suunniteltu ja
varustettu siten, ettd XIV luvussa vahvistetut lampétilat siilyvit koko kulje-
tuksen ajan.

Sen estdmaittd, mitd ensimmadisessd alakohdassa ma#rdtddn, ruhoja, puoliru-
hoja, enintédn kolmeen osaan leikattuja puoliruhoja ja neljanneksid voidaan
kuljettaa XIV luvussa vahvistettuja lampotiloja korkeammissa ldmpétiloissa
tdmén direktiivin 16 artiklassa sdddettyd menettelyd noudattaen tiedekomi-
tean lausunnon jilkeen vahvistettavien vaatimusten mukaisesti.

70 Téllaisen lihan kuljetukseen tarkoitettujen kuljetusvilineiden on taytettava
seuraavat vaatimukset:

a) niiden sisdpintojen tai kaikkien muiden osien, jotka voivat joutua koske-
tuksiin lihan kanssa, on oltava korroosionkestdvad materiaalia, joka ei voi
vaikuttaa lihan aistivaraisiin ominaisuuksiin tai tehdd lihaa ihmisen
terveydelle haitalliseksi; ndiden pintojen on oltava siledt ja helpot
puhdistaa ja desinfioida,

b

~

niiden on oltava varustetut riittdvin laittein, joilla lihaa suojataan hyontei-
siltd ja polyltd, ja oltava vesitiiviitd nesteiden valumisen estdmiseksi,

¢) ruhojen, puoliruhojen, enintddn kolmeen osaan leikattujen puoliruhojen
tai neljannesruhojen ja pakkaamattoman leikatun lihan kuljetusta varten
niiden on oltava varustetut korroosionkestdvilla lihan ripustamiseen
tarkoitetuilla laitteilla, jotka on asennettu sellaiseen korkeuteen, ettei liha
padse koskettamaan lattiaa. Tatd madrdystd ei sovelleta hygieenisesti
pakattuun pakastettuun lihaan. Ilmakuljetuksissa lihan ripustamiseen
tarkoitettuja laitteita ei kuitenkaan vaadita silld edellytykselld, ettd lihan
hygieenistd lastausta, kuljetusta ja kuormasta purkua varten on sopivat
korroosionkestévit vélineet.

71 Lihan kuljetukseen kiytettdvdksi tarkoitettuja kuljetusvilineitd ei missdédn
tapauksessa saa kiyttdd eldvien eldinten kuljetukseen tai sellaisten tuotteiden
kuljetukseen, jotka voisivat vaikuttaa lihaan tai saastuttaa sen.

72 Mitddn muita tuotteita, jotka voivat vaikuttaa lihan hygieniaan tai saastuttaa
sen, ei saa kuljettaa samaan aikaan samassa kuljetusvilineessd kuin lihaa,
ellei toteuteta tarvittavia varotoimenpiteitd. Pakattu liha on kuljetettava eri
kuljetusvilineessd kuin pakkaamaton liha, jollei samassa kuljetusvélineessa
jarjestetd riittdvad fyysistd estettd suojaamaan pakkaamatonta lihaa pakatulta
lihalta. Siind ei myoskddn saa kuljettaa mahoja, ellei niitd ole kaltattu tai
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puhdistettu, eikd pditd ja sorkkia, ellei niitd ole nyljetty tai kaltattu ja
karvottu.

73 Tuoretta lihaa ei saa kuljettaa kuljetusvilineessd, joka ei ole puhdas ja jota ei
ole desinfioitu.

74 Ruhot, puoliruhot, enintddn kolmeen osaan leikatut puoliruhot ja neljannes-
ruhot, lukuun ottamatta hygieniavaatimusten mukaisesti pakattua pakastettua
lihaa, on kuljetettava ripustettuna koko kuljetuksen ajan lukuun ottamatta 70
kohdan c alakohdassa tarkoitettua lentokuljetusta.

Muut palat ja sivutuotteet on ripustettava tai sijoitettava telineille, jollei niitd
ole pakattu tai sijoitettu korroosionkestdviin astioihin. Téllaisten telineiden,
pakkausten tai astioiden on tdytettivd hygieniavaatimukset ja erityisesti
pakkausten osalta tdimén direktiivin sddnnokset. Sisdelimet on aina kuljetet-
tava tukevassa veden- ja rasvanpitdvissd pakkauksessa, jota voidaan kayttda
uudelleen vasta puhdistuksen ja desinfioinnin jalkeen.

75 Virkaeldinlddkarin on ennen ladhetystd varmistettava, ettd kuljetusajoneuvot
ja lastausolosuhteet tiyttdvit timén luvun hygieniavaatimukset.
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LITE 11

I LUKU

KAPASITEETILTAAN PIENTEN LAITOSTEN HYVAKSYNNAN
YLEISET EDELLYTYKSET

Kapasiteetiltaan pienilld laitoksilla on oltava ainakin:
1 tiloissa, joissa tuoretta lihaa tuotetaan ja késitellddn:

a) vedenpitdvé lattiapaéllyste, joka on helppo puhdistaa ja desinfioida, on
lahosuojattu ja siten rakennettu, ettd veden poisjuoksuttaminen on helppoa;
vesi on kanavoitava ritildin ja hajut estdvin hajulukoin varustettuja viema-
reitd kohti,

b

=~

tasaiset, kestdvdt ja tiiviit seinit, joilla on vaalea, pestdvd pinnoite
vihintddn kahden metrin korkeudelle ja teurastustiloissa vahintdén kolmen
metrin korkeudelle,

Puisten seinien kdytto liitteessd I olevan III luvun 16 kohdassa tarkoite-
tuissa tiloissa ei kuitenkaan ole perusteena hyviksynndn peruuttamiselle
jos ne on rakennettu ennen 1 péivdd heindkuuta 1991,

C

~

ovet, jotka on valmistettu helposti puhdistettavasta, lahosuojatusta ja hajut-
tomasta materiaalista,

Jos kyseisessd laitoksessa sdilytetddn lihaa, laitoksessa on oltava varasto-
tilat, jotka tdyttdvit edelld mainitut vaatimukset,

d

c

=

lahosuojatut ja hajuttomat eristemateriaalit,

~

riittdva tuuletus ja tarvittaessa hyva vesihdyryn poisto,

f) riittdvd luonnollinen tai keinotekoinen valaistus, joka ei védristd vireja,

[\
o
=~

mahdollisimman 1&helld tyGpisteitd riittdvd médrd laitteita, joissa voi
puhdistaa ja desinfioida kddet sekd puhdistaa tydkalut kuumalla vedelld.
Késien pesua varten niissd paikoissa on oltava kuuma ja kylmd juokseva
vesi tai sopivan lampdiseksi ennalta sekoitettu vesi, puhdistus- ja desin-
fiointiaineita sekd hygieeniset késien kuivaustavat,

b) paikan pddlld tai viereisessd huoneessa tyokalujen desinfiointilaitteet,
joissa veden ldmpétila on vdhintddn 82 °C,

3 asianmukaiset jérjestelyt tuhoeldimiltd kuten hyonteisiltd ja jyrsijoiltd suojau-
tumista varten,

4 a) tyokalut ja varusteet, kuten leikkauspdydat, irrotettavalla leikkauspinnalla
varustetut poydat, astiat, kuljetinhihnat ja sahat on valmistettava korroo-
sionkestdvastd materiaalista, joka ei voi pilata lihaa ja joka on helppo
puhdistaa ja desinfioida. Puun kayttd on kielletty,

b) korroosionkestdvit ja hygieniavaatimukset tdyttévit varusteet ja laitteet:

— lihan Kkisittelyyn,

— liha-astioiden varastoimiseen siten, ettei liha tai astiat joudu kosketuk-
siin lattian tai seinien kanssa,

c) erityiset vesitiiviit, korroosionkestivit astiat, joissa on kannet ja sulkimet,
jotka estdvit asiattomia henkilditd poistamasta tavaraa niistd, ja joihin
thmisravinnoksi kelpaamaton liha pannaan; téllainen liha on kuljetettava
pois tai hivitettivd kunkin tydpdivin péitteeksi,

S jadhdytyslaitteet, jotka pitdvdt lihan sisdlampdtilan tdssd direktiivissd vaadi-
tulla tasolla. Laitteisiin on kuuluttava tiivistyneen veden poistojarjestelma,
joka ei voi aiheuttaa lihan saastumista,

6 laitteet, joiden avulla toimitetaan riittivd maérd yksinomaan direktiivissd 80/
778/ETY tarkoitettua paineistettua juomakelpoista vettd. Laitteiden voidaan
kuitenkin poikkeuksellisesti sallia toimittaa hdyryntuotannossa, palonsammu-
tuksessa ja jadhdytyslaitteiden jadhdytyksessd kaytettdvdd juomakelvotonta
vettd silld edellytykselld, ettd tdtd tarkoitusta varten asennetut putket estavat
tdméan veden kdyton muihin tarkoituksiin eikd niiden ole mahdollista saas-
tuttaa tuoretta lihaa. Juomakelvottoman veden putket on selvésti erotettava
juomakelpoista vettd varten kdytetyista,

7 riittdivd madrd direktiivissd 80/778/ETY tarkoitettua kuumaa juomakelpoista
vettd tuottava laitteisto,

8 hygieeninen jiteveden poistojérjestelma,

9 ainakin yksi pesuallas sekd huuhdeltavia kdyméloitd. Ndméd eivét saa avautua
suoraan tydtiloihin. Pesualtaissa on oltava kuuma ja kylmé juokseva vesi tai
sopivan lampdiseksi ennalta sekoitettu vesi, kdsien puhdistus- ja desinfioin-
tiaineita sekd hygieeniset késien kuivaustavat. Pesualtaan on oltava ldhelld
kiymalditi.
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II LUKU

KAPASITEETILTAAN PIENTEN TEURASTAMOJEN HYVAKSYNNAN
ERITYISET EDELLYTYKSET

10 Yleisten vaatimusten lisdksi kapasiteetiltaan pienissd teurastamoissa on
oltava ainakin:

a) riittdvdt eldinsuojat eldimille, joita sdilytetiin yon yli teurastamon
tiloissa,
b) teurastushuone ja ottaen huomioon teurastuksen aikana toteutettavat

toimenpiteet, sopivat ja riittivdn suuret huoneet nille toimenpiteille, jotta
ne voidaan toteuttaa hygienian kannalta tyydyttavasti,

c) teurastustiloissa selvisti erotettu paikka tainnutusta ja verenlaskua varten,

d) teurastustiloissa pestdvit seindt vidhintddn kolmen metrin korkeuteen tai
sisdkattoon asti. Teurastuksen aikana on huolehdittava riittdvastd hoyryn-
poistosta,

a
~

vélineet, joiden avulla teurastusta voidaan jatkaa tainnutuksen jilkeen
mahdollisimman pitkélti eldimen ollessa riippuvassa asennossa; riippuva
eldin ei missdén tapauksessa saa koskettaa lattiaa teurastuksen aikana,

f) jadhdyttdimo, joka on kapasiteetiltaan riittdva suhteessa teurastettavien
eldinten kokoon ja tyyppiin, ja joka on joka tapauksessa varustettu erilli-
selld lukittavalla vdhimmidistilalla, joka on varattu tutkittavien ruhojen
tarkasteluun.

Toimivaltainen viranomainen voi tapauskohtaisesti myontdd poikkeuksia
tistd vaatimuksesta, kun liha kuljetetaan viipyméttd teurastamosta sen
valittomassa ldheisyydessd oleviin leikkaamoihin tai lihakauppoihin silld
edellytykselld, ettd kuljetus kestdd enintdédn yhden tunnin.

11 Teurastustiloissa ei saa tyhjentdd tai puhdistaa mahoja ja suolia tai varastoida
vuotia, sarvia, sorkkia ja siankarvoja.

12 Jos lantaa ei voida poistaa teurastamon alueelta joka pidivé, se on varastoi-
tava selvdsti erotettuun paikkaan.

13 Teurastustiloihin tuodut eldimet on vilittomaisti tainnutettava ja teurastettava.

14 Sairaita tai sairaiksi epdiltyjd eldimid ei saa teurastaa laitoksessa paitsi jos
toimivaltainen viranomainen myontdd poikkeusluvan.

Kun poikkeuslupa myodnnetédn, teurastus on suoritettava toimivaltaisen vira-
nomaisen valvonnassa, ja on toteutettava toimenpiteet saastumisen
estdmiseksi; tilat on erityisesti puhdistettava ja desinfioitava virallisessa
valvonnassa ennen kuin niitd kédytetddn uudelleen.
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LITE 11

AVUSTAJIEN AMMATILLINEN PATEVYYS

1 Vain ehdokkaita, jotka voivat osoittaa, ettdi he ovat osallistuneet vihintddn
400 tunnin ajan jisenvaltioiden toimivaltaisten viranomaisten hyviksyméain
teoreettiseen kurssiin, jossa on kisitelty tdmaén liitteen 3 kohdan a alakohdassa
tarkoitettuja aiheita, mukaan lukien laboratorioesitykset, sekd saaneet
vahintddn 200 tuntia kdytdnnon harjoitusta virkaeldinladkarin valvonnassa,
voidaan hyvéksyd tdmén direktiivin 9 artiklan 4 kohdassa tarkoitettuun kokee-
seen. Kiytdnnon harjoittelu  tapahtuu teurastamoissa, leikkaamoissa,
kylmaévarastoissa ja tuoreen lihan tarkastuspaikoissa.

2 Direktiivin 71/118/ETY liitteen II vaatimukset tdyttdvdat avustajat voivat
kuitenkin osallistua ammattikurssille, jonka teoreettinen osa on vihennetty
200 tuntiin.

3 Témén direktiivin 9 artiklan neljdnnessa kohdassa tarkoitettu koe koostuu
teoreettisesta osasta ja kaytdnnollisestd osasta ja siind késitellddn seuraavia
aiheita:

a) teoreettinen osa:

— perustiedot teurastettujen eldinten anatomiasta ja fysiologiasta,
— perustiedot teurastettujen eldinten patologiasta,
— perustiedot teurastettujen eldinten patologisesta anatomiasta,

— perustiedot hygieniasta ja erityisesti teollisuushygieniasta, teurastus-,
leikkaamis- ja varastohygieniasta sekd tyoskentelyhygieniasta,

— tiedot tuoretta lihaa koskevista teurastus-, tarkastus-, valmistus-,
kadrimis-, pakkaus- ja kuljetusmenetelmistd ja -menettelyist,

— tiedot tyon suorittamiseen liittyvistd laeista, asetuksista ja hallinnolli-
sista maarayksista,

— ndytteenottomenettelyt,
b) kiytinnollinen osa:

— teurastettujen eldinten tarkastus ja arviointi,

— eldinlajien tunnistus eldimen lajille tyypillisten osien tarkastelun avulla,

— teurastettujen eldinten muuttuneiden osien tunnistus ja niiden kommen-
tointi,

— post mortem -tarkastus teurastamossa,

— hygieniavalvonta,

— ndytteenotto.
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LIITE IV
MALLI
TERVEYSTODISTUS
direktiivin 64/433/ETY 3 artiklan A kohdan 1 alakohdan f alakohdan iii alakohdassa tarkoitettua tuoretta
lihaa varten(?)
Noo@®)oovivvnnnnnn.
Lahetyspaikka: .....oc.iiiiiniiiiiiiiii e
IMIEDUESTETIO: +euentensteteneenansneetansaentanentasensacnassssensonesenssineeneeseusessassesssssnnonsssnsesonsosnssasnsasessnns
L0 T T T PPN
2L TP
I Lihan tunnistetiedot
...................................................................................................................... n lihaa
(eldinlaji)
Palojen ajit ...ovniniiiiiii
Pakkauksen [aati: ....o.eueeiuiiiteniiiiiertieri ettt e e e et et e et eue e et e e r e araeaeaanareannas
Palojen tai pakkausten m3ara: ..........ooiiiiiiiiiiiii e
Pakastuskuukausi (-kuukaudet) ja -vuosi (-vuodet): .........o.ciiiiiiiiiiiiii e
INELIOPAINIO: 1viuiviritneieiniinis i iret it eterin et ee ittt es et eeernarnibsassnenersasneasasnoisatnrrsnensnsrenss

II Lihan alkuperi

Hyviksytyn teurastamon tai hyviksyttyjen teurastamojen osoite tai osoitteet ja eldinldikinnillinen(-set)
hyvaksyntinumero(t): ... .o.uvieiiuiiiiiniiii e a e eans

Hyvaksytyn leikkaamon tai hyviksyttyjen leikkaamojen osoite tai osoitteet ja eliinldikinnillinen(-set)
hyvaksyntAnumero(t): ......ociiuiiiiiiin i e e e e e aae

Hyviksytyn kylmivaraston tai hyviksyttyjen kylmivarastojen osoite tai osoitteet ja eldinlddkinnillinen(-set)
By viksyntAnUMETO(L): «..euenniunininiiii ittt i ettt e e e e e enne

Il Lihan mairipaikka

Liha JAREtetAN ....euniniineii i eii sttt e e e ettt et et e n et e et et aa e an e e eaans
(lahetyspaikka)

................................................. (maaramaa]a_pa,kka)
seuraavalla kuljetusvilineelld(®): ......ociiviiiiiiii e
LAhetta)in Nl Ja OSOIE: -« c.uvvnenreentneenetnetnens it et einttettatu et enncanssaeartseenecasenaassanaenseanensers
Vastaanottajan Mimi J& OSOILE: ... .uvuiueeeurseusnrseuenreenesisirissssisseersrsersessasasasnsasarntasstessentaensnones

(*) Tuore liha: timin todistuksen IV kohdassa tarkoitetun direktiivin mukaisesti timi tarkoittaa kaikkia kotieliimini pidettivien
nautaeliinten, sikojen, lampaiden ja vuohien ja kavioeldinten ihmisravinnoksi kelpaavia osia, joita ei ole kisitelty milldin
sdilontitavalla; jaidhdytettyi ja pakastettua lihaa pidetiin kuitenkin tuoreena lihana.

(?) Valinnainen.

(%) Tuore liha: timin todistuksen IV kohdassa tarkoitetun direktiivin mukaisesti timi tarkoittaa kaikkia kotieliimini pidettivien
nautaeliinten, sikojen, lampaiden ja vuohien ja kavioeliinten ihmisravinnoksi kelpaavia osia, joita ei ole kisitelty milliin
siilontitavalla; jadhdytettyi ja pakastettua lihaa pidetiin kuitenkin tuoreena lihana.
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IV Vakuutus terveydesti

Mini allekirjoittanut virkaeldinlddkiri todistan, etti edellid esitetty liha on saatu direktiivissi 64/433/ETY
siidettyjen tuotantoa ja tarkastusta koskevien vaatimusten mukaisesti:

— rajoisten alaisella sijaitsevasta teurastamosta(?),
— ja on tarkoitettu jisenvaltoon kolmannen maan kautta tapahtuvan kuljetuksen jilkeen(*),

»"— on tarkoitettu Ruotsiin tai Suomeen(*):
i) direktiivin 5 artiklan 3 kohdan a alakohdassa tarkoitettu testi on suoritettu (*),

i) liha on tarkoitettu jalostukseen (4),
iii)liha on perdisin laitoksesta, joka kuuluu 5 artiklan 3 kohdan ¢ alakohdassa tarkoitetun ohjelman pii-
riin(*). < . )

(virkaeldinlaikirin nimi ja allekirjoitus)

(*) Tarpeeton viivataan yli.

(D

\/
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LITE V

MALLI

TERVEYSTODISTUS
Eurcopan talousyhteisn jisenvaltioon tarkoitetulle tuoreelle lihalle(t)

Lihetyspaikka: ....oooviniiiiiniiiii e

IMEIISEEIIO: +uetueennertareeneannennentrneeeeentenaeneeneenassesaasnesesssensensassentosteenssasanesessssnnssnsensssonnennsnnes

VRHEE(Z): <o ettt e et et e ettt et ettt ettt ettt ettt ettt rees

I

I

Lihan tunnistetiedot

B P PP PPPPPPPPUIORE: 1 i1 T.Y
(elainlaji)

Palojen Lajis «oeuieninin ittt e
Pakkauksen laatu: .........ccoooiiivniiiiiiiiiniinen., O P SUPPPPRN PP
Palojen tai pakkausten MASra: ........ouuiiiiniiiiiiiiii i s
Pakastuskuukausi (-kuukaudet) ja -vuosi (-vuodet): ........ociiiiiiiiiiiniiiii e
D[22 0T i T
Lihan alkuperi

Hyviksytyn teurastamon tai hyviksyttyjen teurastamojen osoite tai osoitteet ja eliinlddkinnillinen(-set)
hyvaksyntAnumero(t): ... ..cuiiiviiiiniiii e

Hyviksytyn leikkaamon tai hyviksyttyjen leikkaamojen osoite tai osoitteet ja eliinliikinnillinen(-set)
By vaksyntAnUMErO(L): «.ovuivuiiiniiiiii i e
Hyviksytyn kylmivaraston tai hyviksyttyjen kylmivarastojen osoite tai osoitteet ja eliinldikinnillinen(-set)
By vAkSYNTANUMETO(L): «.uvvtennretiin ittt ittt e e e a e e e e e eann

III Lihan miiripaikka

Liha JAhetetdan ...o.vuininiiininiiiii i e aeas
(lahetyspaikka)

................................................. (maaramaa]a_Pmkka)
seuraavalla kuljetusvalineellA(): ..o.oiiiniiiiii e
LAhEtta]An MM Ja OSOIE: .« euutuneenerneeneeneaneenaantan et ereeanetneenetnacneenaaeenaesneenceaseneansaseensanecnnans
Vastaanottajan NI J& OSOILE: ... ...euiuesiuriet ittt e e e eh et e et et e it e e r et eane e aeenereaas

(*) Tuore liha: timin todistuksen IV kohdassa tarkoitetun direktiivin mukaisesti timi tarkoittaa kaikkia kotieliimini pidettivien

nautaeliinten, sikojen, lampaiden ja vuohien ja kavioeldinten ihmisravinnoksi kelpaavia osia, joita ei ole kisitelty milliin
sdilntitavalla; jidhdytettyd ja pakastettua lihaa pidetdin kuitenkin tuoreena lihana.

(?) Valinnainen. .
(®) Tuore liha: timin todistuksen IV kohdassa tarkoitetun direktiivin mukaisesti timi tarkoittaa kaikkia kotieliimini pidettivien

nautaeldinten, sikojen, lampaiden ja vuohien ja kavioeliinten ihmisravinnoksi kelpaavia osia, joita ei ole kisitelty milliin
sildntitavalla; jazhdytettyd ja pakastettua lihaa pidetidn kuitenkin tuoreena lihana.
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IV Vakuutus terveydesti

Mini allekirjoittanut virkaeliinliikiri todistan, etti edelld esitetty liha on saatu direktiivissi 64/433/ETY
sdddettyjen tuotantoa ja tarkastusta koskevien vaatimusten mukaisesti, ja ettd pidetdin sen ihmisravinnoksi
kelpaavana sellaisenaan.

(virkaeldinldikirin nimi ja allekirjoitus)



