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KOMISIJAS REGULA (EK) Nr. 583/2009
(2009. gada 3. jilijs)

par nosaukuma jerakstiSanu Aizsargitu cilmes vietu nosaukumu un aizsargitu geografiskas
izcelsmes norazu registra (Aceto Balsamico di Modena (AGIN))

EIROPAS KOPIENU KOMISIJA,

nemot véra Eiropas Kopienas dibinasanas ligumu,

nemot veéra Padomes 2006. gada 20. marta Regulu (EK)
510/2006 par lauksaimniecibas produktu un partikas
produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu nosau-
kumu aizsardzibu (') un jo Ipasi tas 7. panta 5. punkta treSo un
ceturto dalu,

Nr.

ta ka:

ov
ov
ov

Saskana ar Regulas (EK) Nr. 510/2006 6. panta 2. punktu
un piemérojot minétas regulas 17. panta 2. punktu,
Italijas pieteikums registrét nosaukumu Aceto Balsamico
di Modena tika publicéts Eiropas Savienibas Oficialaja Vest-
nest (3).

Vacija, Griekija un Francija ir c€lusi iebildumus pret So
registréSanu saskana ar Regulas (EK) Nr. 510/2006
7. panta 1. punktu. Pamatojoties uz minétas regulas
7. panta 3. punkta pirmas dalas a) lidz d) apaks$punktu,
Sie iebildumi tika atziti par izskatamiem.

Vacija sava pazipojuma pauda bazas par to, ka aizsar-
gatas geografiskas izcelsmes norades Aceto Balsamico di
Modena registréSana var ierobezot to produktu tirdznie-
cibu, kuri jau vismaz piecus gadus tiek likumigi laisti
tirgih ar nosaukumu Balsamessig/Aceto balsamico, un
ietekmét 30 nosaukumu visparigu raksturu. Vacija arl
noradija, ka nav skaidribas attieciba uz raZoSanas
posmiem, kuru darbibam janorisinas produkta izcelsmes

apgabala.

Francija sava pazinojuma ir uzsverusi, ka produktam
Aceto Balsamico di Modena nav savas Ipasas reputacijas,
kura batu atskiriga no reputacijas, kas piemit produktam
Aceto balsamico tradizionale di Modena, kur$ ar Padomes
Regulu (EK) Nr. 813/2000 (°) jau ir registréts ka aizsar-
gats cilmes vietas nosaukums. Francija uzskata, ka paté-
1etajs, iespjams, tiks maldinats attieciba uz minéta
produkta ipasibam un izcelsmi.

L 93, 31.3.2006., 12. Ipp.

C 152, 6.7.2007., 18. Ipp.
L 100, 20.4.2000., 5. Ipp.

)

Savukart Griekija uzsvéra, cik svariga ir balzama etika
razo$ana tas teritorija, minot, ka 3adu etiki tirgo, citstarp,
ar nosaukumu balsamico jeb balsamon un ka nosaukuma
Aceto Balsamico di Modena registréSana var nelabvéligi
ietekmét minéto produktu tirdzniecibu, kura likumigi
notiek jau vismaz piecus gadus. Griekija ari atbalsta
viedokli, ka apzimé&jumiem aceto balsamico, balsamic u. c.
ir visparigs raksturs.

Komisija 2008. gada 4. marta véstulés aicindja attiecigas
dalibvalstis censties panakt vienoSanos atbilstigi savam
ieksgjam procedaram.

Nemot veéra to, ka Francija, Vacija un Griekija paredzétaja
termind $adu vienoSanos nav panaku$as, Komisijai ir
japienem lémums saskana ar procediru, kas paredzéta
Regulas (EK) Nr. 510/2006 15. panta 2. punkta.

Komisija aicinaja Cilmes vietu nosaukumu, geografisko
izcelsmes norazu un Ipasu sertifikatu zinatnisko komi-
teju, kura izveidota ar Komisijas Lémumu 93/53/EK (%),
sniegt atzinumu par registréSanas nosacijumu izpildi.
Komiteja 2006. gada 6. marta vienbalsigi pienemtaja atzi-
numa noteica, ka nosaukumam Aceto Balsamico di Modena
ir neapSaubama reputacija gan viet§ja tirgli, gan ar€jos
tirgos, un par to liecina etika plasais izmantojums daudzu
dalibvalstu daudzas receptés, ka arl interneta un presé vai
citos plassazinas lidzeklos biezi sastopama informacija.
Tadgjadi Aceto Balsamico di Modena atbilst galvenajam
nosacijumam attieciba uz produkta ipaso reputaciju, kas
saistita ar $o nosaukumu. Komiteja atziméja produktu
simtgadu lidzas pastavéSanu tirgos. Turklat komiteja
konstatéja, ka Aceto Balsamico di Modena un Aceto balsa-
mico tradizionale di Modena ir divi dazadi produkti, kuriem
nav vienas un tas paas ipasibas, patérétaji, izmantojums,
izplati§anas veids, iepakojums un cena, kas tadéjadi dod
iespgju nodrosinat taisnigu atticksmi pret attiecigajiem
razotajiem un nemaldinat patérétajus. Komisija piepem
visus Sos apsverumus.

Lai skaidrak noteiktu atskiribu starp minétajiem produk-
tiem, tika precizéts, ka skaitliski apziméjumi ieklauti
vispargja aizlieguma attieciba uz tadu apziméumu lieto-
Sanu, kas nav konkréti paredzéti specifikacija. Nosau-
kuma Aceto Balsamico di Modena specifikacija izdarija
nebitiskus pielagojumus, lai noveérstu iesp&jamus parpra-
tumus.

() OV L 13, 21.1.1993,, 16. Ipp.
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(10)

(11)

(12)

Izradas, ka Vacija un Griekija savos iebildumos attieciba
uz registréSanai ierosinata nosaukuma vispargjo raksturu
nav izskatjjufas nosaukumu Aceto Balsamico di Modena
kopuma, bet tikai atseviskas ta dalas, proti, apziméjumus
aceto, balsamico un aceto balsamico vai to tulkojumus. Tacu
aizsardziba tiek pieskirta saliktajam nosaukumam Aceto
Balsamico di Modena. $a salikta nosaukuma atseviskus ar
geografisko apgabalu nesaistitus apzimé&umus, pat ja tos
savieno, ka ari $o apzim&umu tulkojumus drikst lietot
Kopienas teritorija, ievérojot principus un normas, kas
piemérojamas Kopienas tiesibu sistéma.

Nemot véra iepriek§ minéto, nosaukums Aceto Balsamico
di Modena ir jaieraksta Aizsargatu cilmes vietu nosau-
kumu wun aizsargatu geografiskas izcelsmes norazu
registra.

Saja regula paredzétie pasakumi ir saskana ar Aizsargatu
geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietas nosau-
kumu pastavigas komitejas atzinumu,

IR PIENEMUSI SO REGULU.

1. pants

Sis regulas I pielikuma minéto nosaukumu ieraksta registra.

2. pants

Specifikacijas galveno elementu kopsavilkums ir sniegts 3is
regulas II pielikuma.

3. pants

Si regula stajas speka divdesmitaja diena péc tas publicésanas
Eiropas Savienibas Oficialaja VestnesT.

Si regula uzliek saistibas kopuma un ir tiesi piemérojama visas dalibvalstis.

Briselé, 2009. gada 3. julija

Komisijas varda —
Komisijas locekle
Mariann FISCHER BOEL

I PIELIKUMS

Liguma I pielikuma noraditie lauksaimniecibas produkti, kas paredzéti lietoanai partika:

1.8. grupa. Citi Liguma I pielikuma minétie produkti (garsvielas u. c.)

ITALIJA
Aceto Balsamico di Modena (AGIN)
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II PIELIKUMS

KOPSAVILKUMS

Padomes Regula (EK) Nr. 510/2006 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes

Sis kopsavilkums

1.

4.1.

4.2.

norazu un cilmes vietu nosaukumu aizsardzibu
“ACETO BALSAMICO DI MODENA”
EK Nr. IT-PGI-0005-0430-18.11.2004
ACVN ( ) AGIN (X)

nosaka galvenos produkta specifikacijas elementus informacijas nolaka.

Atbildigais departaments dalibvalsti

Nosaukums:

Adrese:
Talr.:
Fakss:
E-pasts:

Grupa

Nosaukums:

Adrese:
Talr.:
Fakss::
E-pasts:

Sastavs:

Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali
Via XX Settembre, 20 — 00187 Roma

+39 064819968

+39 0642013126

qualita@politicheagricole.it

Consorzio Aceto Balsamico di Modena Soc. Coop. a r. — Consorzio Produzione Certificata Aceto Balsamico
Modenese — Comitato Produttori Indipendenti Aceto Balsamico di Modena

c¢/o C.CLA.A. — Via Ganaceto, 134 — 41100 Modena
+39 0593163514

+39 0593163526

info@consorziobalsamico.it

razotaji/parstradataji (X) citi ()

Produkta veids

1.8. grupa. Citi Liguma I pielikuma minétie produkti (garsvielas u. c.)

Specifikacija

(Regulas (EK) Nr. 510/2006 4. panta 2. punkta prasibu kopsavilkums)

Nosaukums

Aceto Balsamico di Modena

Apraksts

Analitiskas ipasibas:

— rafinéta produkta blivums 20 °C temperatiira: ne mazak ka 1,06,

— faktiska spirta tilpumkoncentracija: ne vairak ka 1,5 %,

— minimalais kopéjais skabums: 6 %,

— maksimalais kopéjais séra dioksida saturs: ne vairak ka 100 mg/l,

— pelni: ne mazak ka 2,5 promiles,

— sausais neto ekstrakts: ne mazak ka 30 g litra,

— reducgjosie cukuri: ne mazak ka 110 g litra.
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Organoleptiskas ipasibas

— dzidrums: dzidrs un spidoss,

— krasa: piesatinati briina,

— smarZa: noturiga, maiga un nedaudz skabena, iesp&ams, ar nelielu koka aromatu,

— garSa: saldskaba, viendabiga.

4.3. Geografiskais apgabals

Etikis Aceto Balsamico di Modena jarazo Modena un Reggio Emilia provincu administrativaja teritorija.

4.4. Izcelsmes apliecingjums

Kontroles iestadei japarrauga visi razoSanas procesa posmi atbilstosi mehanismam, kas noteikts kontroles plana,
katra no tiem registréjot ievestos un izvestos produktus. Si parraudziba, ka ari kultivéto zemes gabalu, vinkopju,
vinogu misas razotaju, parstradataju un pudelu pilditaju registréSana attiecigajos registros, kurus parvalda kontroles
iestade, un sarazoto, iepakoto un markéto daudzumu savlaiciga deklaréSana kontroles iestadei garanté produkta
izsekojamibu. Visas attiecigajos registros ierakstitas fiziskas vai juridiskas personas parbauda kontroles iestade, ka
noteikts produkta specifikacija un attiecigaja kontroles plana.

4.5. RaZoSanas metode

Etiki Aceto Balsamico di Modena iegiist no daléji raudzétas un/vai varitas un/vai koncentrétas vinogu misas, tai
pievienojot vismaz 10 gadus izturétu etiki un etiki, kas iegits tikai no paskabinata vina, ievérojot vismaz 10 %
proporciju. Varitas un/vai koncentrétas vinogu misas saturs nedrikst bt mazaks par 20 % no parstradei paredzéta
daudzuma. Koncentracija pieaug, lidzko sakotngjais vinogu misas daudzums sasniedz blivumu, kas 20 °C tempera-
tira nav mazaks par 1,240.

Lai garantétu etika Aceto Balsamico di Modena 4.2. punkta minétas ipasibas, vinogu misa jaiegiist no Lambruschi,
Sangiovese, Trebbiani, Albana, Ancellotta, Fortana, Montuni vinogu $kirném un tai japiemit $adam ipasibam:

— kopéjais skabums: ne mazak ka 8 g/kg (vienigi varitai un koncentrétai vinogu misai),

— sausais neto ekstrakts: ne mazak ka 55 g/kg (vienigi varitai un koncentrétai vinogu misai).

Krasas noturibai ir atlauts gatava produkta apjomam pievienot ne vairak ka 2 % grauzdéta cukura. Nedrikst pievienot
nekadas citas vielas. Etiki Aceto Balsamico di Modena parstrada ar parasto paskabinasanas metodi, izmantojot atlasitas
baktériju kulttiras, vai ar tradicionalo léno raudzésanas metodi jeb léno raudzéSanas metodi ar koka skaidam, péc
tam etiki rafiné. Jebkura gadijuma paskabinasana un rafinésana tiek veikta augstvértiga koka (ozolkoka, dizskabarza,
kastankoka, zidkoka un kadika) mucas vismaz 60 dienas, sakot no dienas, kura pabeigta izejvielu nokomplektésana
turpmakai parstradei. Laizot tirgi etiki Aceto Balsamico di Modena tieSam patérinam, tam jabat pilditam stikla, koka,
keramikas vai apdedzinata mala 0,250 litru, 0,500 litru, 0,750 litru, 1 litra, 2 litru, 3 litru, 5 litru tilpuma traukos
vai vienreiz lietojamos plastmasas vai kompozitmaterialu maisinos, kuru maksimalais tilpums ir 25 ml un uz kuriem
noraditi tadi pasi uzraksti ka uz pudelu etiketém. Stikla, koka, keramikas vai terakotas traukus, kuru tilpums ir
vismaz 5 litri, vai plastmasas traukus, kuru tilpums ir vismaz 2 litri, drikst izmantot tad, ja produkts paredzéts
profesionalam lietojumam. Izejvielu nokomplektéSana, parstrade, rafinésana un paskabinasana koka mucas javeic
tikai geografiskas izcelsmes apgabala. Produktu var fasét arpus 4.3. punkta noteiktas teritorijas.

4.6. Saikne

Etikim Aceto Balsamico di Modena ir Joti laba slava vietéja un starptautiskaja tirgdi, ko pierada gan etika plasais
izmantojums dazadas recept@s, gan arl internetd, presé un citos plassazinas lidzeklos atrodama informacija. Tiesi §is
slavas dé] patérétajs uzreiz atpazist $o unikalo un autentisko produktu.
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4.7.

4.8.

Jau kop$ seniem laikiem etikis Aceto Balsamico di Modena ir Modenas kultiiras un véstures dala, turklat tam ir
nevainojama reputacija visa pasaulé. Produkts ir cie$i saistits ar regiona iedzivotaju zinasanam, tradicijam un
prasmém, kuri radija So unikalo un tipisko vietéjo produktu. Etikis Aceto Balsamico di Modena ir kluvis par regiona
socidlas un ekonomiskas dzives sastavdalu, dazadu cilvéku ienakumu avotu, to daudz izmanto kulinarija, kam
pieradijums ir neskaitamas regionalas receptes. Saskana ar senam tradicijam jau vairakus gadus péc kartas tiek rikoti
1pasi svétki un pasakumi, kuros piedalas vietjie razotaji, lai salidzinatu savus produktus, tadéjadi uz visiem laikiem
saglabajot vietéjas metodes. Laika gaita etikis Aceto Balsamico di Modena ticis visa pasaulé atpazits un novértéts ka
unikals un ipass produkts, 32 iemesla dé] patérétaji viegli uztver saikni starp produkta vésturisko nozimi un gastro-
nomisko kvalitati, kas raksturiga abam Emilia-Romagna provincém.

Parbaudes struktiira

Nosaukums: CSQA Certificazioni srl

Adrese: Via S. Gaetano, 74 — 36016 Thiene (VI)
Talr.: +39 0445313011

Fakss: +39 0445313070

E-pasts: csqa@csqa.it

Markejums

Uz taras janorada italu valoda un/vai galamérka valsts valoda nosaukums Aceto Balsamico di Modena un norade
Indicazione Geografica Protetta (aizsargata geografiskas izcelsmes norade) vai tas saisinajums. Nosaukumu Aceto Balsa-
mico di Modena aizliegts papildinat ar jebkadiem citiem apzimé&umiem (pat skaitliskiem), tostarp ipasibas vardiem
extra, fine, scelto, selezionato, riserva, superiore, classico jeb lidzigiem, iznemot tos, kuri konkréti noteikti specifikacija. Ja
nogatavinasanas periods ilga vismaz tris gadus mucina, muca vai kada cita koka tvertné, ir atlauts ieklaut vienigi
noradi invecchiato (izturéts) bez jebkadam citam papildu noradém.
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