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KOMISIJOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 583/2009
2009 m. liepos 3 d.

kurivo i saugomy kilmés vietos nuorody ir saugomy geografiniy nuorody registra jtraukiamas
pavadinimas (Aceto Balsamico di Modena (SGN))

EUROPOS BENDRIJU KOMISIJA,

atsizvelgdama i Europos bendrijos steigimo sutartj,

atsizvelgdama | 2006 m. kovo 20 d. Tarybos reglamenta (EB)
Nr. 510/2006 dél zemés akio produkty ir maisto produkty
geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos (1),
ypac j jo 7 straipsnio 5 dalies trecig ir ketvirtg pastraipas,

kadangi:

Remiantis Reglamento (EB) Nr. 510/2006 6 straipsnio
2 dalimi ir 17 straipsniu, Italijos prasymas jregistruoti
pavadinima Aceto Balsamico di Modena paskelbtas Europos
Sgjungos oficialiajame leidinyje (%).

Vokietija, Graikija ir Pranctzija pareiské prieStaravima
pagal Reglamento (EB) Nr. 510/2006 7 straipsnio
1 dalj. Remiantis minéto reglamento 7 straipsnio 3 dalies
a ir d punktais Sie prieStaravimai pripazinti priimtinais.

Vokietijos priestaravimo pareiskime i§ esmés iSreiksti
nuogastavimai dél to, kad jregistravus saugoma geogra-
fing nuorodg nukentéty ne trumpiau kaip penkerius
metus teisétai rinkoje esantys produktai, kurie jau ir
parduodami Balsamessig arba Aceto balsamico pavadinimais
ir $iy pavadinimy bendrasis pobidis. Vokietija taip pat
pazyméjo, kad gamybos etapy, kuriuos privaloma atlikti
kilmés vietovéje, apibidinime triiksta aiskumo.

Pranciizijos prie§taravimo pareiskime i§ esmés paZymima,
kad vartotojai Aceto Balsamico di Modena nesuvokia kaip
produkto, turin¢io ypatumo, kuris skirty nuo Tarybos
reglamentu (EB) Nr. 813/2000 (}) jau jregistruoto kaip
saugoma geografiné nuoroda Aceto balsamico tradizionale
di Modena ypatumo. Pasak Pranciizijos, vartotojai galéty
bati suklaidinti dél minéto produkto pobudzio ir kilmés.
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Graikija pazyméjo, kad jos teritorijoje gaminama daug
balzaminio acto, kuriuo prekiaujama balsamico ir
balsamon pavadinimais, todél pavadinimo jregistravimas
neigiamai paveikty S$iuos ne trumpiau kaip penkerius
metus teisétai rinkoje esancius produktus. Graikija taip
pat pabrézia, kad terminai aceto balsamico ir balsamic ir
kt. yra bendrojo pobudzio.

2008 m. kovo 4 d. rastu Komisija pakvieté suinteresuo-
tasias valstybes nares tartis laikantis savo vidaus tvarkos.

Kadangi per nustatyta laikotarpj Pranciizija, Vokietija,
Graikija ir Italija susitarimo nepasieké, Komisija turi
priimti sprendima pagal Reglamento (EB) Nr. 510/2006
15 straipsnio 2 dalyje numatytg tvarka.

Komisija paprasé sprendimu Nr. 93/53[EB (*) isteigto
Kilmés vietos nuorody, geografiniy nuorody ir specifiniy
savybiy sertifikaty mokslinio komiteto pateikti nuomoneg
apie tai, ar jgyvendintos registravimo salygos. Vienbalsiai
priimtoje 2006 m. kovo 6 d. nuomonéje Komitetas
nusprende, kad Aceto Balsamico di Modena vidaus ir tarp-
tautinéje rinkoje turi itin gera varda. Apie tai galima
spresti i§ to, kad $is produktas minimas daugelio vals-
tybiy nariy virtuviy receptuose, apie jj daug informacijos
pateikiama internete, spaudoje ir visuomenés informa-
vimo priemonése. Todél Aceto Balsamico di Modena
atitinka salyga, susijusia su produkto $iuo pavadinimu
reputacija. Komitetas taip pat pastebéjo, kad Sie produktai
rinkoje kartu yra jau Simtmecius. Komitetas taip pat
konstatavo, kad Aceto Balsamico di Modena ir Aceto balsa-
mico tradizionale di Modena yra skirtingi produktai, nes
skiriasi jy savybés, klientai, naudojimas, platinimo
badas, pateikimas ir kaina, taip uZtikrinamas nesaliskas
poziiris j atitinkamus gamintojus ir i§vengiama vartotojy
klaidinimo. Komisija $iai nuomonei visiskai pritaria.

Pazyméta, kad sickiant Siuos produktus labiau atskirti,
bendrgji draudimg naudoti apibudinancius ZodZius,
isskyrus aiskiai nurodytus specifikacijoje, jtraukti skaitvar-
dziai. Siekiant panaikinti galimas dviprasmybes padaryti
neesminiai SGN Aceto Balsamico di Modena specifikacijos
pakeitimai.

(% OLL 13,1993 1 21, p. 16.
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Vokietija ir Graikija prieStaravimuose dél bendro pobi-
dzio pavadinimo registravimo pasitilymo prieStaravo ne
dél viso pavadinimo, t. y. Aceto Balsamico di Modena,
taciau dél tam tikry jo daliy, t. y. terminy balsamico ir
aceto balsamico arba jy vertimy. Apsauga suteikiama sudé-
tiniam pavadinimui Aceto Balsamico di Modena. Sudétinio
pavadinimo atskiros ne geografinés dalys, net jei jos
naudojamos kartu, taip pat jy vertimas, gali bati varto-
jami Bendrijos teritorijoje laikantis Bendrijos teisinés
tvarkos principy ir taisykliy.

Remiantis $iais duomenimis, pavadinima Aceto Balsamico
di Modena | Saugomy kilmés vietos nuorody ir saugomy
geografiniy nuorody registra reikéty jtraukti.

Siame reglamente numatytos priemonés  atitinka
Saugomy geografiniy nuorody ir saugomy kilmés vietos
nuorody nuolatinio komiteto nuomone,

PRIEME S] REGLAMENTA;:

1 straipsnis

Sio reglamento I priede nurodytas pavadinimas jregistruojamas.

2 straipsnis

Produkto specifikacijos pagrindiniy duomeny santrauka yra $io
reglamento II priede.

3 straipsnis

Sis reglamentas jsigalioja dvidesimta diena nuo jo paskelbimo
Europos Sgjungos oficialiajame leidinyje.

Sis reglamentas privalomas visas ir tiesiogiai taikomas visose valstybése narése.

Priimta Briuselyje, 2009 m. liepos 3 d.

Komisijos vardu
Mariann FISCHER BOEL
Komisijos naré

I PRIEDAS

Sutarties 1 priede i$vardyti Zmonéms vartoti skirti Zemeés tikio produktai:

1.8. klasé. Kiti Sutarties I priede iSvardyti produktai (prieskoniai ir kt.)

ITALIJA
Aceto Balsamico di Modena (SGN)
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II PRIEDAS

SANTRAUKA

Tarybos reglamentas (EB) Nr. 510/2006 dél Zemés ukio produkty ir maisto produkty saugomy geografiniy

nuorody ir saugomy kilmés vietos nuorody
LACETO BALSAMICO DI MODENA*“
EB Nr.: IT-PGI-0005-0430-2004 11 18
SKVN ( ) SGN (X)

Sioje santraukoje informacijos tikslais pateikiama pagrindiné produkto specifikacijos informacija.

1.

4.1.

4.2.

Kompetentinga valstybés narés jstaiga

Pavadinimas Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali
Adresas Via XX Settembre, 20 — 00187 Roma

Telefonas ~ 06-4819968

Faks. 06-42013126

ElL pastas  qualita@politicheagricole.it

Grupé

Pavadinimas Consorzio Aceto Balsamico di Modena Soc. Coop. a rl. — Consorzio Produzione Certificata Aceto
Balsamico Modenese — Comitato Produttori Indipendenti Aceto Balsamico di Modena

Adresas cfo C.C.LA.A. — Via Ganaceto, 134 — 41100 Modena

Telefonas ~ 059/3163514

Faks. 059/3163526

El pastas  info@consorziobalsamico.it

Sudétis gamintojai ir (arba) perdirbéjai (X) kiti ()

Produkto riisis

1.8. klasé. Kiti I priede nurodyti produktai — actas.

Specifikacija

(Reglamento (EB) Nr. 510/2006 4 straipsnio 2 dalyje pateikty reikalavimy santrauka)
Pavadinimas

»Aceto Balsamico di Modena“

Apibudinimas

Analitinés savybeés:

— subrandinto produkto tankis 20 °C temperatiiroje ne mazesnis kaip 1,06,

— alkoholio koncentracija, iSreiksta tario procentais, ne didesné kaip 1,5 % trio,
— maziausias bendras rigstingumas 6 %,

— bendras sieros dvideginio kickis ne daugiau kaip 100 mg]l,

— peleny ne maziau kaip 2,5 tokstanciui,

— maziausia grynoji sausosios medZziagos masé¢ — 30 g litre,

— Redukuojanciojo cukraus ne maziau kaip 110 gr/l.
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4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

Organoleptinés savybés:

— skaidrumas: skaidrus ir spindintis,

— spalva — ryskiai tamsi,

— kvapas — isliekantis, subtilus ir lengvas acto kvapas, galimi medzio aromatai,

— skonis — saldziarfigétis, harmoningas.

Vietové

»Aceto Balsamico di Modena“ turi bati gaminamas administracinéje Modenos ir Emilijos Redzo provincijy teritori-
joje.

Kilmés jrodymas

Kontrolés institucija turi kontroliuoti visus gamybos proceso etapus pagal stebéjimo plane nustatytas taisykles,
kiekvienu atveju registruodama duomenis apie jvezamus ir i§vezamus produktus. Taip j specialius kontrolés insti-
tucijos saradus registruojant kadastrinius sklypus, kuriuose auginamos vynuogés, vynuogiy augintojus, misos gamin-
tojus, acto gamintojus ir pilstytojus bei laiku pranesant kontrolés institucijai apie pagaminty produkty kiekj ir
supakuoty bei pazenklinty etiketémis produkty kiekj, yra uztikrinamas produkto atsekamumas. Visy minétuose
registruose jrasyty fiziniy ar juridiniy asmeny veiklg pagal gamybos specifikacijy nuostatas ir su jomis susijusj
patikrinimy plana tikrina kontrolés institucija.

Gamybos biidas

Aceto Balsamico di Modena gaunamas i§ vynuogiy misos, kuri yra i§ dalies fermentuota ir (arba) virta, ir (arba)
koncentruota papildomai pridedant bent 10 mety senumo acto ir bent 10 % acto, gauto tik i§ vyno. Virta ir
(arba) koncentruota vynuogiy misa turi sudaryti ne maziau kaip 20 % visos gamybai skirtos masés. Koncentracija
yra didinama tol, kol pradiné misos masé¢ pasiekia ne mazesnj nei 1,240 tankj 20 °C temperatiiroje.

Siekiant uztikrinti, kad Aceto Balsamico di Modena jgauty 4.2 punkte nurodytas savybes, misa turi biiti daroma i§ Siy
veisliy: Lambruschi, Sangiovese, Trebbiani, Albana, Ancellotta, Fortana, Montuni, ir pasizyméti tokiomis savybémis:

— maziausias bendras rigstingumas — 8 gr/kg (tik virtoms ir koncentruotoms misoms),

— maziausia grynoji sausosios medziagos masé — 55 gr/kg (tik virtoms ir koncentruotoms misoms)

Priedai karamelés spalvai stabilizuoti leistini, taciau jie neturi sudaryti daugiau kaip 2 % galutinio produkto tiirio. Bet
kokiy kity medziagy pridéti draudziama. Aceto Balsamico di Modena gamyba turi vykti pagal jprasta rauginimo
metoda, naudojant atrinktas bakterijy kolonijas, arba pagal isitvirtinusj metods, létai rauginant vir§uting masés
dalj ar létai rauginant mase pridéjus medzio gabaléliy; po to vyksta brandinimas. Kiekvienu atveju rauginama ir
brandinama induose, pagamintuose i§ vertingos medienos, pavyzdziui, gZuolo, kastono, Silkmedzio ir kadagio, ne
maziau kaip 60 dieny skaiCiuojant nuo dienos, kai buvo baigtas gamybai skirty Zaliavy paruosimas. Aceto Balsamico
di Modena parduodamas tiesioginiam vartojimui i$pilstytas i stiklinius, keraminius arba degto molio indus, kuriy
talpa: 0,250 1; 0,500 ; 0,750 ; 1 1; 2 I; 3 1 arba 5 ; vienkartinés dozés turi bati pateiktos plastikiniuose arba i3
sudétiniy medziagy pagamintuose maiselivose, kuriy didZiausia talpa — 25 ml, su tokiais paciais uZrasais kaip ir ant
buteliy etike¢iy. Stiklinius, medinius, keraminius arba degto molio ne maziau kaip 5 litry tario indus arba ne maziau
kaip 2 litry tario plastikinius indus leidZziama naudoti kai produktas skirtas profesionaliam naudojimui. Gamybos
etapai, kurie privalo bati vykdomi kilmés vietovéje, yra Zaliavy paruosimas, gamyba, brandinimas ir sendinimas
mediniuose induose. Produktas gali biiti pakuojamas uz 4.3 punkte nurodytos zonos riby.

RySys su vietove

Aceto Balsamico di Modena vardas gerai Zinomas tiek vidaus, tiek tarptautingje rinkoje, ta aiskiai jrodo daznas jo
mingjimas jvairiuose receptuose, apie jj daug informacijos pateikiama internete, spaudoje, visuomenés informavimo
priemonése. Neprickaistingas vardas padeda vartotojui i§ karto atpazinti $io produkto unikaluma ir autentiskuma.
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4.7.

4.8.

Aceto Balsamico di Modena nuo seno yra dalis Modenos kultiiros ir istorijos, o vardo Zinomumas visame pasaulyje yra
nepaneigiamas. Sis isskirtinis ir tipinis iy regiony produktas atsirado dél vietiniy gyventojy ziniy, tradicijy ir
sugebéjimy. Aceto Balsamico di Modena tapo svarbiu socialiniu ir ekonominiu $ios vietovés veiksniu — tai jvairiy
tikio subjekty pajamy Saltinis ir neatsiejamas tradiciniy patiekaly ingredientas, nes daugelyje regiono recepty jis
naudojamas kaip pagrindiné sudedamoji dalis. Jau daugybe mety vyksta i§ senovés tradicijy kilusios specifinés
§ventés ir renginiai, kuriuose dalyvauja, susitinka vietiniai gamintojai ir kartu tesiami vietos paprociai. Bégant laikui
dél unikaliy ir i$skirtiniy savybiy produktas Aceto Balsamico di Modena tapo Zinomas ir vertinamas visame pasaulyje,
o vartotojai produkta puikiai sieja su dviejy Emilijos Romanijos provincijy gastronomijos kokybeés jvaizdziu.

Kontrolés institucija

Pavadinimas CSQA Certificazioni srl

Adresas Via S. Gaetano, 74 — 36016 Thiene (VI)
Telefonas 0039 0445 313011

Faks. 0039 0445 313070

El pastas  csqa@csqa.it

Zenklinimas

Ant pakuociy $alia pavadinimo Aceto Balsamico di Modena turi bati uZradas ,Saugoma geografiné nuoroda“ (ital.
Indicazione Geografica Protetta) arba jo trumpinys italy kalba ir (arba) tos 3alies, kurios rinkai skirta preke, kalba.
Prie pavadinimo Aceto Balsamico di Modena draudziama pridéti bet kokj apibudinantj zodj, net jei jis pateikiamas
skaitmenine forma, iskyrus aiskiai Sioje specifikacijoje nurodytus budvardzius, prie kuriy priklauso biidvardziai
sextra®, fine“, ,scelto, ,selezionato®, , riserva“, ,superiore®, ,classico“ ar panasis. Jei produktas ne trumpiau kaip
3 metus sendinamas medinése talpose, statinese ir kitokiuose induose i§ medzio, vienintelis leistinas papildomas
uzradas yra ,invecchiato® (sendintas).
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