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NARIZENI KOMISE (ES) & 583/2009

ze dne 3. Cervence 2009

o zapsini ndzvu do rejstitku chrinénych oznaleni pivodu a chrinénych zemépisnych oznaceni
(Aceto Balsamico di Modena (CHZO))

KOMISE EVROPSKYCH SPOLECENSTVI,

s ohledem na Smlouvu o zaloZeni Evropského spolecenstvi,

s ohledem na nafizeni Rady (ES) ¢ 510/2006 ze dne
20. bfezna 2006 o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni
ptvodu zemédélskych produktd a potravin (1), a zejména na
¢l. 7 odst. 5 tieti a ¢tvrty pododstavec uvedeného nafizen,

vzhledem k témto dévodim:

(1)

V souladu s ¢l. 6 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006
a podle ¢l. 17 odst. 2 uvedeného nafizeni byla Zddost
Itdlie o zdpis ndzvu ,Aceto Balsamico di Modena“ uvefej-
néna v Ufednim véstniku Evropské unie (2).

Némecko, Recko a Francie vznesly namitku proti zdpisu
podle ¢l. 7 odst. 1 nafizeni (ES) ¢ 510/2006. Tyto
ndmitky byly na zdkladé ¢l. 7 odst. 3 prvniho podod-
stavce pism. a) az d) uvedeného nafizeni shleddny
pifpustnymi.

ProhldSeni o namitce Némecka se tykaji pfedeviim obavy,
aby zdpis chranéného zemépisného oznaleni ,Aceto
Balsamico di Modena“ neohrozil existenci produktd,
které byly v souladu s pravem na trhu po dobu nejméné
péti let a byly uvedeny do prodeje pod ndzvy Balsam-
essig/Aceto balsamico, jakoZ i uvedeny obecny charakter
téchto dvou oznaceni. Némecko také poukdzalo na nedo-
statek jasnosti, pokud jde o fize produkce, které musi
probéhnout v oblasti pavodu.

ProhldSeni o ndmitce Francie se tykaji zejména skutec-
nosti, Ze ,Aceto Balsamico di Modena“ nemd vybudo-
vanou vlastni dobrou povést, kterd by se lisila od
dobré povésti octu ,Aceto balsamico tradizionale di
Modena®, ktery jiz byl zapsin jakozto chrdnéné oznaceni
ptivodu na zdkladé nafizeni Rady (ES) ¢. 813/2000 (3).
Podle Francie maze byt spotiebitel uveden v omyl, pokud
jde o povahu a ptvod dot¢eného vyrobku.

. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.

. vést. C 152, 6.7.2007, s. 18.
. vést. L 100, 20.4.2000, s. 5.

)

©

Recko poukdzalo na diilezitost produkce balzamického
octa na svém tzemi, ktery se prodavd pod ndzvy ,balsa-
mico“ nebo ,balsamon®, a na nezddouci ucinek zdpisu
ndzvu ,Aceto Balsamico di Modena“ na existenci téchto
produktd, které jsou legalné na trhu jiz alespon pét let.
Recko také tvrdi, Ze vyrazy ,aceto balsamico* nebo ,bal-
samic” atd. jsou obecné povahy.

Dopisem ze dne 4. bfezna 2008 vyzvala Komise dotéené
Clenské stity k hleddni vzdjemné dohody podle jejich
vnitrostatnich postuptl.

Jelikoz ve stanovené lhité nedoslo mezi Francii, Némec-
kem, Reckem a Itdlii k dohodé, Komise musi pfijmout
rozhodnuti postupem podle ¢l. 15 odst. 2 nafizeni (ES)
¢. 510/2006.

Komise si vyzddala stanovisko Védeckého vyboru pro
oznaceni puavodu, zemépisnd oznaleni a osvédéeni
[ zvlastni povaze, zizeného rozhodnutim
& 93/53/ES (¥, pokud jde o to, zda byly splnény
podminky pro zdpis. V jednomyslné schvédleném stano-
visku vydaném dne 6. bfezna 2006 Vybor rozhodl, ze
ndzev ,Aceto Balsamico di Modena“ md nezpochybni-
telnou povést na vnitrostitnim trhu i na vnéjsich trzich,
o ¢emz sv&ddi Casté pouziti v raznych receptech kuchyn
mnoha ¢lenskych sttt jeho silny vyskyt na internetu a v
tisku ¢i médiich. ,Aceto Balsamico di Modena“ tak
spliiuje  podminku, jez spocivd ve zvldstni povésti
produktu, ktery odpovidd tomuto ndzvu. Vybor uvedl,
ze tyto produkty jiz vedle sebe na trhu existuji zhruba
sto let. Vybor také poznamenal, Ze ,Aceto Balsamico di
Modena“ a ,Aceto balsamico tradizionale di Modena“
jsou svou povahou, klientelou, pouzitim, zptsobem
distribuce, balenim a cenou produkty odlisné, ¢imz je
umoznéno  zajistit rovné zachdzeni s dotlenymi
producenty a neuvést spotiebitele v omyl. Komise
s témito zavéry zcela souhlasi.

Aby se zvysilo odliSeni mezi témito produkty, bylo
upfesnéno, Ze Ciselné ddaje jsou zahrnuty do obecného
zakazu pouzivat jiné ddaje neZ ty, které jsou vyslovné
uvedeny ve specifikaci. Ve specifikaci ndzvu ,Aceto Balsa-
mico di Modena“ ostatné probéhly drobné dpravy s cilem
vylou¢it mozné dvojznacnosti.

() Uf. vést. L 13, 21.1.1993, s. 16.
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(10)

(11)

(12)

Némecko a Recko ziejmé ve svych ndmitkach tykajicich
se obecného charakteru ndzvu navrzeného k zdpisu
nesledovaly ndzev ve své celistvosti, tedy ,Aceto Balsa-
mico di Modena®, ale pouze nékteré jeho slozky jako
,aceto’, ,balsamico“ a ,aceto balsamico® nebo jejich
pieklady. Ochrana je poskytnutd slozenému ndzvu
»Aceto Balsamico di Modena“. Jednotlivé vyrazy sloze-
ného ndzvu, které nejsou zemépisného charakteru, i
v piipadé jejich spole¢ného pouziti & prekladu, mohou
byt pouzity na tzemi SpoleCenstvi za predpokladu, Ze
jsou dodrzeny zdsady a pravidla platnd v pravnim fadu
Spolecenstvi.

S ohledem na vy$e uvedené skutecnosti musi byt nazev
»Aceto Balsamico di Modena“ zapsin do ,Rejstiiku chré-
nénych oznaeni plvodu a chrinénych zemépisnych
oznaceni”.

Opatien{ stanovend timto nafizenim jsou v souladu se
stanoviskem Stdlého vyboru pro chrdnénd zemépisnd
oznaleni a chrdnénd oznaceni ptvodu,

PRJALA TOTO NARIZENT:

Cldnek 1

Néazev uvedeny v piiloze I tohoto nafizeni se zapisuje do
rejstitku.

Cldnek 2

Konsolidovany prehled obsahujici hlavni tdaje specifikace je
uveden v piiloze II tohoto nafizeni.

Cldnek 3

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni
v Ufednim véstniku Evropské unie.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a pifmo pouzitelné ve vsech clenskych stitech.

V Bruselu dne 3. cervence 2009.

Za Komisi
Mariann FISCHER BOEL
clenka Komise

PRILOHA 1

Zemédelské produkty urcené k lidské spotiebé, uvedené v piiloze I Smlouvy:

Tiida 1.8 Ostatni produkty pfilohy I Smlouvy (kofeni atd.)

ITALIE
Aceto Balsamico di Modena (CHZO)
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PRILOHA I

PREHLED

Nafizeni Rady (ES) & 510/2006 o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni pivodu zemédélskych produkei

a potravin
LACETO BALSAMICO DI MODENA*
¢. ES: IT-PGI-0005-0430-18.11.2004
CHOP ( ) CHZO (X)

Toto shrnuti uvddi hlavni body specifikace produktu urcené pro informacni tcely.

1.

4.1.

4.2.

Piislusny orgin ¢lenského stdtu:

Ndzev:  Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali
Adresa:  Via XX Settembre, 20 — 00187 Roma

Tel.: 06-4819968

Fax: 06-42013126

E-mail:  qualita@politicheagricole.it

Skupina

Nzev: Consorzio Aceto Balsamico di Modena Soc. Coop. a rl. — Consorzio Produzione Certificata Aceto
Balsamico Modenese — Comitato Produttori Indipendenti Aceto Balsamico di Modena

Adresa: cfo C.CLA.A. Via Ganaceto, 134 — 41100 Modena

Tel.: 059/3163514

Fax: 059/3163526

E-mail: info@consorziobalsamico.it

SloZeni: producenti/zpracovatelé (X) ostatni ()

Druh produktu

Trida 1.8 — Jiné produkty piilohy I — ocet

Specifikace

(pfehled pozadavki podle ¢l. 4 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)
Ndzey

»Aceto Balsamico di Modena“

Popis

Chemicky rozbor:

— hustota cistého produktu pii teploté 20 °C neni niz$i nez 1,06,
— skute¢ny obsah alkoholu neni vys$si nez 1,5 % objemovych,
— minimalni celkovd kyselost je 6 %,

— celkovy obsah oxidu sificit¢ho: nejvyse 100 mg/l,

— popel: minimalni obsah popela je 2,5 promile,

— minimdln{ &isty obsah suiny: 30 g na litr,

— redukujici cukry: minimdlné 110 gfl.


mailto:qualita@politicheagricole.it
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4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

Organoleptické vlastnosti:

— dirost: vyrobek je ¢iry a jasny,

— barva: tmavohnéd4,

— vuné: stdld, jemnd, mirné octovd, mize mit dfevité noty,

— chut: sladkokyseld, vyvdzend.

Zemépisnd oblast:

Ocet ,Aceto Balsamico di Modena“ se musi vyrabét v okresech Modena a Reggio Emilia.

Diikaz pivodu:

Kontrolni subjekt musi na zdkladé ustanoveni obsazenych v plinu kontrol sledovat kazdou fizi produkce
a dokumentovat v jednotlivych fizich vstupni i vystupni produkty. Sledovatelnost produktu je zarucena uvedenym
zptsobem a na zdkladé skutecnosti, Ze do piislusnych seznamt spravovanych kontrolnimi subjekty jsou zapsany
péstebni pozemky, vinafi, vyrobci mostu, zpracovatelé a balirny, jakoz i na zdkladé vcasného ohldseni mnozZstvi
produkti a mnoZstvi, jez je zabaleno a opatieno etiketou. VSechny fyzické i pravnické osoby, které byly zapsiny do
piislusnych rejstitkt, budou podrobeny kontrole ze strany kontrolniho subjektu v souladu s normativem vyroby a s
piislusnym pldnem kontroly.

Metoda produkce:

Produkt ,Aceto Balsamico di Modena“ se ziskdvd z Cdste¢né zkvaseného a/nebo vafeného ajnebo koncentrovaného
hroznového mostu, do néhoz se piidivd nejméné deset let stary ocet a nejméné 10 % cistého vinného octu.
Mnozstvi vafeného a/nebo koncentrovaného hroznového mostu musi presahovat 20 % celkového mnozstvi urce-
ného ke zpracovani. Proces koncentrace pokracuje, dokud pocdtecni mnozstvi mostu nedosdhne hustoty alespon
1,240 pii teploté 20 °C.

Mé-li produkt ,Aceto Balsamico di Modena“ vykazovat vlastnosti uvedené v bodu 4.2, je nezbytné, aby byl ziskdvan
z téchto odriid: Lambruschi, Sangiovese, Trebbiani, Albana, Ancellotta, Fortana a Montuni. Ddle musi mit tyto
vlastnosti:

— minimdlni celkovd kyselost: 8 g/kg (pouze u vafenych a koncentrovanych mostd),

— minimaln{ ¢isty obsah susiny: 55 g/kg (pouze u vafenych a koncentrovanych mostd).

Ke stabilizaci zabarveni se miize pouZit karamel, pouzité mnoZstvi viak nesmi piesiéhnout 2 % celkového objemu
kone¢ného produktu. Je zakdzdno priddvat jakoukoliv jinou ldtku. Produkce octa ,Aceto Balsamico di Modena“
probihd podle bézné metody kvaSeni, pfi némz se pouzivaji vybrané kolonie bakterii nebo se praktikuje pomalé
povrchové kvaseni ¢ hoblinovd metoda. Nésleduje ¢isténi. V kazdém piipadé probihd kvaseni i ¢isténi v nddobach
z kvalitnich a cennych dfevin (napf. dub, kastan, morusovnik, jalovec), a to po dobu minimélné 60 dnii od smichan{
surovin. Nadoby, ve kterych se ocet ,Aceto Balsamico di Modena“ doddvd na trh, musi byt vyrobeny ze skla, ze
dfeva nebo z keramiky ¢i terakoty a musi mit objem 0,251, 0,51, 0,751, 11, 21, 3 1 nebo 5 . Produkt mtize byt
prodavén také v jednordzovych siccich z plastu nebo z kompozitnich materidlt o objemu maximalné 25 ml, které
nesou stejné oznaceni jako etikety lahvi. Nddoby vyrobené ze skla, ze dfeva, z keramiky ¢i terakoty s minimdlnim
objemem 5 litrGi nebo plastové nddoby s minimdlnim objemem 2 litry se v3ak povoluji v pfipadé, Ze je produkt
urCen k odbornému pouziti. V ptivodni zemépisné oblasti musi byt povinné provedeny fize zahrnujici smichdn{
surovin, zpracovani, ¢isténi a/nebo zrani v dievénych bedndch. Vyrobek muze byt balen mimo oblast vymezenou
v bodu 4.3.

Souvislosti:

Ocet ,Aceto Balsamico di Modena“ se t&8i dobré povésti v Itdlii i v cizing, coz dokazuje jeho pfitomnost v riiznych
kulindfskych receptech, na internetovych strdnkdch, v tisku a médiich. Diky jeho vSeobecné zndmosti je spotiebitel
schopen okamzité rozpoznat jedinecnost a autenticitu dotéeného produktu.
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4.8.

Ocet ,Aceto Balsamico di Modena*“ jiz dlouhou dobu reprezentuje kulturu a historii mésta Modena. Povést, které se
&1 po celém svété, je nezpochybnitelnd. Jeho existence je tzce vdzdna na znalosti, tradice a schopnosti obyvatel,
ktefi vytvorili tento jedine¢ny a pro danou oblast typicky produkt. ,Aceto Balsamico di Modena“ se stal soucdsti
spolecenskych a hospoddiskych struktur tohoto regionu, zdrojem pijmu pro podnikatele v réiznych oborech a také
nedilnou souddsti kulindfské tradice, coz dokazuje jeho Casté vyuziti v mnoha mistnich recepturdch. Mistni vyrobci
se setkdvaji na pravidelnych tradi¢nich lidovych slavnostech, a tak vznikd prostor pro utuzovani starych zvykd
a porovndvani vlastnich vyrobkd. Ocet ,Aceto Balsamico di Modena“ je jedinecny a specificky produkt, ktery vesel ve
vSeobecnou zndmost a t&i se oblibé po celém svété. Spotiebitelé si spojuji jeho uzitkové vlastnosti s predstavou
gastronomickych kvalit tizem{ okresti Modena a Reggio Emilia.

Kontrolni subjekt:

Ndzev:  CSQA Certificazioni srl

Adresa:  Via S. Gaetano, 74 — 36016 Thiene (VI)
Telefon: 0039 0445 313011

Fax: 0039 0445 313070

E-mail:  csqa@csqa.it

Oznacovani:

Na obalech musi byt uveden ndzev ,Aceto Balsamico di Modena“ spolu s poznidmkou ,Indicazione Geografica
Protetta“ (CHZO) zkratkou nebo rozepsdn v italstiné ajnebo v jazyce zemé pifjemce. Je zakdzdno k ndzvu ,Aceto
Balsamico di Modena“ ptidat jakykoli blizs{ urcovatel, byt v ¢iselné podobg, ktery se lis od téch, které jsou vyslovné
uvedeny v této specifikaci, vcetné pfidavnych jmen ,extra“, ,fine“, ,scelto”, ,selezionato®, ,riserva“, ,superiore,
,classico“ apod. Je povolena pozndmka ,invecchiato” (stary ocet), uvedeny bez jakéhokoliv dalsiho upfesnéni, jestlize
doba zrani produktu v dfevénych sudech nebo jinych dievénych nddobdch pfesdhla alespon tii roky.
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