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Offentliggérande av ett meddelande om en godkind standardindring av produktspecifikationen for
en geografisk beteckning enligt artikel 5.4 i kommissionens delegerade forordning (EU) 2025/27 ()

(C/2025/2973)

MEDDELANDE OM GODKANNANDE AV EN STANDARDANDRING
(Artikel 24 i forordning (EU) 2024/1143)
”Salame Felino”

PGI-IT-0597-AMO1 - 12 mars 2025

1. Produktens namn

"Salame Felino”

2. Typ av geografisk beteckning
O  Skyddad ursprungsbeteckning (SUB)
Skyddad geografisk beteckning (SGB)
O  Geografisk beteckning (GB)

3. Sektor
Jordbruksprodukter
O Vin

O  Spritdrycker

4. Land till vilket det geografiska omradet hor

Italien

5. Myndighet i medlemsstaten som meddelar standardindringen

MASAF (ministeriet for jordbruk, livsmedelssuverédnitet och skogsbruk)

6.  Klassificering som standardindring

Andringarna av produktspecifikationen fér den skyddade geografiska beteckningen

—  innefattar inte en dndring av namnet pd den skyddade ursprungsbeteckningen eller den skyddade geografiska
beteckningen eller av anvindningen av det namnet,

—  innebir inte en risk for att det samband med det geografiska omradet som avses i det sammanfattande
dokumentet upphévs, eller

—  innebir inte ytterligare begransningar vad galler saluféringen av produkten.

7. Beskrivning av den eller de standardindringar som godkiints

1. Andring av artikel 4
Andring 1

Andringen giller artikel 4 i produktspecifikationen. Den medfor ingen 4ndring av det sammanfattande dokumentet.

(') Kommissionens delegerade forordning (EU) 2025/27 av den 30 oktober 2024 om komplettering av Europaparlamentets och radets
férordning (EU) 20241143 med regler om registrering och skydd av geografiska beteckningar, garanterade traditionella specialiteter
och frivilliga kvalitetsbegrepp samt om upphavande av delegerad forordning (EU) nr 664/2014 (EUT L, 2025/27, 15.1.2025, ELL
http://data.curopa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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Beskrivning: Genom 4ndringen lidggs skivningsanldggningar till de kategorier av SGB-aktorer som omfattas av
kontrollsystemet.

Motivering: Andringen 4r nodvindig eftersom den skivade produkten ir en av de former som Salame Felino far
saluforas i enligt produktspecifikationen.

Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

2. Andring av artikel 5
Andring 2
Andringen giller artikel 5.1 i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen ersitts hanvisningen till forordning (EG) nr 1234/2007 med en hanvisning till
forordning (EU) nr 1308/2013.

Motivering: Genom &ndringen uppdateras hinvisningarna till Europeiska unionens gillande lagstiftning om
klassificering av slaktkroppar av gris.

Andringen péverkar det sammanfattande dokumentet.

3. Andring av artikel 5
Andring 3
Andringen giller artikel 5.1 i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Andringen innebir att kriteriet for genomsnittlig levande vikt per parti pa 160 kg + 10 % ersitts med
ett kriterium for slaktkroppsvikt pa 110,1 kg-190 kg, med angivande av att detta maste faststillas vid slakttillfallet.

Motivering: Genom att kriteriet for levande vikt avskaffas och kriteriet for slaktkroppsvikt infors blir det mojligt att
mer exakt kontrollera att varje gris som slaktas uppfyller kraven, eftersom metoden ar tydligare, mer exakt och
riktad och generellt sett bdttre. Den Okade grisvikten dr kopplad till den aktuella trenden inom europeisk
grisuppfdning till foljd av battre genetik, djurskydd och kost.

Andringen paverkar det sammanfattande dokumentet.

4. Andring av artikel 5

Andring 4

Andringen giller artikel 5.1 i produktspecifikationen. Den medfér ingen 4dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen infors kriterier for berdkning av svinens slaktalder.
Motivering: Genom dndringen fortydligas produktspecifikationen for aktorer och for kontrollindamal.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

5. Andring av artikel 5

Andring 5

Andringen giller artikel 5 sista stycket i produktspecifikationen. Den medfor ingen ndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom 4ndringen stryks orden "som avses i artikel 7”.

Motivering: Andringen dr nodvindig eftersom artikel 7 i den nya produktspecifikationen innehller en annan
bestimmelse.

Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.
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6.  Andring av artikel 7

Andring 6

Andringen giller artikel 7 i produktspecifikationen. Den medfér ingen &ndring av det sammanfattande dokumentet.
Beskrivning: Genom dndringen stryks bestimmelsen om kontrollorganet.

Motivering: Detta dr en nédvindig uppdatering for att anpassa produktspecifikationen till gallande EU-lagstiftning.

Andringen paverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

7. Andring av artikel 8

Andring 7

Andringen giller artikel 8 i produktspecifikationen. Den medfér ingen &ndring av det sammanfattande dokumentet.
Beskrivning: Genom dndringen numreras artikel 8 om till artikel 7.

Motivering: Andringen dr nddvindig med tanke p& produktspecifikationens nya artikelstruktur.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
”Salame Felino”

EU-nr: PGI-IT-0597-AMO1 — 12 mars 2025

SUB () SGB (X)
1.  Namn (pé SUB eller SGB)
”Salame Felino”
2. Medlemsstat eller tredjeland
Italien
3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet

3.1  KN-nummer

— 16 — BEREDNINGAR AV KOTT, FISK, KRAFTDJUR, BLOTDJUR, ANDRA RYGGRADSLOSA VATTENDJUR
ELLER INSEKTER

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 dr tillampligt

Nir ”Salame Felino” SGB siljs har den cylindrisk form med en dnde som dr tjockare 4n den andra, och utsidan ar
gravit och ndgot mjolig eftersom en liten mangd naturligt mogel bildas pa ytan.

”Salame Felino” SGB ska ha f6ljande egenskaper:
—  Vikt: mellan 200 g och 4,5 kg.

—  Dimensioner: oregelbunden cylindrisk form och lingd mellan 15 och 130 cm.
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3.3

—  Organoleptiska egenskaper: nir korven skirs upp har skivorna kompakt, oelastisk konsistens, de 4r homogena
och magra och rubinroda till firgen, saknar flickar och har mild och utsokt smak.

—  Kemiska och kemisk-fysiska egenskaper:

Total proteinhalt minst 23 %
Forhéllande kollagen/ .

proteiner hogst 0,10
Forhéllande vatten/ hogst 2,00

proteiner
Forhéllande fett/proteiner ~ hogst 1,50
pH >573

Mjolksyrabakterier totalt > 100000

Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och ravaror (endast for bearbetade produkter)

Det finns inga bestimmelser vare sig i produktspecifikationen eller i det sammanfattande dokument som
offentliggjorts i EUT C 19, 20.1.2011.

”Salame Felino” SGB framstills av griskott enligt de metoder som beskrivs nedan:

—  De djur som far anvindas ar renrasiga djur eller djur som hirletts frin de traditionella raserna Large White och
Landrace, liksom foradlade typer som finns fortecknade i den italienska stamboken.

—  Aven djur som hirletts frin rasen Duroc far anvindas, liksom de féridlade typer som finns fortecknade i den
italienska stamboken.

—  Korsningar och hybrider av andra raser 4r ocksa tillatna, forutsatt att slaktkropparna ingér i klasserna U, R eller
O enligt tabellen om klassificering av slaktkroppar av gris i bilaga IV till férordning (EU) nr 1308/2013 i dess
dndrade lydelse.

— I enlighet med traditionen &r det dock inte tilldtet att anvinda djur med ogynnsamma egenskaper, sarskilt
stresskanslighet (porcine stress syndrome, PSS). Nufértiden kan dessa egenskaper mitas objektivt pd djuren efter
slakt och pé kottprodukterna.

—  Renrasiga djur av raserna landrace belge, hampshire, piétrain, duroc och spotted poland fir under inga
omstindigheter anvindas.

—  De genetiska typer som anvinds ska garanterat kunna uppné hog vikt och god avkastning, samt under alla
forhallanden en slaktkroppsvikt pd mellan 110,1 kg och 190 kg.

—  Den ldgsta slaktaldern dr nio manader.
—  Kott fran galtar eller suggor far inte anvindas.
—  Grisarna ska vid slakten vara vid utmarkt hélsa, och de ska direfter avblodas fullstiandigt.

—  De styckningsdelar som anvinds for produktion av ”"Salame Felino” SGB ir utvalda muskeldelar och
fettstycken, t.ex. testa di pancetta (del av bringa) och/eller trito di banco|sottospalla (bog). Det kott som anvinds
far inte ha varit fryst.

Muskeldelarna och fettstyckena putsas noggrant genom att storre bindvavsdelar och mjuk fettvivnad avligsnas.

Det kott (muskeldelar och fettstycken) som anvinds till "Salame Felino” SGB ska vila i kylrum vid —1 °C som kallast.
Kottet ska laggas pa sé sitt att muskeldelarna torkar ordentligt.
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3.4

3.5

3.6

Malningen ska goras med kéttkvarn (med en hédlskiva med hal p& 6-8 mm i diameter).
Kottet blandas med salt (2-2,8 %), hel och/eller krossad peppar (0,03-0,06 %) och krossad vitlok.

Dirutover far foljande ingredienser anvindas:
—  Torrt vitt vin (hogst 400 cl per 100 kg kott), for att framhéva doft och smak.
—  Socker och/eller dextros och/eller fruktos (0-0,3 %).

—  Bakteriekulturer: jisimnena ska anvindas i enlighet med god praxis och med beaktande av de sirskilda
egenskaperna. Jdsimnena tillsitts for att utveckla produktens smak och arom pé lipolytisk och proteolytisk
vig, varvid fargen stabiliseras och syrningen kontrolleras.

—  Natriumnitrat och/eller kaliumnitrat: hogst 300 mg/kg; natriumnitrit och/eller kaliumnitrit: hogst 150 mg/kg;
askorbinsyra och natriumsalt av askorbinsyra: hogst 1 g/kg.

Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omradet

De sarskilda stegen i produktionsprocessen dr foljande:

—  Malning med kottkvarn.

—  Blandning av det malda kottet med salt, peppar och vitlok. Det dr dven tilldtet att tillsitta vin, socker, jasimnen,
natriumnitrat och kaliumnitrat, natriumnitrit och kaliumnitrit, askorbinsyra och salt av askorbinsyra.

—  Stoppning i naturligt korvskinn fran gris.
—  Forslutning med snore (inga nét).

—  Torkning och mognadslagring.

Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

Skivning och férpackning av "Salame Felino” méste ske under 6verinseende av det godkinda organet i enlighet med
de forfaranden som anges i kontrollplanen.

Eftersom produkten ir kinslig och kan skadas under skivnings- och férpackningsprocessen dr det ett krav att
skivorna dr i kontakt med luften under sé kort tid som mojligt, for att undvika brunfirgning.

Sdrskilda regler for mérkning av den produkt som det registrerade namnet avser

”Salame Felino” SGB fér sdljas hel, endast forsedd med etiketten eller eventuellt ett sigill, i bit, vakuumforpackad eller
forpackad i skyddad atmosfir, eller i skivor, vakuumférpackad eller forpackad i skyddad atmosfir.

Beteckningen “Salame Felino”, foljd av angivelsen “Indicazione Geografica Protetta” eller forkortningen "IGP”
(6versatt till spréket i det land dir produkten siljs), ska anges pé etiketten, med tydliga och outplnliga bokstaver

som skiljer sig frdn andra eventuella angivelser, tillsammans med gemenskapens grafiska symbol och foretagets
mirkning.

Kort beskrivning av det geografiska omradet

Produktionsomradet for "Salame Felino” SGB motsvarar det administrativa omrdde som utg6rs av provinsen Parma.
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5.1

5.2

5.3

Samband med det geografiska omradet

Specifika uppgifter om det geografiska omrddet

Produktionsomradet for "Salame Felino” SGB, som motsvarar hela provinsen Parma, kinnetecknas av bide kuperade
omréden och sldtter. Dir finns dven sj6ar och saltgruvor.

Avgrinsningen av det geografiska omradet har gjorts pd grundval av en ingdende historisk rekonstruktion av de
produktionsmetoder som gett upphov till denna typiska produkt och som hinger samman med de tusendriga
traditionerna i frdga om slakt och mognadslagring av griskott. Traditionerna gynnas av de saltgruvor som funnits
hir sedan antiken och av de speciella klimatforhéillanden som hinger samman med den specifika luftfuktigheten,
exponeringen for luftstrémmar frdn havet och de stora skogsbeklidda omrddena.

I Parmas kuperade omrdden har de metoder som tillimpas pd sldtterna alltid inneburit att man anvént salt frin
Salsomaggiore.

De metoder som tillimpas pa sldtterna innefattar de metoder for beredning och mognadslagring av griskott som
utvecklades under etruskernas tid och romartiden i samband med uppfodningen av grisar som framfér allt var
avsedda som foda for de romerska legionerna. I de kuperade omrdden som grénsar till slitterna underlittades dessa
metoder av den enkla tillgdngen till salt frin gruvorna i Salsomaggiore, en kommun i det kuperade omradet dit
saltframstallningen av tradition varit koncentrerad. Det dyrbara saltet forddlades i omrdden som lag lingre fran
kommunikationsvigarna, dir risken for stolder var mindre.

Tack vare ndrheten till saltgruvorna har saltning och beredning av griskott dgt rum sedan 1300-talet och gett upphov
till produkter med bade nationellt och internationellt anseende.

Specifika uppgifter om produkten

”Salame Felino” skiljer sig frdn andra produkter i ssamma handelskategori genom sin kompakta, oelastiska konsistens,
homogeniteten, den ldga fetthalten och den rubinroda firgen. Smaken 4r mild och utsokt.

Det ror sig om en korv som, till skillnad fran det stora flertalet korvar som salufors, endast stoppas i ett naturligt (och
aldrig konstgjort) korvskinn. "Salame Felino” innehéller varken laktos eller mjolkpulver och har ldgt pH-virde, vilket
forstarker produktens organoleptiska egenskaper.

Orsakssamband mellan det geografiska omrddet och produktens kvalitet eller egenskaper (for SUB) eller en viss kvalitet, ett visst
anseende eller en viss annan egenskap som kan hanforas till produkten (for SGB)

Anseendet for "Salame Felino” SGB illustreras av den stora mangden litteratur ddr produkten omnamns.

De forsta hdnvisningarna till produkten dterfinns redan hos vissa latinska forfattare fran det forsta drhundradet efter
Kristus (Apicius, De re coquinaria). "Salame Felino” var vilkind vid hoven i huvudstaden: frdn Farnese till Bourbon via
hertiginnan Marie Louise.

Den ildsta skildringen av produkten tycks vara den som dterfinns i den invdndiga utsmyckningen av dopkyrkan i
Parma (1196-1307). Dir kan man, pd den tavla som &dgnas dt stjdrntecknet Vattumannen, pd den vridbara stdngen
for kitteln over hirden, se tvd korvar hidnga, vars dimensioner och form dr desamma som hos dagens "Salame
Felino” SGB.

En svinrdkning 1766 visade att markisatet Felino var regionens livligaste marknadsplats for griskétt. Det finns dven
tariffer frdn samma tid for omrddet Felino, med priser for magra och feta korvar. Frdn 1800 framgdr det av
kronikorna over seder och kokkonst att en sirskild metod for foradling av griskoétt till korv forekom i omréadet kring
orten Felino.

Begreppet "Salame Felino” togs med i den italienska ordboken 1905, och 1912 togs korvproduktionen i Felino upp i
en rapport fran jordbruksministeriet om den ekonomiska utvecklingen under dret.
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Fran 1927 tillerkdnde de lokala behoriga organen korv producerad i provinsen Parma beteckningen "Salame Felino”.
Korven hade uppenbarligen ett sirskilt anseende och fortjanade didrmed ett erkinnande, eftersom bekriftelsen av
denna beteckning i handelsbruket, enligt bedémningen av I'Ufficio e Consiglio Provinciale dell’Economia Nazionale,
kunde bidra till provinsens vélstind. An i dag visar forskning och ingdende undersokningar av den gastronomiska
kulturen i Parmaregionen att produktionen av "Salame Felino” dr fast forankrad i provinsen Parma. I ett stort antal
artiklar forknippas "Salame Felino” ocksd med provinsens gastronomi, och korven beskrivs som en av de mest
uppskattade charkuterieprodukterna frdn Parma, vars kvalitet hdnger nira samman med den sekelgamla tradition
som utvecklats och bevarats endast i provinsen Parmas dalgdngar. Dirtill kommer de ménga evenemang som
Parmas lokala myndigheter och provinsorgan fortfarande anordnar, bdde i Italien och utomlands, for att
uppmirksamma "Salame Felino”. Ett inslag ddr 4r stdnd for avsmakning och information om vad som kédnnetecknar
den historiska produktionen av "Salame Felino” i provinsen Parma.

Hinvisning till offentliggorandet av produktspecifikationen

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D[1%252Fe%252F5%252FD.3526679936c72412af8b|
P/BLOB%3AID%3D18907 [E/pdf?mode=download
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