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Uverejnenie ozndmenia o schvilenej Standardnej zmene $pecifikicie vyrobku so zemepisnym
oznacenim v sdlade s €linkom 5 ods. 4 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2025/27 ()

(C/2025/2973)

OZNAMENIE O SCHVALEN] STANDARDNEJ ZMENY
[¢linok 24 nariadenia (EU) 2024/1143]
,Salame Felino*

EU PGI-IT-0597-AMO01 - 12.3 2025

1.  Ndzov vyrobku

»Salame Felino“

2. Druh zemepisného oznalenia
O  Chrdnené oznacenie pdvodu (CHOP)
Chranené zemepisné oznacenie (CHZO)

O  Zemepisné oznacenie (ZO)

3. Sektor
Polnohospodarske vyrobky
O Vina

O  Liehoviny

4. Krajina, ku ktorej zemepisnd oblast patri
Taliansko
5. Orgdn ¢lenského $titu oznamujici $tandardnd zmenu

MASAF (Ministerstvo polnohospodérskej, potravindrskej a lesnickej politiky)

6. Doévod na Standardnii zmenu

Zmeny $pecifikdcie vyrobku s CHZO:

— nemeni sa nimi ndzov chraneného oznacenia pévodu alebo chraneného zemepisného oznacenia, ani pouZitie
tohto nazvu,

—  nepredstavuji riziko, Ze sa nimi odstrdni stvislost so zemepisnou oblastou uvedend v jednotnom
dokumente, ani

—  neprindsaju dalsie obmedzenia tykajtice sa uvddzania vyrobku na trh.

7. Opis schviélenej Standardnej zmeny (schvilenych standardnych zmien)

1. Zmena cdnku 4

Zmena 1

Tato zmena sa tyka ¢lanku 4 $pecifikdcie vyrobku. Nezahfiia zmenu jednotného dokumentu.

() Delegované nariadenie Komisie (EU) 2025/27 z 30. oktébra 2024, ktorym sa dopliia nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady
(EU) 2024[1143 o pravidld tykajice sa zdpisu do registra a ochrany zemepisnych oznaleni, zarucenych tradiénych $pecialit
a nepovinnych vyrazov kvality a ktorym sa zrusuje delegované nariadenie (EU) ¢. 664/2014 (U. v. EU L, 2025/27, 15.1.2025, ELL:
http://data.curopa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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Opis: Zmenou sa do kategérif prevddzkovatelov v ramci CHZO podliehajicich systému kontroly priddvajii subjekty
vykonévajtce krdjanie.

Dovod: Tato zmena je potrebnd, pretoZe jednou z foriem, v ktorych sa moze ,Salame Felino® v siilade so
$pecifikdciou vyrobku uvddzat na trh, je krdjany vyrobok.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

2. Zmena cdnku 5

Zmena 2
Zmena sa tyka ¢ldnku 5 ods. 1 $pecifikdcie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.
Opis: Zmenou sa odkaz na nariadenie (ES) ¢. 1234/2007 nahrddza odkazom na nariadenie (EU) ¢. 1308/2013.

Dovod: Zmenou sa aktualizuji odkazy na platné prévne predpisy Eurdpskej tnie o klasifikdcii jatocnych tiel
o$ipanych.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

3. Zmena cldnku 5

Zmena 3
Zmena sa tyka ¢lanku 5 ods. 1 $pecifikdcie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa nahrddza kritérium priemernej Zivej hmotnosti na davku 160 kg + 10 % hmotnostou jednotlivého
tela v rozpiti 110,1 kg az 190 kg, pricom sa konkretizuje, Ze o splneni tejto podmienky sa treba uistit v ¢ase zabitia.

Dovod: Vypustenim Zivej hmotnosti a zahrnutim kritéria individudlnej hmotnosti tela sa umozriuje presnejsia
kontrola poziadaviek opravnenosti pri kazdej zabitej osipanej, kedZe ide o transparentnejsiu, presnejsiu, cielenejsiu
a vo vieobecnosti lepsiu metddu. Zvysenie hmotnosti osipanych stvisi so si¢asnym trendom v eurépskom chove
osipanych, ktory vyplyva z vylepsenych genetickych vlastnosti, dobrych Zivotnych podmienok zvierat a vyzivy.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

4. Zmena cldnku 5

Zmena 4

Zmena sa tyka ¢ldnku 5 ods. 1 Specifikdcie vyrobku. Nezahfnia zmenu jednotného dokumentu.
Opis: Touto zmenou sa vklada kritérium na vypocet veku odipanych na acely zabitia.

Dovod: Zmenou sa objasiiuje $pecifikdcia vyrobku pre prevadzkovatelov a na téely kontroly.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

5. Zmena cldnku 5

Zmena 5

Této zmena sa tyka ¢lanku 5 posledného odseku $pecifikdcie vyrobku. Nezahitia zmenu jednotného dokumentu.
Opis: Touto zmenou sa vypustaja slovd ,uvedené v ¢lanku 7.

Dovod: Zmena je potrebnd, pretoze ¢lanok 7 novej $pecifikicie vyrobku obsahuje iné ustanovenie.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.
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6. Zmena cdnku 7

Zmena 6
Této zmena sa tyka cldnku 7 Specifikdcie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného dokumentu.
Opis: Zmenou sa vypusta ustanovenie o kontrolnom orgdne.

Dovod: Ide o nevyhnutnt aktualizdciu s cielom zosdladit $pecifikdciu vyrobku s platnymi pravnymi predpismi
Eurdpskej tnie.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

7. Zmena cldnku 8

Zmena 7

Této zmena sa tyka ¢lanku 8 $pecifikdcie vyrobku. Nezahfiia zmenu jednotného dokumentu.
Opis: Zmenou sa ¢ldnok 8 precisluje na ¢lanok 7.

Dovod: Zmena je potrebnd vzhladom na novi $truktdru ¢ldnkov Specifikdcie vyrobku.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

]EDNOTNY" DOKUMENT
,,Salame Felino“
EU &: PGI-IT-0597-AMO1 - 12.3.2025

CHOP () CHZO (X)

1. Nézov (ndzvy) (CHOP alebo CHZO)

,Salame Felino“

2. Clensky stét alebo tretia krajina

Taliansko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

3.1.  Ciselny znak kombinovanej nomenklatiiry
— 16 - PRIPRAVKY Z MASA, RYB, KOROVCOV, MAKKYSOV ALEBO OSTATNYCH VODNYCH
BEZSTAVOVCOV ALEBO HMYZU
3.2.  Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1
Pri uvedeni na trh ma ,Salame Felino“ CHZO valcovity tvar, pricom jeden koniec je $ir$i nez druhy, vonkajsi povrch

je sivobielej farby a md mierne praskovity vzhlad, ktory je sposobeny povrchovou tvorbou malého mnozstva
autochténnych plesni.

,Salame Felino“ CHZO sa musi vyznacovat tymito typickymi vlastnostami:
—  hmotnost: 200 gramov az 4,5 kilogramu,

—  velkost: nepravidelny valcovity tvar s dfzkou 15 az 130 centimetrov,
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3.3.

—  organoleptické vlastnosti: pri krdjani je platok celistvej, nepruznej a homogénnej konzistencie, bez tuku,
rubinovocervenej farby bez skvin, lahodnej a jemnej chuti,

—  chemické a chemicko-fyzikilne vlastnosti:

celkovy obsah bielkovin min. 23 %
pomer kolagénu a bielkovin max. 0,10
pomer vody a bielkovin max. 2,00
pomer tukov a bielkovin max. 1,50
pH >53

celkovy obsah laktobacilov >100 000

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho pévodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

V $pecifikicii vyrobku ani v jednotnom dokumente uverejnenom v U. v. EU C 19 z 20. 1. 2011 sa nenachadzaji
Ziadne ustanovenia.

,Salame Felino“ CHZO sa vyrdba z brav¢ového masa, pri¢om sa musia dodrZiavat tieto podmienky:

—  pripustné st len Cistokrvné zvieratd zdkladnych tradi¢nych plemien Large White a Landrace alebo zvieratd
pochddzajiice z tychto plemien, vyslachtenych podla talianskej plemennej knihy,

—  pripustné st tiezZ zvieratd pochddzajtice z plemena Duroc vyslachteného podla talianskej plemennej knihy,

—  okrem toho st pripustné aj zvieratd inych plemien, kriZence aj hybridy, a to pod podmienkou, Ze ich jato¢né
teld patria do tried U, R, O stupnice Spolocenstva na klasifikiciu jatocnych tiel osipanych uvedenej v prilohe
IV k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013 v zneni zmien a doplnent,

— vstlade s tradi¢nymi postupmi st osipané, ktoré st nositelmi protikladnych vlastnosti, a najma stresového
syndréomu osipanych, v kazdom pripade vylacené; to uz v sticasnosti mozno objektivne zistif u zvierat
(prehliadkou post mortem) a v pripade konzervovanych vyrobkov;

— v kazdom pripade st vylicené Cistokrvné zvieratd plemien Landrace belge, Hampshire, Piétrain, Duroc
a Spotted Poland,

—  pouzité genetické druhy musia zarucovat dosiahnutie vysokej hmotnosti s dostatocnou vynosnostou a vzdy
s priemernou hmotnostou v rozmedz{ od 110,1 kg do 190 kg na kus,

—  zvieratd sa zabijajii po dosiahnuti minimélneho veku devit mesiacov,
—  vyuZivanie mésa kancov a prasnic je zakdzané,
—  pri zabiti musia byt o$ipané vo vybornom zdravotnom stave a dokonale odkrvené,

—  kusy misa pouzivané na vyrobu ,Salame Felino® CHZO tvoria vybrané Casti svaloviny alebo tuku, ako
napriklad testa di pancetta (kus bocika) ajalebo trito di banco (podpliecko). PouZité miso nesmie prejst Ziadnym
procesom zmrazenia.

.....

tkaniva.

Miso (kusy svaloviny a tuku) pouZzivané na vyrobu ,Salame Felino“ CHZO musi byt uloZené v chladiacom boxe pri
teplote, ktord nesmie byt niZsia ako -1 °C, tak, aby sa zabezpecilo spravne susenie svaloviny.
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3.4.

3.5.

3.6.

Zmes sa musi pomliet mlyn¢ekom na méso (s mriezkou s otvormi s priemerom 6 mm az 8 mm)-.

Do miisa sa primiesava sol (2 % — 2,8 %), celé afalebo mleté Cierne korenie (0,03 % — 0,06 %) a roztlateny cesnak.

Okrem toho sa mdze pouzit:

suché biele vino v pomere najviac 400 cl na 100 kg mésa na zvyraznenie arémy a vone,
cukor afalebo dextréza afalebo fruktéza: 0 % — 0,3 %,

Startovacie fermenta¢né kultiry: pouzivanie tychto Startovacich kultir musi byt v stlade s osved¢enymi
postupmi s prihliadnutim na charakteristické vlastnosti 3tartovacich kultir ,Salame Felino®. Tieto fermenty
maju rozvinit chuf a arému vyrobku prostrednictvom lipolytickej a proteolytickej reakcie a zdroven
stabilizovat farbu a regulovat zvySovanie obsahu kyselin,

dusi¢nan sodny afalebo dusi¢nan draselny: max. 300 mg/kg; dusitan sodny afalebo dusitan draselny: max.
150 mg/kg; kyselina askorbova a sol sodnd (max. 1 g/kg).

Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Konkrétne kroky pri vyrobe si:

mletie pomocou mlynéeka na miso,

zmieSanie mdsa so solou, s Ciernym korenim a cesnakom, pouZivanie vina, cukrov, Startovacich
fermentacnych kultdr, dusi¢nanu sodného alebo draselného, dusitanu sodného alebo draselného, kyseliny
askorbovej a soli sodnej je tieZ povolené,

plnenie do prirodnych bravéovych ¢riev,
viazanie $pagatom (nie do sietok),

susenie a dozrievanie.

Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Proces krdjania a balenia ,Salame Felino“ sa moZe vykondvat len pod kontrolou opravneného orginu v siilade
s podmienkami stanovenymi v pldne kontroly.

Vzhladom na jemnost vyrobku a vzhladom na potencidlne $kodlivy vplyv fizy krdjania a balenia je nevyhnutné, aby
kontakt rezu so vzduchom bol ¢o mozno najkratsi, aby sa predislo stmavnutiu vyrobku.

Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

,Salame Felino“ CHZO sa moze predavat vcelku, oznacend len etiketou alebo pripadne pecatou, v kusoch balenych
vo vakuu alebo v ochrannej atmosfére, alebo v platkoch balenych vo vikuu alebo v ochrannej atmosfére.

Oznacenie ,Salame Felino* CHZO, za ktorym je uvedeny ndzov ,Indicazione Geografica Protetta“ [chrdnené
zemepisné oznacenie] alebo skratka ,IGP“ [CHZO] (prelozené do jazyku krajiny, v ktorej sa vyrobok preddva), musi
byt uvedené na etikete jasnym a nezmazatelnym pismom, ktoré je zretelne odliSitelné od akéhokol'vek iného ndpisu,
ktory sa uvddza na etikete, a za nim nasleduje graficky symbol Spolocenstva a logo podniku.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Vyrobnou oblastou ,Salame Felino“ CHZO je sprdvne tizemie provincie Parma.
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5.1.

5.2.

5.3.

Savislost so zemepisnou oblastou

Specifickost zemepisnej oblasti

Oblast vyroby ,Salame Felino“ CHZO, ktord zahfia celé tizemie provincie Parma, sa vyznacuje kopcovito-niZinatymi
regiénmi, ako aj vyskytom jazier a solnych bani.

K vymedzeniu zemepisnej oblasti doslo na zdklade podrobnej historickej rekonstrukcie vyrobnych postupov,
ktorymi sa dospelo k zrodu tohto typického vyrobku a ktoré sa spdjaji s tisicroénymi tradiciami zabijania
o$ipanych a dozrievania brav¢ového misa. Tieto tradicie vznikli uz v staroveku vdaka pritomnosti solnych bani
a $pecifickym klimatickym podmienkam vyplyvajiicim zo S$pecifickej drovne vlhkosti, z posobenia pridov
morského vzduchu a koncentrécie rozsiahlych zalesnenych oblasti.

Na kopcoch v oblasti Parmy bolo vidy moZné ndjst spojenie technolégie pouZzivanej na niZine a soli zo
Salsomaggiore.

,Postupmi z nizin“ treba chapat postupy spracovania a dozrievania bravéového misa, ktoré sa rozvinuli v dobe
etruskej a rimskej, a to aj z dovodu chovu osipanych urcenych najmé na zabezpecenie stravy pre rimske légie, ktoré
na kopcoch lemujticich niziny tazili z jednoduchsieho vyuZivania soli zo solnych bani v Salsomaggiore, kopcovitej
obci, kde sa tradi¢ne sustredili aktivity spracovania soli. Spracovanie soli, vzdcnej suroviny, prebiehalo v oblastiach
vzdialenejsich od pozemnych komunikécii, ¢im bola viac chranend pred pripadnymi krddeZami.

Solenie bravcového misa a jeho spracovanie totiz viedlo aj vdaka existencii mnohych solnych bani uz od 14.
storocia k vyrobe vyrobkov uzndvanych na vniitrostitnej, ako aj medzindrodnej tirovni.

Specifickost vyrobku

,Salame Felino“ CHZO sa od inych vyrobkov tej istej triedy akosti odliSuje pevnou a nepruZnou konzistenciou,
homogénnostou a rubinovocervenym sfarbenim. Chut je lahodnd a jemna.

umelych). ,Salame Felino“ neobsahuje laktézu ani praskové mlieko, md nizke pH, ¢o zvyraziuje organoleptické
vlastnosti vyrobku.

Pricinnd sivislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo vlastnostami vyrobku (v pripade CHOP) alebo Specifickou
akostou, povestou alebo inou vlastnostou vyrobku (v pripade CHZO)

Povest ,Salame Felino“ CHZO je dolozend bohatou bibliografiou, ktord obsahuje odkazy na tento vyrobok, ako aj
citdcie o tomto vyrobku.

Prvé odkazy na vyrobok sa objavujii uz u niektorych latinskych autorov v 1. storo¢i ndsho letopoctu (Apicius, De Re
cocquinaria). ,Salame Felino“ dobre poznali dvory, ktoré sa postupne vystriedali v hlavnom meste: od rodu Farnese po
Bourbonovcov, cez vojvodkynu Mariu Lujzu.

Zda sa, Ze najstar$im zobrazenim vyrobku je vyobrazenie vo vnitornej vyzdobe Baptistéria v Parme (1196 — 1307),
kde na tabuli venovanej zverokruhovému znameniu Vodnir mozno na ohnisku vidiet dve salimy prevesené cez
otdcajuci sa stojan kotlika. Z ich rozmerov a tvaru, ktoré st rovnaké ako dnes, je zrejmé, ze ide o ,Salame Felino®
CHZO.

Scitanie osipanych v roku 1766 ukazuje, Ze marka obce Felino bola najrunej$im miestom regiénu, pokial ide
o0 obchod s o$ipanymi. Z toho istého obdobia pochddzaji aj tabulky tykajice sa felinského tizemia (lokality Felino),
ktoré stanovuju ceny chudych a tu¢nych saldm. Od zaciatku 19. storocia sa v kronikdch zvykov a v kuchdrskych
kronikach za¢inaju objavovat zmienky o osobitnom spdsobe spracovania bravéového mdsa na salimy na Gzemi
lokality Felino.

V talianskom slovniku z roku 1905 je zaznamenany vyraz ,Salame Felino“ a v roku 1912 sa o vyrobe salim v obci
Felino zmiefiuje sprava ministerstva polnohospodarstva o hospoddrskom rozvoji v danom roku.
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Od roku 1927 prislu§né miestne verejné organy udeluji saldme vyrdbanej v provincii Parma ndzov ,Salame Felino“.
Tento ndzov musel mat zjavne uZ v tom case mimoriadnu prestiz a povest, a teda musel byt uzndvany, ak drad
I'Utficio e Consiglio Provinciale dell’Economia Nazionale povazoval pouzivanie tohto ndzvu na obchodné tcely za
sposob, ako podporit prosperitu provincie. ESte aj dnes mozno pevnii spitost vyroby ,Salame Felino® s tizemim
provincie Parma sledovat prostrednictvom podrobnych vyskumov a $tddii o gastronomickej kultire parmského
regiénu. Existuje mnozstvo ¢lankov, ktoré spdjajii ,Salame Felino® s gastrondémiou provincie a ktoré ju uvddzaji ako
jeden z najviac cenenych parmskych solenych plnenych vyrobkov, ktorych kvalita sa nerozlu¢ne spdja so stiro¢nou
tradiciou, ktord vznikla a zachovala sa len v tdoli provincie Parma. Miestne organy a institdcie provincie Parma
okrem toho nadalej organizuji mnoZstvo podujati a udalosti na pocest ,Salame Felino“ v Taliansku, ako aj
v zahrani¢i a otvdraju stinky, kde mozZno degustovat a ziskat informdacie o typickych vlastnostiach vyrobku
a historickej vyrobe ,Salame Felino“ v provincii Parma.

Odkaz na uverejnenie $pecifikicie vyrobku

https:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D/1 %252Fe%252F5 %252FD.3526679936c72412af8b|
P/BLOB%3AID%3D18907 [E[pdf?zmode=download
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