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”Salame Felino”
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1. Tuotteen nimi

Salame Felino”

2. Maantieteellisen merkinnin tyyppi
O  Suojattu alkuperdnimitys (SAN)
Suojattu maantieteellinen merkintd (SMM)

O  Maantieteellinen merkintad (MM)

3. Ala
Maataloustuotteet
| Viinit

O  Tislatut alkoholijuomat

4. Maa, johon maantieteellinen alue kuuluu
Italia
5. Vakiomuutoksesta ilmoittava jisenvaltion viranomainen

MASAF (maatalous-, elintarvikeomavaraisuus- ja metsatalousministerio)

6. Luokittelu vakiomuutokseksi

Suojatun maantieteellisen merkinnin tuote-eritelmédn muutokset eivat

—  sisdlld muutosta suojatun alkuperdnimityksen tai suojatun maantieteellisen merkinndn nimessa tai kyseisen
nimen kaytossi

—  uhkaa poistaa yhtendisessd asiakirjassa tarkoitettua yhteyttd maantieteelliseen alueeseen eivitka

—  aiheuta uusia tuotteen kaupan pitdmisen rajoituksia.

7. Hyviksytyn vakiomuutoksen | hyviksyttyjen vakiomuutosten kuvaus

1. Muutos 4 kohtaan

Muutos 1

Muutos koskee tuote-eritelmin 4 kohtaa. Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

(') Komission delegoitu asetus (EU) 2025/27, annettu 30 pdivini lokakuuta 2024, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EU) 2024/1143 tdydentdmisesti maantieteellisten merkintéjen, aitojen perinteisten tuotteiden ja vapaaehtoisten laatumerkintojen
rekisterointid ja suojaa koskevilla sdinnéilld sekd delegoidun asetuksen (EU) N:o 664/2014 kumoamisesta (EUVL L, 2025/27,
15.1.2025, ELL http://data.europa.eu/eli/reg_del/2025/270j).
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Kuvaus: Muutoksella lisdtddn viipaloijat SMM:n valvontajdrjestelméan piiriin kuuluviin toimijoiden luokkiin.

Perustelu: Muutos on tarpeen, koska viipaloituna kaupan pidettivd tuote on yksi Salame Felino -lihavalmisteen
tuote-eritelmédn mukaisista tarjontamuodoista.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

2. Muutos 5 kohtaan

Muutos 2
Muutos koskee tuote-eritelmén 5 kohdan ensimmiisti alakohtaa ja yhtendisen asiakirjan 3.3 kohtaa.

Kuvaus: Muutoksella korvataan viittaus asetukseen (EY) N:o 1234/2007 viittauksella asetukseen (EU)
N:0 1308/2013.

Perustelu: Muutoksella pdivitetddn viittaus siten, ettd viitataan sianruhojen luokittelua koskevaan voimassa
olevaan EU:n lainsdddantoon.

Muutos vaikuttaa yhtendiseen asiakirjaan.

3. Muutos 5 kohtaan

Muutos 3

Muutos koskee tuote-eritelmin 5 kohdan ensimmaistd alakohtaa ja yhteniisen asiakirjan 3.3 kohtaa.

Kuvaus: Muutoksella korvataan sikojen painovaatimuksessa erdkohtainen keskimairdinen elopaino, joka on 160
kilogrammaa + 10 %, yksittdisten ruhojen teuraspainolla, joka on 110,1-190 kilogrammaa. Lisdksi tdsmennetdan,
ettd paino on tarkastettava teurastushetkelld.

Perustelu: Poistamalla elopainoa koskeva vaatimus ja lisadamalla yksittdisten ruhojen teuraspainoa koskeva vaatimus
voidaan paremmin valvoa, ettd jokainen teurastettu sika tdyttdd tarvittavat vaatimukset. Kyseinen menetelmi on
lapindkyvdmpi, tarkempi, kohdennetumpi ja yleisesti ottaen parempi. Sikojen painonnousu liittyy EU:n
siankasvatusalan nykyiseen kehityssuuntaukseen, joka on parantuneiden geneettisten ominaisuuksien sekd eldinten

hyvinvoinnin ja ravitsemuksen paranemisen ansiota.

Muutos vaikuttaa yhtendiseen asiakirjaan.

4. Muutos 5 kohtaan

Muutos 4

Muutos koskee tuote-eritelméin 5 kohdan ensimmiistd alakohtaa. Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.
Kuvaus: Muutoksella médritellddn, miten teurastettavien sikojen ik lasketaan.

Perustelu: Muutoksella selkeytetddn tuote-eritelmdd toimittajille ja valvontaa varten.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

5. Muutos 5 kohtaan

Muutos 5

Muutos koskee tuote-eritelman 5 kohdan viimeistd alakohtaa. Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.
Kuvaus: Muutoksella poistetaan ilmaisu "7 kohdassa tarkoitettu”.

Perustelu: Muutos on tarpeen, koska uuden tuote-eritelman 7 kohta sisiltdd eri maardyksen.

Muutos ei vaikuta yhtengiseen asiakirjaan.
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3.1

3.2

6. Muutos 7 kohtaan

Muutos 6
Muutos koskee tuote-eritelman 7 kohtaa. Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.
Kuvaus: Muutoksella poistetaan valvontaelintd koskeva méariys.

Perustelu: Muutos on tarpeen, jotta tuote-eritelma voidaan paivittdd vastaamaan voimassa olevaa Euroopan unionin
lainsddddntoa.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

7. Muutos 8 kohtaan

Muutos 7

Muutos koskee tuote-eritelmin 8 kohtaa. Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.
Kuvaus: Muutoksella numeroidaan 8 kohta uudelleen, eli siité tulee 7 kohta.
Perustelu: Muutos on tarpeen tuote-eritelmin uuden kohtajaon vuoksi.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
”Salame Felino”
EU-nro: PGI-IT-0597-AMO01 - 12.3.2025

SAN () SMM (X)

(SAN:n tai SMM:n) nimi tai nimet

”Salame Felino”

Jisenvaltio tai kolmas maa

Italia

Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus

Yhdistetyn nimikkeiston koodi

— 16 - LIHASTA, KALASTA, AYRIAISISTA, NILVIAISISTA, MUISTA VEDESSA  ELAVISTA
SELKARANGATTOMISTA TAI HYONTEISISTA VALMISTETUT TUOTTEET

Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta

Suojatun maantieteellisen merkinnan saaneiden Salame Felino -tuotteiden on oltava markkinoille saatettaessa lierion

muotoisia, toisesta padstd paksumpia. Pinnan on oltava viriltdin valkoisenharmaa, kevyen jauheen peittima siind
muodostuvan vihdisen homeen vuoksi.

SMM-tuotteilla "Salame Felino” on oltava seuraavat ominaisuudet:
—  paino: 200 g - 4,5 kg

—  koko: epdsdannollinen lierio, jonka pituus on 15-130 cm
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3.3

—  aistinvaraiset ominaisuudet: leikatun viipaleen on oltava kiinted ja joustamaton, homogeeninen ja
vihdrasvainen, viriltddn rubiininpunainen ja vaurioitumaton, ja maun on oltava mieto ja hienostunut

—  kemialliset ja kemiallis-fyysiset ominaisuudet:

kokonaisvalkuaispitoisuus: vihintddn 23 prosenttia
kollageeni/proteiinisuhde: enintdin 0,10
vesi/proteiinisuhde: enintdin 2,00
rasva/proteiinisuhde: enintddn 1,50

pH >5,3

Rehu (vain elginperdiset tuotteet) ja raaka-aineet (vain jalostetut tuotteet)

Tuote-eritelmissd ja Euroopan unionin virallisessa lehdessd C 19, 20.1.2011, julkaistussa yhtendisessd asiakirjassa ei
kummassakaan ole rehua koskevia maarayksia.

SMM-tuotteita "Salame Felino” valmistetaan sianlihasta jiljempénd kuvatulla tavalla:

—  Eldinten on oltava perinteisiin rotuihin Large White ja Landrace kuuluvia tai niistd jalostettuja sikoja, jotka on
merkitty Italian kantakirjaan.

—  Lisaksi hyviksytddn Duroc-rodusta jalostetut siat, jotka on merkitty Italian kantakirjaan.

—  Myods muihin rotuihin kuuluvat risteytetyt siat sallitaan, mikili niiden ruhot sisiltyvit unionin sianruhojen
luokitteluasteikon mukaisiin asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessd IV ja mydhemmissd muutoksissa
mainittuihin lihakkuusluokkiin U, R tai O.

—  Perinteiden mukaisesti tuotantoon ei kuitenkaan hyvaksytd sikoja, jotka ovat epasuotuisten piirteiden —
erityisesti sikojen stressialttiuden — kantajia, mikd voidaan nykydin todeta objektiivisesti sekd teurastetuista
eldimistd ettd raakakypsytetyisti tuotteista.

—  Tuotantoon ei hyviksytd my6skain rotuihin Landrace Belga, Hampshire, Pietrain, Duroc ja Spotted Poland
kuuluvia puhdasrotuisia sikoja.

—  Kiytetyn geneettisen tyypin on oltava sellainen, ettd eldimet saavuttavat suuren painon tehokkaasti, mutta
kuitenkin niin, ettd yksittdisten ruhojen teuraspaino on 110,1-190 kilogrammaa.

—  Teurasidn on oltava vihintddn yhdeksin kuukautta.
—  Karjujen ja emakoiden kaytto on kielletty.
—  Sikojen terveydentilan on oltava teurastettaessa erinomainen, ja niistd on laskettava veri kokonaan pois.

—  SMM-tuotteiden "Salame Felino” valmistukseen kédytetddn valikoituja lihan ja silavan osia kuten vatsan etuosaa
(testa di pancetta) jaftai jauhettua kylked (trito di banco (sottospalla)). Valmistuksessa kiytettivdd lihaa ei saa
missddn vaiheessa pakastaa.

Liha- ja rasvakudos on puhdistettava huolellisesti niin, ettd suuremmat sidekudososat ja pehmei rasvakudos
poistetaan.

SMM-tuotteiden "Salame Felino” valmistukseen kdytettiva liha (lihas- ja rasvakudos) on siilytettavd kylmatiloissa,
joiden lampotila ei kuitenkaan saa laskea alle —1 °Ciseen. Liha on sijoitettava niin, ettd lihaskudos voi kuivua
kunnolla.
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3.4

3.5

3.6

Liha jauhetaan lihamyllylld, jonka reikien lapimitta on 6-8 mm.

Jauhettuun lihaan lisitddn suolaa (2-2,8 %), kokonaisia ja/tai rouhittuja pippureita (0,03-0,06 %) sekd murskattua
valkosipulia.

Lisaksi voidaan kayttaa:
—  kuivaa valkoviini, enintd4n 400 cl/100 kg lihaa, aromin ja tuoksun vahvistamiseksi
—  sokeria ja/tai rypadlesokeria ja/tai hedelmasokeria 0-0,3 %

—  kéymisen kdynnistdvid valmisteita: ndiden valmisteiden kdytossd on noudatettava hyvid kaytintojd, Salame
Felino -lihavalmisteen kdymisen kaynnistdvien valmisteiden erityisominaisuudet huomioon ottaen.
Valmisteiden tehtdvind on parantaa tuotteen makua ja aromia lipolyysin ja proteolyysin avulla sekd stabiloida
tuotteen viri ja sdddelld sen happamuutta,

—  natrium- jaftai kaliumnitraattia (enintddn 300 mg/kg), natrium- ja/tai kaliumnitriittid (enintddn 150 mg/kg),
askorbiinihappoa ja sen natriumsuolaa enintdén 1 g/kg.

Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksiloidylld maantieteelliselld alueella

Erityiset tuotantovaiheet ovat seuraavat:

—  lihaseoksen jauhaminen lihamyllylla

—  suolan, pippurin ja valkosipulin lisddminen jauhettuun lihaseokseen; lisdksi voidaan kdyttdd viinid, sokeria,
kdymisen kadynnistivid valmisteita, natrium- tai kaliumnitraattia, natrium- tai kaliumnitriittia sekd
askorbiinihappoa ja sen natriumsuolaa

—  lihaseoksen pakkaaminen luonnolliseen siansuoleen
—  makkaroiden sitominen langalla (ei verkolla)

—  kuivaus ja kypsytys.

Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, viipalointia, raastamista ja pakkaamista koskevat erityiset sddnnot

Salame Felino -lihavalmisteen viipalointi ja pakkaaminen tapahtuvat valtuutetun elimen valvonnassa ja
valvontasuunnitelmassa vahvistettujen sdint6jen mukaisesti.

Koska kyseessid on herkdsti pilaantuva tuote ja koska viipalointi ja pakkaaminen saattavat olla rasittavia tyovaiheita,

on erityisen tirkedd, ettd leikatut viipaleet ovat kosketuksissa ilman kanssa mahdollisimman lyhyen aikaa, jotta
niiden viri ei muutu ruskeaksi.

Tuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, merkitsemistd koskevat erityiset sidnnit

SMM-tuote "Salame Felino” voidaan saattaa myyntiin kokonaisena, vain etiketin tai mahdollisesti sinetin kera, palana
tyhjio- tai suojakaasupakkauksessa tai viipaloituna tyhjio- tai suojakaasupakkauksessa.

Suojatun maantieteellisen merkinnén "Salame Felino” nimi ja sen jalkeen maininta "Indicazione Geografica Protetta”
(Suojattu maantieteellinen merkintd) tai lyhenne "IGP” (SMM) on merkittdvd etikettiin (kddnnettyind sen maan

kielelle, jossa tuote pidetddn kaupan) selkein pysymittomin kirjaimin, jotka erottuvat selvisti muista etiketissd
olevista merkinnaistd, ja niiden peréssd on oltava yhteisén tunnus ja yrityksen tuotemerkki.

Maantieteellisen alueen tarkka rajaus

SMM-tuotteen "Salame Felino” tuotantoalue sijaitsee Parman maakunnan hallinnollisella alueella.
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5.3

Yhteys maantieteelliseen alueeseen

Maantieteellisen alueen erityisyys

SMM-tuotteen “Salame Felino” tuotantoalue késittad koko Parman maakunnan alueen, jonka ominaispiirteitd ovat
kukkulat ja tasangot, jirvet ja suolakaivokset.

Maantieteellisen tuotantoalueen mddritys perustuu tdmdn tyypillisen tuotteen valmistusmenetelmien
perinpohjaiseen historialliseen rekonstruktioon. Menetelmét ovat osa sikojen teurastukseen ja sianlihan raakakypsyt-
tdmiseen liittyvid vuosituhantisia perinteitd, joita ovat tdlld seudulla edistineet jo antiikin ajoista alkaen hyodynnetyt
suolakaivokset sekd erityiset ilmasto-olosuhteet, joiden muodostumiseen vaikuttavat ilmankosteus, merelliset
ilmavirtaukset seka laajat metsdalueet.

Parman seudun kukkuloilla on aina ollut mahdollista yhdistda tasankojen teknologia ja Salsomaggioren suola.

Tasankojen teknologialla tarkoitetaan tdssd yhteydessd niitd sianlihan jalostus- ja raakakypsytysmenetelmis, jotka
ovat kehittyneet tilld alueella jo etruskien ja roomalaisten aikaan; alueen sikatilojen tuotteilla ruokittiin jo roomalais-
legioonien sotilaita. Tasankoa reunustavilla kukkuloilla tdhdn teknologiaan yhdistyi mahdollisuus kayttad
Salsomaggioren kaivoksista saatavaa suolaa, silli timdn kallisarvoisen raaka-aineen jalostaminen keskittyi
perinteisesti néille kukkuloille, jotka olivat syrjissd yleisistd kulkureiteistd ja sen ansiosta suojassa mahdollisilta
rosvojen hyokkayksilta.

Olikin osittain suolakaivosten ansiota, ettd seudulla osattiin jo 1300-luvulla suolata ja jalostaa sianlihaa tuotteiksi,
jotka saavuttivat sekd kansallista ettd kansainvalistd mainetta.

Tuotteen erityisyys

Suojattu maantieteellinen merkintd ”Salame Felino” erottuu muista vastaavaan ryhméin kuuluvista tuotteista
kiinteytensd, joustamattomuutensa, homogeenisuutensa ja rubiininpunaisen vérinsd vuoksi. Sen maku on mieto ja
hienostunut.

Kyseinen salami pakataan useimmista kaupan pidettdvistd salamituotteista poiketen ainoastaan luonnonsuoleen, ei
koskaan keinosuoleen. "Salame Felino” ei sisilld laktoosia eikd maitojauhetta, ja sen pH on kohtalaisen korkea, miki
korostaa sen aistinvaraisia ominaisuuksia.

Syy-seuraussuhde, joka yhdistdd maantieteellisen alueen seuraaviin: tuotteen laatu tai ominaisuudet (kun kyseessi SAN) tai
tuotteen erityislaatu, maine tai muut ominaisuudet (kun Ryseessi SMM)

Suojatun maantieteellisen merkinnin “"Salame Felino” maineesta kertoo se, ettd sithen liittyvistd viittauksista ja
maininnoista kertyy kattava bibliografia.

Varhaisimmat viittaukset tdhdn tuotteeseen loytyvit ensimmdiselld vuosisadalla jKr. laaditusta latinankielisestd
keittokirjasta (Apicius — De re coquinaria). "Salame Felino” tunnettiin my6s Parman herttuakunnan paikaupungissa
hoviaan pitdneiden hallitsijoiden p6ydassi Farnese- ja Bourbon-suvuista Parman herttuattareen Marie-Louiseen.

Vanhin tuotetta esittdvd kuva lienee Parman kastekappelin (1196-1307) sisdkoristelussa: Vesimiehen horoskoop-
pimerkkid esittivddn friisiin on kuvattu tulisijassa olevan pyoritettivin pannutelineen molemmin puolin kaksi
salamimakkaraa, jotka voi niiden mittasuhteiden ja muodon perusteella vield nykyédinkin tunnistaa samaksi
tuotteeksi kuin SMM-merkinnén saanut "Salame Felino”.

Vuonna 1766 suoritettu sikakannan laskenta osoittaa, ettd seudun vilkkaimmat sikamarkkinat pidettiin Felinon
markiisikunnassa. Samalta ajalta perdisin olevissa Felinon alueen hintaluetteloissa mainitaan seké vihdrasvaisen ettd
rasvaisen salamin hinnat. 1800-luvun alkupuolen tapojen ja ruokaperinteiden kuvauksista kdy ilmi, ettd Felinon
seudulla sianlihasta valmistettiin salamia aivan erityisen menetelmin mukaisesti.

Italian kielen sanakirjaan otettiin vuonna 1905 uusi nimike, "Salame Felino”, ja vuoden 1912 talouskehitystd
koskevassa maatalousministerion raportissa mainitaan muun muassa Felinon salamintuotanto.
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Toimivaltaiset paikalliset instituutiot ovat jo vuodesta 1927 tunnustaneet Parman maakunnassa tuotetun salamin
nimelld "Salame Felino”. Tdmd osoittaa, ettd tuotteella tdytyi jo tuolloin olla erityinen maine ja sen myotd
tunnettuus, kun kerran kansantalouden maakunnallinen toimisto ja neuvosto (Ufficio e Consiglio Provinciale
dell’Economia Nazionale) katsoi, ettd maakunnan hyvinvointia voitaisiin kehittdd edistimalld timan tuotemerkin
kdyttod markkinoinnissa. Salame Felino -lihavalmisteen valmistuksen syvddn juurtuneet perinteet Parman
maakunnassa ovat vield tinddnkin ndkyvissd sielld laadituissa gastronomisen kulttuurin tutkimuksissa. ”Salame
Felino” esiintyy lukuisissa maakunnan gastronomiaa koskevissa kirjoituksissa, joissa se mainitaan yhtend
arvostetuimmista parmalaisista salamituotteista. Salame Felino -lihavalmisteen maukkaus liittyy erottamattomasti
sen vuosisataisiin valmistusperinteisiin, jotka ovat kehittyneet ja sdilyneet koskemattomina vain Parman maakunnan
laaksoissa. Lisdksi mainittakoon ne lukuisat ndyttelyt ja tapahtumat, joita paikallisviranomaiset ja Parman
maakuntaviranomaiset edelleen jirjestivit Salame Felino -lihavalmisteen kunniaksi sekd Italiassa ettd ulkomailla.
Niiden yhteydessd Salame Felino -lihavalmistetta esitellddn maistiaiskojuissa ja samalla jactaan tietoa sen erityisomi-
naisuuksista ja historiallisista valmistusperinteistd Parman maakunnassa.

Tuote-eritelmin julkaisuviite

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D[1%252Fe%252F5%252FD.3526679936c72412af8b|
P/BLOB%3AID%3D18907 [E/pdf?mode=download
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