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,Salame Felino*

EU PGI-IT-0597-AMO1 - 12.3.2025

1.  Nazev produktu

,Salame Felino“

2. Druh zemépisného oznaceni
O  chranéné oznaceni pavodu (CHOP)
chranéné zemépisné oznaceni (CHZO)

O  zemépisné oznaceni (ZO)

3. Odvétvi
zemédelské produkty
O vina

O  lihoviny

4. Clensky stét, ke kterému zemépisn4 oblast patii

Italie

5. Orgdn clenského stitu sdélujici standardni zménu

MASAF

6.  Duvod pro standardni zménu

Zmény specifikace produktu s CHZO

— nezahrnuji zménu ndzvu chranéného oznaceni piivodu ¢&i chranéného zemépisného oznaceni nebo zménu
v pouzivani tohoto ndzvu,

— nenaruduji souvislost se zemépisnou oblasti uvedenou v jednotném dokumentu, nebo

— nevedou k dal$im omezenim pro uvadéni produktu na trh.

7. Popis schvélené standardni zmény (standardnich zmén)

1. Zména cdnku 4

Zmeéna ¢. 1

Tato zména se tyka ¢lanku 4 specifikace produktu; nevyzaduje zménu jednotného dokumentu.

() Natizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 ze dne 30. f{jna 2024, kterym se dopliiuje nafizen{ Evropského parlamentu
a Rady (EU) 2024/1143 o pravidla tykajici se zdpisu a ochrany zemépisnych oznacen, zarucenych tradi¢nich specialit a nepovinnych
tidajii o jakosti a kterym se zrusuje naffzeni v prenesené pravomoci (EU) & 664/2014 (Ur. vést. L, 2025/27, 15.1.2025, ELIL http:/|
data.europa.eu/elifreg_del/2025/27oj).
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Popis: Touto zménou se dopliiuji krdjirny do kategorie hospodaiskych subjekt s CHZO, které podléhaji kontrole.

Odtvodnéni: Toto doplnéni je nezbytné, protoze krjeny vyrobek je podle specifikace produktu jednou z forem
uvadéni produktu ,Salame Felino“ na trh.

Zména se netykd jednotného dokumentu.

2. Zména cldnku 5

Zménac. 2
Zména se tykd ¢l. 5 prvniho pododstavce specifikace produktu a bodu 3.3 jednotného dokumentu.
Popis: zména stanovi nahrazeni odkazu na nafizeni (ES) ¢. 1234/2007 odkazem na nafizeni (EU) ¢. 1308/2013.

Odtvodnéni: Touto zménou se umoziuje aktualizace stavajicich pravnich odkazti Evropské unie tykajicich se
klasifikace jatecné upravenych tél prasat.

Zména se tykd jednotného dokumentu.

3. Zména cldnku 5

Zména ¢. 3

Zména se tyka ¢l. 5 prvniho pododstavce specifikace produktu a bodu 3.3 jednotného dokumentu.

Popis: Touto zménou se nahrazuje kritérium pramérné zivé hmotnosti kusu ve vysi 160 kg +10 % kritériem
hmotnosti jednotlivého jate¢né upraveného téla v rozmezi 110,1 kg az 190,0 kg za predpokladu, Ze tato hmotnost
musi byt ovéfena pii pordzce.

Odtvodnéni: Vypusténi Zivé hmotnosti a zahrnuti kritéria hmotnosti jednotlivého jate¢né upraveného téla
umoziiuje presnéjsi kontrolu pozadavki na zpusobilost kazdého porazeného prasete, coZ je transparentngjsi,
piesnéjsi, precizngjsi a lepsi metoda. Nérist hmotnosti prasat souvisi se soucasnym trendem v evropském chovu

prasat, ktery je vysledkem zlepSeni genetiky, dobrych Zivotnich podminek zvifat a krmeni.

Zména se tyka jednotného dokumentu.

4. Zména cldnku 5

Zména ¢. 4
Tato zména se tyka ¢l. 5 prvniho pododstavce specifikace produktu; nevyZaduje zménu jednotného dokumentu.
Popis: Touto zménou se zahrnuje kritérium pro vypocet staf{ jate¢nych prasat.

Odtvodnéni: Zména umoziuje vétsi srozumitelnost specifikace produktu pro hospoddtské subjekty a pro ucely
kontroly.

Zména se netykd jednotného dokumentu.

5. Zména cldnku 5

ZménaC. 5

Tato zména se tyka ¢l. 5 posledniho pododstavce specifikace produktu; nevyZaduje zménu jednotného dokumentu.
Popis: Touto zménou se zrusuji slova ,podle ¢lanku 7.

Odtvodnéni: Tato zména je nezbytna s ohledem na odli$né uspofddani ¢lanku 7 v nové specifikaci produktu.

Zména se netyka jednotného dokumentu.
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6. Zména cdnku 7

Zménac. 6
Tato zména se tykd clanku 7 specifikace produktu; nevyzaduje zménu jednotného dokumentu.
Popis: Touto zménou se zrusuje ustanoveni o kontrolnim subjektu.

Odtvodnéni: Toto vypusténi je nezbytné pro aktualizaci specifikace produktu, aby bylo mozné ji uvést do souladu se
stdvajicimi pravnimi pfedpisy EU.

Zména se netyka jednotného dokumentu.

7. Zména cldnku 8

Zména C. 7

Tato zména se tyka clanku 8 specifikace produktu; nevyzaduje zménu jednotného dokumentu.
Popis: Touto zménou se méni ¢islovéni ¢ldnku 8 na cldnek 7.

Odtvodnéni: Zména je nezbytnd s ohledem na nové usporadani ¢lankd specifikace produktu.

Zména se netykd jednotného dokumentu.

]EDNOTNY DOKUMENT
,,Salame Felino“
EU &.: PGI-IT-0597-AMO1 - 12.3.2025

CHOP () CHZO (X)

Nizev (nazvy) ((CHOP ¢ CHZO))

,Salame Felino“

Clensky stét nebo treti zemé

Itdlie
Popis zemédélského produktu nebo potraviny

Kéd kombinované nomenklatury

— 16 — PRIPRAVKY Z MASA, RYB, KORYSU, MEKKYSU NEBO JINYCH VODNICH BEZOBRATLYCH NEBO
HMYZU

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

V okamziku uvedeni na trh md produkt s CHZO ,Salame Felino“ vélcovity tvar na jedné strané siln&jsi. Vnéjsi povrch
je praskovity bilo-popelavé barvy, coz je zpiisobeno povrchovou tvorbou malého mnozstvi autochtonnich plisni.

Produkt s CHZO ,Salame Felino“ musi mit tyto vlastnosti:
—  hmotnost: v rozmezi od 200 gramti do 4,5 kilogramu,

—  rozméry: nepravidelny valcovity tvar délky v rozmezi od 15 do 130 centimetr,
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—  organoleptické vlastnosti: na fezu je platek kompaktni, nepruzné a soudrzné konzistence, libovy, rubinové
Cervené barvy, bez skvrn, sladké a jemné chuti,

—  chemické a chemicko-fyzikaln{ vlastnosti:

bilkoviny celkem min. 23 %

pomér kolagen/bilkoviny: ~ max. 0,10

pomér voda/bilkoviny max. 2,00
pomér tuky/bilkoviny max. 1,50
pH >53

laktobacily celkem >100 000

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Ve specifikaci produktu ani v jednotném dokumentu zvefejnéném v Utednim véstniku EU fadé C 19 dne 20. ledna
2011 nejsou Zadna ustanoveni.

Produkt s CHZO ,Salame Felino*“ se ziskdvé z vepfového masa niZe popsanym zpiisobem:

—  pripoustéji se prasata z Cistého plemene nebo pochdzejici z kiiZeni, pficemz zdkladem jsou tradi¢ni plemena
Large White a Landrace, geneticky vylepSend podle italské plemenné knihy,

—  pfipoustéji se také zvifata pochazejici z kifzeni plemene Duroc, geneticky vylepsend podle italské plemenné
knihy,

—  dale se ptipoustgji zvifata jinych plemen, miSend a kifZend, za pfedpokladu, Ze jejich jate¢né upravend téla
spadaji do kategoril U, R a O definovanych v klasifika¢ni stupnici Unie pro jate¢né upravend téla prasat
uvedené v pfiloze IV nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 ve znéni{ pozdgjsich predpist,

— tradi¢né jsou vSak vylouceni nositelé nepfiznivych znakd, zejména ndchylnosti ke stresu (stresovy syndrom
prasat neboli PSS — Porcine Stress Syndrome), které jsou dnes objektivné zjistitelné i na zvifatech po porazce
a na zralych produktech,

— v kazdém pfipadé jsou vyloucena Cistokrevnd zvifata plemen Landrace Belga, Hampshire, Pietrain, Duroc
a Spotted Poland,

—  pouzivané genotypy musi zajisfovat dosaZeni vysokych hmotnosti s dobrou w¢innosti a hmotnosti
jednotlivého jate¢né upraveného téla v rozmezi od 110,1 kilogramt do 190 kg,

—  minimdlni v&k pfi pordzce je devét mésici,
—  nesméji se pouZivat chovni kanci a prasnice,
—  prasata musi byt pordZena ve vyborném zdravotnim stavu a perfektné odkrvena,

—  naporcované kusy masa pouzivané pii vyrobé produktu s CHZO ,Salame Felino® jsou tvofeny vybranymi
svalovymi a tukovymi ¢dstmi, jako je napiiklad pfedni ¢dst bticku a/nebo plecko. Maso nesmi pted pouzitim
projit Zddnym procesem zmrazeni.

Svalové a tukové ¢asti se peclivé ocisti a odstrani se vazivové tkdn€ vétsich rozmért a mékké tukové tkané.

Maso (svalové a tukové &dsti) pouzivané pro vyrobu produktu s CHZO ,Salame Felino“ musi byt pii teploté, kterd
nesmi klesnout pod - 1 °C, uloZeno do chladirny vybavené tak, aby umoziiovala dobrou dehydrataci svalovych ¢asti.
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Maso musi byt pomleto strojkem na maso (s mifzkou s otvory o velikosti 6-8 mm).
Poté se maso smichd se soli (2,0 az 2,8 %), celym a/nebo drcenym peptem (0,03 az 0,06 %) a utfenym Cesnekem.

Lze pouzit rovnéz tyto piisady:
—  suché bilé vino, v maximalni ddvce 400 cl/100 kg masa pro zvyraznéni viing,
—  cukr a/nebo dextrézu a/nebo fruktézu: 0-0,3 %,

—  kultury pro nastartovani fermentace: tyto kultury musi byt pouzity v souladu s osvéd¢enou praxi
s pfihlédnutim ke zvldstnim vlastnostem kultur pro nastartovani fermentace produktu ,Salame Felino“. Jejich
funkci je rozvinout chuf a vini ptsobenim lipolytickych a proteolytickych enzymd, stabilizovat barvu
a kontrolovat kyselost,

—  dusi¢nan sodny a/nebo draselny: max. 300 mg/kg; dusi¢nan sodny a/nebo draselny: max. 150 mg/kg; kyselina
askorbovd a jeji sodnd sl max. 1 g/kg.

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Specifické kroky pfi produkci zahrnuji:

—  mleti strojkem na maso,

—  piipravu smési mletého masa s ptidavkem soli, pepfe a Cesneku; lze také pouzit vino, cukr, kultury pro
nastartovani fermentace, dusi¢nan sodny nebo draselny, dusitan sodny nebo draselny, kyselinu askorbovou
a jeji sodnou stl,

—  plnéni do ptirodnich vepfovych stiev,
—  vazani provazkem bez sitky,

—  vysouseni a zrani.

Zvldstni pravidla pro krdjent, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuZ se vztahuje zapsany ndzev

Kréjeni a baleni produktu ,Salame Felino“ probihd pod kontrolou opravnéného orgdnu v souladu s pldnem kontrol.

Vzhledem k delikdtnosti produktu a k povaze fazi krdjeni a baleni, které mohou mit na kvalitu vyrobku neblahy vliv,
je nezbytné, aby doba kontaktu platku se vzduchem byla co nejkratsi a zamezilo se tak jeho ztmavnuti.

Zvldstni pravidla pro oznaovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

CHZO ,Salame Felino“ mtze byt uvddén na trh cely, pouze s etiketou nebo piipadnou peceti; rozkrdjeny na kusy
a baleny ve vakuu nebo v ochranné atmosféfe; nakrdjeny na pldtky a baleny ve vakuu nebo v ochranné atmostére.

Oznaleni ,Salame Felino“, za kterym ndsleduje adaj ,Indicazione Geografica Protetta“ (chrdnéné zemépisné
oznaceni) nebo zkratka ,JGP“ (CHZO) (v prekladu do jazyka zemé, ve které je vyrobek uvddén na trh), musi byt na

etiketé nebo piipadné peceti uvedeno jasnymi a nesmazatelnymi pismeny, kterd se vyrazné odliduji od jakéhokoliv
dalsiho textu na etiketé ¢i peceti. Za nim nésleduje graficky symbol Spolecenstvi a obchodni znacka.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Oblast produkce produktu ,Salame Felino“ se nachdzi na spravnim tzemi provincie Parma.
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Souvislost se zemépisnou oblasti

Specificnost zemeépisné oblasti

Oblast produkce produktu s CHZO ,Salame Felino®, kterd zahrnuje celou provincii Parma, se vyznacuje stfidanim
kopct a nizin a pfitomnosti jezer a solnych dold.

Tato zemépisnd oblast byla vymezena na zékladé dikladné historické rekonstrukce vyrobnich postupt, které vedly
ke vzniku tohoto typického produktu a jsou spojeny s tisiciletou tradici pordZeni zvifat a zrani vepfového masa.
Tato tradice byla jiz od praddvna podporovana ptitomnosti solnych dolti a zvldstnimi klimatickymi podminkami
danymi charakteristickou drovni vlhkosti, proudénim motského vzduchu a koncentraci rozséhlych zalesnénych
ploch.

V parmskych kopcich se vidy potkavaly nizinné technologie a stil pochazejici z dolii v Salsomaggiore.

Nizinnou technologif se rozumi postupy zpracovani a zrdni vepfového masa, které se vyvinuly jiz v dobé Etruskd
a Riman i diky chovu prasat urcenych mimo jiné k zdsobovan{ fimskych legii. Kopce lemujici nizinu poskytovaly
moznost snadnéjsiho piistupu k soli pochazejici z dolt v Salsomaggiore, jelikoZ se v nich tradi¢né soustiedilo jeji
zpracovani. Vzhledem k tomu, Ze stl byla vzdcnou surovinou, jeji zpracovani probihalo v oblastech vzdélenych od
dopravnich cest, a tudiZ bezpecnéjsich pfed krddezemi.

Pravé diky témto solnym dolim se od 14. stoleti zacalo se solenim a zpracovinim vepfového masa, které vedlo
k vyrobé produktd uzndvanych na vnitrostdtni i mezindrodni Grovni.

Specificnost produktu

Produkt s CHZO ,Salame Felino“ se od jinych produktii stejné kategorie zboZzi odliSuje svou kompaktnosti
a nepruznou konzistenci, svou homogenitou a rubinové ¢ervenou barvou. Chut je jemnd a lahodnd.

Na rozdil od ptevazné vétsiny saldmti na trhu se tento salim plni vyhradné do ptirodnich stiev (tedy nikdy do
umélych). Produkt ,Salame Felino“ neobsahuje laktézu ani krupici a md mirné vy$si hodnotu pH, diky které vynikaji
jeho organoleptické vlastnosti.

Pficinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou jakosti, povésti nebo
jinou viastnosti produktu (u CHZO)

Povést produktu s CHZO ,Salame Felino® je dolozena rozsahlou bibliografif obsahujici zminky o daném produktu.

Prvni zminky o tomto produktu se objevuji jiz u nékterych latinskych autorti 1. stoleti n. I. (Apicius — De re
cocquinaria). Produkt ,Salame Felino® byl dobfe zndm i na dvorech, které se postupné vysttidaly v hlavnim mésté
provincie: od rodt Farnese a Bourbont po vévodkyni Marii Luisu.

Pravdépodobné nejstarsi vyobrazeni produktu je soucdsti vnitini vyzdoby baptisteria parmské katedraly
(1196-1307), kde na desce vénované znameni Vodnéfe jsou na otoéném drzdku hrnce nad ohnistém vidét dva
zavésené salamy, které Ize podle dodnes stejnych rozmérti a stejného tvaru povazovat za produkt s CHZO ,Salame
Felino*.

Soupis prasat z roku 1766 ukazuje, Ze markyzstvi Felino mélo nejrusnéjsi praseci trh v celém okoli. Ze stejného
obdobi pochdzeji Gfedni ceniky pro celé Felino, které uvadéji ceny libového a tuéného saldimu. Zpravy o zvycich
a kulindiskych tradicich z pocdtku 19. stoleti prozrazuji, Ze ve Felinu existoval osobity zptsob zpracovani
vepfového masa na saldm.

V roce 1905 se v italském slovniku objevuje heslo ,Salame Felino“ a v roce 1912 je vyroba salimt ve Felinu
zmifovéna ve zprdvé ministerstva zemédélstvi o stavu hospodarstvi v daném roce.
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Prislusné mistni vefejné orgdny pfizndvaji salimu vyrdbénému v provincii Parma oznaceni ,Salame Felino“ jiz od
roku 1927. Tento ndzev se zjevné jiz tehdy musel t&Sit zvldstnimu véhlasu a povésti, a byl tedy obzvlasté
rozpoznatelny, kdyz se Gfad a provinéni rada narodniho hospodafstvi domnivaly, Ze podpora jeho obchodniho
vyuziti bude prostfedkem ke zvySeni blahobytu provincie. I dnes je vyroba produktu ,Salame Felino“ na tzemi
provincie Parma zakofenéna, coz je patrné z vyzkumu a studii gastronomické kultury této oblasti. Existuje totiZ
fada ¢lank spojujicich produkt ,Salame Felino“ s gastronomii provincie a zmifiuji jej jako jednu z nejocenovanéjsich
uzenin z Parmy, jejiZ kvalita je nevyhnutelné spojena se staletou tradici, kterd vznikla a udrzela se nedotéena pouze
v udoli provincie Parma. K tomu se pfidavaji Cetné prezentace a akce, které jak v Itdlii, tak v zahrani¢i stile
organizuji mistni orgdny a instituce provincie Parma na pocest produktu ,Salame Felino®, a které zahrnuji instalace
degusta¢nich a informacnich stdnkéi s materidly o vlastnostech a o historické vyrobé produktu ,Salame Felino®
v provincii Parma.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D[1%252Fe%252F5%252FD.3526679936c72412af8b|
P/BLOB%3AID%3D18907 [E/pdf?mode=download
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	Zveřejnění oznámení schválené standardní změny specifikace produktu se zeměpisným označením v souladu s čl. 5 odst. 4 nařízení Komise v přenesené pravomoci (EU) 2025/27 (C/2025/2973)

