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KOMMISSIONENS FORORDNING (EQF) Nr. 1292/81
af 12. maj 1981

om fastsettelse af kvalitetsnormer for porrer, auberginer og courgetter

KOMMISSIONEN FOR DE EUROPZISKE
FALLESSKABER HAR —

under henvisning til traktaten om oprettelse af Det
europeiske ekonomiske Fallesskab,

under henvisning til Radets forordning (EQF) nr.
1035/72 af 18. maj 1972 om den fzlles markedsord-
ning for frugt og grensager (1), senest @ndret ved for-
ordning (EDF) nr. 1116/81 (3), saerlig artikel 2, stk. 2,

og
ud fra felgende betragtninger :

Bilag I til forordning (E@F) nr. 1035/72, hvori opreg-
nes de produkter, der skal leveres til forbrugeren i
frisk tilstand, og som er undergivet kvalitetsnormer, er
blevet suppleret ved forordning (EQF) nr. 1208/79 (%)
og ved forordning (EQDF) nr. 1315/80 (*), hvorved dels
porrer, dels auberginer og courgetter tilfejes ;

det er derfor nedvendigt at fastsette kvalitetsnormer
for disse produkter;

normerne gelder i alle afsatningsled ; transport over
stor afstand, oplagring af en vis varighed eller de for-
skellige behandlinger, som produkterne undergar, kan
medfere visse forandringer, som skyldes produkternes
biologiske udvikling eller deres mere eller mindre let-
fordervelige karakter ; ved anvendelsen af normerne i
de afsztningsled, som felger efter forsendelsesledet,
ber der derfor tages hensyn til disse forandringer;

de i denne forordning fastsatte foranstaltninger er i
overensstemmelse med udtalelse fra Forvaltningskomi-
teen for Frugt og Grensager —

Denne forordning er bindende i alle
medlemsstat.

Udfeerdiget i Bruxelles, den 12. maj 1981.

) EFT nr. L 118 af 20. 5. 1972,
) EFT nr. L 118 af 30. 4. 1981,
) EFT nr. L 153 af 21. 6. 1979,
) EFT nr. L 134 af 315 1980,

vo4 s

to — — —

UDSTEDT FALGENDE FORORDNING :

Artikel 1

1. Kvalitetsnormerne for porrer (pos. 07.01 I i den
feelles toldtarif) auberginer og courgetter (pos. ex 07.01
T i den felles toldtarif) er anfert i bilag I, II og IIL

2. Disse normer gwlder i alle afsetningsled pd de
betingelser, der er fastsat i forordning (EQF) nr. 1035/
72.

Varerne kan imidlertid i de led, der felger efter forsen-
delsesledet, i forhold til forskrifterne i normerne ud-
vise :

— en lettere forringelse af friskhedstilstand og saft-
spending,

— lettere forandringer som falger af deres udvikling
og deres mere eller mindre letfordervelige karak-
ter.

Artikel 2

Denne forordning traeeder i kraft pé tredjedagen efter
offentliggerelsen i De Europeiske Feellesskabers Ti-
dende.

Den finder anvendelse fra den 1. august 1981 for por-
rer, og fra den 1. juli 1981 for auberginer og courget-
ter.

enkeltheder og gazlder umiddelbart i hver

Pi Kommissionens vegne
Poul DALSAGER

Medlem af Kommissionen
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BILAG 1

KVALITETSNORM FOR PORRER

I. DEFINITION

Normen gelder for porrer af de sorter (cultivarer), af arten Allium porrum L., der er bestemt til leve-
ring i frisk tilstand til forbrugeren ; den omfatter ikke porrer til industriel forarbejdning.

II. BESTEMMELSER VEDRORENDE KVALITET
Normen fastsztter de kvalitetskrav, som porrer skal opfyldes, efter klargering og emballering.

A. Mindstekrav :

Generelt for klasserne gzlder, under hensyn til tolerancer og s=rlige bestemmelser for de enkelte
klasser, at porrerne skal vare :

— hele (dog kan redderne og den yderste del af bladene vare afskaret),

— friske af udseende, fri for visne eller halvvisne blade,

— fri for synlige stoklebere (if. dog de sarlige bestemmelser for klasse III),

— sunde ; produkter, der er angrebet af rad, eller som er forringet i en sadan grad, at de er ueg-
nede til konsum, udelukkes,

— rene, praktisk taget fri for synlige fremmedlegemer; dog kan redderne vare dekket af et
tyndt lag vedhaengende jord,

— fri for unormal ydre fugtighed, dvs. tilstrekkeligt afdrenet efter eventuel afvaskning,

— fri for fremmed lugt og/eller smag.
Hvis bladene er afskaret, skal de vere pant afskaret.

Porrerne skal have ndet en sidan udvikling og vare i en sddan tilstand, at de kan:
— tale transport og handtering, og
— ankomme til bestemmelsesstedet i tilfredsstillende stand.
B. Klasseinddeling :
Porrerne inddeles i felgende tre klasser.
i) Klasse I:

Porrer i denne klasse skal vare af god kvalitet. De kan dog have lette, overfladiske fejl, sdfremt
disse ikke forringer produktets udseende, kvalitet , holdbarhed eller prasentation.

Den hvide del af porren skal udgere mindst en tredjedel af den samlede leengde eller halvde-
len af skaftet.

Klasse 11 :

-
=
=

Denne klasse omfatter porrer, som ikke kan placeres i klasse I, men som opfylder de ovenfor
anferte mindstekrav.

Den hvide del af porren skal udgere mindst en fjerdedel af den samlede laengde eller en tred-
jedel af skaftet.
iit) Klasse III(1):
Denne klasse omfatter porrer, som ikke kan placeres i de hejere klasser, men som opfylder
kravene til klasse II. De kan dog udvise :
— stoklebere, uden at blomsterstengelen dog ma forringe produktets spiselighed,
— farvefejl og lette sted og trykpletter,
— rustpletter,

— lette spor af jord.

(1) Supplerende klasse i henhold til artikel 2, stk. 1, i forordning (EQF) nr. 1035/72. Anvendelsen af
denne kvalitetsklasse eller visse af klassens specifikationer ma kun ske, safremt der treeffes beslut-
ning herom pa grundlag af artikel 4, stk. 1, i samme forordning.
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I11. BESTEMMELSER VEDRORENDE STORRELSESSORTERING

i) Sterrelsen bestemmes ved at male skaftets diameter vinkelret pd porrens akse oven over den legfor-
mede del.

Mindste diameter er fastsat til 10 mm.

i) I klasse I ma den tykkeste porres diameter ikke vare over det dobbelte af den tyndeste porres dia-
meter i samme bundt eller samme pakning.

IV. BESTEMMELSER VEDRGRENDE TOLERANCER

Folgende tolerancer for kvalitet og sterrelse for porrer, der ikke opfylder kravene til den angivne kvali-
tet, er tilladt i hver pakning eller i hvert bundt, nir porrerne er uden emballage.

A. Kvalitetstolerancer :
i) Klasse I:

10 % efter antal eller vaegt af porrer, der ikke opfylder kravene til klassen, men som opfylder
kravene til klasse II, eller undtagelsesvis falder inden for tolerancerne for denne klasse.

1) Klasse I :

10 % efter antal eller vaegt af porrer, der hverken opfylder kravene til klassen eller mindstekra-
vene, dog bortset fra produkter, der er angrebet af rid, har tydelige beskadigelser eller andre
forringelser, der ger dem uegnede til konsum.

it) Klasse III :

15 % efter antal eller vagt af porrer, der hverken opfylder kravene til klassen, eller mindste-
kravene, dog bortset fra produkter, der er angrebet af rad, har tydelige beskadigelser eller an-
dre forringelser, der gor dem uegnede til konsum.

B. Sterrelsestolerancer :

For alle klasser 10 % efter antal eller vagt af porrer, som ikke har den fastsatte mindstediameter
eller, for sd vidt angdr porrer i klasse I, ikke opfylder kravene til ensartethed.

V. BESTEMMELSER VEDRORENDE PRASENTATION

A. Ensartethed :

Indholdet af hver pakning eller af hvert bundt i samme pakning skal vere ensartet og indeholde
porrer af samme oprindelse , sort, kvalitet og sterrelse (séfremt der for sidstnavnte kriteriums ved-
kommende er fastsat ensartethed), og tilnermelsesvis af samme udviklingstrin og farve.

For sd vidt angar porrer i klasse III, kan kravet om ensartethed begrenses til kun at galde oprin-
delse og sort.

Den synlige del af pakningens eller bundtets indhold skal vere reprasentativt for hele indholdet
af pakningen eller bundtet.

B. Prasentation :
Porrerne kan frembydes sdledes :
— regelmeessigt anbragt i emballagen,
— eller 1 bundter, med eller uden emballage.
C. Emballering :
Porrerne skal emballeres siledes, at der sikres dem passende beskyttelse.

Materialer, der anvendes indvendigt i pakningerne, skal vere nye, rene og af en kvalitet, der ikke
fremkalder ydre eller indre forringelser af varen. Anvendelse af materialer, herunder papir eller
stempler med handelsmassige angivelser, er tilladt, hvis patrykningen eller markningen foretages
med sveerte eller lim, der er giftfri.

Pakningerne skal vare fri for ethvert fremmedlegeme.
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V1. BESTEMMELSER VEDRGRENDE MARKNING

Hver pakning eller hvert bundt i les afladning skal vere forsynet med felgende angivelser, anfort
med bogstaver, som er let leselige, ikke kan udviskes og er synlige udefra:

A. Identifikation :

5;}2‘(“6; Navn og adresse eller et af en officiel myndighed udstedt eller anerkendt
afsender maerke.

B. Produktets art:
»Porrere, hvis indhold ikke er synligt udefra.

C. Produktets oprindelse :

Oprindelsesland og eventuelt produktionsomride eller national, regional eller lokal betegnelse.

D. Handelsmassige karakteristika :

— klasse

— antal bundter (for porrer i bundter pakket i transportemballage).
E. Officielt kontrolmearke (valgfrit):

Frembydes produktet i emballage, anbringes angivelserne pa samme side.
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BILAG 11

KVALITETSNORM FOR AUBERGINER

I. DEFINITION

Normen gelder for sorter (cultivarer) af auberginer af arten Solanum melongena L. (var. esculentum,
var. insanum og var. ovigerum), som er bestemt til levering i frisk tilstand til forbrugeren ; den omfat-
ter ikke auberginer til industriel forarbejdning.

Der skelnes efter formen mellem

— aflange auberginer,

— runde auberginer.

II. BESTEMMELSER VEDRORENDE KVALITET

Normen fastsatter de kvalitetskrav, som auberginer skal opfylde efter klargering og emballering.

A. Mindstekrav :

Generelt for klasserne gzlder under hensyn til tolerancer og sarlige bestemmelser for de enkelte
klasser, at auberginerne skal vere :

hele,
friske af udseende,
faste,

sunde ; produkter, der er angrebet af rad eller er forringet i en sidan grad, at de er uegnede til
konsum, udelukkes,

rene, praktisk taget fri for synlige fremmedlegemer,
forsynet med bager og stilk, som kan vaere let beskadigede,

tllstrmkkellgt udviklede, uden at kedet er trevlet eller treet, og uden at kernerne er for langt
fremme i udvikling (jf. dog de serlige bestemmelser for klasse III),

fri for unormal ydre fugtighed,

fri for fremmed lugt og/eller smag.

Auberginerne skal have nédet en sadan udvikling og vare i en sadan tilstand, at de kan:

tile transport og handtering, og

ankomme til bestemmelsesstedet i tilfredsstillende stand.

B. Klasseinddeling :

Auberginer inddeles i felgende tre klasser :

i)

Klasse I:

Auberginer i denne klasse skal vaere af god kvalitet og udvise sortens typiske kendetegn. De
skal vere praktisk taget fri for solskold. De kan dog have felgende fejl, sifremt disse ikke for-
ringer produktets generelle udseende, kvalitet, holdbarhed eller prasentation :

— let fejl ved formen,

— let fejl ved farven ved stilkenden,

— mindre trykpletter og/eller smé helede revner, der dog hejst ma udgere 3 cm? i alt.

il) Klasse 1I:

Denne klasse omfatter auberginer, der ikke kan placeres i klasse I, men som opfylder de oven-
for angivne mindstekrav. Under forudsetning af at de bevarer deres vaesentlige kendetegn
med hensyn til kvalitet og praesentation, kan de udvise :
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— fejl ved formen,
— fejl ved farven,
— let solskold, der hejst ma udgere 4 cm? i alt,

— udvise helede overfladefejl, der hejst mé udgere 4 cm2.
iti) Klasse 111(Y):

Denne klasse omfatter auberginer, der ikke kan placeres i de hejere klasser, men som opfylder
kravene til klasse II.

Dog kan de:

— veare let trevlede,

— have betydeligt udviklede kerner,

— udvise solskold, der dog hejst ma udgere 6 cm? i alt,
— udvise helede overfladefejl, der hejst ma udgere 6 cm2.

I1l. BESTEMMELSER VEDRGRENDE ST@TTELSESSORTERING

Sterrelsen bestemmes :
— enten ved at male sterste diameter i tvaersnit

— eller ved vejning.

A. Ved sterrelsessortering efter diameter fastsettes mindste diameter til 40 mm for aflange au-
berginer og til 70 cm for runde auberginer.

Forskellen mellem mindste og sterste aubergine méi i samme pakning ikke overstige :
— 20 mm for aflange auberginer,

— 25 mm for runde auberginer.

B. Ved storrelsessortering efter vagt fastsettes minimumsvaegten til 100 g. Nedenstdende skala
skal overholdes :

— 100 til 300 g med en forske] pa hejst 75 g mellem mindste og sterste aubergine i samme pak-

ning,

— 300 til 500 g med en forskel pa hejst 100 g mellem mindste og sterste aubergine i samme
pakning,

— .over 500 g med en forskel pa hejst 250 g mellem mindste og sterste aubergine i samme pak-
ning.

Sterrelsesskalaerne er obligatoriske for klasse I.

Desuden skal aflange auberginer have en mindstelengde pa 80 mm, stilken ikke medregnet.

IV. BESTEMMELSER VEDRORENDE TOLERANCER

Folgende tolerancer for kvalitet og sterrelse for produkter, der ikke opfylder kravene til den angivne
klasse, gelder for den enkelte pakning.
A. Kvalitetstolerancer :

i) Klasse I:

10 % efter antal eller vaegt af auberginer, der ikke opfylder kravene til klassen, men som opfyl-
der kravene til klasse II eller undtagelsesvis falder inden for tolerancerne for denne klasse.

i)y Klasse II:

10 % efter antal eller vagt af auberginer, der hverken opfylder kravene til klassen eller mind-
stekravene, dog bortset fra produkter, der er angrebet af rad, har tydelige beskadigelser, uhe-
lede revner eller andre forringelser der gor dem uegnede til konsum.

iti) Klasse II1:

15 % efter antal eller vaegt af auberginer, der ikke opfylder kravene til klassen eller mindste-
kravene, dog bortset fra frugter, der er angrebet af rdd, har tydelige beskadigelser, uhelede rev-
ner eller andre forringelser der gor dem uegnede til konsum.

(!) Supplerende klasse i henhold til artikel 2, stk. 1, i forordning (EQJF) nr. 1035/72. Anvendelsen af
denne kvalitetsklasse eller visse af klassens specifikationer ma kun ske, safremt der treeffes beslut-
ning herom pa grundlag af artikel 4, stk. 1, i samme forordning.
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B.

A.

B.

Sterrelsestolerancer :
i) Klasse 1:

10 % efter antal eller vagt af auberginer, der ikke har sterrelsen umiddelbart under eller over
den pad pakningen angivne storrelse.

i) Klasse 1I og I :
10 % efter antal eller vaegt af auberginer, der ikke har den kraevede mindstesterrelse.

Tolerancen omfatter under ingen omstendigheder auberginer, hvis diameter er over § mm
mindre end mindstediameteren, eller ved sterrelsessortering efter vagt auberginer med en veegt
pa under 90 g.

V. BESTEMMELSER VEDRGARENDE PRAESENTATION
Ensartethed :

Indholdet af hver pakning skal vaere ensartet og mé kun besta af auberginer af samme oprindelse,
handelstype, kvalitet og sterrelse (safremt der for sidstnzvnte kriteriums vedkommende er fastsat
storrelsessortering) samt praktisk taget af samme udviklingsgrad og farve.

For sa vidt angar auberginer i klasse III kan kravet om ensartethed begraenses til oprindelse og
handelstype.

Af lange auberginer skal i samme pakning vere af rimelig ensartet laengde.

Den synlige del af pakningens indhold skal vare reprasentativ for hele indholdet.

Emballering :
Auberginerne skal emballeres saledes, at produktet sikres passende beskyttelse.

Materialer, der anvendes indvendigt i pakningen, skal vare nye, rene og af en kvalitet, der ikke
fremkalder ydre eller indre forringelser af produkterne. Anvendelse af materialer, herunder papir
eller stempler med handelsmeessige angivelser, er tilladt, hvis patrykningen eller merkningen fore-
tages med sverte eller lim, der er giftfri.

VI. BESTEMMELSER VEDRJRENDE MZARKNING

Hver pakning skal péd samme side vare forsynet med folgende angivelser, anfert med bogstaver, som
er let leselige, ikke kan udviskes og er synlige udefra:

A.

Identifikation :

Pal/d(l?r Navn og adresse eller et af en officiel myndighed udstedt eller anerkendt
ogretier marke

afsender

. Produktets art:

— »Auberginers, hvis indhold ikke er synligt udefra,
— Sortsnavn (valgfrit).

. Produktets oprindelse :

Oprindelsesland og eventuelt produktionsomrade eller national, regional eller lokal betegnelse.

. Handelsmassige karakteristika :

— Kilasse,
— Sterrelse (ved sterrelsessortering) udtrykt ved :

— Mindste og sterste diameter, hvis det drejer sig om sortering efter diameter,
— Mindste og sterste vagt, hvis det drejer sig om sortering efter vaegt.

. Officielt kontrolmerke (valgfrit)
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BILAG 111

KVALITETSNORM FOR COURGETTER

I. DEFINITION

Normen galder for courgetter, der er hestet i ung og sprad tilstand inden kernerne er blevet faste, og
som stammer fra de sorter (cultivarer) af arten Cucurbita pepo L. ('), der er bestemt til levering i frisk
tilstand til forbrugeren ; den omfatter ikke courgetter til industriel forarbejdning.

II. BESTEMMELSER VEDRORENDE KVALITET
Normen fastsetter de kvalitetskrav, som courgetter skal opfylde efter klargering om emballering.

A. Mindstekrav :

Generelt for klasserne geelder under hensyn til tolerancer og serlige bestemmelser for de enklte
klasser, at courgetterne skal vare :

— hele og forsynet med stilk ; stilken kan dog veere lettere beskadiget,

— friske af udseende,

— faste,

— sunde ; produkter, der er angrebet af rad eller er forringet i en sddan grad, at de er uegnede til
konsum, udelukkes,

— fri for skader forirsaget af insekter eller andre skadedyr,
— fri for hulheder,

— fri for revner,

— rene, praktisk taget fri for synlige fremmedlegemer,

— tilstrekkeligt udviklede, men uden at kernerne er blevet faste (jf. dog de serlige bestemmelser
for klasse III),

— fri for unormal ydre fugtighed,
— fri for fremmed lugt og/eller smag.
Courgetterne skal have néet en sddan udvikling og veere i en sddan tilstand, at de kan:
— tile transport og héndtering, og
— ankomme til bestemmelsesstedet i tilfredsstillende stand.
B. Klasseinddeling :
Courgetter inddeles i felgende tre klasser :
i) Klasse I:
Courgetter i denne klasse skal vaere af god kvalitet og udvise sortens typiske kendetegn.

De kan dog have falgende fejl, safremt disse ikke forringer produktets generelle udseende, kva-
litet, holdbarhed eller prasentation :

— let fejl ved formen,

— let fejl ved farven,

— helede, lette overfladefejl.

Courgetterne skal veaere forsynet med stilk, der dog hejst mé vere 3 cm lang.
Klasse II:

-
=

Denne klasse omfatter courgetter, der ikke kan placeres i klasse I, men som opfylder de oven-
for angivne mindstekrav.

Under forudsetning af at de bevarer deres vaesentlige kendetegn med hensyn til kvalitet og
praesentation, kan de udvise :

— fejl ved formen,

— fejl ved farven,

— let solskold,

— helede overfladefejl, safremt disse ikke skader holdbarheden.

(") Normen gzlder ikke for courgetter med betydeligt udviklede kerner, benavnt sMarrow« i Det fore-
nede Kongerige og Irland.
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iti) Klasse HI(!):

Denne klasse omfatter courgetter, der ikke kan placeres i de hajere klasser, men som opfylder
kravene til klasse II. Dog kan de udvise :

— udvikling af kernerne,

— lette spor af jord.

III. BESTEMMELSER VEDRORENDE STORRELSESSORTERING

Sterrelsen bestemmes :
— efter lengden

— efter vagten.

a) Bestemmes storrelsen efter lengden, males denne fra stilkens forbindelsespunkt til frugten, idet
felgende skala anvendes :

— 7 em til 14 cm (inkl),
— 14 cm (ekskl) til 21 cm (inkl),
— 21 cm (ekskl) til 30 cm.

b) Bestemmes sterrelsen efter vaegt, anvendes felgende skala:
— 50 og til 100 g (inkl),
— 100 g (ekskl) til 225 g (inkl),
— 225 g (ekskl) til 450 g.

Sterrelsesskalaen er ikke obligatorisk for klasse III.

IV. BESTEMMELSER VEDRORENDE TOLERANCER

Folgende tolerancer for kvalitet og sterrelse for produkter, der ikke opfylder kravene til den angivne
klasse, er tilladt i hver pakning.

A. Kvalitetstolerancer :
i) Klasse I:

10 % efter antal eller vaegt af courgetter, der ikke opfylder kravene til klassen, men som opfyl-
der kravene til klasse II eller undtagelsesvis falder inden for tolerancerne for denne klasse.

it) Klasse II :

10 % efter antal eller vaegt af courgetter, der hverken opfylder kravene til klassen eller mind-
stekravene, dog bortset fra frugter, der er angrebet af rad, har tydelige beskadigelser, uhelede
revner eller andre forringelser, der gor dem uegnede til konsum.

iit) Klasse III:

15 % efter antal eller vaegt af courgetter, der ikke opfylder kravene til klassen eller mindstekra-
vene, dog bortset fra frugter, der er angrebet af rad, har tydelige beskadigelser, uhelede revner
eller andre forringelser, der ger dem uegnede til konsum.

B. Sterrelsestolerancer :
i) Klasse I og 1I:

10 % efter antal eller veegt af courgetter, der ikke har sterrelsen umiddelbart under eller over
den pé pakningen angivne sterrelse. Dog gelder denne tolerance kun for produkter, hvis
lengde eller vaegt hejst afviger 10 % fra de fastsatte grenser.

ii) Klasse 111 :
10 % efter antal eller vaegt af courgetter, hvis lengde cller vaegt hajst atviger 10 % fra de fast-

satte granser.

(") Supplerende klasse i henhold til artikel 2, stk. 1L i forordning (EAF) ne. 1035720 Anvendelsen at
denne kvalitetsklasse cller af visse af klassens specitikationer ma kun ske, sitreme der trettes be
slutning herom pd grundlag af artikel 4, stk [ i samme torordning
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V. BESTEMMELSER VEDR@RENDE PRASENTATION
A. Ensartethed :

Indholdet af hver pakning skal vaere ensartet og méa kun bestéa af courgetter af samme oprindelse,
kvalitet og sterrelse (sifremt der for sidstnavnte kriteriums vedkommende er fastsat sterrelsessor-
tering) samt praktisk taget af samme udviklingsgrad og farve.

For sd vidt angdr courgetter i klasse III kan kravet om ensartethed begranses til oprindelsen.

Den synlige del af pakningens indhold skal vare reprasentativ for hele indholdet.

B. Emballering :
Courgetter skal emballeres saledes, at produktet sikres passende beskyttelse.

Materialer, der anvendes indvendigt i pakningen, skal vaere nye, rene og af en kvalitet, der ikke
fremkalder ydre eller indre forringelser af produkterne. Anvendelse af materialer, herunder papir
eller stempler med handelsmessige angivelser, er tilladt, hvis patrykningen eller markningen fore-
tages med sverte eller lim, der er giftfri.

Pakningerne skal veaere fri for ethvert fremmedlegeme.

VI. BESTEMMELSER VEDRORENDE MZARKNING

Hver pakning skal pd samme side vaere forsynet med felgende angivelser, anfert med bogstaver, som
er let leselige, ikke kan udviskes og er synlige udefra:

A. Identifikation :

gg/kel;f:r Navn og adresse eller et af en officiel myndighed udstedt eller anerkendt
afsender marke.

B. Produktets art:

— »Courgettere, hvis indhold ikke er synligt udefra.
C. Produktets oprindelse :

Oprindelsesland og eventuelt produktionsomride eller national, regional eller lokal betegnelse.
D. Handelsmassige karakteristika :

— Klasse,

— Staerrelse (ved sterrelsessortering) udtrykt ved :
— mindste og sterste lengde, hvis det drejer sig om sortering efter leengde,
— mindste og sterste vaegt, hvis det drejer sig om sortering efter vagt.

E. Officielt kontrolmarke (valgfrit).



