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VERORDNUNG '(EWG) Nr. 1292/81 DER KOMMISSION
vom 12. Mai 1981

zur Festsetzung von Qualititsnormen fiir Lauch, Auberginen und Zucchini

DIE KOMMISSION DER EUROPAISCHEN
GEMEINSCHAFTEN —

gestiitzt auf den Vertrag zur Griindung der Europi-
ischen Wirtschaftsgemeinschaft,

gestiitzt auf die Verordnung (EWG) Nr. 1035/72 des
Rates vom 18. Mai 1972 iiber eine gemeinsame Markt-
organisation fiir Obst und Gemiise (1), zuletzt geéndert
durch die Verordnung (EWG) Nr. 1116/81 (?), insbe-
sondere auf Artikel 2 Absatz 2,

in Erwigung nachstehender Griinde :

Anhang I der Verordnung (EWG) Nr. 1035/72, in wel-
chem die Erzeugnisse, die in frischem Zustand an den
Verbraucher abgegeben werden und die Qualititsnor-
men unterliegen, aufgefiihrt sind, wurde mit Verord-
nung (EWG) Nr. 1208/79 () und mit Verordnung

(EWG) Nr. 1315/80(*) durch die Aufnahme von

Auberginen und Zucchini vervollstindigt.

Deshalb sind fiir diese Erzeugnisse Qualititsnormen
festzusetzen. '

Die Normen gelten fiir alle Vermarktungsstufen. Die
Beférderung iiber weite Strecken, Lagerungszeiten von
gewisser Dauer und die verschiedenen Manipulatio-
nen, denen die Ware ausgesetzt ist, konnen gewisse
Veranderungen infolge biologischer Entwicklungsvor-
ginge bei den Erzeugnissen oder je nach ihrer Ver-

derblichkeit nach sich ziehen. Diesen Verinderungen .

ist durch die Anwendung der Normen auf die einzel-
nen Vermarktungsstufen, die auf die Stufe des Ver-
sands folgen, Rechnung zu tragen.

Die in dieser Verordnung vorgésehenen ‘Mafinahmen
entsprechen der Stellungnahme des Verwaltungsaus-
schusses fiir Obst und Gemiise —

HAT FOLGENDE VERORDNUNG ERLASSEN :

Artikel 1

(1) Die Qualititsnormen fiir Lauch (Tarifstelle ex
07.01 IJ des Gemeinsamen Zolltarifs), fiir Auberginen
und Zucchini (Tarifstelle ex 07.01 T des Gemeinsa-
men Zolltarifs) sind in den Anhéngen I, II und III ent-
halten.

(2) Die Normen gelten fiir simtliche Vermarktungs-
stufen unter den in der Verordnung (EWG) Nr.
1035/72 vorgesehenen Voraussetzungen. ‘

Auf den Stufen nach der Versandstufe diirfen die Er-
zeugnisse jedoch in folgender Weise von den Normen-
vorschriften abweichen :

— der Frische- und Prallheitsgrad darf geringfiigig

nachgelassen haben,

— geringfiigige Verinderungen infolge biologischer
Entwicklungsvorginge und je nach der Verderb-
lichkeit des Erzeugnisses sind zulissig.

Artikel 2

Diese Verordnung tritt am dritten Tag nach ihrer Ver-
offentlichung im Amtsblatt der Europdischen Ge-
meinschaften in Kraft.

Sie gilt fiir Lauch ab 1. August 1981 und fiir Aubergi-
nen und Zucchini ab 1. Juli 1981.

Diese Verordnung ist in allen ihren Teilen verbindlich und gilt unmittelbar in jedem

Mitgliedstaat.

Briissel, den 12. Mai 1981

(") ABL Nr. L 118 vom 20. S. 1972, S. 1.
() ABL Nr. L 118 vom 30. 4. 1981, S. 1.
() ABL Nr. L 153 vom 21. 6. 1979, S. 1.
() ABL Nr. L 134 vom 31. 5. 1980, S. 20.

Fiir die Kommission
Poul DALSAGER
Mitglied der Kommission
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ANHANG 1
QUALITATSNORM FUR LAUCH

I. BEGRIFFSBESTIMMUNG

Diese Norm betrifft Lauch der aus ,Allium porrum L.” hervorgegangenen Anbausorten zur Lieferung
in frischem Zustand an den Verbraucher. Lauch fiir die industrielle Verarbeitung fillt nicht darunter.

II. BESTIMMUNGEN BETREFFEND DIE GUTEEIGENSCHAFTEN

Die Norm soll die Giiteeigenschaften bestimmen, die der Lauch nach Aufbereitung und Verpackung
aufweisen mufl.

A. Mindesteigenschaften :

In allen Klassen mufl der Lauch unter Beriicksichtigung der besonderen Bestimmungen fiir jede
Klasse und der zulissigen Toleranzen sein :

— ganz (diese Bestimmung gilt jedoch nicht fiir die Wurzeln und Blattenden, die abgeschnitten
sein diirfen);

— von frischem Aussehen, ohne verwelkte oder angewelkte Blitter ;

— nicht geschossen (vorbehaltlich der fiir die Klasse III zulassigen besonderen Bestimmungen);

— gesund ; ausgeschlossen sind Erzeugnisse mit Faulnisbefall oder anderen Mingeln, die sie
zum Verzehr ungeeignet machen ;

— sauber, praktisch frei von sichtbaren Fremdstoffen die Wurzeln diirfen jedoch leicht mit an-
haftender Erde behaftet sein ;

— frei von anomaler duflerer Feuchtigkeit, d. h. nach etwéigem Waschen wieder ausreichend ab-
getrocknet ;

— frei_von fremdem Geruch und/oder Geschmack.
Sind die Blatter abgeschnitten, so mufy die Schnittstelle glatt sein.

Die Lauche miissen eine Entwicklung und einen Zustand aufweisen, der ihnen gestattet :

— Transport und Hantierung auszuhalten und

— in zufriedenstellendem Zustand am Bestimmungsort anzukommen.

B. Klasseneinteilung : ‘
Lauch wird in drei nachstehend definierte Klassen eingeteilt :
i) Klasse I:

Lauch dieser Klasse muf von guter Qualitit sein. Er darf jedoch leichte oberflichliche Fehler
aufweisen, sofern diese dem Aussehen, der Qualitit, der Haltbarkeit und der Aufmachung des
Erzeugnisses nicht schaden.

Der weifle Teil mufl mindestens 5 der Gesamtlinge oder die Hilfte des umhiillten Teils aus-
machen.

K lasie II:

Zu dieser Klasse gehort Lauch, der nicht in die Klasse I eingestuft werden kann, der aber den
vorstehend definierten Mindesteigenschaften entspricht.

ii

T

Der weifle Teil mufl mindestens Y% der Gesamtlinge oder !5 des umhiillten Teils ausmachen.
Klasse III(1): '

Zu dieser Klasse gehort Lauch, der nicht.in die héheren Klassen eingestuft werden kann, der
aber die fiir die Klasse II vorgesehenen Eigenschaften aufweist. Lauch dlESEl‘ Klasse darf je-
doch aufweisen :

iii

=

— einen Bliitenstand, ohne daf} dieser die Genufitauglichkeit des Erzeugnisses beeintrichtigt,
— Farbfehler, leichte Quetschungen,

— Rostflecken,

— leichte Spuren von Erde.

(") Zusitzliche Klasse im Sinne von Artikel 2 Absatz 1 der Verordnung (EWG) Nr. 1035/72. Dic
Anwendung dieser Giiteklasse oder einiger ihrer Kriterien unterliegt cinem Beschlufl nach Artikel
4 Absatz 1 der genannten Verordnung.
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I1I. BESTIMMUNGEN BETREFFEND DIE GROSSENSORTIERUNG

i) Die Groflensortierung richtet sich nach dem senkrecht zur Achse des Erzeugnisses iiber der Auf-
wolbung des Halses gemessenen Durchmesser.

Der Mindestdurchmesser betrigt 10 mm.

ii) In der Klasse I darf der Durchmesser der dicksten Stange in ein und demselben Bund oder Pack-
stiick nicht mehr als doppelt so grofl wie der Durchmesser der diinnsten Stange sein.

IV. BESTIMMUNGEN BETREFFEND DIE TOLERANZEN

Giite- und Gréflentoleranzen sind in jedem Packstiick oder bei nichtverpacktem Lauch in jedem
Bund fiir Erzeugnisse zulissig, die nicht den Anforderungen der angegebenen Klasse geniigen.

A. Giitetoleranzen :
i) Klasse I:

10 v. H. nach Anzahl oder Gewicht Lauchstangen, die nicht den Eigenschaften der Klasse ent-
sprechen, die aber denen der Klasse II — in Ausnahmefillen einschliellich der Toleranzen
dieser Klasse II — geniigen.

ii) Klasse II:

10 v. H. nach Anzahl oder Gewicht Lauchstangen, die weder den Eigenschaften der Klasse
noch den Mindesteigenschaften entsprechen; ausgenommen sind jedoch Erzeugnisse mit
Faulnisbefall, starken Quetschungen oder anderen Mingeln, die sie zum Verzehr ungeeignet
machen.

iii) Klasse III :

15 v. H. nach Anzahl oder Gewicht Lauchstangen, die weder den Eigenschaften der Klasse
noch den Mindesteigenschaften entsprechen ; ausgenommen sind jedoch Erzeugnisse mit
Fiulnisbefall, starken Quetschungen oder anderen Mingeln, die sie zum Verzehr ungeeignet
machen.

B. Groflentoleranzen :

Fiir alle Klassen : 10 v. H. nach Anzahl oder Gewicht Lauchstangen, die nicht dem vorgesehenen
Mindestdurchmesser oder bei Lauch der Klasse I nicht den Vorschriften betreffend die Gleichmi-
fRigkeit entsprechen. ,

V. BESTIMMUNGEN BETREFFEND DIE AUFMACHUNG

A. Gleichmifigkeit :

Der Inhalt jedes Packstiicks oder jedes Bundes in ein und demselben Packstiick muf} gleichmi-
fig sein und darf nur Lauch des gleichen Ursprungs, der gleichen Giite und der gleichen Grofle

(so weit fiir das letzte Kriterium eine GleichmaBigkeit vorgeschrieben ist) sowie annihernd der

gleichen Entwicklung und Firbung enthalten.
Bei Lauch der Klasse III kann sich die Gleichmifigkeit jedoch auf den Ursprung beschrinken.

Der sichtbare Teil des Inhalts des Packstiicks oder des Bundes muf} fiir den Gesamtinhalt repri-
sentativ sein.

B. Aufmachung :
Die Lauchstangen koénnen folgendermafien aufgemacht werden : .
— entweder regelmiflig in der Verpackung geschichtet .
— oder in Bunden, verpackt oder unverpackt.

C. Verpackung :

Der Lauch muf} so verpackt sein, dafl das Erzeugnis angemessen geschiitzt ist.

Im Inneren des Packstiicks verwendetes Material muf} neu, sauber und so beschaffen sein, dafl es '

an den Erzeugnissen keine dufleren oder inneren Verinderungen hervorrufen kann. Die Verwen-
dung von Material und insbesondere Papier oder Aufklebern mit Geschaftsangaben ist zulissig,
sofern zur Beschriftung oder Etikettierung ungiftige Farbe bzw. ungiftiger Klebstoff verwendet
werden. ’

Die Packstiicke miissen frei von jeglichen Fremdstoffen sein.
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V1. BESTIMMUNGEN BETREFFEND DIE KENNZEICHNUNG

Jedes Packstiick oder jedes unverpackt gelieferte Bund muf} in unverwischbaren und von auflen sicht-
baren Buchstaben folgende Angaben enthalten :

A. Identifizierung :

Packer Name und Anschrift oder von einer amtlichen Stelle ausgestelltes oder aner-
und/oder hi
Absender kanntes Geschiaftssymbol -

B. Art des Erzeugnisses:

»Lauch”, wenn der Inhalt von auflen nicht erkennbar ist.

C. Ursprung des Erzeugnisses :
Ursprungsland und gegebenenfalls Anbaugebiet oder nationale, regionale oder 6rtliche Bezeich-
nung:

D. Handelsmerkmale :

— Kilasse,
— Anzahl der Bunde (im Fall der Aufmachung in Bunden in Verpackungen).

E. Amtlicher Kontrollstempel (wahlfrei):

Bei verpackten Erzeugnissen sind diese Angaben auf einer Seite des Packstiicks zusammenzufas-
sen. - '
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ANHANG 11
QUALITATSNORM FUR AUBERGINEN

I. BEGRIFFSBESTIMMUNG

Diese Norm betrifft Auberginen der aus ,Solanum melongena L.” Var. ,Esculentum”, Var. ,Insanum”
und Var. ,Ovigerum” hervorgegangenen Anbausorten zur Lieferung in frischem Zustand an den Ver-
braucher. Auberginen fiir die industrielle Verarbeitung fallen nicht darunter.

Nach ihrer Form unterscheidet man :

— lingliche Auberginen,

— rundliche Auberginen.

II. BESTIMMUNGEN BETREFFEND DIE GUTEEIGENSCHAFTEN

Die Norm soll die Giiteeigenschaften bestimmen, die die Auberginen nach Aufbereitung und Verpak-
kung aufweisen miissen.

A. Mindesteigenschaften :

In allen Klassen miissen die Auberginen unter Beriicksichtigung der besonderen Bestimmungen
fir jede Klasse und der zulissigen Toleranzen sein :

— ganz;

von frischem Aussehen ;
fest ;

gesund ; ausgeschlossen sind Erzeugnisse mit Faulnisbefall oder anderen Mingeln, die sie
zum Verzehr ungeeignet machen ;

sauber, praktisch frei von sichtbaren Femdstoffen ;
mit Blitenkelch und Stiel, die jedoch leicht beschadigt sein diirfen ;

in einem hinreichenden Entwicklungszustand, ohne faserige oder holzige Haut und ohne zu
starke Entwicklung der Kerne (unter Vorbehalt der fiir Klasse III zugelassenen besonderen
Bestimmungen) ; '

frei von anomaler duflerer Feuchtigkeit ;

— frei von fremdem Geruch und/oder Geschmack.

Die Auberginen miissen eine Entwicklung und einen Zustand aufweisen, der ihnen gestattet:

— Transport und Hantierung auszuhalten und

— in zufriedenstellendem Zustand am Bestimmungsort anzukommen.

B. Klasseneinteilung :

Die Auberginen werden in drei nachstehend definierte Klassen eingeteilt :

i) Klasse I:

~

Auberginen dieser Klasse miissen von guter Qualitat sein und alle sortentypischen Eigenschaf-
ten aufweisen. Sie mussen auflerdem praktisch frei von Sonnenbrandstellen sein. Sie diirfen

jedoch folgende Mingel aufweisen, sofern diese das allgemeine Aussehen, die Qualitat, die -

Haltbarkeit und die Aufmachung des Erzeugnisses nicht beeintrichtigen :

— ein leichter 'Fehler in der Form,

— eine geringfiigige Verfirbung am Stielansatz,

— ‘leichte Quetschungen und/oder leichte vernarbte Verletzungen, deren Gesamtfliche 3
cm? nicht idberschreitet.

Klasse 11:

Zu dieser Klasse gehoren Auberginen, die nicht in die Klasse I eingestuft werden konnen, die
aber den vorstehend definierten Mindesteigenschaften entsprechen. Sofern sie ihre wesentli-
chen Eigenschaften in bezug auf Qualitit und Aufmachung behalten, diirfen sie folgende Feh-
ler aufweisen :
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— Fehler in der Form,

— Fehler in der Firbung,

— leichte Sonnenbrandflecken, deren Fliche 4 ¢cm? nicht iiberschreitet,
— vernarbte Schaleﬁfehler, deren Fliche 4 c¢cm? nicht iiberschreitet.

iii) Klasse III(1):
Zu dieser Klasse gehoren Auberginen, die nicht in die héheren Klassen eingestuft werden
kénnen, die aber den Eigenschaften der Klasse Il entsprechen. Auberginen dieser Klasse diir-
fen jedoch aufweisen :
— leichte Faserigkeit,
— kriftig entwickelte Kerne,
— Sonnenbrandflecken, deren Fliche 6 ¢cm? nicht iiberschreitet,
— vernarbte Schalenfehler, deren Fliche 6 cm? nicht iiberschreitet.

111. BESTIMMUNGEN BETREFFEND DIE GROSSENSORTIERUNG

Die Grofiensortierung erfolgt :

— entweder nach dem grofiten Querdurchmesser an der Lingsachse

— oder nach dem Gewicht.

A. Bei der Gréfiensortierung nach dem Querdurchmesser betrigt der Mindestdurchmesser 40
mm fir lingliche Auberginen und 70 mm fiir rundliche Auberginen.
Der Unterschied zwischen der kleinsten und der grofiten Frucht ein und desselben Packstiicks
darf nicht tberschreiten :
— 20 mm fir lingliche Auberginen,
— 25 mm fir rundliche Auberginen.

B. Bei einer Grolensortierung nach dem Gewicht betrigt das Mindestgewicht 100 g. Dabei ist
folgende Gewichtsskala vorgeschrieben :

— 100 bis 300 g mit einem Hochstunterschied von 75 g zwischen der kleinsten und der grofiten
Frucht in ein und demselben Packstiick ;

— 300 bis 500 g mit einem Hochstunterschied von 100 g zwischen der kleinsten und der grofi-
ten Frucht in ein und demselben Packstiick ;

— iiber 500 g mit einem Hochstunterschied von 250 g zwischen der kleinsten und der gréfiten
Frucht in ein und demselben Packstiick. '

Die Einhaltung der Groflenskalen ist fiir Auberginen der Klasse I verpflichtend.

Langliche Auberginen missen eine Mindestlinge von 80 mm ohne Stiel aufweisen.

IV. BESTIMMUNGEN BETREFFEND DIE TOLERANZEN

In jedem Packstiick sind fiir Erzeugnisse, die nicht den Anforderungen der angegebenen Klasse ent-
sprechen, Giite- und Groéflentoleranzen zugelassen.

. A. Giitetoleranzen :

i) Klasse I:
10 v. H. nach Anzahl oder Gewicht Auberginen, die nicht den Eigenschaften der Klasse ent-
sprechen, die aber denen der Klasse II — in Ausnahmefillen einschliefilich der Toleranzen -

dieser Klasse II — geniigen.
i) Klasse I1:

10 v. H. nach Anzahl oder Gewicht Auberginen, die weder den Eigenschaften der Klasse
noch den Mindesteigenschaften entsprechen ; ausgenommen sind jedoch Erzeugnisse mit
sichtbarem Faulnisbefall, starkeren Quetschungen, nichtvernarbten Rissen oder anderen Min-
geln, die sie zum Verzehr ungeeignet machen.

i) Klasse 111
15 v.H. nach Anzahl oder Gewicht Auberginen, die weder den Eigenschaften der Klasse
noch den Mindesteigenschaften entsprechen, ausgenommen sind jedoch Erzeugnisse mit
sichtbarem Faulnisbefall, starkeren Quetschungen, nichtvernarbten Rissen oder anderen Min-
geln, dic sic zum Verzehr ungecignet machen.

(') Zusitzliche Klasse im Sinne von Artikel 2 Absatz 1 der Verordnung (EWG) Nr. 1035/72. Dic
Anwendung dieser Giteklasse oder ciniger ihrer Kriterien unterlicgt cinem Beschluf8 nach Artikel
4 Absatz 1 der genannten Verordnung.
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B. Groflentoleranzen :

i) Klasse 1:
10 v. H. nach Anzahl oder Gewicht Auberginen, die der unmittelbar niedrigeren oder hoheren
Groflensortierung als der auf dem Packstiick angegebenen entsprechen.

i) Klassen 11 und 111:

10 v. H. nach Anzahl oder Gewicht Auberginen, die nicht der geforderten Mindestgrofle ent-
» sprechen.

Diese Toleranz gilt jedoch nicht fiir Auberginen mit einem um mehr als 5 mm unter dem Mindest-
durchmesser liegenden Durchmesser oder im Falle der Groflensortierung nach dem Gewicht fiir
Auberginen mit einem Gewicht von weniger als 90 g.

V. BESTIMMUNGEN BETREFFEND DIE AUFMACHUNG

i

A. Gleichmifigkeit :

Der Inhalt jedes Packstiicks mufi gleichmifig sein und darf nur Auberginen des gleichen Ur-
sprungs, des gleichen Handelstyps, der gleichen Giite und Gréfle (sofern beziiglich dieses letzte-
ren Kriteriums eine Groflensortierung vorgeschrieben ist) und weitgehend des gleichen Entwick-
lungs- und Firbungsgrades enthalten. o

Bei Auberginen der Klasse III kann sich die Gleichmafligkeit auf den Ursprung und auf den Han-
delstyp beschrinken.

Langliche Auberginen ein und desselben Packstiicks miissen von hinlinglich einheitlicher Lange
sein.

Der sichtbare Teil des Inhalts des Packstiicks muf} fiir den Gesamtinhalt reprisentativ sein.

B. Verpackung :

Die Auberginen miissen so verpackt sein, dafl das Erzeugnis angemessen geschiitzt ist.

Im Inneren des Packstiicks verwendetes Material mufl neu, sauber und so beschaffen sein, daf} es
an den’ Erzeugnissen keine dufleren oder inneren Verinderungen hervorrufen kann. Die Verwen-
dung von Material und insbesondere von Papier oder Aufklebern mit Geschiftsangaben ist zulds-
sig, sofern zur Beschriftung oder Etikettierung ungiftige Farbe bzw. ungiftiger Klebstoff verwen-
det werden.

Die Packstiicke miissen frei von jeglichen Fremdstoffen sein.

VI. BESTIMMUNGEN BETREFFEND DIE KENNZEICHNUNG

Jedes Packstiick muf} in auf der gleichen Seite befindlichen lesbaren, unverwischbaren und von
auflen sichtbaren Buchstaben folgende Angaben tragen :

A

Identifizierung :

Packer
und/oder
Absender

Name und Anschrift oder von einer amtlichen Stelle erteiltes oder anerkanntes
Geschiftssymbol.

. Art des Erzeugnisses :

— »Auberginen”, wenn der Inhalt von auflen nicht sichtbar ist,
— Name der Sorte (wahlfrei).

. Ursprung des Erzeugnisses :

Ursprungsland und gcgcbcncnfnllsj Anbaugebiet oder nationale, gebietliche oder ortliche Bezeich-
nung.

. Handelsmerkmale :

— Klasse, .
— Grofle (bei Groflensortierung), ausgedriickt :
— entweder durch die Mindest- und Hochstdurchmesser, sofern es sich um Querdurchmes-
sersorticrung handclt,
— oder durch das Mindest- und Hochstgewicht, sofern es sich um Gewichtssortierung han-
delt.

. Amtlicher Kc;ntrollstempcl (wahlfrei).
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ANHANG 111
QUALITATSNORM FUR ZUCCHINI

I. BEGRIFFSBESTIMMUNG

Diese Norm betrifft in jungem und zartem Zustand geerntete Zucchini der aus Cucurbita pepo L. (1)
hervorgegangenen Anbausorten zur Lieferung in frischem Zustand an die Verbraucher. Zucchini fir
die industrielle Verarbeitung fallen nicht darunter. :

II. BESTIMMUNGEN BETREFFEND DIE GUTEEIGENSCHAFTEN

Die Norm soll die Giiteeigenschaften bestimmen, die die Zucchini nach Aufbereitung und Verpak-
kung aufweisen miissen. .

A Mmdestelgenschaften

In allen Klassen miissen die Zucchini unter Berucksxchngung der besonderen Bestimmungen fiir

jede Klasse und der zulassigen Toleranzen sein :

— ganz und mit Stiel, der leicht beschadigt sein darf :

— von frischem Aussehen ;

— fest;

— gesund ; ausgeschlossen sind Erzeugnisse mit Faulnisbefall oder anderen Méngeln die sie zum
Verzehr ungeeignet machen;

— frei von Schiden durch Insekten oder andere Schadlinge ;

— frei von tiefen Rillen;

— frei von Rissen;

— sauber, praktisch frei von sichtbaren Fremdstoffen ;

— in einem ausreichenden Entwicklungszustand, vor dem Festwerden der Kerne (unter Vorbe-
halt der fiir Klasse III zugelassenen besonderen Bestimmungen);

— frei von anomaler auflerer Feuchtigkeit ;
— frei von fremden Geruch und/oder Geschmack.

Die Zucchini miissen eine Entwicklung und einen Zustand aufweisen, der ihnen gestattet :

— Transport und Hantierung auszuhalten und
— in zufriedenstellendem Zustand am Bestimmungsort anzukommen.

B. Klasseneinteilung : _

Die Zucchini werden in drei nachstehend definierte Klassen eingeteilt :

i) Klasse I: »
Zucchini dieser Klasse miissen von guter Qualitit sein und die sortentypischen Eigenschaften
aufweisen.
Sie diirfen jedoch folgende Fehler aufweisen, sofern diese das allgemeine Aussehen, die Quali-
tit, die Haltbarkeit und die Aufmachung des Erzeugnisses nicht beeintrichtigen :
— leichte Fehler in der Form,
— leichte Fehler in df?r Firbung,
— leichte vernarbte Schalenfehler.
Die Zucchini miissen cinen Stiel mit einer Lange von hdéchstens 3 cm aufweisen.

it) Klasse 11 :
Zu dieser Klasse gehoren Zucchini, die nicht in die Klasse | eingestuft werden kénnen, die
aber den vorstehend definierten Mindesteigenschaften entsprechen.
Sofern sic ihre wesentlichen Giite- und Aufmachungscigenschaften behalten, diirfen sie auf-
weisen :
— Fehler in der Form, N
— Fchler in der Firbung,
— leichte Sonnenbrandflecken,

— vernarbte Schalenfehler, sofern diese die Haltbarkeit nicht becintrichtigen.

(') Zucchini mit deutlich entwickelten Samen, im Vercinigten Kénigreich und in Irland ,Marrow”
genannt, fallen nicht unter diese Norm.
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iii) Klasse I (1):

Zu dieser Klasse gehoren Zucchini, die nicht in die hoheren Klassen eingestuft werden kon-
nen, die aber den Eigenschaften der Klasse II entsprechen. Zucchini dieser Klasse diirfen je-
doch aufweisen :

— ecine Entwicklung der Kerne,

— leichte Spuren von Erde.

1II. BESTIMMUNGEN BETREFFEND DIE GROSSENSORTIERUNG

Die Gréflensortierung erfolgt :
— entweder nach der Lange
— oder nach Gewicht.
a) Im Falle der Langensortierung wird vom Kelchansatz bis zum Ansatz der Bliitenblitter gemessen,
nach folgender Skala :
— 7 c¢cm bis 14 c¢cm einschliefllich,
— 14 cm ausschliefilich bis 21 cm einschliefilich,
— 21 c¢m ausschliellich bis 30 cm.
b) Im Falle der Gewichtssortierung ist folgende Skala einzuhalten :
- — 50 g bis 100 g einschlieflich,
~— 100 g ausschliefllich bis 225 g einschliefilich
— 225 g ausschliefilich bis 450 g.

Die Groflensortierung ist fiir die Klasse III nicht verbindlich.

IV. BESTIMMUNGEN BETREFFEND DIE TOLERANZEN

Giite- und Groéflentoleranzen sind in jedem Packstiick fiir Erzeugnisse zulissig, die nicht den Anfor-
derungen der angegebenen Klasse geniigen.

A. Giitetoleranzen :
i) Klasse I:
10 v. H. nach Anzahl oder Gewicht Zucchini, die nicht den Eiéenschaften der Klasse entspre-

chen, die aber denen der Klasse II — in Ausnahmefillen einschlieflich der Toleranzen dieser
Klasse II — geniigen.

i) Klasse II :

10 v. H. nach Anzahl oder Gewicht Zucchini, die weder den Eigenschaften der Klasse noch
den Mindesteigenschaften entsprechen ; ausgenommen sind jedoch Erzeugnisse mit sichtba-
rem Faulnisbefall, stirkeren Quetschungen, nichtvernarbten Rissen oder anderen Mingeln,
die sie zum Verzehr ungeeignet machen.

i) Klasse III:
15 v. H. nach Anzahl oder Gewicht Zucchini, die weder den Eigenschaften der Klasse noch
den Mindesteigenschaften entsprechen ; ausgenommen sind jedoch Erzeugnisse mit sichtba-

rem Faulnisbefall, stirkeren Quetschungen, nichtvernarbten Rissen oder anderen Mingeln,
die sie zum Verzehr ungeeignet machen.

B. Groflentoleranzen :
1) Klassen I und II:

10 v. H. nach Anzahl oder Gewicht Zucchini, die der unmittelbar niedrigeren oder héheren

Grofensortierung als der auf dem Packstiick angegebenen entsprechen. Diese Toleranz gilt je-
doch nur fiir Erzeugnisse, deren Gréfle oder Gewicht nicht mehr als 10 v. H. unter oder iber

den festgesetzten Grenzen liegen.
i) Klasse I11:

10 v. H. nach Anzahl oder Gewicht Zucchini, deren Gréfle oder Gewicht nicht mehr als 10 v.
H. unter oder iiber den festgesetzten Grenzen liegen.

(1) Zusitzliche Klasse im Sinne von Artikel 2 Absatz 1 der Verordnung (EWG) Nr. 1035/72. Die
Anwendung dieser Giiteklasse oder einiger ihrer Kriterien unterliegt einem Beschluf} nach Artikel ~
4 Absatz | der genannten Verordnung.
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V. BESTIMMUNGEN BETREFFEND DIE AUFMACHUNG
A. Gleichmifigkeit :

Der Inhalt jedes Packstiicks mufy gleichmiBig sein und darf nur Zucchini des gleichen Ur-
sprungs, der gleichen Giite und Grofle (soweit beziiglich des letzteren Kriteriums eine Gréflensor-
tierung vorgeschricben ist) und weitgehend des gleichen Entwicklungs- und Farbungsgrades ent-
halten.

Bei Zucchini der Klasse III kann sich die GleichmaBigkeit jedoch auf den Ursprung beschrin-
ken.

Der sichtbare Teil des Inhalts des Packstiicks muff den Gesamtinhalt reprasentativ sein.

B. Verpackung :

Die Zucchini miissen so verpackt sein, dafl das Erzeugnis angemessen geschiitzt ist.

Im Inneren des Packstiicks verwendetes Material muf} neu, sauber und so beschaffen sein, daf} es
bei den Erzeugnissen keine &ufleren oder inneren Verinderungen hervorrufen kann. Die Verwen-
dung von Material und insbesondere von Papier oder Aufklebern mit Geschiftsangaben ist zulds-
sig, sofern zur Beschriftung oder Etikettierung ungiftige Farbe bzw. ungiftiger Klebstoff verwen-
det werden.

Die Packstiicke miissen frei von jeglichen Fremdstoffen sein.

VI. BESTIMMUNGEN BETREFFEND DIE KENNZEICHNUNG

Jedes Packstiick mufl in auf der gleichen Seite befindlichen lesbaren, unverwischbaren und von
auflen sichtbaren Buchstaben folgende Angaben tragen:

A. Identifizierung :

Packer Name und Anschrift oder von einer amtlichen Stelle erteiltes oder anerkanntes
und/oder .

Geschiftssymbol
Absender

B. Art des Erzeugnisses :

»Zucchini”, wenn der Inhalt von auflen nicht sichtbar ist.
C. Ursprung des Erzeugnisses :-

Ursprungsland und gegebenenfalls Anbaugebiet oder nationale, gebietliche oder ortliche Bezeich-
nung. .

D. Handelsmerkmale :
— Kilasse,

. — Grofle (im Falle der Gréflensortierung), ausgedriickt :

— entweder durch die Mindest- und Héchstlinge, sofern es sich um Lingensortierung han-
delt,

— oder durch das Mindest- und Hochstgewicht, sofern es sich um Gewichtssortierung han-
delt.

E. Amtlicher Kontrollstempel (wahlfrei). .



