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(Ozndmeni)

JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni jednotného dokumentu uvedeného v ¢l. 94 odst. 1 pism. d) nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013 a odkazu na zvefejnéni specifikace vyrobku tykajici se ndzvu
v odvétvi vina

(2020/C 323/07)

Timto zvefejnénim se ptizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 98 natizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1308/2013 ('), a to do dvou mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

]EDNOTNY DOKUMENT
,PONIKVE*
PDO-HR-02087
Datum podini Zadosti: 3. 8. 2015

1. Nézev, ktery md byt zapsin

Ponikve

2. Druh zemépisného oznaleni

CHOP — chranéné oznaceni pivodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

15. Vino ze zaschlych hroznti

4. Popis vina (vin)
Vino — bilé vino
Vina vyrobend z odriid Rukatac a Posip bijeli, kterd jsou priizracnd, zelenozluté az zluté barvy, s mirné vysokym az
vysokym obsahem alkoholu, vysokym podilem extraktu, nizkou kyselosti, plnou a vyvdZenou chuti a typickou

ovocnou vuni.

Maximadlni{ povoleny obsah oxidu sificitého je 200 mg/l pro vina s obsahem zbytkového cukru do 5 g/l a 250 mg/l pro
vina s obsahem zbytkového cukru nad 5 g/l.

Dals{ analytické vlastnosti jsou v souladu s pouZitelnymi definicemi v nafizenich EU a chorvatském pravu.

() Uk vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

12

Minimdlni celkova kyselost

4,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

18

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

250

Vino — riiZové vino

Tato vina se vyrdbé&ji z odrady Plavac mali crni. Rizovd vina maji stfedné az vysoce intenzivni rizovou barvu. V jejich
vini vynikaji ovocné tény ptipominajici citrusové plody a $ipky a dale minerdlni a bylinné tény. Maji plnou,

harmonickou a ovocnou chut.

Maximaélni povoleny obsah oxidu sifi¢itého je 200 mg/l pro vina s obsahem zbytkového cukru do 5 g/l a 250 mg/l pro

vina s obsahem zbytkového cukru nad 5 g/l.

Dal3i analytické vlastnosti jsou v souladu s pouzitelnymi definicemi v nafizenich EU a chorvatském pravu.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

12

Minimalni celkova kyselost

4,5 g[l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

18

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na
litr)

250

Vino — Cervené vino

Tato vina se vyrabéji z odrtidy Plavac mali crni. KdyZz jsou mladd, maji tato vina purpurovou, tmavé ¢ervenou barvu
s vyraznymi odlesky. Jak vina starnou, barva se méni na tmavou rubinové ¢ervenou s tmavohnédymi a cervenymi
odstiny u starsich vin. Maji komplexni viini tmavého ovoce (tfe$ng, vi$ng, $vestky) s ndznaky bylinnych ténd. Chut:
plnd, vrstvend, s mirné vysokym az vysokym obsahem alkoholu, velmi vysokou hladinou extraktu, vyraznymi

tifslovinami, od hladkych po velmi trpké.

Maximdln{ povoleny obsah oxidu sifi¢itého je 150 mg/l pro vina s obsahem zbytkového cukru do 5 g/l a 200 mg/l pro

vina s obsahem zbytkového cukru nad 5 g/l.

Dals{ analytické vlastnosti jsou v souladu s pouzitelnymi definicemi v nafizenich EU a chorvatském pravu.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

13

Minimélni celkové kyselost

4,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximaln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

20

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

200
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Vino ze zaschlych hroznil

Jedna se o bild nebo ¢ervend vina. Maji intenzivnéj$i odstiny Zluté (nebo Cerné az tmavé médéné barvy), vysoky obsah
alkoholu a vysoce komplexni aroma pfezrdlych hroznt a bobulového ovoce. Jejich chut je plnd, ovocnd.

Maximdlni{ povoleny obsah oxidu sifi¢itého je 200 mg/l pro vina s obsahem zbytkového cukru do 50 g/l a 300 mg/l pro
vina s obsahem zbytkového cukru nad 50 g/l. Dal3i analytické vlastnosti jsou v souladu s pouzitelnymi definicemi
v nafizenich EU a chorvatském pravu.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimdlni celkova kyselost 4,5 g/l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximaln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) | 30

Maximélni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na | 300
litr)

5. Enologické postupy

a. Zdkladni enologické postupy

Vedeni vinné révy

Péstebni postupy

V celé oblasti CHOP ,Ponikve* je réva vedena vyhradné metodou kefikil bez opérnych konstrukei.
Péce o vinici

Péstebni postupy

Hrozny se sklizeji ru¢né a uklddaji se do beden.

Vino

Pfislusnd omezeni pro vyrobu vin

Vino nesmi byt alkoholizovéno, slazeno, pfikyseleno nebo odkyseleno.
Vino ze zaschlych hroznii

PEislusnd omezeni pro vyrobu vin

Hrozny pouZivané k vyrobé tohoto druhu vina se ziskdvaji pfirozenym susenim na slunci nebo na vinné révé nebo tim,
Ze jsou sbirdny a rozloZeny na suché zidce nebo hromadé kament, na padach, na paletich z rdkosu nebo na dfevénych
piepravkdch za pokojové teploty. Hrozny pouzité k vyrobé tohoto vina musi mit nejméné 130 °Oechsle, pfi¢emZ neni
stanovena horn{ hranice.

b. Maximdlni vynosy

11 000 kilogramii hroznti na hektar

6. Vymezend zemé&pisnd oblast

Chranéné oznaceni ptivodu ,Ponikve” zahrnuje vinafské misto Ponikve, které se nachdzi na katastrlnim tizemi obce
Boljenovi¢i na poloostrové Peljesac v blizkosti mésta Ston. Misto se nachdzi ve vinafské oblasti Peljesac v podoblasti
Srednja i Juzna Dalmacija (stfedni a jizni Dalmdcie). Oblast CHOP ,Ponikve* sahd od zdtoky Prapratno na jihovychodé
po lokalitu Sparagovici na severozdpadé. Ze severu je misto Ponikve pfirozené ohrani¢eno horou Sveti Ilija, zatimco
jizni hranici tvoif silnice D414 Ston—Orebic.

7. Hlavni mostové odrudy
Marastina — Rukatac, Maraskin, Marestina, Krizol, Vi$ana, Malvasia del Chianti, Malvasia lunga, Pavlos

Plavac mali crni — Plavac mali, Plavac veliki, Crljenak mali, Crljenac, Pagadebit crni, Zelenka

Posip bijeli — Posip, Posipak, Posipica
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8. Popis souvislosti

Pfirodni faktory
Pada, reliéf, podnebi

Oblast CHOP ,Ponikve* md mirné vlhké zimy a horkd suchd 1éta typickd pro stiedomotské podnebi. Roztiistény reliéf
a strmé svahy zabranuji stagnaci vlhkého vzduchu a tvorbé ndmraz. Na severni strané se rozprostira horsky pds (hora
Sveti Ilija), ktery brani pfimému piilivu chladného, severniho vétru. Primérnd ro¢ni teplota je asi 16 °C. Minimaln{
teplota vzduchu je nékolik stupfit pod bodem mrazu. NejniZsi teplota byla v zaznamendna tnoru 1985 (-5,8 °C)
a nejvyssi teplota byla zaznamendna v srpnu 2000 (36,7 °C). Blizkost more zmirfiuje kolisdni teploty. Ro¢ni thrn
srazek je pfiblizné 1 050 mm (iidaje za poslednich 30 let pro Dubrovnik). Nejvyssi troveri srazek je na podzim a v
zimé a nejniz§l v 1été. Jsou zde dva prevlddajici vétry: i) sirocco neboli ,jugo®, ktery je teply a vlhky, ii) béra, coz je
velmi silny, studeny severni vitr. Neustdly vanek pfispivd k nizké vlhkosti vzduchu kolem listt a hroznd, coz zde
pomahd snizovat dopad houbovych chorob.

Oblast CHOP ,Ponikve“ se nachdzi v hornaté, kopcovité oblasti s pomérné malymi tizkymi tidolimi a sniZeninami typu
polje. Reliéf je typicky krasovy. Vinice se nachdzeji hlavné na svazich s riznym stupném sklonu a vystaveni slune¢nimu
svitu. Specifi¢nost ptid v oblasti CHOP , Ponikve® spocivd v dolomitickém vépenci neboli hofe¢natém kalcitu, ktery tvof{
zdkladni substrat. Tento matefsky substrdt je také misty sloZzen z bézného vapence. Na téchto substritech se vyvinuly
razné typy pldy, které jsou ale zejména lehké, piscité a propustné a s fyzikdlnimi vlastnostmi, které velmi napomahaji
péstovani vinné révy. Obsah uhli¢itanu je misty velmi vysoky. Terén byl pro vinafstvi upraven vytvofenim teras, proto
jsou ptidy zndmé jako antropogenni terasovité ptidy. Cervenice, tzv. terra rossa, nebo hnédozemé se v této oblasti lisi
od typickych ¢ervenic relativné vysokym obsahem pisku (asi 10 %) a mirné nizsim obsahem jilovych ¢astic. Schopnost
ptidy zadrzovat vodu je mirnd, nicméné vzestup vlhkosti v pidé a mélkd orba umoziiuji udrzet urcitou troven vlhkosti,
a tim zmirnit nedostatek vody béhem mésict sucha. Pida je v pocdtecni fazi vyvoje misty mélka. Podil skalntho podlozi
muze byt pomérmné vysoky (pfiblizné 10-40 %). Star$i piida je rozvinut&si a hlubsi. Jednd se hlavné o hlinité az
piscitojilovité pidy s vyssi schopnosti zadrzovat vodu, a tedy vétsi odolnosti vii¢i suchu nez maji mladsi puady.
Mineralni sloZeni ptidy mad mirné vy3si podil hoiciku a vapniku. Vysoka hladina drasliku v ptidé je dalezitym faktorem
celkové nizké kyselosti hroznti.

Lidské faktory
Terasy a suché zidky

Vétsina vinic v oblasti CHOP ,Ponikve“ vznikla pomoci vybudovéni teras na strmych svazich, ¢imz se snizil dopad
pudni eroze. Jedingm tcelem budovéni teras v oblasti CHOP ,Ponikve“ je snizit sklon terénu s cilem usnadnit
obdélavan{ vinic, a zejména bojovat proti ptidni erozi. Terasovité vinice se sklddaji z nékolika malych terasovitych
ploch rtiznych velikosti, uspofadani a sklond. Terasy jsou vytvofeny pomoci kamennych zdi (suché zidky). Suché zidky
se mohou lisit §itkou a vy$kou v zdvislosti na mnoZstvi kamene v zemi. Prostiednictvim budovéni vinic v oblasti CHOP
,Ponikve” se ptida zbavi kamene, ziskd se dostate¢né mnozstvi ptidy pro budouci vinici a kdmen se stdvd vysoce
cenénym stavebnim materidlem, ktery neni nikdy nadbyte¢ny.

V oblasti CHOP ,Ponikve” jsou také vinice, které jsou ohrani¢eny suchymi zidkami pfipominajicimi terasy. Vinice
tohoto druhu jsou budovany na rovinatych plochich a v takovém ptipadé je jedinym tcelem suchych zidek oznacit
hranici vinice nebo ulozit pfebyte¢ny kdmen. Kromé toho, Ze se suché zidky vyznauji specifickou architekturou,
vytvéfeji také urcité pfirozené prostiedi pro mnoho stfedomoiskych rostlin a zivocichi.

Vinice v oblasti CHOP ,Ponikve* nejsou zavlazovany, protoze diky jedinecné skladbé pidy velmi dobfe snéseji suchd
obdobi. Mechanizace se pouzivd v pocate¢ni fazi ¢isténi a pipravy pidy pro budovéni vinic, ale poté se suché zidky
stavi ruéné tradiénim zpisobem bez pouziti betonu. Terasovité vinice v oblasti CHOP ,Ponikve“ tvofi specifickou
historickou krajinu, kterd zfejmé sahd az do doby fimské (jedendcté stoleti). Jsou vynikajicim piikladem vzdjemného
ptisobeni mezi lidmi a jejich prostiedim s cilem vyrdbét véhlasna a vysoce kvalitni vina a vyuzivat a chranit oblast pro
produkci hroznt. Viechny mladé vinice ziizené v této oblasti se fidi vzorem péstovani révy na terasich nebo na
vinicich obklopenych suchymi zidkami. Proto by si vyrobci vina, které nese CHOP ,Ponikve*, také prili, aby i budouci
vinice v této oblasti uplatiovaly tuto metodou péstovini vinné révy, pfedevsim proto, aby byla zachovdna krajina
s viniénimi terasami na svazich nebo na roving, aniZ by dochdzelo ke slucovéni vinic do velkych ploch s vysokou
trovni mechanizace.
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Vsechny vinice v oblasti CHOP ,Ponikve” jsou budovany tak, Ze jsou vytvofeny terasy v terénu, nebo jsou vinice
ohrazeny suchymi zidkami. To zajiStuje uZitnou plochu pidy pro péstovani vinné révy a snizuje dopad ptidni eroze.
Vinice v oblasti CHOP ,Ponikve“ nejsou zavlazovany, protoze diky jedine¢né skladbé ptdy velmi dobfe snaseji suchd
obdobi.

Terasy na strmych svazich a suché zidky na rovném terénu jsou vynikajicim piikladem vzdjemného pisobeni mezi
lidmi a jejich prostiedim s cilem vyrabét vysoce kvalitni vina a co nejlepsim zpiisobem vyuZivat a chrénit oblast pro
produkei hroznti, a pfedevsim zachovat krajinu a jeji charakteristicky rdz ptipominajici ,kamennou krajku®, aniz by
dochizelo ke slu¢ovani vinic do velkych ploch s vysokou Grovni mechanizace.

Roztii§tény reliéf a strmé svahy zabraruji stagnaci vlhkého vzduchu a tvorbé ndmraz. Horsky pds (hora Sveti Ilija) se
rozprostird na severn{ strané a zabrafiuje piimému piilivu chladnych, severnich vétrd, zatimco neustaly vanek pfispiva
k nizké vlhkosti vzduchu kolem listi a hroznd, coZ zde poméhd snizovat dopady houbovych chorob.

Mostové odriidy

Vina vyrdbéna v oblasti CHOP ,Ponikve” jsou hlavné ¢ervend vina z odrtidy Plavac mali crni a ddle mensi mnozstvi
bilych vin z odrid Marastina a Posip bijeli. Z hospodatského hlediska je odrtida Plavac mali crni nejdalezitéjsi odrdou
¢erveného hroznu v Chorvatsku. Vznikla spontdnnim oplodnénim ptivodnich odrid Crljenak kastelanski a Dobrici¢. Je
to typickd odrida jiznich vinic a rozprostira se na malé plose. Hnojeni odriidy je pravidelné a dava spolehlivé vynosy,
i kdyz hrozny casto zraji nerovnomérné. Jelikoz patii do skupiny odriid s velmi pozdnim zrdnim, vyzaduje ty
nejslunnéjsi polohy, a Casto je tak obrdcend smérem k mofi. Hrozny diky své expozici a sklonu dostdvaji velké
mnoZstvi svétla, takZe vysledkem jsou vina intenzivni barvy a osobitého charakteru. Md velkou odolnost vici

biotickym a abiotickym stresovym faktortim.

Odrada Marastina je rozsifend po celé Dalmdcii. Md malé az stiedné velké bobule zlatavé zluté barvy s malymi hnédymi
skvrnami, nizkou hladinou $tavy a tlustou slupku. Bobule jsou v hroznech usporadany tésné u sebe a pfipominaji télo
s paZzemi, odtud také prameni ndzev odriidy. Zraje pozdé ve tietim Ctvrtleti. JelikoZ je vysoce citlivd na padli révové,
daif se ji v teplych, suchych a dobfe vétranych oblastech. V oblasti CHOP ,Ponikve” se v mens$i mife také nachdzi
odriida Posip bijeli. Tato odriida dava pravidelné vysoké vynosy. Hrozny jsou stfedné velké a bobule jsou v hroznech
uspofadany volné az sttedné volné. Bobule jsou ovalného tvaru a jsou velmi sladké s charakteristickou ovocnou vini.

Vzdjemné piisobeni pfirodnich a lidskych faktorii

Dany vliv enviromentélnich faktord (reliéf, ptida a podnebi), které spole¢né poméhaji chrénit tuto oblast pfed silnymi
severnimi vétry a usnadiiuji dobré vétrani listd rostlin — snizuji vyskyt chorob a poskytuji ochranu pred mrazem -
pomdhd zajistit, aby byla vinnd réva dobfe zdsobovdna vodou bez potieby zavlazovani. To spolu s vlivem lidskych
faktorti — protoze lidé ptimo pfispéli k utvafeni krajiny, jejimu udrZitelnému vyuZzivdni a sniZeni dopadu eroze
budovanim teras — vytvorilo neoddélitelné spojeni mezi teplymi, terasovitymi pozemky a odridami typickymi pro tuto
oblast a tato vysokd mira kompatibility ddvd vznik charakteristickym vintim vysoké kvality.

Vzdjemné piisobeni piirodnich a lidskych faktorii a vlastnosti vyrobku

Typické vlastnosti a kvalita vin z regionu Ponikve jsou vysledkem piiznivého sttedomofského podnebi a specifického
typu hnédozemé a Cervenice. Soucet termdlniho Casu pfesahujici 2 000 °C umoziiuje zrani odrid s riznym obdobim
zrani, zejména odriad s pozdnim zridnim (obdobi IV a V), jako je Plavac mali. Slunné terasy ohranic¢ené suchymi
zidkami tvoff jedine¢nou vinafskou krajinu a nabizi vyjime¢né podminky pro péstovéani pivodnich odrid, jako jsou
Plavac mali, Rukatac a Posip. Diky stdlému vanku se ve vinicich jen vyjime¢né drzi vlhky vzduch. To pomdahd sniZovat
dopad houbovych chorob a podporuje rozvoj specifické mikrofléry na hroznech, kterd pfispivd k alkoholovému
kvaseni. Celkova kyselost hroznti, zejména u odrid Plavac mali, je pomérné nizkd, coz je pfimym disledkem horkého
stfedomofského podnebi a minerdlniho sloZeni ptdy. Vysokd hladina drasliku v ptidé je velmi dalezitym faktorem
celkové nizké kyselosti hroznti. Charakteristickd viiné vin z oblasti Ponikve s prevlddajicimi tény bobulového ovoce
a jemnymi bylinnymi tény v cervenych vinech a lehkym ovocnym aromatem v bilych vinech pfimo souvisi
s minerdlnim sloZenim ptdy, zejména s vysokym obsahem vépniku a hof¢iku. Plnd a vyvazZend chut vin z oblasti
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Ponikve je spojena s vysokou hladinou mikroprvki v ptdé, jako je Zelezo, mangan nebo zinek, které hraji zasadni roli
pii syntéze Cetnych biochemickych sloucenin v bobulich. Diky dobré rovnovaze mikroprvka v ptidé maji vina plng&jsi
télo a mohou zrdt mnoho let, coz zajistuje jejich dlouhovékost. Vina z Ponikve obsahuji vysoky podil extraktu, maji
vysoky obsah alkoholu a dobfe se hodi ke starnuti v dfevénych sudech. Teply a suchy podzim v oblasti Ponikve vytvaii
piiznivé podminky pro zrani hroznt, které dosahuji vynikajici trovné fenolické zralosti. Hrozny se mohou sklizet
pozdé a vina se mohou vyrabét ze zaschlych hroznt.

Hrozny pouZivané k vyrobé tohoto druhu vina se ziskavaji pfirozenym susenim na slunci nebo na vinné révé nebo tim,
Ze jsou sbirdny a rozloZeny na suché zidce nebo hromadé kament, na padach, na paletich z rdkosu nebo na dfevénych
piepravkach za pokojové teploty.

Pfi vyrobé vin ze zaschlych hroznd je nejdtlezitéjsi zajistit, aby byly hrozny fadné vysuseny ptirodnim zptsobem, coz
je mozné diky ptiznivym klimatickym podminkdm s teplym a suchym podzimem a pifiznivym vétrem, jako je béra.
Pocate¢ni vybér se provadi ve vinici, pficemz je dulezité vybrat ¢ast vinice nebo hrozny, které jsou pro suseni
nejvhodngjsi. Dobré umisténi vinic, vhodnd pida, piznivé podnebi, spravnd péce o vinice a vybér spravnych hroznt
k suseni zaru¢uji aspénost ptirozeného suseni hroznt. Vina vyrobena z téchto hroznti maji aroma suSeného tmavého
ovoce a dobrou rovnovéhu alkoholu, extraktu, kyselosti a zbytkového cukru.

9. Dalsi zdkladni podminky

Odkaz na specifikaci vyrobku

https://poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages/dokumentif/hrana/zastita_oznaka_izvrsnosti_vina/Specifikacija-proizvoda-
Ponikve.pdf
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