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Offentliggérande av ett meddelande om en godkind standardindring av produktspecifikationen for
en geografisk beteckning enligt artikel 5.4 i kommissionens delegerade forordning (EU) 2025/27 ()

(C/2026/5287)
MEDDELANDE OM GODKANNANDE AV EN STANDARDANDRING
(Artikel 24 i forordning (EU) 2024/1143)
”Asparago Bianco di Bassano”
Referensnummer: PDO-IT-0338-AMO1 - 24.7.2026
1.  Produktens namn

”Asparago Bianco di Bassano”

2. Typ av geografisk beteckning

SUB
O SGB

3.  Sektor
Jordbruksprodukter
O Vin

O  Spritdrycker

4. Land till vilket det geografiska omradet hor

Italien

5. Myndighet i medlemsstaten som meddelar standardindringen

Namn
MINISTERIET FOR JORDBRUK, LIVSMEDELSSUVERANITET OCH SKOGSBRUK — GENERALDIREKTORATET FOR
FRAMJANDE AV LIVSMEDELSKVALITET 1

6.  Klassificering som standardindring

Andringarna ir standardindringar i den mening som avses i artikel 24.4 i forordning (EU) 2024/1143, eftersom de
inte innefattar ndgon indring av namnet, inte riskerar att upphdva sambandet och inte innebdr ytterligare
begrinsningar vad giller saluforingen av produkten.

7. Beskrivning av den eller de standardindringar som godkints

Rubrik

Artikel 2 i produktspecifikationen och punkt 4.2 i det sammanfattande dokumentet. Andring av klassificerings-
tabellen for skott

Beskrivning

Informationen i tabellen har skrivits om for att bli tydligare, och ett fel som innebar att skott pd 14-15 mm
uteldmnades har rittats till.

Andringen péverkar det ssmmanfattande dokumentet.

(') Kommissionens delegerade forordning (EU) 2025/27 av den 30 oktober 2024 om komplettering av Europaparlamentets och rddets
férordning (EU) 20241143 med regler om registrering och skydd av geografiska beteckningar, garanterade traditionella specialiteter
och frivilliga kvalitetsbegrepp samt om upphdvande av delegerad forordning (EU) nr 664/2014 (EUT L, 2025/27, 15.1.2025, ELL
http://data.curopa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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Rubrik

Artikel 3 i produktspecifikationen. Andring av rubriken

Beskrivning

Artikelns rubrik har uppdaterats med en hanvisning till f6rpackningssteget.
O  Andringen paverkar det ssmmanfattande dokumentet.

Rubrik

Artikel 4 i produktspecifikationen och punkt 4.4 i det sammanfattande dokumentet

Beskrivning

Rubriken har uppdaterats och artikeltexten har formulerats om. Alla uppgifter med koppling till kontrollplanen som
inte 4r relevanta for produktspecifikationen har strukits.

Andringen péverkar det ssmmanfattande dokumentet.
Rubrik

Artikel 5 i produktspecifikationen. Andring av rubriken

Beskrivning

Rubriken till artikel 5 har uppdaterats med en hinvisning till produktionsmetoden.
O  Andringen paverkar det sammanfattande dokumentet.

Rubrik

Artikel 5 i produktspecifikationen och punkt 4.5 i det sammanfattande dokumentet, uppdatering av planterings-
perioden

Beskrivning

Planteringsperioden har f6rldngts fram till juni fér rhizomerna och till september for plantorna.
Andringen péverkar det sammanfattande dokumentet.

Rubrik

Artikel 5 i produktspecifikationen och punkt 4.5 i det ssmmanfattande dokumentet. Rittelse av ett fel

Beskrivning

Det fel som innebar att namnet pd den lokala ekotypen utelimnades har rattats till.
Andringen péverkar det sammanfattande dokumentet.

Rubrik

Artikel 5 i produktspecifikationen och punkt 4.5 i det ssmmanfattande dokumentet. Strykning av den obligatoriska
analysen

Beskrivning

Kravet pd att en fullstindig markanalys ska utforas vart femte ar har tagits bort.

Andringen péverkar det ssmmanfattande dokumentet.

Rubrik

Artikel 5 i produktspecifikationen och punkt 4.5 i det ssmmanfattande dokumentet. Andring av bestimmelserna om
spridning av godselmedel

Beskrivning

Doseringen och perioderna for spridning av organiska godselmedel och konstgodsel har dndrats.
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Andringen péverkar det ssmmanfattande dokumentet.

Rubrik

Artikel 5 i produktspecifikationen. Uppdaterade hinvisningar till lagstiftning

Beskrivning

En del av texten har uppdaterats genom att en fordldrad hianvisning till lagstiftning har tagits bort.

O  Andringen paverkar det ssmmanfattande dokumentet.

Rubrik

Artikel 5 i produktspecifikationen. Rittelse avseende den lingsta skordeperioden

Beskrivning

Ett fel har rittats till rorande den ldngsta tillitna skordeperioden under det andra dret efter planteringen av rhizomer.

O  Andringen paverkar det sammanfattande dokumentet.

Rubrik

Artikel 6 i produktspecifikationen. Andringar av rubriken

Beskrivning

Rubriken till artikeln om sambandet med omgivningen har uppdaterats.

O  Andringen paverkar det ssmmanfattande dokumentet.
Rubrik
Artikel 7 i produktspecifikationen. Strykning av en artikel

Beskrivning

Artikel 7 har strukits i enlighet med artikel 49 i forordning (EU) 2024/1143.

O  Andringen paverkar det sammanfattande dokumentet.
Rubrik

Artikel 8, dndring av numrering och rubrik

Beskrivning

Artikelns rubrik och nummer har uppdaterats.
O  Andringen paverkar det ssmmanfattande dokumentet.
SAMMANFATTANDE DOKUMENT
Ursprungsbeteckningar och geografiska beteckningar for jordbruksprodukter
”Asparago Bianco di Bassano”
Referensnummer: PDO-IT-0338-AMO1 - 24.7.2026

1. Namn

”Asparago Bianco di Bassano”

2. Typ av geografisk beteckning
SUB
O SGB
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4.1

4.2

4.3

Land till vilket det avgrinsade geografiska omradet hor

Italien

Beskrivning av jordbruksprodukten

Klassificering av jordbruksprodukten med KN-nummer, i enlighet med artikel 6.1 i forordning (EU) 2024/1143

0709 20 — Sparris

Beskrivning av den jordbruksprodukt for vilken det registrerade namnet dr tillampligt

Den skyddade ursprungsbeteckningen (SUB) ”Asparago Bianco di Bassano” avser skott av sparris som produceras i
det avgrinsade produktionsomréidet och hirstammar fran av den lokala ekotypen comune — o chiaro — di bassano.

1. Utseende

For att f4 omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen ”Asparago Bianco di Bassano” mdste skotten ha foljande
egenskaper:

a)  De ska vara vita. En ldtt rosa eller rostfirgad skiftning kan tilldtas pa stédbladen och skottens nedersta del,
forutsatt att denna skiftning inte ndr fram till spetsen pd skotten (de Oversta tre centimetrarna), att
konsumenten kan avligsna den genom att skala sparrisen pd normalt sitt och att hogst 10 % av produkten i
ett knippe har en sddan fargskiftning.

b)  De ska vara vilformade, raka, hela och med tita knoppar. Skotten far inte heller vara ihéliga, spruckna, skalade
eller brutna. Den ringa trddigheten ar en egenskap som vittnar om kvaliteten pd Asparago Bianco di Bassano.
Det innebar att det ofta bildas sprickor pd sidorna av skotten vid forpackningstillfallet. Darfor tolereras latta
sprickor som har uppstétt efter skorden hos maximalt 15 % av produkten i ett knippe. Litt bojda skott kan

godkénnas.
¢)  De ska vara mjilla. Skott med begynnande trdighet godkdnns inte.
d)  De ska vara frischa till utseende och doft och fria fran frimmande lukt och smak.
¢)  De ska vara friska, utan spér av angrepp fran gnagare eller insekter.
f)  De ska vara rengjorda, utan jord eller andra fororeningar.

g)  De ska vara fria fran ytfukt och vara tillrdckligt torra efter tvitt och kylning med kallt vatten. Inga kemiska
tillsatser far forekomma.

Nedstill ska skotten ha skurits av med ett s rent snitt som mojligt, vinkelrdtt mot lingdriktningen.

2. Storlekssortering

Storlekssorteringen sker efter lingd och diameter. Skottens mittdiameter méts vid skottets mittpunkt, raknat i
langdriktningen. Minsta mittdiameter, inbegripet tolerans, har faststallts till 11 mm.

Skotten ska forpackas sa att skillnaderna i mittdiameter mellan skotten i ett knippe inte 6verstiger 10 mm.

Sparrisknippena sorteras efter skottens mittdiameter. Lingden pa skotten ska dverensstimma med klassificeringen
och uppgifterna i foljande tabell:

Mittdiameter Lingd

11 mm till och med 14 mm 18 cm till 20 cm

Diameter 6ver 14 mm 18 cm till 22 cm

Undantag avseende fodrets ursprung (endast for produkter av animaliskt ursprung med skyddad ursprungsbeteckning) och
begrénsningar av rdvarornas ursprung (endast for bearbetade produkter med skyddad geografisk beteckning)

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/5287oj
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4.4 Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

Alla steg i produktionen, behandlingen och forpackningen av Asparago Bianco di Bassano mdste dga rum i det
avgrinsade produktionsomréadet.

4.5  Sdrskilda regler for forpackning, skivning, rivning osv. av den jordbruksprodukt som det registrerade namnet avser

Varje forpackning ska innehélla knippen av samma storlek, och varje knippe ska vara homogent. Skotten ska siljas
forpackade i titt ssmmanbundna knippen med en vikt mellan 0,5 och 4 kg.

Skotten ytterst i knippet ska till utseende och dimension motsvara genomsnittet i knippet. Skotten ska vara av
enhetlig lingd.

Enligt traditionen ska varje knippe, efter det att bottnen jimnats ut, bindas hart med en stroppa (en ung silgkvist). P4
varje knippe ska en etikett fistas vid denna stroppa med mirket f6r den skyddade ursprungsbeteckningen "Asparago
Bianco di Bassano”, tillsammans med knippets identifikationsnummer, som gor det mojligt att spara dess ursprung.
Knippena ska placeras regelbundet i forpackningen.

De kan placeras i forpackningar av trd, plast eller andra limpliga material.

4.6 Sarskilda regler for mérkning av den jordbruksprodukt som det registrerade namnet avser
Utanpé forpackningen ska foljande information limnas pa sjilva forpackningen eller pé en etikett:
—  ASPARAGO BIANCO DI BASSANO DOP [SUB].
—  Producentens namn.
—  Forpackarens firmanamn och adress.
—  Forpackningsdag och foljande uppgifter om produktegenskaper:
—  Kvalitetskategori (EU-standard).
—  Storlek.
—  Antal knippen.

—  Knippenas genomsnittliga vikt.

[ mérkningen av produkten anges logotypen for den skyddade ursprungsbeteckningen och ett [6pnummer som
identifierar produkten och producenten och dirigenom garanterar produktens sparbarhet.

Denna markning, som utgor en garanti for produktens skyddade ursprungsbeteckning, fasts pa férslutningen (stroppa)
pa knippets 6vre halva.

Logotyp:

5. Kort beskrivning av det geografiska omridet

Omrédet for produktion, behandling och forpackning av "Asparago Bianco di Bassano” omfattar foljande kommuner
i provinsen Vincenza: Bassano del Grappa, Cartigliano, Cassola, Mussolente, Pove del Grappa, Romano D’Ezzelino,
Rosa, Rossano Veneto, Tezze sul Brenta och Marostica.
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Samband med det geografiska omridet

Sammanfattning av sambandet

De miljoforhéllanden och odlingsmetoder for de plantor som anvinds for produktion av Asparago Bianco di Bassano
och som ger produkten dess typiska egenskaper ar foljande:

1.  Jordmén

Marken i produktionsomradet for Asparago Bianco di Bassano bestdr av lerjord eller sandblandad lerjord, och det
underliggande alvlagret dr rikt pd grus och har god genomslapplighet samt innehéller betydande mangder organiskt
material. pH-virdet ligger vanligtvis pd mellan 5,5 och 7,5 (neutral till svagt sur jord). Jordarna i det berérda
omrédet dr bildade av alluvialt material frdn floden Brenta, som rinner genom Valsuganadalen.

Deras egenskaper beror pad den fysikalisk-kemiska sammansittningen hos det material — vittringsprodukter, grus,
sand och lera — som forts med det rinnande vattnet och lagrats pé flodens svimplan.

2. Klimat

Produktionsomrddet for Asparago Bianco di Bassano priglas av ett klimat som i stor utstrackning paverkas av floden
Brenta, som genomkorsar Valsuganadalen, och av skyddet uppstroms frdn de venetiska foralperna och
Grappamassivet.

Den genomsnittliga drsnederborden ligger pd omkring 1000 mm och de hogsta virdena registreras under
mdnaderna april-maj och september—oktober.

[ friga om temperatur ligger de genomsnittliga vdardena mellan 2,5 °C och 23 °C, med de ldgsta och hogsta virdena i
januari respektive juli.

Bland de meteorologiska forhdllanden som bor beaktas dr det vért att framhalla vindarna och deras riktning fran
norra Valsugana mot soder, vilket skapar ett mikroklimat i produktionsomrddet som kinnetecknas av lig
restfuktighet, mindre forekomst av dimma och en relativt stabil marktemperatur.

Dessa faktorer gor sammantaget att sparrisplantorna kan utveckla stora och djupgdende rotsystem med stora
rthizomer och kraftiga rotter. Detta bidrar till ett mycket hogt ndringsupptag och till att socker bildas i produkten.
Tack vare detta vixer de nya skotten snabbt upp till tillracklig storlek. De dr antingen étbara i sin helhet eller har en
mycket liten del som ér alltfor tradig for konsumtion.

I republiken Venedig ansags sparrisen vara furstlig féda, och dirfor forekommer den i redovisningarna av banketter
for hogt ansedda géster redan under borjan av 1500-talet. Fran och med 1600-talet odlades sparris i flera tradgardar
pa republiken Venedigs fastland. P4 sin resa till konciliet i Trento (1545-1563) fick kyrkofdderna, som passerade
genom Bassano, mojlighet att smaka den lokala produkten, och ndgra av dem prisade skriftligen dess niringsmassiga
egenskaper.

Enligt legenden var det Sankt Antonius av Padua som forst tog med sig sparrisfron fran Afrika, vilka han med
framgang erbjod som géva for att blidka tyrannen Ezzelino i Bassano.

P4 sin resa tillbaka till Padua, pd vigen mellan Bassano och Rosa, spred han ut frona bland hickarna, och sedan dess
har detta omrade varit kdnt som det basta for odling av sparris.

Pd den beromda malningen Madltiden i Emmaus av den venetianske konstndren Giovanni Battista Piazetta
(1682-1754), som finns att skdda pd Clevelands konstmuseum, kan man tydligt se en tallrik med sparris tillagad
enligt det traditionella receptet frin Bassano: sparris med 4gg, salt och peppar samt olja och vinéger. I sitt verk fran
1847, Alcuni cenni dellAgronomia e della Industria Bassanese ([Ndgra observationer rérande Bassanos jordbruk och
industri] s. 14, bilaga 5), beskriver professor Terrazzi kvaliteten pd den lokala jordbruksproduktionen och
konstaterar foljande: "Bassanos sparris — sd vit, s god, sd smakrik — behéver inte berommas vidare. Det dr den nya
arstidens skonaste och mest tilltalande gava.”

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/5287oj
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I den italienska jordbruksencyklopedin (1952) sigs det om sparris sdgs det att dven pd andra platser "odlar man
sparrisen fran Bassano, som dr den stindiga favoriten hos invdnarna i Argenteuil, eftersom denna sort ar bist
anpassad till klimatet och har utmarkta organoleptiska egenskaper”.

Link till offentliggorandet av produktspecifikationen

https:/[www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3343
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