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Publicarea comunicirii unei modificiri standard aprobate a caietului de sarcini al unei indicatii
geografice, in conformitate cu articolul 5 alineatul (4) din Regulamentul delegat (UE) 2025/27 al
Comisiei (!)

(C/2026/5287)

COMUNICAREA APROBARII UNEI MODIFICARI STANDARD
[Articolul 24 din Regulamentul (UE) 2024/1143]
»Asparago Bianco di Bassano”

Numiir de referintd UE: PDO-IT-0338-AMO1 - 24.7.2026

1. Denumirea (denumirile)

~Asparago Bianco di Bassano”

2. Tipul indicatiei geografice
DOP
O IGp

3. Sectorul
Produse agricole
O  Vinuri

OO  Bduturi spirtoase

4. Tara cireia i apartine aria geografici

Italia

5.  Autoritatea din statul membru care comunicd modificarea standard

Nume

MINISTERUL AGRICULTURII, SUVERANITATII ALIMENTARE SI PADURILOR - Oficiul PQA 1

6.  Calificarea drept modificare standard

Modificdrile se incadreazd in definitia modificirii standard previzutd la articolul 24 alineatul (4) din Regulamentul
(UE) 2024/1143, deoarece nu includ modificarea denumirii, nu riscd sd anuleze legdtura si nu implicd restrictii
suplimentare in legéturd cu comercializarea produsului.

7. Descrierea modificirii (modificirilor) standard aprobate

Titlu

Articolul 2 din caietul de sarcini i punctul 4.2 din documentul unic. Modificarea tabelului cu clasificarea ldstarilor

Descriere

Prin aceastd modificare au fost prezentate mai clar datele din tabel si a fost corectatd o greseald de tipar care consta in
omiterea intervalului referitor la diametrul lastarilor intre 14 §i 15 mm.

Modificarea vizeazd documentul unic.

(') Regulamentul delegat (UE) 2025/27 al Comisiei din 30 octombrie 2024 de completare a Regulamentului (UE) 2024/1143 al
Parlamentului European si al Consiliului cu norme privind inregistrarea si protectia indicatiilor geografice, a specialititilor traditionale
garantate si a mentiunilor facultative de calitate, precum si de abrogare a Regulamentului delegat (UE) nr. 664/2014 (JO L, 2025/27,
15.1.2025, ELL http://data.europa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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Titlu

Articolul 3 din caietul de sarcini. Modificarea titlului

Descriere

Titlul articolului a fost actualizat, fiind introduse si referiri la ambalare.

O  Modificarea vizeazi documentul unic.

Titlu

Articolul 4 din caietul de sarcini si punctul 4.4 din documentul unic

Descriere

Titlul a fost actualizat, iar textul articolului a fost reformulat, fiind eliminate cateva dispozitii care nu tineau de caietul
de sarcini, ci de planul de control.

Modificarea vizeazd documentul unic.
Titlu

Articolul 5 din caietul de sarcini. Modificarea titlului

Descriere

Titlul articolului 5 a fost actualizat, ficindu-se referire la metoda de obtinere.
O  Modificarea vizeazd documentul unic.

Titlu

Articolul 5 din caietul de sarcini si punctul 4.5 din documentul unic, actualizarea perioadei de transplantare

Descriere

Perioada de transplantare a fost actualizatd, fiind extinsd pand in iunie in cazul coroanelor de sparanghel si pand in
septembrie in cazul plantulelor.

Modificarea vizeazd documentul unic.

Titlu

Articolul 5 din caietul de sarcini si punctul 4.5 din documentul unic. Corectarea unei greseli de tipar.
Descriere

A fost corectatd greseala de tipar prin care a fost omisd denumirea ecotipului local.

Modificarea vizeazd documentul unic.
Titlu
Articolul 5 din caietul de sarcini si punctul 4.5 din documentul unic. Eliminarea obligatiei referitoare la analizd.

Descriere

Prin aceastd modificare a fost eliminata obligativitatea efectudrii, o datd la 5 ani, a analizei terenului.

Modificarea vizeazd documentul unic.

Titlu

Articolul 5 din caietul de sarcini si punctul 4.5 din documentul unic. Revizuirea dispozitiilor referitoare la utilizarea
ingrasdmintelor.

Descriere

In ceea ce priveste utilizarea ingrdsdmintelor organice si chimice, au fost revizuite dozele si calendarul.
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Modificarea vizeazd documentul unic.

Titlu

Articolul 5 din caietul de sarcini. Actualizarea referirilor la legislatie.

Descriere

A fost actualizatd o parte a textului, fiind eliminata o referire la un act legislativ care nu mai este in vigoare.

O  Modificarea vizeazd documentul unic.

Titlu
Articolul 5 din caietul de sarcini. Corectarea perioadei maxime de recoltare.

Descriere

A fost corectatd perioada maximi de recoltare in al doilea an al plantatiilor rezultate din coroane.

O  Modificarea vizeazi documentul unic.

Titlu

Articolul 6 din caietul de sarcini. Modificarea titlului.

Descriere

”

A fost actualizat titlul articolului, noul titlu fiind ,Legdtura cu mediul”.
O  Modificarea vizeazi documentul unic.
Titlu

Articolul 7 din caietul de sarcini. Eliminarea articolului.

Descriere

A fost eliminat articolul 7, in conformitate cu dispozitiile de la articolul 49 din Regulamentul (UE) 2024/1143.

O  Modificarea vizeazd documentul unic.

Titlu

Articolul 8. Modificarea numdrului si a titlului.

Descriere

Au fost actualizate titlul si numarul articolului.
O  Modificarea vizeazd documentul unic.
DOCUMENT UNIC
Denumirile de origine si indicatiile geografice ale produselor agricole
»Asparago Bianco di Bassano”
Numir de referintd UE: PDO-IT-0338-AMO1 - 24.7.2026

1.  Denumirea (denumirile)

»Asparago Bianco di Bassano”

2. Tipul indicatiei geografice
DOP
O IGp
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4.1.

4.2.

4.3.

Tara cireia ii apartine aria geografici delimitata

Italia

Descrierea produsului agricol

Clasificarea produsului agricol prin pozitia si codul din Nomenclatura combinatd, in conformitate cu articolul 6 alineatul (1) din
Regulamentul (UE) 2024/1143

0709 20 — Sparanghel

Descrierea produsului agricol cdruia i se aplicd denumirea inregistrati

Denumirea de origine protejatd (DOP) ,Asparago Bianco di Bassano” desemneazd ldstarii de sparanghel obtinuti in
aria de productie delimitatd din ecotipul local ,Comune - o Chiaro - di Bassano”.

1. Caracteristici estetice.

Listarii care pot purta DOP , Asparago Bianco di Bassano” trebuie s fie:

(@  de culoare albi. Sunt admise o culoare usor rozie si eventuale urme usoare de rugind la bractee si la bazd, cu
conditia sd nu se extindd pand la varfurile lastarilor (primii 3 cm) si cu conditia si poatd fi eliminate prin
normala curdtare de pielitd de citre consumator; in orice caz, aceste defecte nu trebuie sd afecteze mai mult de
10 % din produsele din legaturs;

(b)  bine formati: drepti; intregi; cu varf compact; lstarii nu trebuie si fie goi in interior, despicati, curdtati de pielitd
sau rupti. Faptul cd ldstarii sunt putin fibrosi (caracteristicd ce denotd buna calitate a sparanghelului , Asparago
Bianco di Bassano”) determind, la momentul ambaldrii, crdparea frecventd a lastarilor pe laterald, drept care
sunt tolerate usoarele cripdturi apdrute dupi recoltare, in proportie de maximum 15 % din produsul din
legaturd; sunt admisi lastari usor curbati;

(c)  fragezi; nu sunt admisi ldstari intrati in procesul de lignificare;
(d)  cuaspect si miros de proaspit; lipsiti de mirosuri sifsau gusturi strdine;
(¢)  sdndtosi - fard striciciuni produse de rozitoare sau insecte;

f)  curati, adicd fird pdmant sau orice alte impuritati;
(@) fdrd umezeald la suprafatd si suficient de uscati dupd spilarea si ricirea cu ap rece, fard aditivi chimici.

Taietura de la bazd trebuie sa fie cit mai curatd si perpendiculard pe axa longitudinald.

2. Calibrare

Calibrarea se realizeazd in functie de lungime si de diametru. Diametrul central al listarilor este masurat la un punct
de sectiune aflat la mijlocul lungimii. Diametrul central minim este de 11 mm, cu marja de tolerantd cu tot.

Listarii trebuie ambalati in asa fel incat in fiecare legdturd si fie inclusi ldstari cu o diferentd de diametru mediu de
maximum 10 mm.

Legdturile sunt clasificate in functie de diametrul central al listarilor din care sunt formate. Lungimea ldstarilor
trebuie sd corespundd clasificarii si s respecte indicatiile oferite in tabelul urmator:

Diametru central Lungime
Intre 11 mm si 14 mm, inclusiv Intre 18 cm si 20 cm
In cazul diametrelor de peste 14 mm Intre 18 cm si 22 cm

Derogdri de la aprovizionarea cu hrand pentru animale (doar in cazul produselor de origine animald care poartd o denumire de
origine protejatd) si restrictii privind aprovizionarea cu materii prime (doar in cazul produselor prelucrate care poartd o indicatie
geograficd protejatd)
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4.4.

4.5.

4.6.

Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfisoare in aria geograficd delimitatd

Toate etapele productiei, pregitirea pentru comercializare si ambalarea produsului ,Asparago Bianco di Bassano”
trebuie sa se desfisoare in aria de productie delimitata.

Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea, etc. ale produsului la care se referd denumirea inregistratd

Fiecare ambalaj trebuie sd contind legituri de aceeasi marime; fiecare legiturd trebuie si fie omogend. Listarii trebuie
vanduti in legaturi stranse, cu greutdti cuprinse intre 0,5 si 4 kg.

Lastarii din partea exterioard a legiturii trebuie si corespundd, ca aspect si ca dimensiuni, cu media pentru intreaga
legaturd; lastarii trebuie si aibd lungimi uniforme.

Potrivit traditiei, dupa ce a fost uniformizatd la baza, fiecare legdturi trebuie stransd si legatd ferm cu o ,stroppa” [nuia
sau lastar lacom (,succhione”) de salcie]. Pe ,stroppa” fiecdrei legituri trebuie fixatd o etichetd pe care si figureze
logoul DOP , Asparago Bianco di Bassano” si numarul de identificare a legdturii, care permite trasabilitatea acesteia.
Legdturile trebuie aranjate in mod ordonat in ambalaj.

Legiturile pot fi puse in recipiente din lemn, din plastic sau din alt material adecvat.

Norme specifice privind etichetarea produsului agricol la care se referd denumirea inregistratd

Pe exteriorul fiecdrui ambalaj trebuie sd figureze, tipdrite direct pe ambalaj sau pe o etichetd, urmatoarele informatii:
—  ASPARAGO BIANCO DI BASSANO - DOP

—  numele producitorului;

—  denumirea comerciali si adresa ambalatorului;

—  data ambaldrii si urmitoarele caracteristici comerciale:

—  clasa de calitate (potrivit standardului UE);

—  calibrul;

—  numdrul de legituri;

—  greutatea medie a legaturilor.

Eticheta produsului contine logoul DOP si codul de identificare a produsului si a producitorului, drept garantie a
trasabilitdtii produsului.

Aceastd etichetd este aplicatd pe ,stroppa”, in partea superioard a legdturii, cu un sistem de inchidere care s nu
permiti reutilizarea, drept garantie pentru produsul cu DOP.

Logo:

BasssEsasE
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Delimitarea concisd a ariei geografice

Aria in care este produs, pregitit pentru comercializare si ambalat produsul ,Asparago Bianco di Bassano” cuprinde
teritoriile urmdtoarelor comune din provincia Vicenza: Bassano del Grappa, Cartigliano, Cassola, Mussolente, Pove
del Grappa, Romano D’Ezzelino, Rosa, Rossano Veneto, Tezze sul Brenta §i Marostica.
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Legitura cu aria geograficd

Rezumatul legaturii

Conditiile de mediu si tehnicile de cultivare a plantatiilor destinate productiei de ,Asparago Bianco di Bassano”, care
pot conferi produsului caracteristicile tipice, sunt urmatoarele:

1. Terenurile

Terenurile din aria de productie a ,Asparago Bianco di Bassano” sunt caracterizate de o texturd de tip lut sau lut
nisipos si de un subsol bogat in pietris, au o permeabilitate bund si o cantitate suficientd de materie organica; pH-ul
prezintd, in cea mai mare parte, valori intre 5,5 si 7,5 (terenuri slab acide spre neutre). Terenurile ariei in cauzd sunt
de origine aluvionard, deoarece se afld in acea parte a vdii Valsugana prin care curge raul Brenta.

Caracteristicile lor sunt determinate de compozitia fizico-chimicd a detritusului, pietrisului, nisipului si lutului
transportate de apele curgitoare si depozitate in campia fluviala.

2. Clima

Clima zonelor in care se cultivdi ,Asparago Bianco di Bassano” este puternic influentatd de rdul Brenta, care
traverseazd Valsugana, si de protectia oferitd, in amonte, de Prealpii din regiunea Veneto si de masivul Grappa.

Precipitatiile medii anuale sunt de aproximativ 1 000 mm, valorile maxime fiind inregistrate in lunile aprilie-mai si
septembrie-octombrie.

In ceea ce priveste temperatura, valoarea medie este intre 2,5 °C si 23 °C, valorile extreme fiind inregistrate in lunile
ianuarie si iulie.

Printre evenimentele meteorologice care ar trebui semnalate se numard modul in care sufld vantul provenit dinspre
Alta Valsugana, in directie sud-est, vint care creeazd o microclimd locald ce caracterizeazd arealul de cultivare:
umiditate reziduald redusd, mai putini ceatd, o influentd redusa asupra amplitudinii termice a solurilor.

Toate aceste caracteristici permit plantei sd dezvolte un sistem radicular complex, amplu si profund, constituit din
rizomi mari §i ridicini crnoase. Este favorizatd, astfel, o intensd activitate de absorbtie a elementelor nutritive si de
elaborare a zaharurilor. Toate acestea duc la o dezvoltare rapidd a unor listari cu dimensiuni (calibre) suficiente si
complet comestibili sau, oricum, putin fibrosi.

In perioada Republicii Venetiene, sparanghelul era considerat un aliment nobil, fapt confirmat de prezenta sa in
contabilitatea banchetelor oferite oaspetilor de rang inalt deja in prima parte a secolului al XVI-lea. In secolul al XVII-
lea, era cultivat pe scard larga in gridinile din partea continentald a Republicii Venetiene. Prelatii care au trecut prin
Bassano in cilatoria lor spre Conciliul de la Trento (1545-1563) au avut ocazia de a gusta produsul local, iar unii
dintre ei au scris despre calitdtile nutritive ale acestuia.

Intr-o legenda transcrisd, se povesteste ci Sf. Anton de Padova adusese din Africa seminte de sparanghel. Clitoria sa
la Bassano, cu scopul de a-1 domoli pe tiranul Ezzelino, s-a incheiat cu succes.

Intorcandu-se spre Padova, parcurgand drumul care lega Bassano de Rosa, a impristiat semintele printre gardurile vii,
marcand teritoriul respectiv drept cel mai indicat si fecund pentru cultivarea sparanghelului.

Intr-un celebru tablou al pictorului venetian Giovanni Battista Piazzetta (1682-1754), ,Cina din Emmaus”, aflat la
muzeul de artd din Cleveland (The Cleveland Museum of Art), este clar vizibild farfuria cu sparanghel preparat
potrivit retetei traditionale din Bassano: sparanghel si oud, sare si piper, ulei si otet. in 1847, prof. Terrazzi [in
lucrarea ,Alcuni cenni dell’Agronomia e della Industria Bassanese” (Cateva observatii privind agricultura si industria
din Bassano), 1847, p. 14, (anexa 5)], descriind calitdtile produselor agricole locale, scria: ,sparanghelul din Bassano,
atat de alb, atat de bun, atat de savuros, nu poate fi ldudat altfel; este cel mai frumos si apreciat dar al noului anotimp”.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/5287oj



JO C, 13.10.2026

RO

In intrarea despre sparanghel, ,Enciclopedia Agraria Italiana” (Enciclopedia agrari italiand) (editia din 1952) prezinti
opinia generald potrivit cdreia si in alte localitdti ,sparanghelul cultivat este cel din Bassano, care este incd de preferat,
fatd de soiurile din Argenteuil, pentru mai buna adaptare la climi si, de asemenea, pentru calititile sale organoleptice
optime”.

Trimitere electronicd (URL) la publicarea caietului de sarcini

https://www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3343
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