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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzonej zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego oznaczeniem geograficznym zgodnie z art. 5 ust. 4 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2025(27 ()

(C/2026/5287)
INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
(art. 24 rozporzadzenia (UE) 2024/1143)
»Asparago Bianco di Bassano”
Numer referencyjny UE: PDO-IT-0338-AMO1 - 24.7.2026
1.  Nazwa produktu

~Asparago Bianco di Bassano”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP
O ChOG
3. Sektor
Produkty rolne
O Wina

O  Napoje spirytusowe

4. Pafistwo, do ktérego nalezy obszar geograficzny

Wihochy

5. Organ panstwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowej

Nazwa

MINISTERSTWO ROLNICTWA, SUWERENNOSCI ZYWNOSCIOWE] I LESNICTWA — (PQA) 1

6.  Kwalifikacja jako zmiana standardowa
Zmiany wchodzg w zakres definicji zmiany standardowej zawartej w art. 24 ust. 4 rozporzadzenia (UE) 2024/1143,

poniewaz nie obejmuja zmiany w nazwie, nie groza zanikiem zwiazku z obszarem geograficznym i nie wiaza si¢
z dalszymi ograniczeniami dotyczacymi wprowadzania produktu do obrotu.

7. Opis zatwierdzonych zmian standardowych

Tytut

Pkt 2 specyfikacji produktu i pkt 4.2 streszczenia. Zmiana tabeli klasyfikacji wypustek

Opis

Zmiana polega na ja$niejszym okresleniu danych w tabeli i skorygowaniu bledu, w wyniku ktérego pominieto
wypustki o rozmiarach 14-15 mm.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

(') Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) 2025/27 z dnia 30 pazdziernika 2024 r. uzupelniajgce rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 o przepisy dotyczace rejestracji i ochrony oznaczef geograficznych, gwarantowanych
tradycyjnych specjalno$ci i okreslen jakoSciowych stosowanych fakultatywnie oraz uchylajace rozporzadzenie delegowane
(UE) nr 664/2014 (Dz.U. L, 2025/27, 15.1.2025, ELL: http://data.europa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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Tytut

Pkt 3 specyfikacji produktu. Zmiana tytutu

Opis

Zaktualizowano tytul punktu i dodano réwniez odniesienia do opakowan.
O  Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Pkt 4 specyfikacji produktu i pkt 4.4 streszczenia.

Opis

Zaktualizowano tytul i przeredagowano tekst punktu. Usunicto wszelkie pozycje nieistotne dla specyfikacji
produktu, ale zwigzane z planem kontroli.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Pkt 5 specyfikacji produktu. Zmiana tytutu

Opis

Zaktualizowano tytut pkt 5 i odniesiono si¢ do metody produkgji.

O  Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Pkt 5 specyfikacji produktu i pkt 4.5 streszczenia, aktualizacja okresu sadzenia
Opis

Zaktualizowano okres sadzenia i przedluzono go do czerwca w przypadku karp i do wrzesnia w przypadku
sadzonek.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Pkt 5 specyfikacji produktu i pkt 4.5 streszczenia. Korekta bledu

Opis

Skorygowano blad, w wyniku ktérego pominigto nazwe lokalnego ekotypu.
Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Pkt 5 specyfikacji produktu i pkt 4.5 streszczenia. Usunigcie obowigzkowej analizy
Opis

Zniesiono obowigzek przeprowadzania pelnej analizy gleby co pig lat.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Pkt 5 specyfikacji produktu i pkt 4.5 streszczenia. Zmiana przepiséw dotyczacych stosowania nawozéw.
Opis

Zmieniono dawki i okresy stosowania nawozdow organicznych i chemicznych.
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Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Pkt 5 specyfikacji produktu. Aktualizacja odniesieft do przepiséw

Opis

Cze$¢ tekstu zaktualizowano i usunigto nieaktualne odniesienia do przepisow.

O  Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Pkt 5 specyfikacji produktu. Skorygowanie maksymalnego okresu zbioréw

Opis

Skorygowano maksymalny okres zbioréw w drugim roku dla plantacji zalozonych z karp.
O  Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Pkt 6 specyfikacji produktu. Zmiany w tytule

Opis

Zaktualizowano tytut punktu dotyczacego zwigzku ze Srodowiskiem.

O  Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Pkt 7 specyfikacji produktu. Usunigcie punktu

Opis

Usunieto pkt 7 zgodnie z art. 49 rozporzadzenia (UE) 2024/1143.

O  Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.
Tytut
Zmiana numeracji i tytulu pkt 8
Opis
Zaktualizowano tytul i numeracj¢ punktu.
O  Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.
JEDNOLITY DOKUMENT
Nazwy pochodzenia i oznaczenia geograficzne produktéw rolnych
»Asparago Bianco di Bassano”
Numer referencyjny UE: PDO-IT-0338-AMO1 - 24.7.2026

Nazwa lub nazwy

»Asparago Bianco di Bassano”

Rodzaj oznaczenia geograficznego
ChNP
O ChOG
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4.1.

4.2.

4.3.

Pafistwo, do ktérego nalezy wyznaczony obszar geograficzny

Wiochy

Opis produktu rolnego

Klasyfikacja produktu rolnego zgodnie z pozycjg i kodem Nomenklatury scalonej, o ktdrej mowa w art. 6 ust. 1 rozporzgdzenia
(UE) 2024/1143

0709 20 — Szparagi

Opis produktu rolnego, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Chroniona nazwa pochodzenia (ChNP) ,Asparago Bianco di Bassano” odnosi si¢ do wypustek szparaga
wyprodukowanych na wyznaczonym obszarze geograficznym, wywodzacych si¢ z lokalnego ekotypu ,Comune —
o Chiaro - di Bassano”.

1.  Wtlasciwosci pod wzgledem wygladu
Wypustki objete nazwa ChNP ,Asparago Bianco di Bassano” powinny by¢:

a)  koloru bialego. Zabarwienie lekko rézowe i ewentualne lekkie $lady rdzy sa dopuszczalne w przylistkach
i w dolnej czesci pedu, pod warunkiem jednak, ze nie wystepuja na czubku wypustki (pierwsze 3 cm) oraz ze
konsument latwo moze je usungé w trakcie obierania. W zadnym wypadku nie moze nimi by¢ dotknigte
wigcej niz 10 % produktu w wigzce;

b)  dobrze uformowane: proste, nieuszkodzone, ze zwartym czubkiem; wypustki nie moga by¢ puste, popekane,
obrane ani polamane. Niewtokniste wypustki szparaga — co jest wlasciwoscig jakosciowq ,Asparago Bianco di
Bassano” — s3 podatne w momencie pakowania na boczne peknigcia i z tego powodu dopuszczalne sg lekkie
pekniecia, ktére pojawily sie juz po zbiorach, maksymalnie u 15 % produktu w wigzce; dopuszcza sig
wypustki wygiete w lekki tuk;

¢)  delikatne; nie dopuszcza si¢ wypustek lekko zdrewnialych;

d) o S$wiezym wygladzie i zapachu; wolne od obcych zapachéw i smakéow;
e)  zdrowe — nieuszkodzone przez gryzonie lub owady;

f)  oczyszczone z ziemi lub innych zabrudzen;

g)  nieociekajace woda i stosunkowo suche po uprzednim myciu i chlodzeniu zimng, pozbawiong dodatkéw
chemicznych wodg.

Cigcie wykonane u podstawy musi by¢ na ile to mozliwe rowne i prostopadle do osi podtuzne;j.

2. Klasyfikacja

Klasyfikacje przeprowadza si¢ na podstawie dtugosci i $rednicy. Srednice czesci srodkowej wypustki otrzymuije sie,
mierzgc przekrdj w potowie dlugo$ci. Minimalna $rednica czgsci $rodkowej, z uwzglednieniem marginesu tolerancji,
wynosi 11 mm.

Wypustki musza by¢ pakowane w taki sposob, aby wiazke tworzyly wypustki, ktérych Srednice réznig si¢ $rednio
najwyzej o 10 mm.

Wiazki klasyfikowane sa na podstawie Srednicy w czeSci srodkowej skladajacych si¢ na nie wypustek. Dlugosé
wypustek musi mie$cié si¢ w tej klasyfikacji i miesci¢ si¢ w przedziatach podanych w tabeli ponizej:

Srednica czgsci $rodkowej Dlugosé
od 11 mm do 14 mm wilacznie od 18 cm do 20 cm
Srednica wigksza niz 14 mm od 18 cmdo 22 cm

Odstgpstwa dotyczgce pozyskiwania paszy (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego objetych chroniong
nazwg pochodzenia) oraz ograniczenia dotyczgce pozyskiwania surowcow (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych
objetych chronionym oznaczeniem geograficznym)
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4.4.

4.5.

4.6.

Poszczegdlne etapy produkdji, ktdre muszg odbywa sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkcji, przygotowania i pakowania szparagdw ,Asparago Bianco di Bassano” muszg odbywac si¢
na wyznaczonym obszarze produkji.

Szczegbtowe zasady dotyczgce pakowania, krojenia, tarcia itp. produktu rolnego, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Kazde opakowanie musi zawiera wigzki tej samej wielkosci; kazda z wigzek musi by¢ jednorodna. Wypustki nalezy
wprowadza¢ do obrotu w dobrze obwigzanych wigzkach, ktérych cigzar waha si¢ od 0,5 do 4 kg.

Wypustki znajdujace si¢ w zewnetrznej warstwie wigzki musza odpowiada¢ swym wygladem i rozmiarami
wypustkom znajdujacym si¢ wewnatrz wigzki. Wypustki muszg by¢ jednakowej dtugosci.

Zgodnie z tradycja kazda wigzka po wyréwnaniu jej dolnych koficéwek musi zosta¢ solidnie zwigzana przy pomocy
mlodego wierzbowego pedu, lokalnie nazywanego ,stroppa”. Kazda wigzka musi by¢ zaopatrzona w etykiete
przytwierdzong do pedu (,stroppa”), na ktérej znajdzie si¢ nazwa ChNP ,Asparago Bianco di Bassano” i numer
identyfikacyjny wiazki, umozliwiajacy jej odszukanie. Wigzki muszg by¢ regularnie rozmieszczone w pojemnikach

drewnianych, plastikowych lub wykonanych z innego odpowiedniego materiatu.

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania produktu rolnego, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Bezposrednio na pojemnikach lub na przytwierdzonych do nich specjalnych etykietach nalezy umiesci¢ nastgpujace
informacje:

—  ASPARAGO BIANCO DI BASSANO - D.O.P. (chroniona nazwa pochodzenia),
—  nazwa producenta,

— nazwa firmy pakujacej i jej adres,

—  data pakowania oraz nastgpujace oznaczenia handlowe:

—  klasa jakosci (normy UE),

—  rozmiar,

—  liczba wigzek,

—  ich $rednia waga.

Oznaczenie produktu skfada sie z logo ChNP i kodéw identyfikacyjnych produktu i producenta, umozliwiajacych
identyfikacje produktu.

Oznaczenie to, stanowigce gwarancje chronionej nazwy pochodzenia produktu, nalezy przymocowaé, w sposéb
uniemozliwiajacy ponowne uzycie, do wigzadla z pedu wierzby (,stroppa”) w gornej czesci wigzki.

Logo:

Zwigzle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar produkgji oraz pakowania , Asparago Bianco di Bassano” obejmuje nastepujace gminy w prowincji Vincenza:
Bassano del Grappa, Cartigliano, Cassola, Mussolente, Pove del Grappa, Romano D’Ezzelino, Rosa, Rossano Veneto,
Tezze sul Brenta i Marostica.
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Zwiazek z obszarem geograficznym

Streszczenie zwigzku

Warunki $rodowiskowe i techniki uprawy roslin stosowane w produkcji ,Asparago Bianco di Bassano”,
odpowiadajace za typowe cechy produktu, sg nastepujace:

1.  Gleby

Tereny uprawy ,Asparago Bianco di Bassano” to gleby slabozwigzle lub luzne, o Zwirowym podlozu,
charakteryzujgce si¢ wysoka przepuszczalnoscig i do$¢ wysoka zawartoscia substancji organicznych; odczyn pH
waha si¢ miedzy 5,5 a 7,5 (gleby lekko kwasne — obojetne) Obszary te maja charakter aluwialny poniewaz stanowia
cze$¢ regionu Valsugana, przez ktory plynie rzeka Brenta.

O skladzie gleby decyduje sklad fizyczny i chemiczny materialu osadowego: osadéow zwirowych, piaszczystych
i mulowych naniesionych przez wody i osadzonych na réwninie rzeczne;j.

2. Klimat

Na klimat na obszarach uprawy ,Asparago Bianco di Bassano” wywiera wplyw rzeka Brenta, ktéra plynie przez
region Valsugana, oraz chroniace je masywy gorskie takie jak Prealpy Weneckie (Prealpi Venete) i Massiccio del
Grappa.

Srednie roczne opady wynosza okoto 1000 mm, za§ wartosci szczytowe przypadajg na przetomie kwietnia/maja
i wrze$nia/pazdziernika.

Srednia roczna temperatura waha si¢ od 2,5°C do 23°C, przy czym wartosci szczytowe odnotowywane s3
w styczniu i lipcu.

Waznym czynnikiem meteorologicznym jest sifa i kierunek wiatru, ktory wieje z okolic Alta Valsugana na
potudniowy-wschdd i decyduje o powstaniu mikroklimatu panujacego na obszarach upraw i charakteryzujacego sie
umiarkowang wilgocia, obnizonym wystgpowaniem zamglenia, oraz ograniczonym wplywem na amplitude cieplna
gleby.

Dzigki tym wlasciwosciom klimatu system korzeniowy rosliny rozrasta si¢ zaréwno na szerokos¢ jak i na glebokos¢,
tworzac skomplikowang strukture klaczy o migsistych korzeniach. W ten sposéb wzrasta zdolno$¢ do przyswajania
skladnikoéw odzywczych oraz do produkcji cukréw. W efekcie nastgpuje szybki wzrost wypustek o pozadanych
rozmiarach, w calo$ci nadajacych sie do spozycia i o niskim stopniu zwl6knienia.

W Republice Weneckiej szparagi uwazane byly za potrawe szlachetng, czego dowodem sg rachunki za uczty
wydawane dla honorowych gosci juz w poczatkach XVI wieku. Poczawszy od XVII wieku szparagi byly uprawiane
w Republice Weneckiej w ogrodach na ladzie stalym. Biskupi udajacy si¢ na Sobdr Trydencki (1545-1563)
przejezdzajac przez Bassano skosztowali lokalnego specjatu i niektdrzy z nich uwiecznili jego pochwale na pismie.

Wedlug legendy nasiona szparagéw przywiozt z Afryki $w. Antoni Padewski. Udal si¢ on do Bassano, aby ulagodzié
tyrana Ezzelina.

Gdy wracal po osiagnieciu celu do Padwy droga laczaca Bassano z Rosg, rozrzucal wérdéd zywoplotéw nasiona
szparagow, dzigki ktérym ziemia ta do dzi$ uchodzi za najlepsza i najbardziej urodzajng do ich uprawy.

Na slynnym obrazie weneckiego artysty Giovanniego Battisty Piazzetty (1682-1754) ,Wieczerza w Emaus”,
znajdujacym si¢ w Muzeum Sztuki w Cleveland, wyraznie widaé talerz szparagéw przygotowanych zgodnie
z tradycyjna recepturg z Bassano, w ktérej skladnikami sg ,sparasi e ovi, sale e pevare, oio e aseo” — szparagi i jajka,
sol 1 pieprz, oliwa i ocet. W swojej pracy z 1847 r. pt. Alcuni cenni dell’Agronomia e della Industria Bassanese [Niektore
obserwacje dotyczace rolnictwa i przemyshu Bassano], na stronie 14 (zalacznik 5), profesor Terrazzi opisuje jako$¢
lokalnej produkgji rolnej i stwierdza: ,szparagi z Bassano, tak biale, tak dobre, tak aromatyczne, nie wymagaja
dalszych pochwal. Jest to najpigkniejszy i najprzyjemniejszy prezent nowego sezonu”.
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W hasle ,szparagi” we Whoskiej Encyklopedii Rolniczej (1952 r.) przytoczono powszechna opinie, zgodnie z ktéra
réwniez w innych miejscach ,uprawia si¢ szparagi z Bassano, preferowane wobec odmian z Argenteuil ze wzgledu
na lepsze przystosowanie do klimatu, a takze doskonale walory organoleptyczne”.

Elektroniczne odestanie (URL) do publikacji specyfikacji produktu

https:/[www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3343
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