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Pubblikazzjoni tal-komunikazzjoni ta’ emenda standard approvata ta’ specifikazzjoni tal-prodott ta’
indikazzjoni geografika f’konformita mal-Artikolu 5(4) tar-Regolament Delegat tal-Kummissjoni
(UE) 2025(27 ()

(C[2026/5287)

KOMUNIKAZZJONI TAL-APPROVAZZJONI TA’' EMENDA STANDARD
(Artikolu 24 tar-Regolament (UE) 2024/1143)
“Asparago Bianco di Bassano”

Numru ta’ referenza tal-UE: PDO-IT-0338-AM01 — 24.7.2026

1.  Isemil-prodott

“Asparago Bianco di Bassano”

2. Tip ta’ indikazzjoni geografika

DOP
O IGP
3. Settur

Prodotti agrikoli
O  Inbejjed
O  Xarbiet spirituzi

4. Pajjiz li ghalih tappartjeni z-zona geografika

L-Italja

5.  Awtorita tal-Istat Membru li tikkomunika l-emenda standard

Isem

IL-MINISTERU GHALL-AGRIKOLTURA, GHAS-SOVRANITA TAL-IKEL U GHALL-FORESTRIJA- (PQA) 1

6.  Kwalifika bhala emenda standard

L-emendi huma emendi standard skont it-tifsira tal-Artikolu 24(4) tar-Regolament (UE) 20241143 peress li ma
jinkludux bidla fl-isem, ma jirriskjawx li jxejnu r-rabta u ma jinvolvux restrizzjonijiet ulterjuri fuq il-kummerdjaliz-
zazzjoni tal-prodott.

7. Deskrizzjoni tal-emenda/i standard approvata/i

Titolu

L-Artikolu 2 tal-ispecifikazzjoni tal-prodott u l-punt 4.2 tas-sommarju. Emenda tat-tabella tal-klassifikazzjoni tar-
rimjiet

Deskrizzjoni

L-emenda tistabbilixxi d-data fit-tabella b'mod aktar ¢ar u tikkoregi l-izball li bih thallew barra r-rimjiet ta’ 14 sa
15 mm.

L-emenda taffettwa d-dokument uniku.

() Ir-Regolament Delegat tal-Kummissjoni (UE) 2025/27 tat-30 ta’ Ottubru 2024 li jissupplimenta r-Regolament (UE) 2024/1143 tal-
Parlament Ewropew u tal-Kunsill b'regoli dwar ir-registrazzjoni u l-protezzjoni ta’ indikazzjonijiet geografici, specjalitajiet tradizzjonali
garantiti u termini tal-kwalitd mhux obbligatorji u li jhassar ir-Regolament Delegat (UE) Nru 6642014 (GU L, 2025/27, 15.1.2025,
ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2025/27[0j).
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Titolu

L-Artikolu 3 tal-ispecifikazzjoni tal-prodott. Emenda tat-titolu

Deskrizzjoni

It-titolu tal-artikolu gie aggornat u gew inkluzi wkoll ir-referenzi ghall-imballagg.
O  L-emenda taffettwa d-dokument uniku.

Titolu

L-Artikolu 4 tal-ispecifikazzjoni tal-prodott u l-punt 4.4 tas-sommarju.

Deskrizzjoni

It-titolu gie aggornat u t-test tal-Artikolu nkiteb mill-gdid. Thassar kwalunkwe punt li ma huwiex rilevanti ghall-
ispecifikazzjoni tal-prodott, izda li huwa relatat mal-pjan ta’ kontroll.

L-emenda taffettwa d-dokument uniku.
Titolu

L-Artikolu 5 tal-ispecifikazzjoni tal-prodott. Emenda tat-titolu

Deskrizzjoni

It-titolu tal-Artikolu 5 gie aggornat, u jirreferi ghall-metodu ta’ produzzjoni.

O  L-emenda taffettwa d-dokument uniku.

Titolu

L-Artikolu 5 tal-ispecifikazzjoni tal-prodott u l-punt 4.5 tas-sommarju, sabiex jigi aggornat il-perjodu tat-trapjantar.
Deskrizzjoni

Il-perjodu tat-trapjantar gie aggornat, u gie estiz sa Gunju ghat-tuberi tal-gheruq u sa Settembru ghax-xtieli zghar.
L-emenda taffettwa d-dokument uniku.

Titolu

L-Artikolu 5 tal-ispecifikazzjoni tal-prodott u l-punt 4.5 tas-sommarju. Korrezzjoni ta’ zball.

Deskrizzjoni

L-izball li bih thalla barra l-isem tal-ekotip lokali gie kkoregut.
L-emenda taffettwa d-dokument uniku.

Titolu

L-Artikolu 5 tal-ispecifikazzjoni tal-prodott u l-punt 4.5 tas-sommarju. Tnehhija tal-analizi obbligatorja.

Deskrizzjoni

Tnehha l-obbligu li ssir analizi shiha tal-hamrija kull 5 snin.
L-emenda taffettwa d-dokument uniku.

Titolu

L-Artikolu 5 tal-ispecifikazzjoni tal-prodott u l-punt 4.5 tas-sommarju. Revizjoni tar-regoli dwar it-tixrid tal-
fertilizzanti.

Deskrizzjoni

Id-dozi u l-perjodi ta’ zmien ghat-tixrid ta’ fertilizzanti organici u kimici gew riveduti.
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L-emenda taffettwa d-dokument uniku.
Titolu
L-Artikolu 5 tal-ispecifikazzjoni tal-prodott. Referenza guridika aggornata

Deskrizzjoni

Parti mit-test giet aggornata, billi tnehhiet referenza regolatorja skaduta.

O  L-emenda taffettwa d-dokument uniku.
Titolu
L-Artikolu 5 tal-ispecifikazzjoni tal-prodott. Korrezzjoni ghall-perjodu massimu tal-hsad.

Deskrizzjoni

Il-perjodu massimu tal-hsad gie kkoregut fit-tieni sena tat-thawwil abbazi tat-tuberi tal-gheruq.

O  L-emenda taffettwa d-dokument uniku.
Titolu
L-Artikolu 6 tal-ispecifikazzjoni tal-prodott. Emendi tat-titolu.

Deskrizzjoni

It-titolu tal-Artikolu dwar ir-rabta mal-ambjent gie aggornat.

O  L-emenda taffettwa d-dokument uniku.
Titolu
L-Artikolu 7 tal-ispecifikazzjoni tal-prodott. Tnehhija ta’ Artikolu.

Deskrizzjoni

Tnehha l-Artikolu 7, fkonformita mal-Artikolu 49 tar-Regolament (UE) 2024/1143.

O L-emenda taffettwa d-dokument uniku.
Titolu

Artikolu 8 Emenda tan-numerazzjoni u tat-titolu.

Deskrizzjoni

It-titolu tal-Artikolu u n-numerazzjoni gew aggornati.
O  L-emenda taffettwa d-dokument uniku.
DOKUMENT UNIKU
Denominazzjonijiet ta’ origini u indikazzjonijiet geografici ta’ prodotti agrikoli
“Asparago Bianco di Bassano”
Numru ta’ referenza tal-UE: PDO-IT-0338-AM01 — 24.7.2026

1.  Isem/Ismijiet

“Asparago Bianco di Bassano”

2. Tip ta’ indikazzjoni geografika
DOP
O IGP

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/5287oj 3/7



MT

GU C, 13.10.2026

4.1.

4.2.

4.3.

Pajjiz li ghalih tappartjeni z-zZona geografika definita

L-Italja

Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu

Klassifikazzjoni tal-prodott agrikolu fkonformita mal-intestatura u I-kodici tan-Nomenklatura Maghquda, kif imsemmi
fl-Artikolu 6(1) tar-Regolament (UE) 2024/1143

0709 20 — Sprag

Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu li ghalih japplika l-isem registrat

Id-denominazzjoni ta’ origini protetta (DOP) “Asparago Bianco di Bassano” tirreferi ghal rimjiet tal-isprag prodotti
fiz-zona tal-produzzjoni definita, imnissla mill-ekotip lokali “Comune - o Chiaro - di Bassano”.

1. Karatteristici estetici

Sabiex jikkwalifikaw ghad-DOP “Asparago Bianco di Bassano”, ir-rimjiet iridu jkunu:

(@) ta’ lewn abjad. Il-brakti u l-bazi jistghu jkunu ftit roza u lewn is-sadid, dment li dan ma jestendix sal-ponta
(l-ewwel tliet centimetri), ikun jista’ jitnehha permezz ta’ tqaxxir normali mill-konsumatur u ma jammontax
ghal aktar minn 10 % tal-prodott fil-gatta;

(b) iffurmati sew; dritti; intatti; b’ponta kompatta; ir-rimjiet ma jistghux ikunu vojta, magsuma, imqaxxra jew
miksura. [I-fatt li ma humiex fibruzi hafna hija karatteristika tal-kwalita tal-“Asparago Bianco di Bassano”. Dan
ifisser li, fl-istadju tal-imballagg, il-gnub ghandhom it-tendenza li jinqasmu, tant li xquq zghar huma permessi,
dment li jsehhu wara l-hsad u ma jaffettwawx aktar minn 15 % tal-prodott fil-qatta; ir-rimjiet jistghu jkunu ftit

mghawga;
(c)  rotob; rimjiet li juru sinjali kemm kemm spuntati ta’ injam ma humiex permessi;
(d)  dehra u riha friski; hielsa minn riha jew minn toghma barranija;
(¢)  fsahhithom - ma juru l-ebda sinjal ta’ hsara minn rodituri jew minn insetti;
()  nodfa, minghajr hamrija jew kwalunkwe impurita;

(@0 hielsa mill-indewwa fuq is-superfice u niexfa bizzejjed wara li jkunu nhaslu u tkesshu filma kiesah, hieles minn
addittivi kimici;

I-qatgha fil-bazi trid tkun kemm jista’ jkun pulita u fangolu rett maz-zokk.

2. Dags

Id-dags jiddependi mit-tul u mid-dijametru. Id-dijametru centrali tar-rimjiet jitkejjel fil-punt nofsani tas-sezzjoni
trazversali. Id-dijametru centrali minimu huwa ta’ 11 mm, inkluza t-tolleranza.

Ir-rimjiet iridu jigu imballati b'mod li jizgura li d-dijametru medju tar-rimjiet fkull qatta ma jvarjax b’aktar minn
10 mm.

Il-qatet huma kklassifikati skont id-dijametru ¢entrali tar-rimjiet li jkun fihom. It-tul tar-rimjiet irid jikkonforma mill-
qrib mal-klassifikazzjoni u jkun fkonformita mat-tabella li gejja:

Dijametru centrali Tul

11 mm sa 14 mm inkluzivi 18 cmsa 20 cm

Dijametru akbar minn 14 mm 18 cmsa 22 cm

Derogi dwar l-akkwist ta’ ghalf (ghal prodotti Ii joriginaw mill-annimali ddezinjati b'denominazzjoni ta’ origini protetta biss) u
restrizzjonijiet fuq l-akkwist ta’ materja prima (ghal prodotti processati ddezinjati minn indikazzjoni geografika protetta biss)
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4.4, Passi specifici fil-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika definita
L-istadji kollha tal-produzzjoni, it-thejjija u l-imballagg tal-“Asparago Bianco di Bassano” jridu jsiru fiz-Zona tal-
produzzjoni definita.

4.5.  Regoli specifici dwar l-imballagg, it-tfettit, it-tahkik, ecc. tal-prodott agrikolu li ghalih jirreferi l-isem registrat

Kull pakkett irid ikun fih qatet tal-istess dags; kull gatta trid tkun omogenja. Ir-rimjiet iridu jinbieghu imballati f'qatet
marbuta sew li jiznu bejn 0,5 u 4 kg.

Ir-rimjiet fil-parti ta’ barra tal-qatta jridu jikkorrispondu fid-dehra u fid-daqs mal-medja tal-qatta; ir-rimjiet iridu
jkunu ta’ tul uniformi.

Skont it-tradizzjoni, wara li r-rimjiet tal-isprag ikunu nqatghu ghall-istess dags fil-bazi, il-qatet iridu jintrabtu sew
bl-uzu ta’ “stroppa” (fergha zghira taz-zafzafa jew rimja ta’ wara). Kull gatta jrid ikollha tikketta mwahhla mal-
“istroppa” i turi l-marka tad-DOP “Asparago Bianco di Bassano” u n-numru ta’ identifikazzjoni tal-qatta biex tigi
zgurata t-traccabilita. Il-qatet iridu jkunu rrangati b’mod uniformi fl-imballagg.

Il-qatet jistghu jitqieghdu fkontenituri maghmula mill-injam, mill-plastik jew minn materjali adattati ohra.

4.6.  Regoli specifici dwar it-tikkettar tal-prodott agrikolu li ghalih jirreferi I-isem registrat
L-informazzjoni li gejja trid tidher, direttament jew fuq tikketta, fuq barra ta’ kull pakkett:
—  “ASPARAGO BIANCO DI BASSANO” DOP
—  l-isem tal-prodott
—  l-isem tal-kumpanija u l-indirizz tal-imballatur
—  id-data tal-imballagg u d-dettalji kummer¢jali li gejjin:
—  il-klassi ta’ kwalita (standard tal-UE)
—  id-dags
—  l-ghadd ta’ gatet

—  il-piz medju tal-qatet.

It-tikketta ggorr il-logo, id-DOP u n-numru tas-serje li jidentifikaw, ghal skopijiet ta’ traccabilita, il-prodott u
l-produttur.

It-tikketta, li tikkostitwixxi garanzija tad-DOP tal-prodott, titwahhal, fuq I-“istroppa”, fin-nofs ta’ fuq tal-qatta.

logo:

5.  Definizzjoni qasira taz-zona geografika

[z-zona tal-produzzjoni, il-preparazzjoni u l-imballagg tal-“Asparago Bianco di Bassano” tinkludi l-municipalitajiet li
gejjin fil-provingja ta’ Vincenza: Bassano del Grappa, Cartigliano, Cassola, Mussolente, Pove del Grappa, Romano
D’Ezzelino, Rosa, Rossano Veneto, Tezze sul Brenta u Marostica.
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Rabta maz-zona geografika

Sommarju tar-rabta

II-kundizzjonijiet ambjentali u t-tekniki tat-tkabbir tal-pjanti ghall-produzzjoni tal-“Asparago Bianco di Bassano”,
responsabbli ghall-karatteristici tipici tal-prodott, huma kif ge;j.

1. Hamrija

[I-hamrija fiz-zona tal-produzzjoni tal-“Asparago Bianco di Bassano” ghandha sawra tal-lom jew ta’ trab gulglieni
ramli, sottoswol rikk fiz-zrar, permeabbilta tajba u fiha ammont tajjeb ta’ materja organika. Il-pH ghandu t-tendenza
li jkun madwar 5,5-7,5 (hamrija subacidika-newtrali). Iz-zona kkoncernata hija ta’ origini alluvjali, billi tinsab fil-
Valsugana, li minnu tghaddi x-xmara Brenta.

Il-karatteristi¢i taghha huma dovuti ghall-kompozizzjoni fizika u kimika tal-materjal detritiku, biz-zrar, ramli u xahxi
li jingarr mill-ilmijiet u li jigi ddepozitat fil-pjanura tal-gharghar.

2. Klima

II-klima fiz-zona tal-produzzjoni tal-“Asparago Bianco di Bassano” hija influwenzata hafna mix-xmara Brenta, li
tghaddi mill-Valsugana, u l-kenn li joffru I-Prealpi Venezjani u I-medda tal-Grappa 'l fuq mix-xmara.

Ix-xita medja annwali hija ta’ madwar 1 000 mm, bl-oghla livelli ta’ xita jsehhu fApril-Mejju u £ Settembru—Ottubru.
It-temperatura medja tvarja minn 2,5 ° sa 23 °, u l-inqas u l-oghla temperaturi jsehhu fJannar u f'Lulju rispettivament.

Fost il-fatturi meteorologici ewlenin, hemm ir-rih li jivvjagga lejn in-Nofsinhar mill-Valsugana ta’ Fuq, u johloq
mikroklima fiz-zona tal-produzzjoni, ikkaratterizzata minn umdita residwa baxxa, incidenza aktar baxxa ta’ ¢par, u
temperaturi tal-hamrija pjuttost stabbli.

Dawn il-karatteristici kollha jippermettu lill-pjanta tikseb struttura ta’ gheruq kumplessa, wiesgha u fonda maghmula
minn rizomi kbar u minn gheruq hoxnin. Dan jippromwovi rata gholja hafna ta’ assorbiment ta’ nutrijenti u
l-produzzjoni ta’ zokkrijiet. Imbaghad dan iwassal ghat-tkabbir mghaggel ta’ rimjiet ta’ daqs tajjeb, li jittieklu
kompletament jew ftit fibruzi biss.

Fir-Repubblika ta’ Venezja, l-isprag kien ikel apprezzat hafna, kif ikkonfermat mir-rekords mizmuma ta’ ceni
organizzati fgieh in-nobbiltda sa mill-bidu tas-seklu sittax. Sas-seklu sbatax kien jitkabbar hafna fil-gonna ta’
Terraferma. Waqt li kienu ged jivvjaggaw minn Bassano fi trigthom lejn il-Kon¢ilju ta’ Trento (1545-63), id-dinjitarji
tal-knisja kellhom l-opportunita li jduqu I-prodott lokali, u fghadd ta’ kazijiet kitbu biex ifahhru I-kwalitajiet
nutrizzjonali tieghu.

I-leggenda tghid li Sant’Antnin ta’ Padova gab iz-zerriegha tal-isprag mill-Afrika. FBassano, biex jikkalma lit-tirann
Ezzelino, il-laqgha kellha ezitu pozittiv.

Meta rritorna Padova, fit-triq li tghagqad Bassano u Rosa, xerred iz-zerriegha mas-sisien ta’ sgajriet, u b’hekk dik I-art
saret ghal dejjem l-aktar wahda maghrufa u fertili ghat-tkabbir tar-rimjiet.

Fpittura famuza tal-artist Venezjan Giovambattista Piazzetta (1682-1754) ta’ “I¢-Cena fEmmaws”, fil-Muzew tal-Arti
Claveleur, jidher car platt sprag, ippreparat skont ir-ricetta tradizzjonali ta’ Bassano: sprag u bajd, melh u bzar, zejt u
hall. Fix-xoghol tieghu tal-1847, Alcuni cenni dellAgronomia e della Industria Bassanese, [Xi osservazzjonijiet dwar
l-agrikoltura u l-industrija ta’ Bassano] il-pagna 14 (l-Anness 5), il-Professur Terrazzi jiddeskrivi I-kwalita tal-
produzzjoni agrikola lokali, billi jsostni “I-isprag ta’ Bassano, tassew abjad, tajjeb u delizzjuz, ma jehtieg ebda tithir
iehor. Huwa l-isbah u l-aktar rigal pjacevoli tal-istagun il-gdid”.
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L-entrata dwar |-“isprag” tal-Enciklopedija Agrikola Taljana (1952) tesprimi l-opinjoni generali li f'postijiet ohra wkoll
“l-isprag imkabbar huwa dak minn Bassano, il-favorit perenni tan-nies ta’ Argenteuil, peress li huwa l-aktar adattat
ghall-klima, u wkoll ghall-kwalitajiet organolettici eccellenti tieghu”.

Referenza elettronika (URL) ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni tal-prodott

https:/[www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3343
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