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,»Asparago Bianco di Bassano*“
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1. Toote nimetus

~Asparago Bianco di Bassano*

2. Geograafilise tihise tiiiip

KPN
O KGT

3. Valdkond
Pollumajandustooted
O  Veinid

O  Piiritusjoogid

4. Riik, kuhu geograafiline piirkond kuulub

Itaalia

5. Standardmuudatusest teavitav liikmesriigi ametiasutus
Nimi

POLLUMAJANDUS-, TOIDUAINE- JA METSANDUSPOLIITIKA MINISTEERIUM, 1. kvaliteeditalitus

6. Muudatuse kisitamine standardmuudatusena

Muudatused on standardmuudatused madruse (EL) 20241143 artikli 24 1dike 4 tdhenduses, kuna see ei hdlma
nimetuse muutmist, ei ohusta seose kehtetuks tunnistamist ega too kaasa tdiendavaid piiranguid toote turustamisele.

7. Heakskiidetud standardmuudatus(t)e kirjeldus

Pealkiri

Tootespetsifikaadi artikkel 2 — kokkuvdtte punkt 4.2. Vorsete klassifitseerimise tabeli muutmine

Kirjeldus

Muudatusega selgitatakse tabelis esitatud andmeid ja parandatakse viga, mis on seotud 14-15 mm libimodduga
vorsete viljajatmisega.

Muudatus puudutab koonddokumenti.

(") Komisjoni 30. oktoobri 2024. aasta delegeeritud méidrus (EL) 2025/27, millega taiendatakse Euroopa Parlamendi ja ndukogu maarust
(EL) 2024/1143 geograafiliste tahiste, garanteeritud traditsiooniliste toodete ja vabatahtlike kvaliteedimdistete registreerimist ja kaitset
kisitlevate eeskirjadega ning tunnistatakse kehtetuks delegeeritud mairus (EL) nr 6642014 (ELT L, 2025/27, 15.1.2025, ELL: http://
data.europa.eu/elijreg_del/2025/270j).
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Pealkiri

Tootespetsifikaadi artikkel 3. Pealkirja muutmine

Kirjeldus

Artikli pealkirja on ajakohastatud, et lisada viited pakendile.
O  Muudatus puudutab koonddokumenti.

Pealkiri

Tootespetsifikaadi artikkel 4 — kokkuvdtte punkt 4.4

Kirjeldus

Pealkirja on ajakohastatud ja artikli tekst on timber sonastatud, et jitta vilja moned sitted, mis ei ole seotud
tootespetsifikaadi, vaid kontrollikavaga.

Muudatus puudutab koonddokumenti.

Pealkiri

Tootespetsifikaadi artikkel 5. Pealkirja muutmine

Kirjeldus

Artikli 5 pealkirja on ajakohastatud, et viidata tootmismeetodile.

O  Muudatus puudutab koonddokumenti.

Pealkiri

Tootespetsifikaadi artikkel 5 — kokkuvdtte punkt 4.5, et ajakohastada istutusperioodi.
Kirjeldus

Istutusperioodi on ajakohastatud ja pikendatud spargliistikute puhul juuni 16puni ning seemikute puhul septembri
16puni.

Muudatus puudutab koonddokumenti.

Pealkiri

Tootespetsifikaadi artikkel 5 — kokkuvdtte punkt 4.5. Vea parandus
Kirjeldus

Parandatud on kohaliku 6kotiiiibi nime viljajitmisega seotud viga.

Muudatus puudutab koonddokumenti.

Pealkiri
Tootespetsifikaadi artikkel 5 — kokkuvotte punkt 4.5. Kohustusliku analiiiisi viljajatmine
Kirjeldus

Selle muudatusettepanekuga on vilja jaetud ndue, et mullaanaliiiis tuleb teha iga viie aasta jérel.

Muudatus puudutab koonddokumenti.

Pealkiri

Tootespetsifikaadi artikkel 5 — kokkuvdtte punkt 4.5. Vietiste laotamist kisitlevate eeskirjade muutmine

Kirjeldus

Libi on vaadatud orgaaniliste ja keemiliste vdetiste kogused ja kasutamise ajastus.
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Muudatus puudutab koonddokumenti.

Pealkiri
Tootespetsifikaadi artikkel 5. Oigusaktide viidete ajakohastamine
Kirjeldus

Osa teksti on ajakohastatud, jittes vilja aegunud 6igusliku viite.

O  Muudatus puudutab koonddokumenti.

Pealkiri
Tootespetsifikaadi artikkel 5. Maksimaalse saagikoristusperioodi korrigeerimine
Kirjeldus

Parandatud on viga, mis puudutas maksimaalset lubatud saagikoristusperioodi istikute istutamisele jargneval teisel
aastal.

O  Muudatus puudutab koonddokumenti.
Pealkiri

Tootespetsifikaadi artikkel 6. Pealkirja muutmine
Kirjeldus

Ajakohastatud on keskkonnaga seotud artikli pealkirja.

O  Muudatus puudutab koonddokumenti.
Pealkiri

Tootespetsifikaadi artikkel 7. Artikli viljajitmine
Kirjeldus

Artikkel 7 on kooskdlas méiruse (EL) 2024/1143 artikliga 49 vilja jaetud.

O  Muudatus puudutab koonddokumenti.

Pealkiri

Artikkel 8. Numeratsiooni ja pealkirja muutmine
Kirjeldus
Artikli pealkirja ja numeratsiooni on ajakohastatud.
O  Muudatus puudutab koonddokumenti.
KOONDDOKUMENT
Pollumajandustoodete piritolunimetused ja geograafilised tihised
»Asparago Bianco di Bassano*“
ELi viitenumber: PDO-IT-0338-AMO01 - 24.7.2026

1.  Nimetus(ed)

»Asparago Bianco di Bassano*

2. Geograafilise tihise tiiiip
KPN
O KGT
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4.1.

4.2.

4.3.

Riik, kuhu méiratletud geograafiline piirkond kuulub

Itaalia

Pollumajandustoote kirjeldus

Pollumajandustoote klassifikatsioon vastavalt kombineeritud nomenklatuuri rubriigile ja koodile, nagu on osutatud mdidruse
(EL) 2024/1143 artikli 6 loikes 1

0709 20 - sparglid

Registreeritud nimetusega pdllumajandustoote kirjeldus

Kaitstud péritolunimetusega ,Asparago Bianco di Bassano“ tihistatakse kindlaks mdiratud tootmispiirkonnas
kasvanud ja kohalikust 6kotiiiibist ,Comune — o Chiaro — di Bassano® parinevaid sparglivorseid.

1. Esteetilised omadused.

Kaitstud paritolunimetuse ,Asparago Bianco di Bassano“ saamiseks peavad vorsed olema:

a)  valge virvusega. Nuttidel ja varrel on lubatud veidi roosakas virvus ja kerged roostejiljed, kui need ei ulatu
vOrsetipuni (esimesed 3 cm), ja tingimusel, et tarbija saab neid eemaldada tavalisel koorimisel, ning neid ei voi
mingil juhul olla iile 10 % tootekimbust;

b)  histi vormunud: sirged; terved; kinnise tipuga; vorsed ei tohi olla seest tithjad, 16hedega, kooritud ega
murdunud. Vihese kiulisuse tdttu, mis on spargli ,Bianco di Bassano kvalitatiivne omadus, esineb
pakendamisel palju vorsete I6henemist kiilje pealt, kerge [dhenemine on lubatud, kui 1ohed on tekkinud parast
saagi koristamist ja neid esineb maksimaalselt 15 % kimpu pandud tootest; kergelt kaardus vérsed on lubatud;

¢)  noored; puituma hakanud vorsed ei ole lubatud;

d)  virske vilimuse ja 16hnaga; voora I6hna ja maitseta;

e)  terved —ilma ndriliste voi putukate tekitatud kahjustusteta;

f)  puhtad, ilma mulla vdi muu mustuseta;

g)  pindmise niiskuseta ja piisavalt kuivad parast kiilma veega pesemist ja jahutamist, keemiliste lisanditeta;

Alusele tehtav sisseldige peab olema vdimalikult puhas ja pikitelje suhtes risti.

2. Sortimine suuruse jargi

Suurust mairatakse pikkuse ja labimdddu jargi. Vorsete kesklabimddt on pikkuse keskkohast vdetav 1abimdot.
Keskkoha vihimaks labim3&duks on koos lubatud kdrvalekaldega kehtestatud 11 mm.

Vorsed peavad olema pakendatud nii, et igas kimbus oleks vorsed, mille keskmine 1abim&ddu erinevus ei iileta
10 mm.

Kimbud klassifitseeritakse selles sisalduvate vorsete keskkoha labimdddu alusel. Kimbus olevate vorsete pikkus peab
vahetult seonduma selle klassifikatsiooniga ja vastama jargmises tabelis esitatud nitajatele:

kesklabimoot pikkus
11 mm kuni 14 mm (kaasa arvatud) 18 cm—20 cm
Labimdddu puhul, mis on suurem kui 14 mm 18 cm - 22 cm

Erandid so6da hankimisel (iiksnes kaitstud pdaritolunimetusega loomsete toodete puhul) ja piirangud tooraine hankimisel (iiksnes
kaitstud geograafilise tahisega toodeldud toodete puhul)
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4.4. Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas

Kaik toote ,Asparago Bianco di Bassano“ tootmis-, to6tlemis- ja pakendamisetapid peavad toimuma mdératletud
tootmispiirkonnas.

4.5. Registreeritud nimetusega pollumajandustoote pakendamise, viilutamise, riivimise jm erieeskirjad

Iga pakend peab sisaldama ithesuurusi kimpe; iga kimp peab olema homogeenne. Vorseid tuleb miiiia tihedalt seotud
kimpudena, mis kaaluvad 0,5-4 kg.

Kimbu viliskiilje vorsed peavad olema sama vilimuse ja suurusega kui kogu kimbu vorsed keskmiselt. Vrsed peavad
olema ithesuguse pikkusega.

Traditsiooni kohaselt tuleb k&ik kimbud pirast alumisest otsast tasaseks ldikamist kindlalt kinni siduda noore
pajuoksa vdi -vdrsega (,stroppa“). Igal kimbul peab olema ,stroppa“ kiilge kinnitatud margis, millel on kaitstud
péritolunimetus ,Asparago Bianco di Bassano®, ja jilgitavuse tagamiseks kimbu seerianumber. Kimbud peavad olema
kastis korraparaselt.

Kimbud vdib panna puidust, plastist voi muust sobivast materjalist mahutitesse.

4.6. Registreeritud nimetusega pollumajandustoote mérgistamise erieeskirjad
Iga pakendi vilispinnale tuleb panna otseselt mirgitult voi spetsiaalsel sildil jargmised andmed:
—  ASPARAGO BIANCO DI BASSANO-D.O.P.
—  tootja nimi,
—  pakendaja (ariithingu) nimi ja aadress;
—  pakendamise kuupdev ja jargmine kaubanduslik teave:
—  kvaliteediklass (ELi standard),
—  suurus,
—  kimpude arv,

—  kimpude keskmine kaal.

Tootetahis koosneb kaitstud paritolunimetuse logost ning toote ja tootja identifitseerimise koodist, mis tagab toote
jalgitavuse.

Konealune tdhis, mis kinnitab toote kaitstud paritolunimetust, kinnitatakse ithekordseks kasutamiseks moeldud
sulgemisvahendiga ,stroppa“ kiilge kimbu iilaosas.

logo:

5. Geograafilise piirkonna tipne miiratlus

»Asparago Bianco di Bassano“ tootmis-, tootlemis- ja pakendamispiirkond hélmab jirgmisi Vicenza provintsi
omavalitsusiiksusi: Bassano del Grappa, Cartigliano, Cassola, Mussolente, Pove del Grappa, Romano D’Ezzelino,
Rosa, Rossano Veneto, Tezze sul Brenta ja Marostica.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/5287oj 57



ET

ELT C, 13.10.2026

Seos geograafilise piirkonnaga

Ulevaade geograafilisest seosest

Spargli ,Asparago Bianco di Bassano“ tootmiseks vajalikud keskkonnatingimused ja taimekasvatustehnikad, mis
annavad tootele selle iseloomulikud omadused, on jargmised:

1. Mullad

Spargli ,Asparago Bianco di Bassano® tootmispiirkonna muldadele on iseloomulik savine vdi liivsavine tekstuur,
kruusane aluspinnas, hea ldbilaskvus ja moodukas orgaanilise aine sisaldus; pH jdab vahemikku 5,5-7,5
(vihehappeline voi neutraalne muld). Vaatlusalune ala on alluviaalse paritoluga ning asub Valsugana piirkonnas, kus
voolab Brenta jogi.

Selle iseloomulikud omadused tulenevad voolava veega joetasandikule ladestunud kruusase, liivase ja mudase
purdmaterjali fuiisikalis-keemilisest koostisest.

2.  Kliima

Spargli ,Asparago Bianco di Bassano“ kasvatuspiirkondade kliimat mdjutavad tugevalt Valsugana orgu labiv Brenta
jogi ning tilesvoolu asuva Veneetsia Alpide eelmdestiku ja Massiccio del Grappa miemassiivi kaitsev moju.

Aasta keskmine sademete hulk on ligikaudu 1 000 mm, suurim aprillis-mais ja septembris-oktoobris.
Keskmine temperatuur jadb vahemikku 2,5-23°, madalaim on see jaanuaris ja kdrgeim juulis.

Kultuuri mojutavate ilmastikunahtuste hulgas tuleb mirkida tuulekiirust ja -suunda, mis mairab Alta Valsuganast
kagusse puhudes kohaliku kasvatuspinnale iseloomuliku mikrokliima, millele on omane vihene jadkniiskus, vihene
udu ja suhteliselt stabiilne mullatemperatuur.

Koik need omadused vdimaldavad taimel kasvatada kompleksse, laia ja siigava juurestruktuuri, millel on suured
risoomid ja lihavad juured; see soodustab toitainete viga aktiivset imendumist ja suhkruiihendite teket. Selle
tulemusel arenevad vorsed kiiresti ja on piisava suurusega ning iileni soodavad ja viga vihesel mairal kiulised.

Veneetsia Vabariigis peeti sparglit vadristoiduaineks, mida kinnitavad 16. sajandi algusest parinevad iilestahendused
korgseltskonna pidusookidest. Seitsmeteistkiimnendal sajandil kasvatati seda Terraferma viljaaedades viga laialdaselt.
Vastureformatsiooni ajal Trento kirikukogule (1545-1563) teel olnud kirikuisadel oli Bassanot libides vdimalus
kohalikku toodet maitsta ning mitmedki neist kiitsid kirjasdnas selle maitseomadusi.

Legendi kohaselt t3i spargliseemned Aafrikast kaasa Padua pitha Antonius. Ta kidis Bassanos kohtumas tiirannist
valitseja Ezzelinoga, kohtumine ldks histi.

Teel tagasi Paduasse puistas ta Bassano ja Rosa vahelisel teel seemned pddsaste vahele ja sestpeale on see ala tuntuim
sparglikasvatuspiirkond, kus on selleks parimad tingimused.

Veneetsia maalikunstniku Giovambattista Piazzetta (1682-1754) Claveleuri kunstimuuseumis asuval kuulsal maalil
,Ohtueine Emmausis* on hésti naha traditsioonilise Bassano retsepti jargi valmistatud spargliroog: spargel ja muna,
sool ja pipar, 0li ja dddikas. Oma 1847. aastal avaldatud t66s Alcuni cenni dellAgronomia e della Industria Bassanese
(Tahelepanekuid Bassano pollumajandusest ja toostusest), lk 14, 5. lisa), rddgib professor Terrazzi kohaliku
pollumajandustoodangu kvaliteedist, Geldes, et ,Bassano spargel, mis on nii valge, nii hea ja maitsekas, ei vaja eraldi
kiitmist. See on iiks hooaja parimaid ja oodatumaid ande.
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Itaalia pollumajandusentsiiklopeedia (Enciclopedia Agraria Italiana, 1952) kandes ,spargel” viljendatakse levinud
seisukohta, et ka teistes paikkondades ,kasvatatud spargel parineb Bassanost ja seda eelistatakse Argenteuil’ sortidele
parema kliimataluvuse ning suurepiraste organoleptiliste omaduste tdttu“.

Elektrooniline viide (URL) tootespetsifikaadi avaldamisele

https://www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3343
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