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Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace produktu se zemépisnym oznacenim
v souladu s &l. 5 odst. 4 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 (')

(C/2026/5287)
OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
(¢ldnek 24 nafizeni (EU) 2024/1143)
»Asparago Bianco di Bassano*
Referencni &islo EU: PDO-IT-0338-AMO1 - 24. Cervence 2026
1.  Nazev produktu

»Asparago Bianco di Bassano*

2. Druh zemé&pisného oznaceni

CHOP
O CHZO
3. Odvétvi

Zemédélské produkty
O Vina
O  Lihoviny

4. Zemé, ke které zemépisnd oblast patii

Itdlie
5. Orgdn ¢lenského stitu oznamujici standardni zménu

Nazev

MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI, POTRAVINOVE SOBESTACNOSTI A LESNICTVI — (PQA) 1

6.  Diivod pro standardni zménu

Zmény spadaji do definice standardni zmény podle ¢l. 24 odst. 4 nafizeni (EU) 2024/1143, nebot nezahrnuji zménu
nazvu, nepfedstavuji riziko narueni souvislosti se zemépisnou oblasti a nevedou k dalsim omezenim uvadéni
produktu na trh.

7. Popis schvilené standardni zmény (standardnich zmén)

Nazey

Clanek 2 specifikace produktu a bod 4.2 souhrnného piehledu. Zména tabulky klasifikace vyhonkd

Popis

Tato zména piehlednéji uvadi Gdaje v tabulce a opravuje chybu, v jejimz disledku byly vynechdny vyhonky o délce
14 az 15 mm.

Zména se tykd jednotného dokumentu.

() Natizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 ze dne 30. f{jna 2024, kterym se dopliiuje nafizen{ Evropského parlamentu
a Rady (EU) 2024/1143 o pravidla tykajici se zdpisu a ochrany zemépisnych oznaceni, zarucenych tradi¢nich specialit a nepovinnych
tidajii o jakosti a kterym se zrusuje naffzeni v prenesené pravomoci (EU) & 664/2014 (Ur. vést. L, 2025/27, 15.1.2025, ELL http:/|
data.europa.eu/elijreg_del/2025/270j).
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Ndzev

Clanek 3 specifikace produktu. Zména ndzvu

Popis

Naézev ¢lanku byl aktualizovan a byly do néj doplnény odkazy na obaly.
O  Zména se tykd jednotného dokumentu.

Ndzev

Clanek 4 specifikace produktu a bod 4.4 souhrnného piehledu.

Popis

Nazev byl aktualizovan a text ¢ldnku ptepracovan. Vechny polozky, které se netykaji specifikace produktu, ale
souviseji s planem kontroly, byly odstranény.

Zména se tykd jednotného dokumentu.

Ndzev

Clanek 5 specifikace produktu. Zména ndzvu

Popis

Naézev ¢lanku 5 byl aktualizovan a nyni odkazuje na zptisob produkce.

O  Zména se tykd jednotného dokumentu.

Ndzev

Clanek 5 specifikace produktu a bod 4.5 souhrnného piehledu — aktualizace obdobi piesazovéni.
Popis

Obdobi pfesazovani bylo aktualizovdno a prodlouzeno do ¢ervna u kofenovych hliz a do z4if u sazenic.
Zména se tykd jednotného dokumentu.

Ndzev

Clanek 5 specifikace produktu a bod 4.5 souhrnného piehledu. Oprava chyby.

Popis

Byla opravena chyba, v jejimz disledku bylo vynechdno jméno mistniho ekotypu.

Zména se tykd jednotného dokumentu.

Ndzev

Clanek 5 specifikace produktu a bod 4.5 souhrnného piehledu. Zruseni povinného rozboru.
Popis

Povinnost provadét kazdych pét let kompletni rozbor ptidy byla zrusena.

Zména se tykd jednotného dokumentu.

Ndzev

Clanek 5 specifikace produktu a bod 4.5 souhrnného piehledu. Revize pravidel pro rozmeténi hnojiv.
Popis

Byly upraveny ddvky a ¢asové intervaly pro rozmetdni organickych a chemickych hnojiv.
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Zména se tykd jednotného dokumentu.

Ndzev

Clanek 5 specifikace produktu. Normativni aktualizace

Popis

Cést textu byla aktualizovéna, pficemz byl odstranén zastaraly odkaz na pravni predpis.
O  Zména se tykd jednotného dokumentu.

Ndzev

Clanek 5 specifikace produktu. Oprava tykajici se maximélni doby sklizné.
Popis

Maximdlni doba sklizné byla ve druhém roce vysadby upravena na zakladé velikosti kotenovych hliz.
O  Zména se tykd jednotného dokumentu.

Ndzev

Clanek 6 specifikace produktu. Zmény v ndzvu.

Popis

Byl aktualizovan nazev ¢lanku o souvislosti s prosttedim.

O  Zména se tykd jednotného dokumentu.

Ndzev

Clanek 7 specifikace produktu. Odstranénf ¢lanku.

Popis

V souladu s ¢linkem 49 naiizeni (EU) 2024/1143 byl odstranén ¢lanek 7.
O  Zména se tykd jednotného dokumentu.

Ndzev

Clanek 8: Zména ¢islovani a ndzvu.

Popis

Nizev ¢lanku a ¢islovani byly aktualizovény.

O  Zména se tykd jednotného dokumentu.

]EDNOTNY DOKUMENT
Oznaceni piivodu a zemépisnd oznaceni zemédélskych produkti
»Asparago Bianco di Bassano“
Referen¢ni &islo EU: PDO-IT-0338-AMO1 — 24. Cervence 2026

1. Nazev

»Asparago Bianco di Bassano*

2. Druh zemépisného oznaceni
CHOP
O CHzZO
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4.1

4.2

4.3

Zemé, ke které vymezend zemé&pisnd oblast patii

Itdlie
Popis zemédélského produktu

Klasifikace zemédélského produktu podle Cisla a kédu kombinované nomenklatury, jak je uvedeno v ¢l. 6 odst. 1 natizeni
(EU) 2024/1143

0709 20 — Chfest

Popis zemédélského produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Chranéné oznaceni ptivodu (CHOP) ,Asparago Bianco di Bassano“ se vztahuje na vyhonky chiestu péstované ve
vymezené oblasti produkee, které pochdzeji z mistniho ekotypu ,Comune — o Chiaro — di Bassano*.

1. Estetické vlastnosti

Vyhonky chiestu, které mohou byt ozna¢ovany CHOP , Asparago Bianco di Bassano®, musi mit tyto vlastnosti:

a)  bild barva. Je ptipustné lehce nartizovélé zabarveni, pfipadné drobné narezavélé skvrny na listenech a u kofene,
za predpokladu, Ze nezasahuji az do vrchni ¢asti vyhonkd (mohou se vyskytovat v maximdlni vy$ce 3 cm), a Ze
je spotiebitel mize béznym zplsobem oloupat; v Zddném piipadé nemohou pokryvat vice nez 10 % plochy
produktt ve svazku;

b)  ndlezity tvar; rovny; neporuseny; s kompaktnim vrcholem; vyhonky nesmi byt duté, rozitépené, oloupané ani
zlomené. Skute¢nost, Ze chfest neni pfili§ vldknity, je charakteristickym znakem odridy Asparago Bianco di
Bassano. Pii baleni to zptusobuje zna¢né popraskani vyhonka na bocnich strandch; z tohoto diivodu se jemné
praskliny, pokud se vyskytly aZz po sbéru a nevyskytuji se u vice nez 15% produktii ve svazku, toleruji;
piipoustéji se mirné zakfivené vyhonky;

¢)  mékkost; neptipoustéji se vyhonky, které zacinaji dfevnatét;

d)  svézi vzhled a viing; bez cizorodé viiné nebo chuti;

e)  zdravi— vyhonky nesmi mit znaky poskozeni zptisobeného hlodavci nebo hmyzem;
f)  vyhonky musi byt ¢isté, bez zeminy a jinych necistot;

g)  zvyhonkd nesmi unikat $tdva a po umyti a ochlazeni studenou vodou musi byt dostate¢né suché, bez ptidavku
chemikalif;

fez na spodnim konci vyhonkd musi byt v maximélni mozné mife hladky a kolmy na podélnou osu.

2.  Ttidéni dle rozméra

Velikost se urcuje podle délky a priméru vyhonku. PF¢ny primér vyhonkd se méfi v poloviné jejich délky. Minimdlni
piiény primér ¢ini, véetné tolerance, 11 mm.

Vyhonky musi byt zabaleny tak, aby primérny pramér vyhonkd v kazdém svazku vykazoval odchylku nejvyse
10 mm.

Svazky se tfidi podle pfi¢ného priméru vyhonkd, které obsahuji. Délka vyhonkd ve svazku musi odpovidat tiidén{
a ukazatelim v této tabulce:

Pricny pramér Délka

11 mm aZ 14 mm vcetné 18 cm az 20 cm

Prameér vétsi nez 14 mm 18 cmaz 22 ¢cm

Odchylky tykajici se ziskdvdni krmiva (pouze u produktii Zivocisného pivodu oznalenych chranénym oznacenim piivodu)
a omezeni tykajici se ziskdvdni surovin (pouze u zpracovanych produktii oznacenych chranénym zemépisnym oznacenim)
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4.4 Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti
Vsechny fdze vyroby, piipravy a baleni produktu ,Asparago Bianco di Bassano“ se museji uskutecnit ve vymezené
oblasti produkece.

4.5 Zvldstni pravidla pro baleni, krdjeni, strouhdni atd. zemédélského produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Kazdé baleni mus{ obsahovat stejné velké svazky; kazdy svazek musi byt rovnomérny. Vyhonky musi byt uvddény na
trth v pevné svazanych svazcich, které vazi 0,5 kg az 4 kg.

Vyhonky, které nejsou svazdny do svazku, musi svym vzhledem a svou velikost{ odpovidat priméru vyhonkd ve
svazku; vyhonky musi mit stejnou délku.

Po zarovndni{ spodkt vyhonkt se podle tradice svazky pevné svazuji pomoci tzv. ,stroppa“ (mladé vétvicky nebo
vyhonku vrby). Na ,stroppa“ kazdého svazku musi byt upevnén §titek s uvedenim CHOP ,Asparago Bianco di
Bassano“ a poradové identifikacni ¢islo svazku, které umoznuje zpétné vysledovani produktu. Svazky musi byt
rovnomérné uloZeny v obalu.

Svazky lze uklddat do nddob ze dfeva, plastu nebo jinych vhodnych materidld.

4.6 Zylastni pravidla pro oznacovdni zemédélského produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev
Na vnéjsi strané obalu nebo na stitcich musi byt uvedeny tyto tdaje:
—  ASPARAGO BIANCO DI BASSANO DOP [CHOP]
—  ndzev produktu
—  ndzev a adresa balirny
—  datum baleni a nésledujici obchodni tidaje:
—  tfda kvality (norma EU)
—  velikost
—  pocet svazkad

—  pramérnd hmotnost svazki.

Na stitku je uvedeno logo, CHOP a pofadovy kéd produktu a producenta, ktery umoziuje zpétné vysledovani
produktu.

Stitek je pfipevnén na ,stroppa“ v horni ¢ésti svazku a je zdrukou CHOP produktu.

logo:

5. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Oblast produkce, zpracovani a baleni produktu ,Asparago Bianco di Bassano® zahrnuje ndsledujici obce v provincii
Vicenza: Bassano del Grappa, Cartigliano, Cassola, Mussolente, Pove del Grappa, Romano D’Ezzelino, Rosa, Rossano
Veneto, Tezze sul Brenta a Marostica.
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Souvislost se zemépisnou oblasti

Shrnuti souvislosti

Podminky prostfedi a péstitelské postupy pro rostliny urcené k produkci ,Asparago Bianco di Bassano®, které urcuji
typické vlastnosti tohoto produktu, jsou ndsledujici.

1.  Pudy

Pidu v oblasti produkce ,Asparago Bianco di Bassano® charakterizuje bahnitd nebo bahnito-pis¢itd struktura
a podlozi bohaté na §térk. Pida je dostate¢né propustnd a obsahuje velké mnozZstvi organickych latek. Jeji pH se
pohybuje mezi 5,5 a 7,5 (mirnd kyselost az neutrdlni). Pfislusnou oblast tvoif naplaveniny. Patii do regionu
Valsugana, ktery zavlazuje feka Brenta.

Jeji charakteristické vlastnosti jsou vysledkem fyzikdlniho a chemického slozeni materidlti z dlomkd, stérku, pisku
a jilu, které pfinesl proud vody do F¢ni niZiny.

2. Klima

Klimaticka situace oblasti produkce ,Asparago Bianco di Bassano* je vyrazné ovlivnéna fekou Brenta, kterd protéka
regionem Valsugana, a ochranou, kterou poskytuji pohofi Prealpi Venete a Grappa.

Priimérné ro¢ni srazky se pohybuji kolem 1 000 mm; nejvétsi mnozstvi jich spadne v dubnu a kvétnu a v za#{ a fijnu.

PRs

Teplota se pohybuje od 2,5 ° do 23 °C; nejnizsich hodnot dosahuje v lednu a nejvyssich v cervenci.

v/

Jednim z nejvyraznéjsich mistnich meteorologickych jevi je sila a smér vétru vanouciho od Alta Valsugana na
jihovychod a vytvétejictho nad oblasti produkce mistni mikroklima, které se vyznacuje nedostatkem vlhkosti,
minimdlnim vyskytem milh a stabilnim teplotnim rozpétim pudy.

Vsechny uvedené charakteristiky umoziiuji, aby se u rostliny vytvoril slozity systém kofent, ktery je siroky, ulozen
hluboko a tvoii jej oddenky a silné kofeny. Tento systém usnadiiuje pifjem Zivin ve vysoké mife a umoziiuje tvorbu
cukru. V disledku toho dochdzi k rychlému riistu vyhonkd, které maji dostatecnou a vhodnou velikost, jsou zcela
vhodné ke konzumaci nebo jen minimdlné vlaknité.

Bendtskd republika povazovala chfest za vzacnou potravinu, jak doklddaji zminky na tcetnich dokladech recepci
organizovanych na pocest vyznamnych hostl ze 16. stoleti. V zahraddch v pevninské ¢asti Bendtska se péstoval jiz
v 17. stoleti. Pfi své cesté na Tridentsky koncil (1545-1563) prochézeli regionem Bassano i cirkevni hodnostafi. Ti
tento mistni produkt nejen ochutnali, ale néktei{ dokonce popsali jeho dietni G¢inky.

Podle legendy pfivezl semena chiestu z Afriky svaty Antonin. Setkdni v Bassanu, jehoZ cilem bylo usmifit tyrana
Ezzelina, dopadlo tspésné.

Pfi svém ndvratu do Padovy, na cesté spojujici Bassano a Rosu, rozesel semena mezi Zivé ploty, diky ¢emuz je tato
ptida navzdy nejvyhldsengjsi a nejplodnéjsi pro péstovani chiestovych vyhonki.

Na slavném obraze ,Vecete v Emauzich” bendtského malife Giovambattisty Piazzetty (1682-1754), ktery se nachdzi
v Cleveland Museum of Art, je zfeteln€ vidét talif s chfestem, pfipravenym podle tradi¢niho receptu z Bassana: chiest
a vejce, stil a pept, olej a ocet. Kvalitu mistni zemédélské produkce vyzdvihuje profesor Terrazzi ve svém dile ,Nékolik
pozndmek o zemédélstvi a primyslu v Bassanu“ (Alcuni cenni dell’Agronomia e della Industria Bassanese) z roku 1847.
Na strané 14 (pfiloha 5) doslova uvédi, Ze ,chfest z Bassana, tak bily, tak dobry, tak chutny, nepotfebuje zadné dalsi
chvily. Je to ten nejkrdsn&jsi a nejpijemnéjsi dar nové sezény.”
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CS

Italskd zemédélskd encyklopedie z roku 1952 u hesla ,chiest* potvrzuje vieobecny ndzor, Ze ,chfest z Bassana se
péstuje i v jinych oblastech. Jde o oblibenou odriidu ve francouzském Argenteuil, a to nejen kvili tomu, Ze je nejlépe
piizptsobena klimatu, ale i pro jeji vynikajici organoleptické vlastnosti.

Elektronicky odkaz (URL) na zvefejnéni specifikace produktu

https:/[www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3343
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	Zveřejnění oznámení o schválení standardní změny specifikace produktu se zeměpisným označením v souladu s čl. 5 odst. 4 nařízení Komise v přenesené pravomoci (EU) 2025/27 (C/2026/5287)

