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Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Nuits-Saint-Georges”
PDO-FR-A0579-AMO02

Data przekazania informacji: 24.7.2026

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  Obszar geograficzny

W rozdziale I pkt IV ppkt 1 specyfikacji produktu:

—  dodano tekst: ,zgodnie z oficjalnym kodem geograficznym z 2024 r.”, poniewaz granice administracyjne obu
gmin sprawdzono pod katem zgodnosci z oficjalnym kodem geograficznym z 2024 r.

Zmieniono pkt 6 jednolitego dokumentu.

—  udcila sig, ze ,Dokumenty kartograficzne przedstawiajace obszar geograficzny sa dostepne do wgladu na
stronie internetowej Krajowego Instytutu ds. Pochodzenia i Jakosci (Institut national de l'origine et de la
qualité).

Przedmiotowe zmiany nie dotyczg jednolitego dokumentu.

2. Wyznaczone dzialki rolne

Poniewaz wlaSciwy komitet krajowy na posiedzeniu w dniu 25 czerwca 2024 r. dokonat przegladu objetego nazwa
obszaru wyznaczonych dzialek rolnych do produkcji winogron, w rozdziale I pkt IV ppkt 2 zastepuje si¢ poprzednia
date zatwierdzenia.

Poniewaz wlasciwy komitet krajowy na posiedzeniu w dniu 25 czerwca 2024 r. dokonal przegladu objetego nazwa
obszaru wyznaczonych dzialek rolnych do produkcji winogron na wina, ktére moga by¢ opatrzone okresleniem
Lpremier cru”, w obrebie dziatek wyznaczonych do produkeji produktu objetego nazwa, w pkt IV ppkt 2 lit. b) data
ta zastepuje poprzednia date zatwierdzenia.

Przedmiotowe zmiany nie dotyczg jednolitego dokumentu.

3. Obszar bezposredniego sasiedztwa

W rozdziale I pkt IV ppkt 3 wykaz gmin dostosowano do oficjalnego kodu geograficznego z 2024 r., poniewaz od
czasu poprzedniego zatwierdzenia specyfikacji produktu zmieniono nazwy gmin lub polaczono je.

Zachowano granice obszaru bezposredniego sasiedztwa.

Zmieniono pkt 9 jednolitego dokumentu.

4. Zmiana struktury organéw kontroli

Zmieniono rozdzial Il pkt II specyfikacji produktu, aby wskaza¢ wlasciwy organ kontrolny, poniewaz zasady
redakcyjne ulegly zmianie.

Przedmiotowe zmiany nie dotyczg jednolitego dokumentu.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/5290/oj 1/10



PL

Dz.U. C z 13.10.2026

3.1.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

»Nuits-Saint-Georges”

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

Kod Nomenklatury scalonej

22 - NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 — Wino ze $wiezych winogron, wlcznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja nr 2009

Opis wina lub win
1. Wino biate

KROTKI OPIS

Sa to niemusujgce wina wytrawne.
Naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach biatych wynosi co najmniej 11 %.

Naturalna objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu w winach bialych, ktére moga by¢ opatrzone okresleniem ,premier cru”
wynosi co najmniej 11,5 %.

Calkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogaceniu nie przekracza 13,5 %.

Po wzbogaceniu catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach, ktdre mogg by¢ opatrzone okresleniem
Lpremier cru”, nie moze przekraczaé 14 %.

Wina gotowe, przygotowane do dopuszczenia do konsumpcji osiagaja maksymalng zawarto$¢ cukréw
fermentujacych (glukoza + fruktoza):

1. 3gnalitry

2. lub 4 g na litr, jezeli kwasowo$¢ ogdlna, wyrazona w kwasie winowym, jest réwna lub wigksza niz 55,10
miliekwiwalentéw na litr, czyli 4,13 g na litr (lub 2,7 g na litr przy kwasowosci wyrazonej w H2S04).

Pozostale kryteria analityczne sg zgodne z przepisami unijnymi.
Wina biale sg zréwnowazone i pelne, charakteryzuja si¢ duza elegancja.

Ogodlne cechy analityczne

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —
—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —
—  Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: —

—  Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

2. Wino czerwone

KROTKI OPIS

S3 to niemusujgce wina wytrawne.

Naturalna objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu w winach czerwonych wynosi co najmniej 10,5 %.
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5.1.

Naturalna objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu w winach czerwonych, ktére mogg by¢ opatrzone okresleniem ,premier
cru” wynosi co najmniej 11 %.

Catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogaceniu nie przekracza 13,5 %.

Po wzbogaceniu calkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu w winach, ktére moga by¢ opatrzone okresleniem
,premier cru”, nie moze przekraczaé 14 %.

Na etapie pakowania, maksymalna zawarto$¢ kwasu jabtkowego w winach czerwonych wynosi 0,4 g na litr.

Maksymalna zawarto$¢ cukréw fermentujacych (glukoza + fruktoza) w winach gotowych, przygotowanych do
dopuszczenia do konsumpcji wynosi 2 gramy na litr.

Pozostale kryteria analityczne s zgodne z przepisami unijnymi.

Wina czerwone charakteryzuja si¢ intensywna purpurowa barwa zachodzacego storica. Kiedy wina s3 milode,
zazwyczaj zawieraja nuty wisni, truskawek i czarnej porzeczki. Dojrzewajac, nacieraja zmystowej i rasowej
kraglosci, na obraz producentéw, ktérzy je wytwarzaja. Bukiet czesto dopelnia zapach skéry, trufli, futra i dziczyzny.

Ogodlne cechy analityczne

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —
—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —
—  Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: —

—  Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

Praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Szczegdlne praktyki enologiczne

—  w przypadku win czerwonych dopuszcza si¢ substraktywne techniki wzbogacania, przy czym prog stezenia
wynosi 10 %,

— niedopuszczalne jest wykorzystywanie kawatkéw drewna.
—  calkowita objetociowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogacaniu nie przekracza 13,5 %,

—  po wzbogaceniu calkowita obj¢tosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach, ktére moga by¢ opatrzone okresleniem
,premier cru”, nie moze przekraczaé 14 %.

Poza wymienionymi powyzej przepisami w praktykach enologicznych nalezy przestrzegaé wymogdw
obowigzujgcych na poziomie unijnym.

2. Praktyka uprawy

a)  Gesto$¢ nasadzen

—  Minimalna gesto$¢ obsady winnicy wynosi 9 000 krzewdw na hektar, odstep miedzy rzedami nie przekracza
1,25 metra, a odstgp miedzy krzewami w tym samym rzedzie jest wigkszy lub réwny 0,50 metra,

—  Winnice mogg by¢ nasadzane gesto (fr. en foule) pod warunkiem zachowania minimalnej gestosci obsady
i odstepu miedzy krzewami wigkszego niz 0,50 metra.
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b)  Zasady przycinania

Wina pochodza z winoroéli przycinanych zgodnie z nastepujacymi technikami:
Przepisy ogdlne

Wina biate

Winorosl przycina sie:

—  za pomocy cigcia krétkiego (winorosle prowadzone w formie sznura Royat i sznura dwustronnego), w ktorego
przypadku liczba pozostawionych oczek na rosling nie przekracza 10,

— za pomocg cigcia dlugiego w formie pojedynczego sznura Guyota, w ktérego przypadku liczba
pozostawionych oczek na roéling nie przekracza 8.

Wina czerwone

Winorosl przycina si¢ na maksymalnie 8 oczek na krzew wedlug nastepujacych technik:

— albo za pomoca cigcia krétkiego (winoroSle prowadzone w formie sznura Royat, sznura dwustronnego,
w ksztalcie czaszy i wachlarza),

—  albo za pomocg cigcia dlugiego w formie pojedynczego sznura Guyota.
Przepisy szczegdlne

Okres formowania sznura jest ograniczony do 2 lat. W tym okresie dopuszcza si¢ cigcie w formie podwoéjnego
sznura Guyota, w ktdrego przypadku maksymalna liczba pozostawionych oczek na kazdym dtugim pedzie wynosi 5.

Cigcie metodg pojedynczego Guyota mozna dostosowac:
—  zapomoca drugiego czopa pozwalajgcego na zmiang polozenia strzatki w kolejnych latach,

— za pomocy skroconej strzalki, na ktérej pozostawia si¢ maksymalnie 3 oczka, oraz czopa, na ktoérym
pozostawia si¢ maksymalnie 2 oczka.

Niezaleznie od metody cigcia winoro§l mozna przycinal, pozostawiajac dodatkowe oczka, pod warunkiem ze
w stadium rozwoju fenologicznego odpowiadajacego 11 lub 12 lisciom liczba galazek owocujgcych w roku na
roéling nie bedzie przekraczala liczby pozostawionych oczek okreslonej w zasadach dotyczacych danego cigcia.

Maksymalna wydajnos¢

1. Maksymalna wydajno$¢ w przypadku wina bialego
64 hektolitry z hektara

2. Maksymalna wydajno$¢ w przypadku wina czerwonego
58 hektolitrow z hektara

3. Maksymalna wydajno$¢ w przypadku wina bialego ,premier cru”
62 hektolitry z hektara

4. Maksymalna wydajno$¢ w przypadku wina czerwonego ,premier cru”
56 hektolitry z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, ich fermentacja oraz produkcja i dojrzewanie win maja miejsce na obszarze nastepujacych gmin
w departamencie Cote-d'Or, na podstawie oficjalnego kodu geograficznego z 2024 r.. Nuits-Saint-Georges
i Premeaux-Prissey.

Odmiana(-y) winoro$li

Chardonnay B
Pinot blanc B
Pinot gris G

Pinot noir N
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Opis zwigzku lub zwigzkéw

a)  Opis czynnikéw naturalnych majgcych wplyw na zwigzek z obszarem

Obszar geograficzny znajduje si¢ we francuskim regionie winiarskim ,Cote de Nuits”, ktory stanowi wzniesienie
rozciggajace si¢ w linii prostej na odcinku ok. 25 km w kierunku ogélnym péinoc/potudnie. Jest to wzniesienie
pochodzenia tektonicznego, ktére oddziela wapienne plaskowyze regionu winiarskiego ,Hautes Cotes”,
rozposcierajace si¢ na zachodzie, na wysokosci 400-500 metréw, od polozonej na wschodzie réwniny Bresse,
powstalej w okresie trzeciorzedu w wyniku zapadnigcia rowu, rozciagajacej si¢ prostopadle do wzniesienia ,,Cote” na
wysokoSci ok. 250 metréw. Rozcigga si¢ on zatem na terytorium gmin Nuits-Saint-Georges i Premeaux-Prissey,
potozonych migdzy miastami Dijon na péinocy a Beaune w departamencie Cote-d’Or w Burgundii. W przypadku
,Nuits-Saint-Georges” czolo wzniesienia ,la Cote”, o deniwelacji okolo 150 metréw, zbudowane jest z szeregu
wapieni bajosu i batonu (jura Srodkowa), a szkielet reliefu tworzy szczegdlnie zwarty ,wapiei z Comblanchien”.
W dolnej czgsci zbocza niewielka warstwa margli bajosu (gliniastego wapienia) przeplata si¢ z serig wapieni, tworzac
widoczny lekki uskok terenu. Rzezbe terenu przerywaja male wawozy — suche, bardzo zacienione i kamieniste
doliny, przez ktére przeplywa okresowo niewielka rzeka Meuzin. U jej ujScia tworzy si¢ szeroki stozek naptywowy
zajety czeSciowo przez gming Nuits-Saint-Georges. Wapienny substrat stokéw pokrywaja czesto osady sandrowe
z mieszankg piargéw, iléw i glin, pochodzacych z alteracji podglebia i nadosadowych wzniesienr. Charakter osadow
sandrowych zalezy od ich umiejscowienia na wzgérzu. Na goérze zbocza sg one kamieniste i do$¢ cienkie, a na
nasypie piedmontowym s3 grubsze i bogatsze w drobniejsze odlamki (od kilku decymetréw do 1 metra). Na
szczycie zbocza wystepuje szczeg6lna formacja, powlekajgca twardy wapien, sktadajgca sie z zwiru krioklastycznego
(powstalego podczas zlodowaceniach czwartorzedowych), bardzo filtrujgcego i niezbyt zyznego. Stozek naplywowy
Meuzin sklada si¢ ze zwirowych i wapiennych formacji aluwialnych, z dobrym odplywem wody. Dziatki wyznaczone
do zbioru winogron zajmuja czotows cz¢$¢ ,la Cote”, po obu stronach doliny Meuzin, o ile formacje powierzchniowe
sa wystarczajaco rozwinigte, aby umozliwi¢ zaréwno ukorzenienie, jak i zadowalajace odplyw wody, a takze stozek
naplywowy, w gérnej czesci rzeki. Gleby sa tu stabo rozwinigte, na 0gdl zawieraja weglany i sg plytkie oraz dobrze
odwodnione, zwlaszcza na podlozu wapiennym. Ukladaja si¢ one w toposekwencje, od bardzo wapiennych,
ubogich gleb na szczycie zbocza, schodzac w dét stopniowo wzbogacaja si¢ gling, stajac si¢ stosunkowo glebokimi
glebami (0,50 m), odweglone na powierzchni na nasypie piedmontowym. Klimat jest chlodny oceaniczny,
zaklécony wplywami kontynentalnymi lub $rédziemnomorskimi, naplywajacymi osig Rodan-Saona. Oceaniczny
klimat regionu przejawia si¢ umiarkowanymi i regularnymi opadami (okolo 750 milimetréw na rok), bez
intensywnych letnich susz. Zakres temperatur odzwierciedla chlodnawy charakter klimatu — $rednia roczna wynosi
10,5°C. Na wschod od pasma gérskiego Morvan i plaskowzgérzy Burgundii wzniesienie (,la Cote”) korzysta
z ostony klimatycznej, ktéra zapewnia mu korzystniejsze temperatury, a takze cechuje si¢ zauwazalnym na tle
regionu niedoborem opaddw.

b)  Opis czynnikéw ludzkich majgcych wplyw na zwigzek z obszarem

Gmina Nuits-Saint-Georges jest historycznym osrodkiem uprawy winorosli. Wydaje si¢, ze podobnie jak sasiadujaca
z nig Beaune, lezy w centrum winnic ,la Cote” i od rozkwitu Sredniowiecza gosci u siebie znaczgcy dzialalno$é
winiarska. Niektore wina ,crus” wytwarzane w tej gminie sg znane od wielu stuleci. Wedlug DANGUY i AUBERTIN
(1892 r.) winoro§l sadzi si¢ w obszarach produkcji ,Saint-Georges”od roku 1000. Od XV wieku zwane ,de Beaune”,
ktore faktycznie produkowane sg na calym obszarze ,la Cote”, s3 wprowadzane do obrotu w calej Europie. Kojarza
si¢ one z osiggnieciami ksigstwa Burgundii w okresie jego najwigkszego rozkwitu. Sg to wina czerwone, ,pinots
vermeils”, niezbyt taninowe i intensywne, jedyne, ktére dobrze znosza transport. W XVIII wieku producenci
rozwingli dziatalno$¢ handlowa w regionie, nadajac winom z Burgundii nowy wizerunek i doprowadzajgc do ich
powszechnej dystrybucji w calej Europie. W tym czasie w gminie Nuits otworzono domy kupieckie, ktére istotnie
wplyng na histori¢ uprawy winoro$li w regionie. Gmina Nuits byla wowczas drugim co do wielkosci osrodkiem
handlu winem w Burgundii, obok Beaune. ,La Cote” zaopatruje w ,wina szlachetne” domy kupieckie z Baune, ktére
majg duzy udzial w rynku. Gmina Nuits zostala nazwana imieniem najbardziej prestizowego ,cru” w 1892 r. i stata
si¢ Nuits-Saint-Georges, co $wiadczy o ugruntowanym wizerunku doskonato$ci. W 1934 r. granice geograficzne
nazwy pochodzenia ,Nuits-Saint-Georges” zostaly ustalone w wyroku sadu cywilnego w Beaune. Kontrolowana
nazwa pochodzenia ,Nuits-Saint-Georges” zostala uznana dekretem z dnia 11 wrze$nia 1936 r. na podstawie tego
wyroku. Od XVIII wieku winnice i fundamenty ich jakosci sa przedmiotem szeroko zakrojonych badan, a wielu
autoréw ustanawiato klasyfikacje burgundzkich ,crus”. Zwiericzeniem tych badan jest klasyfikacja przeprowadzona
przez Comité de viticulture de l'arrondissement de Beaune z 1860 r. Dla kazdej zbadanej gminy kazde wino
z okre$lonego ,climat” —miejsca produkcji (nazwa zwyczajowa, zazwyczaj nazwa miejsca) dla dzialki obsadzonej
wyborng odmiang winoroéli sklasyfikowano wg skali jako$ci. W 1943 r. uznano wykaz win z okre$lonego miejsca
produkgji kwalifikujacych si¢ do okreslenia ,premier cru” dla ,Nuits-Saint-Georges”. Sg to najbardziej znane ,crus”,
zidentyfikowane w szczegblnoéci w 1860 r. Odmiana pinot noir N stanowi podstawe odmian winorosli
wykorzystywanych w winnicach. Odmiana Chardonnay B jest jednak réwniez obecna, ale stanowi jedynie 2 %
odmian winoro§li, gléwnie w sektorze Premeaux-Prissey. Winnice s3 prowadzone zgodnie z praktykami
obowigzujacymi w calym regionie winiarskim ,Cote”, z gesto$cig nasadzen powyzej 9 000 roslin na hektar
i przycinaniem w formie sznura Guyota. Majac $wiadomo$¢ wrazliwo$ci swoich gleb na erozje, producenci zwracaja
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szczegblng uwage na zachowanie ich integralnosci. Zwyczajem jest dojrzewanie win, ktére nadaje im dobre
zdolno$ci do przechowywania, w zaleznosci od cech rocznika i ,climat”. W 2009 r. winnice zajmowaly
powierzchnie okolo 300 hektaréw, z czego 148 hektary sklasyfikowano jako ,premier cru”, a $rednia roczna
produkcja wynosita 13 400 hektolitréw. Produkcja win bialych wynosi zaledwie 300 hektolitréw na 6 hektaréw.
Prawie dwie trzecie win jest wprowadzanych do obrotu przez producent6w.

¢)  Informacje na temat jakosci i cech charakterystycznych produktu

Wina czerwone charakteryzujg si¢ intensywng purpurowg barwg zachodzacego stofica. Kiedy wina sg milode,
zazwyczaj zawieraja nuty wisni, truskawek i czarnej porzeczki. Dojrzewajac, nacieraja zmyslowej i rasowej
kraglosci, na obraz producentéw, ktérzy je wytwarzaja. Bukiet czesto dopelnia zapach skéry, trufli, futra i dziczyzny.
Wina opatrzone okre$leniem ,premier cru” charakteryzujg si¢ mocg i silng strukturg taninowg. Wina te ewoluujg
dlugo w butelce i dobrze znosza dlugie dojrzewanie. Wina biale s zréwnowazone i pelne, charakteryzujg si¢ duza
elegancja.

d)  Zaleznosci przyczynowe

Gmina Nuits-Saint-Georges, polozona w centrum winnic ,Cote de Nuits”, jest catkowicie zorientowana na
gospodarke win najlepszej jakosci z Burgundii. Jako stolica win ,Cote de Nuits” gmina ta laczy w sobie prestiz
winnic. Winnice te rosng na rozleglym zboczu, wyeksponowanym na wschdd stofica i przedwzgoérze. Morfologia ta
wigze si¢ z obfitoscia $wiatla i wezesnym ociepleniem gleby. Poranne mgly, powszechne na réwninach, nie docieraja
do zbocza. Najczesciej wapienne podioze zbocza i podloze formacji przedwzgoérza zapewniajg skuteczny drenaz
i umiarkowana zyznos¢ gleby. Jest to wyborny obszar, w ktérym rodzima odmiana Pinot Noir N moze w pehni
wyrazi¢ swoj potencjal. Dzigki temu cieplemu mezoklimatowi i umiarkowanej zyznosci gleby wina czerwone
charakteryzuja si¢ rOwnowagg i koncentracjg, ktdre z czasem uwypuklaja zlozong i rozwijajacy si¢ palete aromatéw.
Odmiana Chardonnay B, pochodzaca réwniez z Burgundii, nadaje si¢ réwniez do niektdrych ekspozycji z bardziej
marglowymi glebami. Dojrzewanie pozwala zachowaé wystarczajaca kwasowo$¢, ktéra nadaje winom bialym
elegancje i dlugowieczno$¢. Producenci daza do jak najskuteczniejszego uwypuklenia szczegdlnych cech srodowiska
naturalnego ,Nuits-Saint-Georges” i wybieraja praktyki zaréwno do winorosli, jak i wytwérni wina, ktdre sg w stanie
odkry¢ ten potencjal. Duze zageszczenie nasadzen, kontrola wydajnosci i dbalo$¢ o zbiory sg uzupelnione
tradycyjnymi technikami produkcji wina i dlugimi okresami dojrzewania. Uksztaltowanie terenu, réznorodnosé
geologiczna i réznorodno$é zwigzanych z nig gleb sprzyjaja wiec rozwijaniu si¢ w winach szerokiej gamy odcieni
smakowych, co od dawna zachecalo producentéw w kolejnych pokoleniach do réznicowania ,climats”,
wchodzacych w sklad obszaru uprawy winorosli. W zwiazku z tym wskazanie na etykiecie butelek nazwy ,.climat”
pochodzenia winogron jest powszechng praktyka. Okreslenie ,premier cru” pozwala réwniez na podkreslenie nazw
najbardziej znanych ,climats”, czgsto znanych od dawna. Juz w 1816 r. Jullien wymienit w pierwszej klasie swojej
klasyfikacji miejsce ,Saint-Georges” w gminie Nuits-Saint-Georges oraz ,Clos de Premeau” w gminie Premeaux-
Prissey, a w drugiej klasie caly obszar winnic w obu gminach. W 1860 r. Comité de viticulture de larrondissement de
Beaune sklasyfikowal okoto 300 hektaréw winnic jako winnice, gdzie uprawia si¢ ,wina szlachetne” w odniesieniu do
obu tych gmin, z czego ponad 100,53 hektaréw zakwalifikowano do ,pierwszej klasy”. Ranking ten bedzie
ukierunkowywal uznawanie przyszlych okreslonych miejsc produkcji winogron przez uzycie okreslenia ,premier
cru”. W 1934 r., w okresie trudnosci gospodarczych przezywanych w Burgundii, kilku producentéw ,nuitons”
polaczylo sily, zakladajac ,Confrérie des chevalier du Tastevin”. Bractwo to, bedace archetypem konfederacji
winiarskich, ma na celu promowanie win z Burgundii na calym $wiecie. Jego siedziba znajduje si¢ obecnie poza
miastem w Chdteau du Clos de Vougeot. Konfederacja skutecznie przyczynila si¢ do utrwalenia prestizowego
wizerunku win z Bourgogne, na czym skorzystaly wina ,Nuits-Saint-Georges”. Wina ,Nuits-Saint-Georges” sg znane
na dnie oceanéw i nawet na Ksigzycu!l W 1971 r. misja Apollo 15 stworzyla etykiete dla ,Nuits-Saint-Georges”,
cuvée ,Terre-Lune”, i nazwala jeden z krater6w ,Cratére Saint-Georges”. Kontrolowana nazwa pochodzenia ,Nuits-
Saint-Georges” to réwniez matka chrzestna podwodnego okretu atomowego ,Le Rubis”. Wina czerwone ,Nuits-
Saint-Georges” cieszg si¢ migdzynarodowg renoma.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Etykietowanie

Ramy prawne

przepisy krajowe
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Rodzaj wymogdéw dodatkowych
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Kontrolowang nazwe pochodzenia mozna uzupelni¢ o okreslenie ,premier cru” w przypadku win odpowiadajacych
warunkom produkgji ustalonym dla tego okreslenia.

Kontrolowang nazwe pochodzenia mozna uzupehi¢ o okreslenie ,premier cru” i doda¢ po niej nazwe jednego
z wyliczonych ponizej klimatéw, w przypadku win odpowiadajacych warunkom produkgji ustalonym dla okreslenia
Jpremier cru”.

Po kontrolowanej nazwie pochodzenia mozna umieicié nazwe jednego z wyliczonych ponizej klimatéw,
w przypadku win odpowiadajacych warunkom produkcji ustalonym dla okreslenia ,premier cru”.

Wykaz ,climats”:

—  ,Aux Argillas”,

— ,Aux Boudots”,

— ,Aux Bousselots”,

— ,AuxChaignots”,

— ,AuxChamps Perdrix”,

—  ,AuxCras”,

—  ,Aux Murgers”,

— ,AuxPerdrix”,

—  ,Aux Thorey”,

— ,Aux Vignerondes”,

— ,Chaines Carteaux”,

— ,Chéteau Gris”,

— ,Clos Arlot”,

— ,Clos de la Maréchale”,

— ,Clos des Argilliéres”,

— ,Clos des Corvées”,

— ,Clos des Corvées Pagets”,
— ,Clos des Foréts Saint-Georges”,
— ,Clos des Grandes Vignes”,
— ,Clos des Porrets-Saint-Georges”,
— ,Clos Saint-Marc”,

—  ,Enla Perriere Noblot”,

— ,LaRichemone”,

— ,Les Argillieres”,

— ,Les Cailles”,
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— ,Les Chabceufs”,

— ,Les Crots”,

— ,Les Damodes”,

— ,Les Didiers”,

— ,Les Hauts Pruliers”,
— ,Les Perriéres”,

— ,Les Porrets-Saint-Georges”,
— ,Les Poulettes”,

— ,Les Proces”,

— ,Les Pruliers”,

— ,Les Saints-Georges”,
— ,Les Terres Blanches”,
— ,Les Vallerots”,

— ,Les Vaucrains”,

— ,Ronciére”,

—  ,Rue de Chaux”.

Ramy prawne

przepisy krajowe

Rodzaj wymogdéw dodatkowych

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

Obszar bezposredniego sasiedztwa, okreSlony na zasadzie odstgpstwa w odniesieniu do fermentacji, produkcji
i dojrzewania wina, stanowi obszar nastepujacych gmin, zgodnie z oficjalnym kodem geograficznym z 2024 r.:

—  w departamencie Cote-d’Or: Agencourt, Aloxe-Corton, Ancey, Arcenant, Argilly, Autricourt, Auxey-Duresses,
Baubigny, Beaune, Belan-sur-Ource, Bévy, Bissey-la-Cote, Bligny-les-Beaune, Boncourt-le-Bois, Bouix, Bouze-
lés-Beaune, Brion-sur-Ource, Brochon, Cérilly, Chamboeuf, Chambolle-Musigny, Channay, Charrey-sur-Seine,
Chassagne-Montrachet, Chatillon-sur-Seine, Chaumont-le-Bois, Chaux, Chendve, Chevannes, Chorey-lés-
Beaune, Collonges-lés-Bevy, Combertault, Comblanchien, Corcelles-les-Arts, Corcelles-les-Monts, Corgoloin,
Cormot-Vauchignon, Corpeau, Couchey, Curley, Curtil-Vergy, Daix, Dijon, Ebaty, Echevronne, Epernay-sous-
Gevrey, Etrochey, Fixin, Flagey-Echézeaux, Flavignerot, Fleurey-sur-Ouche, Fussey, Gerland, Gevrey-
Chambertin, Gilly-les-Citeaux, Gommeéville, Grancey-sur-Ource, Griselles, La-Rochepot, Ladoix-Serrigny,
Lantenay, Larrey, LEtang-Vergy, Levernois, Magny-lés-Villers, Malain, Marcenay, Marey-les-Fussey, Marsannay-
la-Cote, Massingy, Mavilly-Mandelot, Meloisey, Merceuil, Messanges, Meuilley, Meursanges, Meursault,
Molesme, Montagny-lés-Beaune, Monthelie, Montliot-et-Courcelles, Morey-Saint-Denis, Mosson, Nantoux,
Nicey, Noiron-sur-Seine, Nolay, Obtrée, Pernand-Vergelesses, Perrigny-les-Dijon, Plombieres-lés-Dijon,
Poincon-lés-Larrey, Pommard, Pothiéres, Prusly-sur-Ource, Puligny-Montrachet, Quincey, Reulle-Vergy, Ruffey-
lés-Beaune, Saint-Aubin, Saint-Bernard, Sainte-Colombe-sur-Seine, Sainte-Marie-la-Blanche, Saint-Philibert,
Saint-Romain, Santenay, Savigny-lés-Beaune, Segrois, Tailly, Talant, Thoires, Valforét (w odniesieniu do czgsci
terytorium odpowiadajacej bylej gminie Clémencey), Vannaire, Velars-sur-Ouche, Vertault, Vignoles, Villars-
Fontaine, Villebichot, Villedieu, Villers-la-Faye, Villers-Patras, Villy-le-Moutier, Vix, Volnay, Vosne-Romanée,
Vougeot,
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—  w departamencie Rhone: Alix, Anse, Arnas, Bagnols, Beaujeu, Belleville-en-Beaujolais, Belmont-d’Azergues,
Blacé, Bully, Cercié, Chambost-Alliéres, Chamelet, Charentay, Charnay, Chatillon, Chazay-d’Azergues, Chénas,
Chessy, Chiroubles, Cogny, Corcelles-en-Beaujolais, Denicé, Dracé, Emeringes, Fleurie, Frontenas, Gleizé,
Juliénas, Jullié, UArbresle, Lacenas, Lachassagne, Lancié, Lantignié, Le Breuil, Le Perréon, Légny, Les Ardillats,
Létra, Limas, Lozanne, Lucenay, Marchampt, Marcy, Moiré, Montmelas-Saint-Sorlin, Morancé, Odenas,
Pommiers, Porte des Pierres Dorées, Quincié-en-Beaujolais, Régnié-Durette, Rivolet, Saint-Etienne-des-
Oullieres, Saint-Georges-de-Reneins, Saint-Germain-Nuelles, Saint-Vérand, Saint-Clément-sur-Valsonne, Saint-
Cyr-le-Chatoux, Saint-Didier-sur-Beaujeu, Sainte-Paule, Saint-Etienne-la-Varenne, Saint-Jean-des-Vignes, Saint-
Julien, Saint-Just-d’Avray, Saint-Lager, Saint-Romain-de-Popey, Salles-Arbuissonnas-en-Beaujolais, Sarcey,
Taponas, Ternand, Theizé, Val-d'Oingt, Vaux-en-Beaujolais, Vauxrenard, Vernay, Ville-sur-Jarnioux,
Villefranche, Villié-Morgon, Vindry-sur-Turdine (w odniesieniu do czgsci terytorium odpowiadajacej bylym
gminom-Dareizé, Les Olmes, Saint-Loup),

—  wdepartamencie Sadne-et-Loire: Aluze, Ameugny, Azé, Barizey, Beaumont-sur-Grosne, Berzé-la-Ville, Berzé-le-Chatel,
Bissey-sous-Cruchaud, Bissy-la-Maconnaise, ~Bissy-sous-Uxelles, Bissy-sur-Fley, Blanot, Bonnay-Saint-Ythaire,
Bouzeron, Boyer, Bray, Bresse-sur-Grosne, Burgy, Burnand, Bussiéres, Buxy, Cersot, Chagny, Chaintré, Chalon-sur-
Sadne, Chamilly, Champagny-sous-Uxelles, Champforgeuil, Chénes, Change, Chapaize, La Chapelle-de-Bragny, La
Chapelle-de-Guinchay, La Chapelle-sous-Brancion, Charbonniéres, Chardonnay, La Charmée, Charnay-les-Macon,
Charrecey, Chasselas, Chassey-le-Camp, Chateau, Chatenoy-le-Royal, Chaudenay, Cheilly-les-Maranges, Chenoves,
Chevagny-les-Chevriéres, Chissey-lés-Macon, Clessé, Cluny, Cormatin, Cortambert, Cortevaix, Couches, Créches-sur-
Sadne, Créot, Cruzille, Culles-les-Roches, Curtil-sous-Burnand, Davayé, Demigny, Dennevy, Dezize-les-Maranges,
Donzy-le-Pertuis, Dracy-lés-Couches, Dracy-le-Fort, Epertully, Etrigny, Farges-les-Chalon, Farges-les-Macon, Flagy,
Fleurville, Fley, Fontaines, Fragnes-la-Loyere (w odniesieniu do czgsci terytorium odpowiadajacej bylej gminie La
Loyere), Fuissé, Genouilly, Germagny, Givry, Granges, Grévilly, Hurigny, Igé, Jalogny, Jambles, Jugy, Jully-les-Buxy, La
Vineuse-sur-Frégande (w odniesieniu do czgéci terytorium odpowiadajacej bylym gminom Donzy-le-National, La
Vineuse, Massy), Lacrost, Laives, Laizé, Lalheue, Leynes, Lournand, Lugny, Micon, Malay, Mancey, Martailly-les-
Brancion, Massilly, Mellecey, Mercurey, Messey-sur-Grosne, Milly-Lamartine, Montagny-lés-Buxy, Montbellet,
Montceaux-Ragny, Moroges, Nanton, Ozenay, Paris-'Hopital, Péronne, Pierreclos, Plottes, Préty, Prissé, Pruzilly,
Remigny, La Roche-Vineuse, Romanéche-Thorins, Rosey, Royer, Rully, Saint-Jean-de-Trézy, Saint-Albain, Saint-
Ambreuil, Saint-Amour-Bellevue, Saint-Boil, Saint-Clément-sur-Guye, Saint-Denis-de-Vaux, Saint-Désert, Saint-
Gengoux-de-Scissé, Saint-Gengoux-le-National, Saint-Germain-lés-Buxy, Saint-Gervais-sur-Couches, Saint-Gilles,
Saint-Jean-de-Vaux, Saint-Léger-sur-Dheune, Saint-Mard-de-Vaux, Saint-Martin-Belle-Roche, Saint-Martin-du-Tartre,
Saint-Martin-sous-Montaigu, Saint-Maurice-de-Satonnay, Saint-Maurice-des-Champs, Saint-Rémy, Saint-Sernin-du-
Plain, Saint-Vallerin, Saint-Vérand, Saisy, La Salle, Salornay-sur-Guye, Sampigny-lés-Maranges, Sancé, Santilly,
Sassangy, Saules, Savigny-sur-Grosne, Sennecey-le-Grand, Senozan, Sercy, Serrieres, Sigy-le-Chatel, Sologny, Solutré-
Pouilly, Saint-Maurice-les-Couches, Saint-Pierre-de-Varennes, Saint-Symphorien-d’Ancelles, Taizé, Tournus, Uchizy,
Varennes-les-Macon, Vaux-en-Pré, Vergisson, Vers, Verzé, Le Villars, Vinzelles, Viré,

— w departamencie Yonne: Aigremont, Annay-sur-Serein, Arcy-sur-Cure, Asquins, Augy, Auxerre, Avallon,
Bazarnes, Beine, Bernouil, Béru, Bessy-sur-Cure, Bleigny-le-Carreau, Censy, Chablis, Champlay, Champs-sur-
Yonne, Chamvres, Charentenay, Chatel-Gérard, Chemilly-sur-Serein, Cheney, Chevannes, Chichée, Chitry,
Collan, Coulangeron, Coulanges-la-Vineuse, Courgis, Cruzy-le-Chatel, Dannemoine, Deux-Riviéres, Dyé,
Epineuil, Escamps, Escolives-Sainte-Camille, Fleys, Fontenay-prés-Chablis, Gy-I'Evéque, Héry, Irancy, Island,
Joigny, Jouancy, Junay, Jussy, La-Chapelle-Vaupelteigne, Licheéres-prés-Aigremont, Lignorelles, Ligny-le-Chatel,
Lucy-sur-Cure, Maligny, Mélisey, Merry-Sec, Migé, Molay, Molosmes, Montholon (w odniesieniu do czgsci
terytorium odpowiadajacej bylym gminom Champvallon, Villiers-sur-Tholon, Volgré), Montigny-la-Resle,
Mouffy, Moulins-en-Tonnerrois, Nitry, Noyers, Ouanne, Paroy-sur-Tholon, Pasilly, Pierre-Perthuis, Poilly-sur-
Serein, Pontigny, Préhy, Quenne, Roffey, Rouvray, Saint-Pére, Sainte-Pallaye, Sarry, Senan, Serrigny, Saint-Bris-
le-Vineux, Saint-Cyr-les-Colons, Sainte-Vertu, Tharoiseau, Tissey, Tonnerre, Tronchoy, Val-de-Mercy, Vallan,
Venouse, Venoy, Vermenton, Vézannes, Vézelay, Vézinnes, Villeneuve-Saint-Salves, Villy, Vincelles, Vincelottes,
Viviers, Yrouerre.

Ramy prawne

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
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Opis wymogu

a)  ,Nazwe »climate, ktéra moze byl powigzana z okreleniem »premier cru« zapisuje si¢ bezposrednio po
kontrolowanej nazwie pochodzenia czcionka o wymiarach nieprzekraczajacych (pod wzgledem wysokosci
i szerokoSci) polowy wymiaréw czcionki, ktéra zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia”.

b)  Na etykiecie wina objetego kontrolowang nazwg pochodzenia mozna umie$ci¢ nazwe mniejszej jednostki
geograficznej, pod warunkiem ze:

—  jest to nazwa lokalizacji wpisanej do rejestru katastralnego,

—  zostala ona podana w deklaracji zbioréw.

Nazwa lokalizacji wpisanej do ksiag wieczystych jest zapisana czcionkg o wymiarach nieprzekraczajgcych (pod
wzgledem wysokosci i szerokosci) polowy wymiaréw czcionki, ktorg zapisano kontrolowang nazwe
pochodzenia

¢)  Na etykiecie win objetych kontrolowang nazwa pochodzenia mozna wskazaé nazwe wigkszej jednostki
geograficznej ,Vin de Bourgogne” lub ,Grand Vin de Bourgogne”.

d) W przypadku gdy na etykiecie wskazana jest odmiana winorosli, oznaczenia tego nie umieszcza si¢ w tym
samym polu widzenia co obowigzkowe dane szczegdétowe i jest ono drukowane czcionkg o wymiarach
nieprzekraczajacych 2 mm.

Link do specyfikacji produktu

https:/[info.agriculture.gouv.fr/boagri/document_administratif-b1623bde-4ee9-46cb-806e-556ec29a84a4
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