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Offentliggérande av en ansokan om registrering av ett namn i enlighet med artikel 50.2 a i
Europaparlamentets och ridets forordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar for
jordbruksprodukter och livsmedel

(C/2024/4505)

I enlighet med artikel 17 i Europaparlamentets och radets forordning (EU) 20241143 (') fir myndigheterna i en
medlemsstat eller ett tredjeland eller en fysisk eller juridisk person med ett berittigat intresse och som ar etablerad eller
bosatt i ett tredjeland ldimna in en invdndning till kommissionen inom tre manader fran dagen for detta offentliggorande.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
”Gaziantep Menengic Kahvesi | Gaziantep Melengic Kahvesi”
EU-nr: PDO-TR-02661 - 25.2.2021

SUB (X) SGB ()

1.  Namn [pi SUB eller SGB]
"Gaziantep Menengi¢ Kahvesi | Gaziantep Melengi¢ Kahvesi”
2. Medlemsstat eller tredjeland
Turkiet
3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet
3.1.  Produkttyp
Klass 1.8 Ovriga produkter i bilaga I till fordraget (kryddor etc.)
3.2, Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 dr tillampligt

”Gaziantep Menengi¢ Kahvesi | Gaziantep Melengi¢ Kahvesi” 4r ett kaffesurrogat som framstills genom att rosta och
mala frona frin terebint eller terpentintrad (Pistacia terebinthus L.) som véxer i bergsregioner i provinsen Gaziantep.
Terpentintrdd forekommer naturligt i det geografiska omrddet och vixer vilt i bergsomrdden. Frona frin P.
terebinthus kallas "menengic” eller "melengi¢” i Turkiet. Menengiska frukter som vixer i provinsen Gaziantep har en
hog oljehalt med ett fettsyravirde pd 44-56 %. Oljesyrevirdet ligger pd 53-68 %. Inga produkter eller tillsatser
anvinds i den pastaliknande produkt som erhélls genom att torka, rosta och mala frukterna som plockas frdn
grenarna. Frukterna vixer i det geografiska omrddet, och ndgra av de fysikalisk-kemiska egenskaperna hos
slutprodukten fran dessa frukter uppgér ungefar till:

Fysikalisk-kemiska egenskaper Virde
Olja 44-56 %
Vatten 5-6 %
Proteiner 18-20 %
Aska 3-3,5%
Socker 6-6,5%
Fibrer 2-25%

(") Europaparlamentets och radets férordning (EU) 2024/1143 av den 11 april 2024 om geografiska beteckningar for vin, spritdrycker
och jordbruksprodukter samt garanterade traditionella specialiteter och frivilliga kvalitetsbegrepp f6r jordbruksprodukter, om dndring
av forordningarna (EU) nr 1308/2013, (EU) 2019/787 och (EU) 2019/1753 samt om upphivande av férordning (EU) nr 1151/2012

(EUTL, 20241143, 23.4.2024, ELL http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Viskositeten i den utvunna produkten ska vara minst 1 cP. Hogst 45 % av den totala mdngden partikelstorlek far
overstiga 20-25 pm. Eftersom oljehalten dr mycket hog kan ett oljigt lager ses pd produktens yta. "Gaziantep
Menengi¢ Kahvesi | Gaziantep Melengi¢ Kahvesi” dr en pastaliknande produkt med hog fetthalt. Produkten blandas
till en jimn massa fore anvandning. Produkten har en strdv och pastaliknande struktur, ar morkt brunt till firgen
och har en pistaschliknande doft.

Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och ravaror (endast for bearbetade produkter)

"Gaziantep Menengi¢ Kahvesi | Gaziantep Melengic Kahvesi” framstills endast av fron fran terpentintrdd som
forekommer naturligt i provinsen Gaziantep.

Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

Alla steg i produktionsprocessen, inklusive odling, skord av ravaror och rengéring, rostning och malning av
produkten maste ske i det angivna geografiska omradet.

Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

Sarskilda regler for mérkning av den produkt som det registrerade namnet avser

Kort beskrivning av det geografiska omradet

Det geografiska omradet omfattar alla byar och stider i provinsen Gaziantep i sydostra Turkiet.

Samband med det geografiska omradet

Det geografiska omrddets sarskilda egenskaper

Provinsen Gaziantep ligger mellan Medelhavet och regionen syddstra Anatolien. Den ligger mellan 36° 28’ och 38°
01’ ostlig longitud och 36° 38" och 37° 32’ nordlig latitud. Solen skiner i snitt mer 4n 200 dagar per dr. Dagsljuset
under stora delar av dygnet sommartid okar solstrdlningen i marken och hojer temperaturen. Olindig terring ar
vanligt forekommande i omrddet. Terpentintrad trivs bést i steniga, sluttande omraden beligna 600-1 500 meter
over havet och trivs inte i kallare omrdden lingre norrut. Det dr en inhemsk tridart i Asien och Medelhavsomrédet
som dr sirskilt vanlig i sodra Turkiet och ér en av de viktigaste icke-tribaserade produkterna i omrddet. Det stora
antalet soltimmar i omradet paverkar fronas fettsammansattning och okar oljehalten och fettsyravirdet. Den okade
oljehalten och fettsyraforeningen gor produkten mer smakrik.

Mnskliga faktorer

Frona fran terpentintrdd har anvints for att framstilla kaffesurrogat i omradet sedan 1600-talet. Det berittas ofta att
sultanen av Osmanska riket, Murad den fjarde, under invasionen av Bagdad stannade till i Gaziantep och dé avnjot
”Gaziantep Menengi¢ Kahvesi | Gaziantep Melengi¢ Kahvesi”.

Rostningsfasen i produktionen kraver yrkeskompetens. Det ar viktigt att frona rostas ritt for att undvika oonskade
dofter. Frona fran terpentintrdd rostas omsorgsfullt genom att blandas tills de blir bruna. Overdriven rostning bér
undvikas dd den kan ge fettsyrorna en bitter smak. Lokala producenter har sirskild yrkeskunskap nir det galler
rostning av frona for att fa fram 6nskvird doft.

Specifika uppgifter om produkten

Den hoga oljehalten i fron fran terpentintrad som vixer i Gaziantep dr vad som ger produkten dess doft och smak.
Produkten har en mild pistaschsmak.
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Orsakssamband

”Gaziantep Menengi¢ Kahvesi | Gaziantep Melengi¢ Kahvesi” framstills av frona frin terpentintradet som ér en
inhemsk tradart i Gaziantep. Frona frin terpentintrdd som vixer i Gaziantep innehéller mer oljesyra jamfort med
andra omrdden tack vare omradets geografiska ldge i provinsen med ménga soltimmar per dr.

Klimatet i provinsen skapar gynnsamma optimala odlingsforutsittningar for terpentintrdd och leder till stora
skordar. I provinsen Gaziantep har frona fran terpentintriad anvénts i &rhundraden for att producera kaffesurrogat.

Hinvisning till offentliggérandet av produktspecifikationen

”Gaziantep Menengic Kahvesi | Gaziantep Melengi¢ Kahvesi” registrerades i Turkiets patent- och varumirkesbyrés officiella
bulletin nr 93 av den 15 januari 2021, sidan 51 och 52.
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