Uradny vestnik SK
Eurépskej tnie Séria C
C]2024/4505 117.2024

Uverejnenie Ziadosti o zdpis ndzvu do registra podla ¢linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) €. 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodirske vyrobky
a potraviny

(C/2024/4505)

Po tomto uverejneni mozu organy clenského Stitu alebo tretej krajiny alebo fyzickd ¢i pravnickd osoba, ktord md
oprédvneny zdujem a je usadend alebo md bydlisko v tretej krajine, do troch mesiacov odo dfa tohto uverejnenia podla
¢lanku 17 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 20241143 (*) podat ndmietku Komisii.

]EDNOTNY" DOKUMENT
»,Gaziantep Menengi¢ Kahvesi | Gaziantep Melengic Kahvesi“

EU &: PDO-TR-02661 - 25.2.2021

CHOP (X) CHZO ()

1.  Ndizov (ndzvy) [CHOP alebo CHZO]

,Gaziantep Menengi¢ Kahvesi | Gaziantep Melengi¢ Kahvesi®
2. Clensky stit alebo tretia krajina

Turecko
3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
3.1. Druh vyrobku

Trieda 1.8. Iné vyrobky prilohy I k zmluve (korenie atd.)
3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

,Gaziantep Menengic Kahvesi | Gaziantep Melengic Kahvesi“ je ndhrada kdvy, ktord sa vyrdba prazenim a mletim
semien terebint alebo terpentinovych stromov (Pistacia terebinthus L.), ktoré rastd v horskych oblastiach provincie
Gaziantep. Terebinta pochddza z tejto zemepisnej oblasti a rastie volne v horskych regiéonoch. Semend stromu P.
terebinthus sa v Turecku nazyvaji ,menengic“ alebo ,melengic“. Ovocie menengi¢/melengic, ktoré sa pestuje
v provincii Gaziantep, md vysoky obsah oleja s hodnotou mastnych kyselin pohybujicou sa v rozmedzi 44 — 56 %.
Hodnota kyseliny olejovej je v rozmedzi 53 — 68 %. Do pastovitého vyrobku ziskaného suSenim, prazenim a mletim
plodov pozbieranych z kondrov sa nepriddvaji Ziadne produkty ani pridavné litky. Ovocie sa pestuje v tejto
zemepisnej oblasti a niektoré fyzikdlno-chemické vlastnosti kone¢ného vyrobku ziskaného z tohto ovocia st
priblizne takéto.

Fyzikdlno-chemické vlastnosti Hodnota
Olej 44-56 %
Voda 5-6%
Bielkoviny 18-20%
Popol 3-35%
Cukor 6-6,5%
Vlaknina 2-25%

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospodarskych vyrobkov, ako aj o zaru¢enych tradi¢nych $pecialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospodarske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 1151/2012

(U.v.EUL, 20241143, 23.4.2024, ELI http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Viskozita extrahovaného vyrobku by mala byt aspon 1 (cP); pokial ide o velkost ¢astic, maximalne 45 % z celkového
mnozstva by malo prekracovat 20 — 25 pm. KedZe vyrobok je vel'mi bohaty na olej, na jeho povrchu je viditelnd
olejovéd vrstva. ,Gaziantep Menengi¢ Kahvesi | Gaziantep Melengi¢ Kahvesi® je pastovity vyrobok s vysokym
obsahom tuku. Vyrobok sa pred pouzitim mieSa, aby bol homogénny. Vyrobok md hrubu pastovitd $truktiru,
tmavohnedi farbu a arému podobnii pistdcidm.

Krmivo (len pri vjrobkoch Zivocisneho pévodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

,Gaziantep Menengi¢ Kahvesi | Gaziantep Melengi¢ Kahvesi“ sa vyrdba iba zo semien menengi¢ pozbieranych zo
stromov menengi¢/melengig, ktoré rastii prirodzene v Gaziantepe.

Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Vsetky fizy vyroby vritane pestovania, zberu surovin a Cisteniajumyvania, praZenia a mletia vyrobku sa musia
uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti.

Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisna oblast zahfnia vSetky dediny a mestd provincie Gaziantep, ktord sa nachddza na juhovychode Turecka.

Savislost so zemepisnou oblastou

Specifickost zemepisnej oblasti

Provincia Gaziantep sa nachidza medzi Stredozemnym morom a juhovychodnym regiénom Anatélia. Rozprestiera
sa medzi 36° 28" a 38° 01’ vychodnej zemepisnej dizky a 36° 38" a 37° 32’ severnej zemepisnej $irky. Priemerna
dlzka slnecného svitu v celej oblasti presahu]e 200 dni ro¢ne. Vdaka vysokému poctu hodin denného svetla v lete
dostavaji polia viac slne¢ného Ziarenia, ¢im dochddza k zvy3ovaniu teplot. V oblasti je bezny clenity terén.
Terebinty uprednostfiuji skalnaté, degradované oblasti vo vyske 600 — 1500 m nad morom a vyhybaji sa
chladnejsiemu a severnejsiemu prostrediu. Strom pochddza z Azie a zo Stredozemia, vyskytuje sa najmi v juznom
Turecku a ide o jeden z najdolezitejsich nedrevnych vyrobkov v regiéne. Vysoké mnozstvo slnetného svitu
v regi6ne ma vplyv na mastné olejové zloZenie semien, zvySuje obsah oleja a hodnotu mastnych kyselin. Vagsi
obsah oleja a zlG¢enin mastnych kyselin zvySuje chut vyrobku.

Ludské faktory

Semend terebint sa v regidne pouZivaji na vyrobu néhrady kdvy menengic/melengic uz od roku 1600. Casto sa
spomina, Ze ked Murad IV. pocas taZenia Osmanskej riSe na Bagdad odpocival v Gaziantepe, bol mu pondknuty
ndpoj ,Gaziantep Menengi¢ Kahvesi [ Gaziantep Melengi¢ Kahvesi“, ktory mu chutil.

Fdza praZenia vo vyrobe si vyZaduje dokonalé ovladanie tejto techniky. Prazenie semien spravne dlho je pre vyrobcov
zdkladnd zrucnost, ktord zabrafuje vzniku neZiaducich arém. Semend menengic sa opatrne prazia za pomoci
mieSania, az kym nezhnedni. Nadmerné praZenie je neZiaduce, pretoze na zlozkich mastnych kyselin zanechd
horki chut. Miestni vyrobcovia praZia semend s osobitnou zru¢nostou, aby ziskali spravnu arému.

Specifickost vyrobku

Vysoky obsah oleja v semendach terebint pestovanych v Gaziantepe je zdrojom arémy a chuti vyrobku. Vyrobok mé
jemnd pistdciovd prichut.
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Pricinnd stivislost

,Gaziantep Menengic Kahvesi | Gaziantep Melengic Kahvesi® sa ziskava zo semien terebint pestovanych
v Gaziantepe, ktoré pochddzaji z tohto regionu. Semend menengig/melengic zo stromov pestovanych v Gaziantepe
obsahuju vyssie hladiny kyseliny olejovej v porovnani s inymi regionmi, kedZe zemepisnd poloha provincie sa
vyznacuje vysokym mnoZstvom slne¢ného svitu.

Podnebie provincie poskytuje stromom menengi¢/melengi¢ optimédlne podmienky na rast, vdaka ktorym maja
vysoku Grodnost. Konzumadcia semien terebint vo forme ndhrady kdvy menengic/melengi¢c ma v regione Gaziantep
dlhd histériu.

Odkaz na uverejnenie $pecifikdcie

Vyrobok ,Gaziantep Menengi¢ Kahvesi | Gaziantep Melengi¢ Kahvesi® bol zaregistrovany tureckym tradom pre patenty
a ochranné zndmky vo vestniku ¢. 93 zo diia 15. 1. 2021, strana 51 a 52.
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