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C[2024/4505 11.7.2024

Offentliggorelse af en ansegning om registrering af en betegnelse i henhold til artikel 50, stk. 2, litra
a), i Europa-Parlamentets og Ridets forordning (EU) nr. 1151/2012 om kvalitetsordninger for
landbrugsprodukter og fedevarer

(C/2024/4505)

Efter denne offentliggarelse kan myndighederne i en medlemsstat eller i et tredjeland eller en fysisk eller juridisk person
med en legitim interesse, der er etableret eller har bopzl i et tredjeland, i medfer af artikel 17 i Europa-Parlamentets og
Rédets forordning (EU) 20241143 (') indgive en indsigelse til Kommissionen senest tre mdaneder efter datoen for
nearvarende offentliggarelse.

ENHEDSDOKUMENT
»Gaziantep Menengic Kahvesi | Gaziantep Melengic Kahvesi«
EU-nr.: PDO-TR-02661 - 25.2.2021

BOB (X) BGB ()

1.  Betegnelse

»Gaziantep Menengic Kahvesi | Gaziantep Melengi¢ Kahvesic

2. Medlemsstat eller tredjeland

Tyrkiet

3. Beskrivelse af landbrugsproduktet eller fodevaren

3.1.  Produkttype

Kategori 1.8. Andre produkter i bilag I til traktaten (krydderier m.m.)

3.2, Beskrivelse af produktet med betegnelsen i punkt 1

»Gaziantep Menengi¢ Kahvesi | Gaziantep Melengi¢ Kahvesi« er en kaffeerstatning, der fremstilles ved ristning og
formaling af fre af terpentintraer (Pistacia terebinthus L.), som vokser i bjergomrdder i provinsen Gaziantep.
Terpintintraet er hjemmeherende i det geografiske omréde, hvor det vokser vildt i bjergene. Pistacia terebinthus-fre
kaldes »menengic« eller »melengic« i Tyrkiet. Menengic | melengi¢-frugt dyrket i provinsen Gaziantep har et hejt
olieindhold med en fedtsyreveerdi pa 44-56 %. Oliesyren ligger i intervallet 53-68 %. Der tilseettes ikke
tilsaetningsstoffer eller andre produkter til den pastaagtige masse, som opnds ved terring, ristning og formaling af de
fro, der hostes fra grenene. Froene dyrkes i dette geografiske omrade, og nogle af de fysisk-kemiske egenskaber ved
det feerdige produkt, der udvindes af disse fre, er som folger:

Fysisk-kemiske egenskaber Veerdi
Olie 44-56 %
Vand 5-6 %
Protein 18-20 %
Aske 3-3,5%
Sukker 6-6,5 %
Fiber 2-2,5%

(") Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) 2024/1143 af 11. april 2024 om geografiske betegnelser for vin, spiritus og
landbrugsprodukter samt garanterede traditionelle specialiteter og fakultative kvalitetsudtryk for landbrugsprodukter, om @ndring af
forordning (EU) nr. 1308/2013, (EU) 2019/787 og (EU) 2019/1753 og om ophvelse af forordning (EU) nr. 1151/2012 (EUT L,
2024[1143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elijreg/2024/1143/0j).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Det ekstraherede produkts viskositet skal veere mindst 1 cP., og hejst 45 % af den samlede mangde partikler ma vaere
over 20-25 pm. Da produktet er meget rigt pd olie, kan der ses et olielag pd overfladen. »Gaziantep Menengi¢
Kahvesi | Gaziantep Melengi¢ Kahvesi« er en form for pasta med et hejt fedtindhold. Produktet gares ensartet ved
omrering inden brug. Varen har en ru og pastalignende struktur, en merkebrun farve og en pistacieagtig aroma.

Foder (kun for animalske produkter) og rivarer (kun for forarbejdede produkter)

»Gaziantep Menengic Kahvesi | Gaziantep Melengic Kahvesi« fremstilles udelukkende af terpentinfrg fra menengic-/
melengic-traer, der vokser naturligt i Gaziantep.

Specifikke etaper af produktionen, som skal finde sted i det afgreensede geografiske omrdde

Alle trin i produktionen, herunder dyrkning, hest af ravarer og vask, ristning og formaling af produktet, skal finde
sted inden for det afgreensede geografiske omrade.

Seerlige regler for udskeering, rivning eller emballering osv. af det produkt, som betegnelsen henviser til

Serlige regler for maerkning af det produkt, som betegnelsen henviser til

Kort angivelse af det geografiske omrides afgraensning

Det geografiske omrade omfatter alle landsbyer og byer i provinsen Gaziantep i den sydestlige del af Tyrkiet.

Tilknytning til det geografiske omride

Det geografiske omrddes egenart

Provinsen Gaziantep ligger mellem Middelhavet og det sydestlige Anatolien. Den er beliggende mellem 36° 28’
og 38° 01’ pstlig leengde og 36° 38’ og 37° 32’ nordlig bredde. Solen skinner i gennemsnit 200 dage arligt i
omrédet. De mange timers dagslys om sommeren betyder, at markerne fir mere solstrdling og dermed hgjere
temperaturer. Ujavne arealer er almindelige i omrddet. Terpentintraeer foretraekker stenede, skrdnende omrader
beliggende 600-1 500 meter over havets overflade frem for koldere omrdder lengere mod nord. Traet er
hjemmeherende i Asien og Middelhavet, er serlig udbredt i det sydlige Tyrkiet og er et af regionens vigtigste
skovprodukter, som ikke er trae. Den store mangde solskin i regionen pavirker freenes fedtoliesammensztning og
gger olieindholdet og fedtsyrevardien. Det foregede indhold af olie og fedtsyreforbindelser eger produktets smag.

Menneskelige faktorer

Fro af terpentintra har siden 1600-tallet varet anvendt til fremstilling af menengi¢-/melengic- kaffeerstatning i
regionen. Det siges. at sultan Murad IV under osmannernes erobring af Bagdad gjorde holdt i Gaziantep, hvor han
blev tilbudt »Gaziantep Menengic Kahvesi | Gaziantep Melengi¢ Kahvesi¢, som han ned.

Produktionens ristningsfase kraver dygtighed. Korrekt ristning af freene er en vigtig feerdighed for producenterne,
fordi det forhindrer uenskede aromaer. Menengic-fre ristes omhyggeligt under omrering, indtil de bliver brune.
Overdreven ristning er ugnsket, da den giver fedtsyrekomponenterne en bitter smag. De lokale producenter er
serligt dygtige til at riste freene, sd den rigtige aroma opnds.

Produktets egenart

Det er det hgje olieindhold i de terpentinfre, der dyrkes i Gaziantep, som ligger til grund for produktets aroma og
smag. Produktet har en mild pistaciesmag.
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Arsagssammenheeng

»Gaziantep Menengi¢ Kahvesi/Gaziantep Melengic Kahvesi« udvindes af freene fra de terpentintraer, som vokser i
Gaziantep og er hjemmehorende i regionen. De menengic-/melengic-fra, der dyrkes i Gaziantep, har et hgjere
oliesyreindhold end fro fra andre regioner pa grund af provinsens geografiske beliggenhed med en hgj maengde
solskin.

Provinsens klima giver de optimale vakstbetingelser for menengic-/melengic-traeer og stort udbytte. Der er en lang
tradition for anvendelse af terpentinfre som menengic-/melengic-kaffeerstatning i Gaziantep.

Henvisning til offentliggerelsen af varespecifikationen

»Gaziantep Menengic Kahvesi | Gaziantep Melengi¢ Kahvesi« blev registreret af det tyrkiske patent- og varemzrkekontor i
bulletin nr. 93 af 15.1.2021, side 51 og 52.
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