BB Utedni véstnik
Al Evropské unie

o cs
Rada C

C/2024/4505

11.7.2024

Zvetejnéni Zidosti o zapis ndzvu podle &l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(C/2024/4505)

Po tomto zvefejnéni mohou orgidny ¢lenského stitu nebo tieti zemé nebo fyzickd ¢ pravnickd osoba s opravnénym
zdjmem, kterd je usazena nebo md bydlisté ve tieti zemi, podat Komisi ndmitku v souladu s ¢ldnkem 17 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ('), a to do tif mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

JEDNOTNY DOKUMENT

»Gaziantep Menengic Kahvesi | Gaziantep Melengic Kahvesi“

EU ¢.: PDO-TR-02661 - 25.2.2021

1. Nézev (ndzvy) [CHOP nebo CHZO]

CHOP (X) CHZO ()

,Gaziantep Menengi¢ Kahvesi | Gaziantep Melengi¢ Kahvesi*

2. Clensky stit nebo treti zemé
Turecko
3. Popis zemédélského produktu nebo potravin

3.1. Druh produktu

Ttida 1.8. Ostatni produkty p¥ilohy I Smlouvy (kofeni atd.)

3.2.  Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

,Gaziantep Menengic Kahvesi | Gaziantep Melengi¢ Kahvesi“ je ndhrazka kdvy vyrdbénd praZzenim a mletim semen
teciku terebintového (Pistacia terebinthus L.), ktery roste v horskych oblastech provincie Gaziantep. Re¢ik terebintovy
je v této zemépisné oblasti plivodnim druhem a roste divoce v horskych oblastech. Semena stromu P. terebinthus se
v Turecku nazyvaji ,menengi¢“ nebo ,melengic“. Plody menengi¢/melengi¢ péstované v provincii Gaziantep maji
vysoky obsah oleje s hodnotou mastnych kyselin v rozmezi 44-56 %. Hodnota kyseliny olejové se pohybuje
v rozmezi{ 53-68 %. Do produktu ve formé pasty, ktery se ziskdvd suSenim, prazenim a mletim plodd nasbiranych
z vétvi, se nepfidavaji Zadné produkty ani piisady. Plody se péstuji v této zemépisné oblasti a nékteré fyzikalné-
chemické vlastnosti kone¢ného produktu ziskaného z téchto plodi jsou piiblizné ndsledujici.

Fyzikdlné—chemické vlastnosti Hodnota
Olej 44-56 %
Voda 5-6 %
Bilkoviny 18-20 %
Popel 3-3,5%
Cukr 6-6,5%
Vlaknina 2-2,5%

() Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemé&délské produkty, jakoz i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tdajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se
méni nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizen (EU) ¢. 1151/2012 (UF. vést. L, 20241143,
23.4.2024, ELL http://data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/4505/oj


http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143/oj
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Viskozita extrahovaného produktu by méla byt nejméné 1 (cP); maximélné 45 % z celkového mnozZstvi ¢astic by
mélo mit velikost nad 20-25 pm. JelikoZ je produkt velmi bohaty na olej, je na jeho povrchu patrnd olejovd vrstva.
,Gaziantep Menengi¢ Kahvesi | Gaziantep Melengic Kahvesi“ je pastovity produkt s vysokym obsahem tuku.
Produkt se pfed pouzitim homogenizuje michdnim. Produkt md hrubou a pastovitou strukturu, tmavé hnédou
barvu a pistdciovou vini.

Krmiva (pouze pro produkty Zivocisného pivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

,Gaziantep Menengic Kahvesi | Gaziantep Melengi¢ Kahvesi“ se vyrabi pouze ze semen menengic, kterd se sbiraji ze
strom® menengi¢/melengic rostoucich pfirozené v provincii Gaziantep.

Specifické kroky pfi produkci, které se musi uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Vsechny kroky produkce véetné péstovani, sklizné surovin a ¢isténi, myti, prazeni a mleti produktu musi probihat ve
vymezené zemépisné oblasti.

Zvldstni pravidla tykajici se krdjent, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Zvldstni pravidla tykajici se oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Zemépisna oblast zahrnuje vSechny vesnice a mésta provincie Gaziantep na jihovychodé Turecka.

Souvislost se zemépisnou oblasti

Specificnost zemépisné oblasti

Provincie Gaziantep leZ{ mezi pobfezim Stfedozemniho mofe a jihovychodni Anatolif. Nachdzi se mezi 36° 28’ a 38°
01’ vychodni délky a 36° 38 a 37° 32’ severni $ifky. Primérnd délka slune¢niho svitu v celé oblasti je vice nez 200
dni ro¢né. Dlouhd doba denniho svétla v letnim obdobi zptsobuje, Ze pole jsou vystavena vétsimu mnozstvi
slune¢niho zéfeni, a tim se zvysuji teploty. V oblasti je béznd clenitd ptida. Reciky terebintové dévaji prednost
skalnatym, znehodnocenym oblastem v nadmotské vysce 600-1 500 m a vyhybaji se chladnéjsimu a severnéjsimu
prostiedi. Tento strom pochdzi z Asie a Stiedomofi, je rozsifen zejména v jiznim Turecku a je jednim
z nejdilezitéjsich nedfevénych produktd v regionu. Vysoké mnozstvi slune¢niho svitu v regionu ovliviiuje slozeni
mastnych oleji v semenech, ¢imz se zvySuje obsah oleje a hodnota mastnych kyselin. ZvySeny obsah oleje
a slou¢enin mastnych kyselin zintenziviiuje chut produktu.

Lidské faktory

Semena Feciku terebintového se v regionu pouzivaji k vyrobé ndhrazky kdvy menengic/melengic jiz od pocatku 17.
stoleti. Casto se i1kd, ze béhem bagdddského tazeni Osmanské fise sultdn Murad IV. odpocival v Gaziantepu a byl
mu nabidnut ndpoj ,Gaziantep Menengi¢ Kahvesi | Gaziantep Melengi¢ Kahvesi*, ktery si vychutnal.

Fze prazeni pfi vyrobé vyzaduje zru¢nost. Prazeni semen ve spravném mnozstvi je pro vyrobce zdsadni dovednosti,
kterd zabrafiuje vzniku nezddoucich aromatickych latek. Semena menengi¢ se peclivé prazi za michdni, dokud
nezhnédnou. Pilisné prazeni je nezadouci, protoze zanechdva hotkou chut slozek mastnych kyselin. Mistni vyrobci
jsou mistry ve specifickém prazeni semen, které jim umozZnuje ziskat spravné aroma.

Specificnost produktu

Vysoky obsah oleje v semenech feciku terebintového péstovaného v provincii Gaziantep je zdrojem viné a chuti
produktu. Produkt md jemnou pistdciovou pFichut.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/4505/oj
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Pricinnd souvislost

,Gaziantep Menengic Kahvesi | Gaziantep Melengi¢ Kahvesi“ se ziskdva ze semen fe¢iku terebintového rostouciho
v provincii Gaziantep, ktery je v této oblasti pivodnim druhem. Semena menengic/melengic péstovand v provincii
Gaziantep obsahuji vyssi obsah kyseliny olejové ve srovndni s jinymi regiony, coZ je ddno geografickou polohou
provincie s vysokym mnozstvim slune¢niho svitu.

vvvvv

vynosy. Konzumace semen fec¢iku terebintového jako nahrazky kdvy menengic/melengic ma v oblasti Gaziantepu
dlouhou historii.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

Produkt ,Gaziantep Menengi¢ Kahvesi | Gaziantep Melengic Kahvesi“ byl zapsan tureckym patentovym tifadem ve véstniku
¢.93 ze dne 15.1.2021, strana 51 a 52.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/4505/oj
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