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,Thermenregion”
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Néizev produktu

,Thermenregion®

Typ zemépisného oznaceni
X Chrdnéné oznaceni piivodu (CHOP)
O  Chrdnéné zemépisné oznaceni (CHZO)

O  Zemépisné oznaceni (ZO)

Odvétvi
O  Zemédélské produkty
Vina

O  Lihoviny

Zemé, ke které zemé&pisnd oblast patii

Rakousko

Orgin ¢lenského stdtu, ktery standardni zménu oznamuje

Bundesministerium fiir Land- und Forstwirtschaft, Regionen und Wasserwirtschaft [Spolkové ministerstvo
zemédélstvi a lesnictvi, regionti a vodniho hospodafstvi]

Popis schvilené standardni zmény (standardnich zmén)

1. Zmény moZnych odriid vina

V rémci zmény specifikace byly odriidy nové zafazeny do kategoril Gebietswein [regiondlni vino], Ortswein [vino
z konkrétni obce nebo mésta] a Riedenwein [vino z jednotlivé pravné vymezené vinice].

Toto nové vymezeni odrid nemd vliv na ndzev ani kategorii CHOP Thermenregion. Vazba na oblast zistdvd také
stejnd, protoze vsechny odridy se jiz dlouhou dobu péstuji v oblasti CHOP Thermenregion. V souvislosti
s uvddénim vina s CHOP Thermenregion na trh navic nebyla zavedena zddnd omezeni. Zména specifikace je tedy
standardni zménou.

Zménén by mél byt rovnéz jednotny dokument, nebot stanovi odrtidy, které mohou byt pouzity k vyrobé vina
s CHOP Thermenregion.

() Natizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 ze dne 30. f{jna 2024, kterym se dopliiuje nafizen{ Evropského parlamentu
a Rady (EU) 2024/1143 o pravidla tykajici se zdpisu a ochrany zemépisnych oznaceni, zarucenych tradi¢nich specialit a nepovinnych
tidaji o jakosti a kterym se zrusuje nafizeni v pfenesené pravomoci (EU) & 664/2014 (UF. vést. L, 2025/27, 15.1.2025,
ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2025/27[0j).
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2. Dopliwgjici pravidla tykajici se oznacovdni

Zména specifikace stanovi pravidla pro velikost pisma tdaji na etiketé (odrtida, CHOP, tradi¢ni vyrazy atd.).
Vzhledem k tomu, Ze se na ni nevztahuje zddné z kritérif stanovenych v ¢l. 24 odst. 3 nafizeni (EU) 2024/1143,
jednd se o standardni zménu. Pravidla by méla byt zahrnuta do bodu 9 jednotného dokumentu — ,Dalsi zdkladni
podminky (baleni, oznacovdni a dal$i pozadavky)*.

3. Objasnéni ustanoveni o plnéni do lahvi a produkci

Produkce: Podle rakouského vinafského zdkona je obvykle mozné produkovat vina s CHOP mimo vinaiskou oblast,
coz znamend, Ze Rakousko zpravidla vyuzivd vyjimku stanovenou v ¢lanku 5 nafizeni (EU) 2019/33. Specifikace
CHOP Thermenregion byla zménéna tak, Ze nové také stanovi, Ze produkce mimo vinafskou oblast musi byt
ozndmena Regiondlnimu vinafskému vyboru Thermenregion a Ze vino musi byt vyprodukovdno v provozovné
vyrobce ve vinafské oblasti CHOP Niederosterreich nebo CHOP Viden (z geografického hlediska je oblast CHOP
Thermenregion soucasti oblasti CHOP Niederosterreich a hrani¢i s oblasti CHOP Viden).

Plnéni do lahvi: Nebyla stanovena Zddnd omezeni. Plnéni do lahvi mimo vinafskou oblast musi byt oznidmeno
Regiondlnimu vinafskému vyboru.

Tyto podminky a oznamovaci povinnosti neomezuji uvadéni vina s CHOP Thermenregion na trh, a proto se jednd
o standardni zménu. Mély by byt zahrnuty do bodu 9 jednotného dokumentu — ,Dal3{ zdkladni podminky (balent,
oznacovani a dalsi pozadavky)*.

4. Ustanoveni o pouZivdni mensich zemépisnych jednotek na etiketé

Zména specifikace umoziuje odkazovat na men$i zemépisné jednotky, nez je zdkladni oblast pro CHOP
Thermenregion, a vyuZit tak moznosti stanovenych v clanku 55 nafizeni (EU) 2019/33. Vzhledem k tomu, Ze se na
ni nevztahuje Zddné z kritérif stanovenych v ¢l. 24 odst. 3 nafizeni (EU) 2024/1143, jednd se o standardni zménu.

Nézvy zemépisnych jednotek jsou uvedeny ve specifikaci a mély by byt rovnéz zahrnuty do bodu 9 jednotného
dokumentu — ,Dals{ zdkladni podminky (baleni, oznacovani a dal${ pozadavky)*.

JEDNOTNY’ DOKUMENT

Nazev

Thermenregion

Typ zemépisného oznaceni

CHOP — chrénéné oznaleni ptvodu

Druhy vyrobki z révy vinné
1.  Vino

Kéd kombinované nomenklatury
— 22— NAPO]E, LIHOVINY A OCET

2204 - Vino z Cerstvych hroznd, véetné alkoholizovaného vina; vinny most jiny nez ¢isla 2009

Popis vina (vin)
1. Vino Thermenregion (ve formé Gebietswein [regionalni vino])

Vino s CHOP Thermenregion je produkovdno z ndsledujicich odrid révy vinné, které se pouZivaji k produkci
Qualitdtswein [jakostniho vina]: Rotgipfler, Zierfandler, Weilburgunder, Grauburgunder, Chardonnay, Neuburger,
Blauburgunder, St. Laurent, Blauer Portugieser, Zweigelt. Michdn{ s jinymi odridami pouzivanymi k produkci
Qualitdtswein je povoleno, pokud to neni na tkor oznaceni. Lze pouzit i hrozny z oblasti uvedenych v registru vinic
s pozndmkou ,,Gemischter Satz* [polni smés].
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Vino ma tyto vlastnosti:

Gebietswein (bez mensich mist pivodu): Tato vina se produkuji z ndsledujicich odriid révy vinné, které se pouzivaji
k produkci Qualititswein: Rotgipfler, Zierfandler, Weiflburgunder, Grauburgunder, Chardonnay, Neuburger,
Blauburgunder, St. Laurent, Blauer Portugieser, Zweigelt.

Obsah alkoholu (uvedeny na etiketé) je nejméné 12,0 % objemovych.

Obsah nezkvaseného cukru musi odpovidat oznaceni ,suché*.

Vyroba rizového vina nebo Gleichgepresster [,raného* razového vina] neni povolena.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 12,0

—  Minimdln{ celkova kyselost: 4 g/l, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 18

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 250
2. Vino Thermenregion (ve formé Riedenwein)

Riedenwein [vino oznacené ndzvem prdvné vymezené jednotlivé vinice] se produkuje z jedné nebo smési
nasledujicich odrid: Rotgipfler, Zierfandler, Weilburgunder, Chardonnay, Blauer Burgunder, St. Laurent. Michdni
s jinymi odridami pouzivanymi k produkci Qualititswein je povoleno, pokud to neni na tkor oznaceni. Vyroba
razového vina nebo Gleichgepresster neni povolena.

Obsah alkoholu (uvedeny na etiketé) je nejméné 12,5 % objemovych.

Obsah nezkvaseného cukru musi odpovidat oznacenti ,suché” v piipadé bilého vina a nesmi piekrocit 4 g/l v piipadé
¢erveného vina.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 12,5

—  Minimdln{ celkova kyselost: 4 g/l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 18

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 250

3. Vino Thermenregion (ve formé Ortswein)

Ortswein [vino oznacené ndzvem obce nebo mésta] se produkuje z jedné nebo smési ndsledujicich odrid:
Rotgipfler, Zierfandler, Weiffburgunder, Grauburgunder, Chardonnay, Blauburgunder, St. Laurent, Zweigelt. Michani
s jinymi odridami pouZivanymi k produkci Qualitdtswein je povoleno, pokud to neni na tkor oznaceni. Vyroba
riZzového vina nebo Gleichgepresster neni povolena.

Obsah alkoholu (uvedeny na etiketé) je nejméné 12,0 % objemovych.
Obsah nezkvaseného cukru musi odpovidat oznacen{ ,suché*.
Z4dosti o statn{ kontroln{ &fslo Ize podat nejdiive dne 1. biezna roku nasledujictho po sklizni.

Obecné analytické vlastnosti
—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —
—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 12

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/3206/oj 3/7



CS

Uk vést. C, 6.6.2025

5.1

5.2

—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 18

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 250

4. Vino Thermenregion (ve formé Ortswein) s tradi¢nim oznacenim ,Auslese”, ,Beerenauslese” nebo ,Trockenbee-
renauslese”

Pokud jde o odrtdy, pouziji se ustanoveni tykajici se Ortswein.

Vino mtiZe byt uvddéno na trh s tradiénim oznacenim ,Auslese”, ,Beerenauslese” nebo ,Trockenbeerenauslese®.
V tomto p¥ipadé plati podminky stanovené pro tato tradi¢ni oznaceni (obsah alkoholu, zbytkovy cukr atd.).

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skutecny obsah alkoholu (v % objemovych): 5

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4 g/l, vyjiddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 40

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 400

Enologické postupy
Zvldstni enologické postupy

1. Vino Thermenregion
Omezeni tykajici se enologickych postupt

Pro CHOP ,Thermenregion® jsou povoleny viechny enologické postupy stanovené v nafizenich (EU) 2019/934
a2019/935 pro vino s chrinénym oznacenim pivodu, s vyjimkou osetfeni sorbanem draselnym nebo dimethyldi-
karbondtem. Odkyselovani vin je mozné v souladu s uvedenymi nafizenimi. O povoleni okyselovani rozhoduje
spolkovy ministr zemédélstvi a lesnictvi, regiont a vodniho hospodafstvi na zdkladé povétrnostnich podminek
béhem vegetaéntho obdobi. Podminky ptipadného okyselovdni se v takovém pfipadé fidi vySe uvedenymi
naffzenimi.

Hroznové §tdva musi mit minimalni hmotnost mostu 15°KMW podle Klosterneuburské stupnice hmotnosti mostu
(= 9,5 % objemovych).

Prirozeny obsah alkoholu lze zvysit az o max. 2 % objemovd (nebo 2,5 % objemovych v piipadé nepiiznivych
povétrnostnich podminek a na zakladé povoleni spolkového ministra zemédélstvi a lesnictvi, regiondi a vodniho
hospodafstvi) pfidanim sacharézy, zahusténého hroznového mostu nebo rektifikovaného mostového koncentratu
nebo aste¢nym zahu§ténim.

Obsah nezkvaseného cukru v gramech na litr nesmi pfekroit titra¢ni kyselost v gramech na litr.

2. Vino Thermenregion (ve formé Ortswein) s tradicnim oznacenim ,Auslese”, ,Beerenauslese” nebo , Trockenbeerenauslese*
Zvlastni enologicky postup

Plati enologické postupy stanovené pro vina s tradi¢nim oznacenim ,Auslese”, ,Beerenauslese” nebo ,Trockenbeere-
nauslese*.

Maximdlni vynosy

1. Vino Thermenregion (ve formé Gebietswein nebo Ortswein)
10 000 kilogramii hroznti na hektar

2. Vino Thermenregion (ve formé Riedenwein)

6 000 kilogrami hroznti na hektar
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Vymezend zemé&pisna oblast

Oznacen{ ptvodu ,Thermenregion zahrnuje mésto Wiener Neustadt, okresy Baden, Modling, Neunkirchen
a Wiener Neustadt v Dolnim Rakousku.

Mostové odriady

Blauer Burgunder — Blauer Spiatburgunder, Blauburgunder, Pinot Noir
Blauer Portugieser

Chardonnay — Morillon

Grauer Burgunder — Grauburgunder, Pinot Gris, Ruldnder

Neuburger

Rotgipfler

St. Laurent

Weifler Burgunder — Weillburgunder, Pinot Blanc, Klevner
Zierfandler — Spétrot

Zweigelt — Blauer Zweigelt, Rotburger

Popis souvislosti

Vinafskd oblast ,Thermenregion“ se rozkldda na jih od Vidng, pfechdzi kopcovitou krajinou s nejvyssim vrcholkem
Anningerem a sahd aZ na jih od mésta Baden. V této vinaiské oblasti je podloZi tvofeno tézkou, pise¢nou a jilovitou,
Casto také kamenitou vapenatou hnédozemi a na vapenec bohatou $térkovitou piidou. Rozdil v ptidach vinic je pro
tuto oblast typicky. tézké, na vdpenec Castecné velmi bohaté ptidy svaht na severozdpadé se velmi dobfe hodi
k produkci bilého vina, a to zejména z klasickych odrid vinné révy (,Gumpoldskirchner Rebsorten®) jako
Zierfandler, Rotgipfler a Neuburger. Mohou v3ak také produkovat zajimavé varianty odriid Burgundské bilé
a Chardonnay. Kromé jednotlivych lokalit Sooff a Bad Voslau produkujicich ¢ervené vino je to piedevsim obec
Tattendorf a okolni vinafské lokality s jejich holou $térkovitou pudou, kde se péstuji Cervend vina vysoké jakosti.
Vidensky les chrani oblast ,Thermenregion pfed chladnymi vétry ze severu. Primérnd ro¢ni teplota je témér 10
stupnit Celsia, ro¢n{ tihrn srdZek 650 mm a ro¢ni slunecni svit 1 800 hodin. Podnebi se vyznacuje spiSe chladnymi
zimami a suchymi, horkymi léty.

Produkci ve vinafské oblasti , Thermenregion® obstardvaji pfevazné rodinnd vinafstvi, kterd zpracovavaji z véts{ ¢dsti
hrozny z vlastni produkce a Casto je také prodavaji pfimo na misté. Mezi ¢ilym cestovnim ruchem a odvétvim vina

existuje silnd vazba. Kromé rodinnych zemédélskych podnikil zde pisobi také nékolik velkych podnikii (vinafskych
sklepti a druzstev).

Vinna réva se péstuje témét vyhradné zptsobem Hochkultur [vysokého] vedeni na draténkéch.

Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovani a dalsi pozadavky)

Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Dopliujici ustanoven{ tykajici se oznacovani
Popis podminek:

Podle rakouského vinaiského zdkona mize byt vino s CHOP ,Thermenregion“ uvddéno na trh pouze se stitnim
kontrolnim ¢islem [staatliche Priifnummer]. K ziskdni stdtniho kontrolniho &isla je zapotiebi provést analytické
a organoleptické zkousky (systematickou kontrolu, viz specifikace) vzorku kazdého vina, které ma byt uvadéno na
trh s CHOP , Thermenregion®.
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Pfi senzorickych zkouskdch vina provadi zkousky statni degusta¢ni komise sloZend ze Sesti degustatort a pfedsedy.
Degustatortim jsou piedkldddny neoznacené vzorky. Zkusebni formulaf obsahuje pouze informace pozadované pro
hodnoceni, jako jsou tradi¢ni oznaeni, odriida a ro¢nik. Degustdtofi na zdkladé své zkuSenosti a referen¢nich vin
posuzuji, zda jsou ptedklddand vina typickd pro vina Thermenregion a zda je lze uvést do ob&hu (tj. bez
nedostatkti). Plati podminky stanovené rakouskym nafizenim o degustaci, Spolkova sbirka zdkont (BGBL) II
¢ 256/2003.

Statni kontrolni ¢&islo pfidélené vinu s obchodnim oznaenim ,Thermenregion DAC* mizZe byt pouzito pouze
k uvedeni vina podrobeného zkouskdm na trh pod oznacenim , Thermenregion DAC*.

Musi byt uveden ro¢nik a odrtida révy vinné.

Vyraz ,DAC“ nebo ,Districtus Austriae Controllatus® musi byt uveden jako obchodni oznaceni ve spojeni s ndzvem
,Thermenregion®, aviak nemusi byt nutné uveden na pfedni etiketé. Musi byt uveden s pouZitim znak(i nejméné
polovi¢nimi, avSak ne vét$imi, nez jsou znaky pouzité pro ndzev ,Thermenregion®. Je mozné uvadét obchodni
znacky a reklamni ndzvy a pouzivat oznaceni povolend pro Qualitatswein podle oddilu 1 rakouského nafizeni
o0 oznacovani vin, BGBL. I ¢. 111/2011. Tyto tidaje nesmi byt psdny znaky vétsimi nez znaky pouZivané pro ndzev
,Thermenregion“. Neni povoleno pouzivat dalsi obchodni oznaceni, s vyjimkou oznaceni ,Qualititswein".
V ptipadé Ortswein se vSak mohou pouzivat i tradi¢ni oznaceni ,Auslese, ,Beerenauslese” a , Trockenbeerenauslese*.

Je povoleno uvadét Grofllagen [spole¢né vini¢ni traté]. Neni povoleno uvadét vinafskou oblast ,Niederdsterreich.
Vinaiskymi obcemi zahrnujicimi vice vinic, které Ize uvést (pro vino Thermenregion ve formé Ortswein), jsou:

1. Perchtoldsdorf: Perchtoldsdorf Ortswein se muiZe produkovat z hroznt vypéstovanych na vinicich
v ndsledujicich obcich: Perchtoldsdorf, Brunn/Gebirge, Maria Enzersdorf a GiefShiibl.

2. Gumpoldskirchen: Gumpoldskirchen Ortswein se mize produkovat z hrozni vypéstovanych na vinicich
v ndsledujicich obcich: Modling, Gumpoldskirchen, Guntramsdorf, Pfaffstitten a Traiskirchen (s vyjimkou
katastrdlni obce Oeynhausen). U Gumpoldskirchen Ortswein a Riedenwein pochazejicich z téchto obci neni
obohacovani povoleno.

3. Tattendorf: Tattendorf: Ortswein se muZe produkovat z hroznt vypéstovanych na vinicich v nésledujicich
obcich: Tattendorf, Trumau, Teesdorf, Oberwaltersdorf, Blumau, Giinselsdorf a Schonau a katastrdlni obci
Oeynhausen v Traiskirchenu.

4. Wiener Neustadt: Wiener Neustadt Ortswein se mtze produkovat z hroznfi vypéstovanych na vinicich
v nésledujicich obcich: Bad Fischau-Brunn, Eggendorf, Matzendorf-Holles, Katzelsdorf, Lichtenworth,
Sollenau a Weikersdorf.

5. Bad Voslau: Bad Voslau Ortswein se muze produkovat z hroznti vypéstovanych na vinicich v nésledujicich
obcich: Kottingbrunn, Berndorf a Bad Voslau.

B)  Opravnénd oznaleni obci jsou: Baden, Enzesfeld-Lindabrunn, Leobersdorf, Miinchendorf, Reisenberg,
Pottendorf, Sollenau, Soof§ a Wiener Neudorf.

Pro vino Thermenregion ve formé Riedenwein mtiZe byt pouzit Ried [jednotlivé vinice], kterou okresni spravni orgin
vymez{ v zdkoné. Obec, lokalita nebo katastraln{ obec, ve které se Ried nachdzi, musi byt uvedena na hlavni etiketé ve
spojeni s ndzvem Ried.

Pravni rdmec:
Vnitrostatni pravni pfedpisy
Typ dalsich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
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Popis podminek:

Podle rakouského vinafského zdkona musi byt viechna vina s CHOP vyprodukovana ve vinafském regionu (region
ptivodu CHZO), v némz se nachdzi oblast s CHOP, nebo v sousednim vinafském regionu. Rakousko proto obecné
vyuzivd odchylky stanovené v ¢lanku 5 naffzeni (EU) 2019/33. Pro vyrobu vina s CHOP Thermenregion byly
stanoveny dopliujici podminky, které umoznuji produkci mimo oblast pavodu, pokud je ozndmena Regiondlnimu
vyboru Thermenregion a jim schvélena.

Prdvni rdimec:

Vnitrostdtni pravni piedpisy

Typ dalsich podminek:

Baleni ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Rakousky vinafsky zdkon nestanovi obecnd pravidla pro plnéni vin s CHOP do lahvi. Aby byla zajisténa kvalita
a typické vlastnosti vina s CHOP Thermenregion, jsou pro jeho plnéni do lahvi stanoveny nasledujici podminky:

Vino musi byt plnéno do lahvi v oblasti CHOP Thermenregion. Plnéni do lahvi mimo oblast pavodu je mozné,
pokud je ozndmeno Regiondlnimu vyboru Thermenregion a jim schvéleno.

Odkaz na specifikaci produktu

https://info.bml.gv.at/dam/jcr:61dee9ab-713{-40c7-9f7e-16ed7cd1 5d16/Produktspezifikation_Thermenregion.pdf
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