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Offentliggrande av en ansokan om registrering av ett namn i enlighet med artikel 50.2 a i
Europaparlamentets och ridets forordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar for
jordbruksprodukter och livsmedel

(C[2024/2257)

I enlighet med artikel 51 i Europaparlamentets och rédets férordning (EU) nr 1151/2012 (') ges ritt att gora invindningar
inom tre manader fran dagen for detta offentliggorande.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
”Dithmarscher Gans”
EU-nr: PGI-DE-02964 - 14.6.2023
SUB () SGB (X)

1. Namn [pd SGB]

"Dithmarscher Gans”

2. Medlemsstat eller tredjeland

Tyskland

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet

3.1. Produkttyp

Klass 1.1 Farskt kott (och slaktbiprodukter)

3.2. Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 dr tillimpligt

Dithmarscher Gans 4r en traditionell lantrasgds som avlades fram f6r cirka 150 ar sedan p4 ett litet, smalt landomrade
mellan floderna Elbe och Eider, det vill sdga regionen Dithmarschen. Dithmarscher Gans 4r en kraftig gds som fods
upp frigdende tillsammans med sina forildrafiglar pd de stora vita dngarna och vatmarkerna i regionen
Dithmarschen, dtminstone under det inledande gisslingsstadiet pd 21 dagar. Det dr en relativt tung gds med en
genomsnittlig levande vikt vid slakt pd 6-8 kg. Den ir kind for sin hoga beteskapacitet och vil avrundade och fasta
slaktkropp. Gasen ér vanligtvis redo for slakt vid 75-95 cm lingd. Den traditionella ursprungliga lantgasen, som
korsades med andra lantgdss av danskt ursprung for cirka 150 ar sedan, har under drtiondenas gett upphov till en
mycket smakrik och kraftig ras, som i de berérda konsumentkretsarna ar mycket starkt férknippad med regionen
Dithmarschen. Dithmarscher Gans kdnnetecknas framforallt av en hog andel omittade fettsyror som ger en sirskild
smak, eftersom fett i djurvérlden dr den substans som ger smak. Ut6ver den hoga levande vikten vid slakt och den
balanserade andelen kott med hogt niringsvirde kdnnetecknas Dithmarscher Gans framforallt av en halt omattade
fettsyror pa cirka 17 g per 100 g kottprodukt. Dithmarscher Gans har en relativt intensiv aromatisk och ndgot oljig
smak tack vare den hoga andelen omaittade fettsyror. Kottet ar jamforelsevist morkt och delikat och mycket saftigt.

Dithmarscher Gans kinnetecknas av fast muskelkott med mycket 1ag fetthalt (ett genomsnitt pa cirka 31 g fett per gs,
skinn inrdknat, vid slaktalder) som harror frin dess geografiska ursprung i regionen Dithmarschen samt dess sirskilda
form. Den har en hogre andel omittade fettsyror 4n andra giss. Forhéllandet mellan omaéttade och mattade fettsyror ar
runt 2:1. Forhdllandet mellan kott, fett och ben ir bittre hos Dithmarscher Gans dn hos andra giss och ar vil fordelat
over brost och 1ar, med ett genomsnitt pd cirka 16 % brostkott och cirka 14 % larkott. Dithmarscher Gans sdljs farsk
och fryst i form av hel gds, hel slaktkropp, gdsbrost, gdsben och inkrdm. Andra produkter som framstills av
Dithmarscher Gans inbegriper underlar (firska och frysta).
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3.4.

3.5.

3.6.

Eftersom dessa giss fods upp frigdende pa traditionellt vis, dvs. med en relativt lang betesperiod pd minst 16 veckor
beroende pa slaktélder, och ibland utanfér regionen Dithmarschen frin och med gédsens tjugoandra dag i livet (fjarde
veckan), fir de en sarskilt aromatisk och naturlig smak, som tydligt skiljer sig frdn smaken hos andra typer av giss.

Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och ravaror (endast for bearbetade produkter)

Under det forsta produktionsledet, dvs. fran det att dggen klicks i ett klackeri fram till och med gésens tjugoforsta dag i
livet (tre veckor), utfodras forildradjuren och gisslingarna enbart med foder frin omrddet Dithmarschen som
innehéller minst 70 % spannmal eller gronfoder.

Under det andra produktionsledet, dvs. frdn och med gdsens tjugoandra dag i livet (fjarde veckan), utfodras
gisslingarna med spannmadl eller gronfoder (minst 70 % av den totala foderblandningen) som huvudsakligen kommer
fran regionen Dithmarschen. De dterstdende 30 procenten av fodret dr helt och hillet plantbaserad, med tillsatta
mineraler och vitaminer vid behov men utan tillvixtforstirkare och profylaktiska veterinirprodukter.

Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

Dithmarscher Gans och dirmed sammanhingande kottprodukter har sitt ursprung i regionen Dithmarschen.
Gisslingarna fods upp i regionen Dithmarschen under ett inledande led som stricker sig frdn klickning fram till och
med gdsens tjugoforsta dag i livet. De fordldradjur som anvinds fods upp frigdende i Dithmarschen.

Under det andra produktionsledet, frin och med gdsens tjugoandra dag i livet (fjarde veckan), fods gésslingarna upp
frigdende antingen i regionen Dithmarschen eller i andra nordliga regioner i Tyskland. Under det tredje
produktionsledet fors Dithmarscher Gans till slakt med vederbérlig omsorg i enlighet med de krav som beskrivs
nedan.

Alla giss och produkter av dessa med mirkningen Dithmarscher Gans maéste vara av den traditionella rasen
Dithmarscher Gans. Det mdste foras ett avelsregister for urval och bevarande av egenskaperna hos Dithmarscher Gans.

Avelslinjerna uppritthélls pa ett jordbruksforetag i Dithmarschen. Gissen viljs ut for avel pd grundval av ett
genomsnittsvirde, beteskapacitet och livsduglighet.

Dithmarscher Gans lastas forsiktigt for transport till slakt. Transporten dger rum sent pé kvillen eller under natten.
Ligsta slaktdlder for en gds ar 20 veckor, eller 16 veckor f6r en unggds. Dithmarscher Gans slaktas genom torrslakt.

Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

Sarskilda regler for mérkning av den produkt som det registrerade namnet avser

Kort beskrivning av det geografiska omradet

Det geografiska omrddet 4r en region i norra Tyskland som historiskt sett och for jordbrukssyften gir under namnet
Dithmarschen. Regionen Dithmarschen omges pa alla sidor av vatten, nimligen Nordsjon, floderna Eider och Elbe
samt Kielkanalen, och kan enbart nds via broar eller firja. Regionen Dithmarschen, dir Dithmarscher Gans har sitt
ursprung, gransar i vaster till Nordsjon, i sdder till Elbe och i dster och norr till Kielkanalen och floden Eide.

Regionen Dithmarschen har sdledes historiskt ursprung och var traditionellt sett kind som "De fria jordbrukarnas
republik”.

Samband med det geografiska omridet

Ansokan om registrering av "Dithmarscher Gans” som skyddad geografisk beteckning bygger pa produktens sirskilda
egenskaper och kvalitet. Dessa egenskaper ér resultatet av den berorda gdsuppfodningen i regionen Dithmarschen.
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Landskapet i regionen Dithmarschen kidnnetecknas av hog fuktighet och sirskild vegetation. Den ligger mellan
vattenvigar pd ena sidan och Nordsjon pd den andra, vilket ger en unik blandning av havsluft, blott vader och frodiga
angar och védtmarker. Landskapet i Dithmarschen bestdr av vidstrickta betesmarker som &dr utmdrkta for
gdsuppfodning och framstillning av gasfoder. De tillhandahaller optimala forhallanden f6r avel och uppfodning av
foraldradjur och gisslingar, tack vare den blota miljon.

Ocksa i naturen limnar faglar sina forfiders habitat for att leta upp omrdden med optimala férhéllanden for varje art,
dir de kan leva och fortplanta sig. Den enda anledningen till detta ar att de ska fa avkomma med bésta mojliga fysiska
egenskaper. Jimfort med andra vanliga fjaderfin ar gdsen en figel som ar relativt lik sina naturliga forfider och far sin
avkomma endast under en viss period av dret, vilket ar vanligt i det vilda. Detta faktum utnyttjas i uppfédningen och
aveln av Dithmarscher Gans. Forhéllandena i omrddet Dithmarschen dr goda for att gdssen ska fora vidare sirskilda
egenskaper, vilket endast kan goras under optimala forhallanden. Effektiva professionella avelsprogram resulterar i
stora gdss med mycket bra brostlager och det efterstravade forhdllandet mellan kott, fett och ben ndr de framstlls
under dessa optimala forhdllanden. Giss av rasen Dithmarscher Gans f6ds upp i enlighet med de kriterier som
beskrivs ovan, sdsom riklig tillgdng till grona omraden och foder med minst 70 % spannmal och/eller gronfoder fran
regionen Dithmarschen under alla produktionsled, precis som om de levde i det vilda. Efter klickning och
uppfodning fram till och med gésens tjugoforsta dag i livet i regionen Dithmarschen kan de sedan leva under samma
forhallanden i andra regioner i norra Tyskland, sdsom Schleswig-Holstein, Niedersachsen, Mecklenburg-Vorpommern
och Brandenburg. I frdga om karaktir och ursprung har de egenskaper som ger den levande vikt vid slakt och de
kvalitetsegenskaper som efterstrivas. Precis som i det vilda innebar fordelningen av efterfoljande bete 6ver hela norra
Tyskland att arterna inte koncentreras till ett enda omréde.

Detta bidrar till forhindra framvixten av specifika patogener och stoder utvecklingen av de efterstravade kvalitetsegen-
skaperna, sdsom hogt muskelkottinnehall med valdigt lite fett.

Den allmidnna principen att det viktiga forsta produktionsledet, ndmligen djurhéllningen av fordldradjuren och
tillh6rande klickning och uppfodning av gisslingarna i 21 dagar, dger rum i regionen Dithmarschen utgor den
huvudsakliga och viktigaste grunden for framstillning av Dithmarscher Gans. Detta dr forutsittningen for att
avelslinjen Dithmarscher Gans ska forbli unik. Djuren kan sedan godas genom frigdende uppfodning i enlighet med
ovannidmnda uppfodnings- och reproduktionsvillkor i hela norra Tyskland.

Kvalitetsegenskaperna hos dessa giss kommer inte att skilja sig dt. Djuren har de sirskilda fysiska egenskaper och
kvalitetsegenskaper som beskrivs ovan, vilket sarskiljer dem frdn gdss som inte dr fran Dithmarschen.

Lokala gasbonder har i drtionden sdlt Dithmarschergidss pd sdsongsbetingade jordbruksmarknader och sirskilda
gdsmarknader. Traditionella gésritter och gdsprodukter finns till forsiljning, till exempel pd hosten runt
Mértensmissan (den 11 november) och infor julen.

Konsumenter reser till Dithmarschen fran andra regioner for att dta olika gdsrdtter sdsom ugnstekt gds med rodkal
eller brysselkdl, eller andra traditionella ritter som innehdller gaskott, eller for att kopa Dithmarscher Gans-produkter
(till exempel hela giss, ben, inkrdm eller liknande) direkt fran producenten. Dithmarscher Gans dr inte bara populdr
bland konsumenter utan ocksé inom restaurangsektorn bade i och utanfor regionen dir den anses vara en gés av
sarskilt hog kvalitet. De traditionella gdsmarknaderna och siljkampanjerna under slaktsisongen dr i sig en
turistattraktion i regionen som har utvecklats kring Dithmarscher Gans som en produkt med ndra koppling till
regionen. Det finns dirmed en lang tradition av uppfodning, 6vervakning och saluforing av Dithmarscher Gans pé de
i allmédnhet relativt sma gasforetagen i regionen Dithmarschen.

Hinvisning till offentliggérandet av produktspecifikationen
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