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Publicarea unei cereri de inregistrare a unei denumiri in temeiul articolului 50 alineatul (2) litera (a)
din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele
din domeniul calititii produselor agricole si alimentare

(C[2024/2257)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de inregistrare in temeiul articolului 51 din Regulamentul (UE)
nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului (*) in termen de trei luni de la data prezentei publicri.

DOCUMENT UNIC
,Dithmarscher Gans”
Nr. UE: PGI-DE-02964 — 14.6.2023
DOP () IGP (X)

1. Denumirea (denumirile) [IGP]

,Dithmarscher Gans”

2. Statul membru sau tara tertd

Germania

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar

3.1. Tipul de produs

Clasa 1.1. Carne (i organe comestibile) proaspete

3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

,Dithmarscher Gans” este o rasd traditionald locald de gascd, crescutd pentru prima oard cu aproximativ 150 de ani in
urmd pe un teritoriu mic si ingust aflat intre fluviul Elba si rdul Eider, mai exact in regiunea Dithmarschen.
,Dithmarscher Gans” este o gasci robustd, crescutd in aer liber pe pajistile umede si vaste si in zonele mlistinoase din
regiunea Dithmarschen, cel putin in etapa initiald, de boboc, pand la varsta de 21 de zile, pasarile-pdrinti fiind tinute in
aceleasi conditii. Este o gascd relativ grea, cu o greutate medie de 6-8 kg atunci cand este ingrasatd. Este cunoscutd
pentru faptul cd poate sd pascd foarte mult §i pentru cd are o carcasd fermd si bine rotunjiti. Cand este gata pentru
sacrificare, gésca are, in general, o lungime de 75-95 cm. Gratie originilor sale, aceastd rasi traditionald locald,
incrucisatd acum aproximativ 150 de ani cu alte rase locale de giste de origine danezd, a devenit, de-a lungul
deceniilor, o rasd deosebit de gustoasd i robustd, pe care consumatorii cunoscitori o asociazd puternic cu regiunea
Dithmarschen. In primul rand, gasca ,Dithmarscher Gans” este caracterizatd de o proportie ridicatd de acizi grasi
nesaturati, care le oferd consumatorilor o arom3 specifica, deoarece, in lumea animald, grisimea este substanta care
conferd aromd. In plus fatd de greutatea finald mare a gastei ingrdsate si de procentajul echilibrat de carne cu valoare
ridicatd, produsul ,Dithmarscher Gans” este caracterizat in special de un nivel al acizilor grasi nesaturati de
aproximativ 17 g/100 g de produs din carne. ,Dithmarscher Gans” are un gust aromat relativ intens si usor uleios,
datorat proportiei mari de acizi grasi nesaturati. Comparativ, carnea este inchisi la culoare, delicatd si foarte suculentd.

Datoritd originii sale geografice, in regiunea Dithmarschen, si formei sale specifice, gisca ,Dithmarscher Gans” este
caracterizatd de muschi fermi, cu un continut foarte redus de grasime (media este de aproximativ 31 g de grasime
pentru o gsci cu piele, la varsta sacrificdrii). Prezintd o proportie mai mare de acizi grasi nesaturati decit alte gaste.
Raportul dintre acizii grasi nesaturati si cei saturati este de aproximativ 2:1. Gasca ,Dithmarscher Gans” prezintd un
raport intre carne, grasime si os mai favorabil decit alte gaste si este bine proportionati la piept si coapse, cu o medie
de aproximativ 16 % carne la piept si de aproximativ 14 % carne la coapsd. ,Dithmarscher Gans” este vandutd
proaspdtd si congelatd, ca gscd intreagd, carcasd intreagd, piept de gascd, pulpe de giscd si organe de gascd
comestibile. Alte produse obtinute din ,,Dithmarscher Gans” includ pulpele preparate (proaspete si congelate).
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Datoritd faptului ¢ aceste gaste sunt crescute in aer liber, in mod traditional, cu o perioada de pascut relativ lungd, de
cel putin 16 sdptimani, in functie de varsta la sacrificare, si, eventual, din a doudzeci si doua zi de viatd (a patra
sdptdmand), in afara regiunii Dithmarschen, gustul acestor gaste este deosebit de aromat si natural, in mod clar diferit
de cel al altor tipuri de géste.

Hrand pentru animale (doar in cazul produselor de origine animald) si materii prime (doar in cazul produselor prelucrate)

In prima etapd a productiei, adicd de la ecloziunea in incubator si pand in a doudzeci si una zi de viatd (trei siptdmani),
pentru parinti si pentru boboci se utilizeazd doar hrand pentru animale care contine in proportie de cel putin 70 %
cereale sau nutreturi verzi din zona Dithmarschen.

In a doua etapa a productiei, adicd din a doudzeci si doua zi de viatd (a patra siptimand), bobocii de gasc primesc
cereale sau nutreturi (cel putin 70 % din amestecul de hrand pentru animale) care provin in principal din regiunea
Dithmarschen. Restul de 30 % din hrana pentru animale provine din plante in proportie de 100 % si, la nevoie, se
adaugd minerale si vitamine, insd fard substante de stimulare a cresterii sau produse profilactice de uz veterinar.

Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfdsoare in aria geograficd delimitatd

,Dithmarscher Gans” si produsele din carne aferente isi au originea in regiunea Dithmarschen. Bobocii de gascid sunt
crescuti in regiunea Dithmarschen in etapa initiald, care dureazd de la ecloziune si pand in a doudzeci i una zi de
viatd. Pasdrile utilizate pentru aceastd productie (pasirile-pdrinti) sunt tinute in aer liber in Dithmarschen.

In a doua etapd a productiei, incepand cu a doudzeci si doua zi de viatd (a patra siptimand), bobocii de gascd sunt
crescuti in aer liber fie in regiunea Dithmarschen, fie in alte regiuni din nordul Germaniei. In a treia etapd a
productiei, gastele ,Dithmarscher Gans” sunt transferate pentru a fi sacrificate cu grija cuvenitd, in conformitate cu
cerintele descrise mai jos.

Toate gastele si produsele derivate din ele care sunt etichetate ca ,Dithmarscher Gans” trebuie s fie dintr-o rasd
traditionald pentru ,Dithmarscher Gans”. In scopul selectiei si mentinerii caracteristicilor ,Dithmarscher Gans”,
trebuie pdstrat un registru zootehnic.

Liniile de reproducere sunt mentinute intr-o exploatatie aflati in Dithmarschen. Gastele sunt selectate pentru
reproducere pe baza unei valori medii, a capacititii de a paste si a vitalitatii.

Gastele ,Dithmarscher Gans” sunt incircate cu blandete pentru a fi transportate in scopul sacrificirii. Transportul se
efectueazd seara tarziu sau in timpul noptii. Varsta minimd de sacrificare a unei gaste este de 20 de sdptdmani sau de
16 siptdmani in cazul gastelor tinere. Gastele ,Dithmarscher Gans” sunt prelucrate fird a se folosi apa in procesul de
sacrificare.

Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc. ale produsului la care se referd denumirea inregistratd

Norme specifice privind etichetarea produsului la care se referd denumirea tnregistratd

Delimitarea concisd a ariei geografice

Aria geograficd este o regiune din nordul Germaniei cunoscutd din punct de vedere istoric si in scopuri agricole ca
,Dithmarschen”. Regiunea Dithmarschen este inconjuratd din toate partile de apd, mai exact de Marea Nordului, de
rdul Eider, de fluviul Elba si de canalul Kiel, si este accesibild doar cu feribotul sau traversind poduri. Regiunea
Dithmarschen, in care isi are originea ,Dithmarscher Gans”, este delimitati la vest de Marea Neagrd, la sud de Elba si
la est si la nord de canalul Kiel, de raul Eider si de fluviul Elba.

Asadar, regiunea Dithmarschen are origini istorice i era cunoscutd, in traditie, ca ,Republica Liberd a Fermierilor”.

Legitura cu aria geograficd

Cererea de inregistrare a denumirii ,Dithmarscher Gans” ca IGP se bazeazd pe caracteristicile si calitatea specifice ale
produsului. Aceste caracteristici sunt rezultatul unui mod de crestere a géstelor specific pentru aceastd regiune
numitd Dithmarschen.
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Teritoriul regiunii Dithmarschen este caracterizat de o umiditate ridicatd si de o vegetatie specificd. Se afla intre cursuri
de apd intr-o parte si Marea Nordului in cealaltd parte. Rezultatul este o combinatie unicid de aer de mare, climd
umedd, pajisti luxuriante si mlastini. Peisajul regiunii Dithmarschen este caracterizat de padsuni vaste care sunt
excelente pentru cresterea gastelor si pentru productia de hrand pentru gaste. Datoritd mediului umed, regiunea oferd
conditii optime pentru reproducerea si cresterea animalelor-parinti si a bobocilor de gasca.

Si in naturd, pasdrile isi pardsesc habitatul ancestral si cautd zone care si le ofere conditii optime, pentru fiecare specie,
in care sd se reproduci si sd trdiascd. In definitiv, toate acestea se intampld pentru un singur scop, si anume nasterea
unei progenituri cu caracteristici fizice optime. In comparatie cu alte specii comune de pasiri de curte, gasca este o
pasdre relativ apropiatd de strdmosii ei naturali i, potrivit obiceiului gastelor silbatice, isi creste puii doar intr-un
anumit anotimp din an. Acest fapt este exploatat prin modul in care se realizeazd tinerea si reproducerea géstelor
,Dithmarscher Gans”. Conditiile care predomind in zona Dithmarschen incurajeazi gastele si transmitd caracteristici
speciale care se pot manifesta doar in conditii optime. In aceste conditii optime, utilizarea unor programe de
reproducere eficace si expert concepute are drept rezultat obtinerea unor giste mari, cu un strat de piept foarte bun si
cu raportul dorit intre carne, grasime si os. Aceste pdsiri ,Dithmarscher Gans” sunt crescute cu indeplinirea criteriilor
prezentate mai sus, si anume asigurarea unui spatiu verde generos si a unei hrane bazate pe cereale sifsau nutret din
regiunea Dithmarschen in proportie de minimum 70 % in toate etapele productiei, ca si cand géstele ar creste in
naturd. Dupd ecloziune si cresterea pand la a doudzeci §i una zi de viatd in regiunea Dithmarschen, gastele se pot
bucura de aceleasi conditii in alte regiuni din nordul Germaniei, de exemplu in restul landului Schleswig-Holstein si in
Saxonia Inferioard, Mecklenburg-Pomerania de Vest sau Brandenburg. Datoritd naturii si originii lor, aceste gaste au
caracteristici care determind conditiile de ingrasare si caracteristicile calitative dorite. Mai mult, asa cum se observd in
naturd, raspandirea géstelor in intreaga parte de nord a Germaniei pentru etapa urmdtoare, cea de ingrisare, inseamna
cd aceastd specie nu este concentratd intr-o zond anume.

Acest lucru contribuie la prevenirea aparitiei unor patogeni specifici si sprijind dezvoltarea caracteristicilor calitative
dorite, cum ar fi un continut ridicat de muschi cu foarte putind grasime.

Principiul general potrivit ciruia prima etapd a productiei, cea esentiald, si anume tinerea pasarilor-parinti, ecloziunea
si cresterea bobocilor de gascd pand la varsta de 21 de zile, se desfdsoard in regiunea Dithmarschen constituie fundatia
esentiald si cea mai importantd a productiei de ,Dithmarscher Gans”. De acest lucru depinde caracterul unic al liniei
,Dithmarscher Gans”. Apoi, animalele pot fi ingrdsate in sistem de crestere in aer liber, in conditiile de crestere si
reproducere sus-mentionate, in intreg nordul Germaniei.

Caracteristicile calitative ale acestor gaste nu vor fi diferite. Animalele prezintd caracteristicile fizice si calitative
speciale descrise mai sus, care le diferentiaza de alte géste, care nu sunt originare din Dithmarschen.

Potrivit traditiei, gastele ,Dithmarscher Gans” au fost vandute, timp de decenii, de crescitorii de géste locali, la pietele
sezoniere ale fermierilor si la pietele speciale pentru gaste. Toamna, in preajma zilei de Sfantul Martin (11 noiembrie),
si inainte de Criciun, sunt oferite feluri de mancare si produse traditionale din carne de gésca.

Consumatorii cilitoresc din alte regiuni si vin in Dithmarschen pentru a manca diverse feluri de mancare cu carne de
gascd, precum friptura de géscd insotitd de varzd rosie sau varzd de Bruxelles ori alte mancdruri traditionale care
contin carne de gascd, sau pentru a cumpdra produse ,Dithmarscher Gans” (de exemplu, géste intregi, pulpe, organe
comestibile sau alte asemenea) direct de la producitor. Deoarece aceasta este o giscd deosebitd, de foarte inaltd
calitate, produsele ,Dithmarscher Gans” sunt cdutate nu doar de consumatori, ci si de sectorul alimentatiei publice
din intreaga regiune si din afara ei. Pietele traditionale pentru gaste si campaniile de vanzdri din sezonul de sacrificare
sunt o atractie turistici regionald specificd dezvoltatd in jurul ,Dithmarscher Gans” ca produs asociat cu regiunea.
Asadar, in relativ micile — in general — exploatatii cu géste din regiunea Dithmarschen existd o indelungati traditie
legatd de cresterea, monitorizarea si comercializarea gastelor ,Dithmarscher Gans”.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini
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